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APRESENTAGAO

O IBGE esta publicando, no ano do seu cinqiientenario, uma Colecao
de Séries Estatisticas Retrospectivas.

Esta Colecdo compde-se inicialmente da republicagdo dos Quadros
Retrospectivos do Anuario Estatistico de 1939/40 (Volume 1) e da obra
“0 Brasil, Suas Riquezas Naturais, Suas Induastrias” de 1907 (Volume 2,
Tomos 1, 2 e 3). Em 1987 sera publicado um volume original com séries
retrospectivas selecionadas e comentadas. Os dois primeiros volumes, agora
novamente a disposigdo do publico, sdo publicagbes que se destacaram pelo
esforgo retrospectivo e a abrangéncia das informagbes apresentadas.

Embora date de 1937 a publicagéo pelo IBGE das primeiras séries retros-
pectivas, foram os Quadros Retrospectivos de 1939/40 a primeira e grandiosa
coletdnea de séries estatisticas retrospectivas realizada pela Fundagao nos
primeiros anos de sua existéncia. Estas séries destacaram-se imediatamente
pelo éxito com que recuperaram informagdes bastante remotas de uma
variada gama de aspectos importantes do cendrio nacional daquela época
como, por exemplo: Demografia, Educagdo, Saude, Agropecuaria, Industria,
Comércio Interno e Externo e Finangas Publicas. A republicacéo deste volume
nao s6 constitui uma homenagem aos pioneiros “ibgeanos”, mas também
coloca novamente & disposicdc do publico este volume de conteldo tio
importante para a ampla difusio do conhecimento da nossa histéria econé-
mica e social.

A republicagdo da obra de 1907 (em 3 tomos) coloca finalmente ao
alcance do publico em geral a primeira iniciativa censitaria das atividades
econdmicas no Brasil. Realizado pelo Centro Industrial do Brasil, este estudo
pioneiro oferece um panorama estatistico do pais no inicio do século com
detalhes de riqueza histérica que oferecem desde os valores obtidos na
produgao até o nome das empresas pesquisadas. Trata-se, sem duvida, de
um documento histérico raro que agora, na sua republicacdo, estara ao
alcance de todos aqueles interessados em conhecer as bases de nossa for-
magao econdémica contemporanea.

Completando esta Colegdo, o IBGE publicard em 1987 um volume de
séries estatisticas retrospectivas comentadas. Desde 1937 o IBGE vem
publicando periodicamente estatisticas retrospectivas. Estas publicagbes
foram inicialmente elaboradas como Quadros Retrospectivos dos apéndices
dos Anuarios Estatisticos do Brasil de 1937, 1939/40, 1953 e 1956. Em 1960,
uma publicagdo em apéndice do Anuario Estatistico, intitulada “Brasil em
Nidmeros”, foi lancada e uma versao atualizada e auténoma sob o mesmo
titulo foi publicada em 1966, Em 1970 e 1977 o IBGE publicou as “Séries
Estatisticas Retrospectivas” também como volumes auténomos. Estas publi-
cagOes anteriores foram verdadeiros avangos na disseminagdo da informacao
estatistica, embora sua forma de elaboragao e apresentagao merecam agora
uma reformulagédo. Neste sentido, as séries retrospectivas a serem publicadas
em 1987 (Volume 3) abrangerdo estatisticas retrospectivas selecionadas, que
serao comentadas, avaliadas e estendidas pelo maior numero de anos
possivel, incluindo os dados recentes. Assim, apresentar-se-a a descri¢do
completa de fontes, grau de fidedignidade, critérios de ponderagdo, compa-
tibilidade com dados analogos, problemas de interpretagido e outras obser-
vacdes que coloquem o leitor a par da utilidade e importancia das estatisticas
apresentadas. Estas séries pretendem atingir um publicc mais amplo do
que aquele formado por especialistas. O objetivo sera oferecer uma coletanea
de estatisticas historicas, sob uma forma didatica, que todos seus leitores
possam utilizar com entendimento bésico de seu potencial e limitagGes.



A publicagdo desta Colegdo coloca os resultados do trabalho do IBGE
a disposigcdo do grande publico, dando continuidade, assim, ao processo da
abertura e ao compromisso de transparéncia da nossa administragao.

Aproveito para agradecer o apoio dado a este trabalho pela Confederagao
Nacional da Industria que, ao patrocinar parte desta Cole¢do, demonstrou
reconhecer mais uma vez a importancia da divulgagdo de informagdes
estatisticas.

Finalmente, ndo poderia deixar de agradecer aos técnicos do IBGE
envolvidos na elaboragdo desta Colegcdo e também aos pesquisadores
externos que nos estdo ajudando na organizacdo das séries que serdo apre-
sentadas em 1987. O objetivo principal destes técnicos e colaboradores tem
sido o de tornar o conhecimento cientifico cada vez mais acessivel a toda
a sociedade. E partilhando deste propésito que o IBGE inicia a divulgagéo
da Colecdo Séries Estatisticas Retrospectivas.

Rio de Janeiro, RJ, outubro de 1986

Presidente“do IBGE
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ERRATA

Pg. 229. No quadro de exportagio de cacfio por paizes de destino os algarismos relativos 4
Inglaterra e Allemanha estdo invertidos no anno de 1906. Nesse anno a exportagfio para a Inglaterra foi de
2.019.512 kilos no valor de 1.583:7188 e para a Allemanha de 7.189.933 kilos 1o valor de 5.855:144§.



O CAFRE

Noticia historica

Originario da Ethiopia, o cafeeiro comegou a ser conhecido pelos
povos curopéos na segunda metade do seculo XVI, quando appareceram as
primeiras noticias descriptivas desta planta, publicadas por viajantes que
percorreram o Oriente, citando-se, entre estes, o medico e botanico allemio
Leonardo Raunclf, que parece ter sido o primeiro que a descreveu, do ponto
de vista botanico.

Durante muito tempo foi 2 Arabia considerada a patria do cafeeiro,
pois nesta regido foram os européos encontral-o cultivado, sendo que o
proprio Linneo, adoptando em sua classificagio a designagio — aradica —,
para determinar-lhe a especie, nos faz crér que acceitou esta origem como
averiguada. Somente muito mais tarde, novos estudos e informagdes, entre
as quaes, as do medico francez Carlos Jacob Poncet e do abbade Guilherme
Thomaz Raynol, vieram demonstrar a existencia do cafeeiro na Alta Ethiopia,
desde tempos immemoriaes, o que foi confirmado, em 1839, pela commissio
de que faziam parte Dilon, Petit e Lefebure, commissio que, por ordem do
governo francez, explorou a Abyssinia, onde encontrou o cafeeiro, em estado
selvagem, vegetando em Kaffa, desprezado pelos habitantes da regido.

Foi, pois, da Alta Ethiopia, onde, alids, nio lhe apreciavam as vir-
tudes, que o cafeeiro passou para a Arabia Feliz e se tornou conhecido dos
povos européos.

Dentre estes povos, os hollandezes e inglezes foram os primeiros que
previram o grande partido que poderiam tirar do commercio da preciosa
rubiacea e, assim é que, j4 em 1698, tentavam elles entrar em relagges com
os ethiopes para a exploragio de diversos productos indigenas, entre os
quaes estava comprehendido o café.

Segundo Boerhaave, foi um governador hollandez o primeiro que
ensaiou a transplantagio do cafeeiro para Batavia, em 1671, tendo, ainda os
hollandezes, no comego do seculo XVIII, iniciado a sua cultura em Surinam.

Nao foram felizes estas primeiras tentativas ; como veremos adiante,
a semente do cafeeiro perde rapidamente as suas faculdades germinativas e,
esta circumstancia, aggravada pelas difficuldades de communicacdes, deveria
concorrer para o insuccesso. Mais tarde, porém, aos esforgos de Nicoldo
Witsen, burgomestre de Amsterdam e director da « Companhia das Indias
Orientaes», deveram os hollandezes o estabelecimento regular da cultura do
cafeeiro em suas possessdes.

Centro Industrial do Brasil, Vol. 2 —1



Desde enlio comegou a prosperar esta cultura. Em 1719, recebia a
Hollanda um carregamento de café procedeute de Java e, em 1743, os suppri-
mentos feitos por esta ilha elevavam-se a 3.555.877 libras.

De Java, passaram os hollandezes o cafeeiro para as Indias Orientaes,
onde o arbusto .encontron clima apropriado para a sua cultura; d’ahio
transportaram para Ceylio, que, passando posteriormente ao dominio
da Inglaterra, deveu por muito tempo 4 preciosa rubiacea a sua prosperidade.

Por seu lado e, mais ou menos, pelo mesmo tempo, faziam os inglezes:
ensaios de cultura em Madrasta ¢ outras regides das Indias e, depois de
algumas tentativas mal succedidas, conseguiram, 4 final, muito bons cafesaes
nos taboleiros do Mysora, nas regides montanhosas da Costa do Malabar,
em Madrasta, elc.

Foram ainda os hollandezes que levaram, de Java, o cafeeiro para a
Europa, onde as primeiras plantas foram cultivadas nas estufas dos jardins
de Amsterdam. D’alli foram mandadas, como curiosidade, pelo burgomestre
Witsen, duas mudas a Luiz XIV, que as fez cultivar no «Jardim das Plantas»,

de Paris, onde fructificaram.
Reconhecendo, por seu lado, a utilidade do café, trataram os fran-

cezes de promover a cultura do arbusto nas colonias e, do «Jardim das
Plantas», de Paris, foi remmettida, em 1723, uma planta para a Martinica,
onde chegou e prosperou, gragas aos solicitos cuidados do official de
marinha Desclieux, que, mais tarde, em interessante missiva, descreveu os
trabalhos e as preoccupagdes, que o affligiram, durante a viagem e até
conseguir vér, finalmente, desenvolver-se e produzir fructos a planta que lhe
havia sido confiada. A narrativa de Desclieux, refere varios episodios que
inspiraram a Esménard bellos versos, em seu «Podme de la Navigation».

Da Martinica sahiram as mudas de cafeeiros para todas as colonias
francezas das Antilhas, como Guadalupe, S. Domingos, etc., onde as culturas
prosperaram bastante até fins do ‘seculo XVIII, quando, por effeito das
guerras da Republica e do Imperio, decahiram, especialmente em S. Do-

mingos, com a insurrei¢io dos negros, em 1792.
Ao mesmo tempo que nas Antilhas, foi o cafeeiro introduzido em

Cayenna, diz-se, com grande risco de vida, por um francez de nome Mourgues,
que da Goyanna Hollandeza levara sementes novas para alli.

J4 entiio prosperava esta planta ua ilha de Bourbon, para onde foram
transplantadas, no primeiro quartel do seculo XVIII, mudas mandadas vir
directamente da Arabia, pela companhia franceza das Indias Orientaes.

Data do fim do mesmo seculo a cultura da preciosa rubiacea nas
colonias hispano-americanas ; em Cuba, Porto Rico, Equador e Venezuela,

porém, somente no principio do seculo XIX é que comegou ella a ser feita.
Muito vagas e, por vezes, contradictorias, sfio as noticias sobre a intro-

ducgiio e as primeiras culturas do cafeeiro no Brasil.

Parece, porém, estar averiguado que, de Cayenna, foi elle para aqui
trazido, mais ou menos, pelo anno de 1723, por um brasileiro de nome
Palheto, segundo affirmam alguns escriptores.



Palheto, apezar da prohibigfio na Goyanna Franceza, conseguiu trazer
algumas sementes para Belem, e destas sementes se originaram as culturas
no Pari e Amazonas, e depois no Maranhio.

Por carta regia, de 8 de Agosto de 1732, se recommendava a Joaquim
Serra, governador do Maranhiio e Grio-Para a propagagio da canella e do
café ; em 1748 o Senado da camara do Pari participava ao governo geral
existirem alli, em cultura, mais de 17.000 cafeeiros eem 1767, segundo refere
o Dr. Amaro Cavalcanti em sua «Resenha Financeira do Ex-Imperio do
Brasil», o jesuita Jodo Daniel, missionario no Amazonas, affirmava que as
culturas nesta regido se iam estendendo, elevando-se a muitas mil arrobas a
exportagdo de café para Furopa. Entretanto, taes culturas nio tiveram o
incremento, que éra de esperar, e hoje, aquella zona importa, para seu con-
sumo, café de outras procedencias do Brasil.

Cérca de 50 annos depois de introduzido no extremo norte do paiz, foi
o cafeeiro trazido do Maranhio para a provincia do Rio de Janeiro, a jul-
garmos pelo que diz Mousenhor Pizarro, nas «Memorias do Rio de Janeiro»,
citadas por Paulo Porto Alegre em sua interessante obra — « Monographia
do Café »—, a que devemos muitas das informagdes aqui ministradas sobre a
historia da planta e do uzo do respectivo fructo.

Diz Monsenhor Pizarro : « Pouco a pouco se foi introduzindo a planta
do café pelo Para e Maranhio, onde tem prosperado notavelmente, depois
que o decreto de 4 de Maio de 1761 o isentou dos direitos nas conquistas
portuguezas. Nio excede muito ao anno de 1770 o principio desta cultura
neste paiz (Rio de Janeiro) devido ao zelo e deligencia de Jodo Alberto
Castello Branco, chanceller que era na relagio desta cidade, mandando vir
do Maranhdo ou do Pari, onde nascera ou havia sido magistrado, as
plantas primeiras que se dispuzeram na cerca do hospicio dos padres Bar-
badinhos italianos e na quinta de Joio Hoppmann, além do arraial de
Mataporcos ».

Foi, pois, da chacara dos Barbadinhos, na rua dos Barbonos, hoje
Evaristo da Veiga, que, segundo todas as probabilidades, sahiram as se-
mentes para as culturas dos cafesaes, a que os Estados do Rio de Janeiro,
Minas e S. Paulo devem os melhores dias de sua prosperidade, tendo para isto
concorrido, entre outros, o padre Antonio Lopes da Fonseca, que estabeleceu
uma grande cultura em sua fazenda do Mendanha, em Campo Grande e
D. José Joaquim Justiniano, Bispo do Rio de Janeiro, que, com especial
recommendagdo, diz um de seus biographos, citado por Porto Alegre, fez
distribuir as sementes colhidas naquella chacara, pelos padres Coito, para
os lados de Rezende, e Jodo Lopes, no districto de Sio Gongalo, onde as
culturas prosperaram admiravelmente e irradiaram-se pelo territorio flumi-
nense, pelo norte de S. Paulo e parte de Minas.

Segundo o Dr. Amaro Cavalcanti, na obra a que ji nos referimos, em
1792, o bispo D. José Joaquim Justiniano colheu 160 arrobas de café em sua
fazenda do Capiio, em Inhadma,



Da fazenda do Mendanha, do padre Fouseca, sahiram as mudas para
os primeiros cafesaes de Rezende, Areias, Arrosal cte.

Os primeiros cafeeiros introduzidos em S. Paulo, foram plantados
no quintal da residencia do Sargento-mér Raymundo Alvares dos Santos
Prado, 1o municipio de Jundiahy.

Destas plantas provieram as sementes de que sc originou, em 1809, o
primeiro cafesal do municipio de Campinas, pertencente ao tenente Autonio
Francisco de Andrade. Abandonado por seu proprietario, que partio para as
guerras do Sul, esta cultura desapparcceu, até que, em 1817, formou-se um
segundo cafesal, no mesmo municipio, por iniciativa do capitiio Francisco de
Paula Camargo, que levou do Rio de Janeiro algumas sementes para alli

Esta segunda tentativa pouco produzio; mas, & partir de 1835, co-
megaram as culturas a ter grande descuvolvimento, resuliando em 1842 ¢
1843 duas grandes colheitas de café.

A este tempo, com o incremento que ja havia tomado na provincia do
Rio de Janeiro, a zona do norte de S, Paulo era tambem invadida pela nova
cultura, que aqui comegou a prosperar bastante, continuando, porém, o
municipio de Campinas como um dos mais importantes centros de pro-
ducgdo.

A facil acclimag¢fio e as vantagens pecuniarias que a nova cultura
offerecia em S. Paulo, determinaram notavel corrente immigratoria para alli,
provinda de diversos pontos do territorio brasileiro, especialmente de Minas,
resultando o augmento progressivo das plantagdes, que, na ultima decada
do seculo passado, attingiram proporg¢des vertiginosas.

E’ assim que, de Campinas, por um lado, e de Guaratingueta, Pin-
damonhangaba, Taubaté, S. José dos Campos e Jacarehy, por outro, foram
as culturas rapidamente se estendendo para o interior, resultando que dos
171 municipios em que esta dividido o Estado, cérca de 150 siio hoje produ-
ctores, em maior ou menor escala, do precioso. fructo.

Ainda do Rio de Janeiro foi o cafeeiro levado para a Bahia por
missionarios italianos Barbadinhos, pelo anno de 1788, segundo se vé de
uma noticia, escripta por Jodo Antonio Sampaio Vianna, Juiz da comarca de
Caravellas, citada por P. Porto Alegre, fia obra a que ja nos temos referido.

Da Bahia passou o cafeeiro para Pernambuco, onde sua cultura nio
tem tido o desenvolvimento que se poderia esperar, dadas as condigBes
favoraveis, demonsiradas em muitas zonas do Estado, por bons cafesaes alli
existentes. '

De Pernambuco foi a rubiacea levada para a Parahyba do Norte,
onde se procura dar desenvolvimento 4 respectiva lavoura.

No Ceara esta cultura parece ter comegado em 1822, de sementes
levadas de Pernambuco para Cariry e d’ahi para Baturité. Desenvolveu-se &
principio nas serras de Baturité, Maranguape e Aratanha, apropriadas ao seu
cultivo, pois, sdo de elevagdo mediana, clima benigno e solo fertil ; mas as
crises climatericas frequentes porque passa este Estado, determinando as



constantes emigragdes, tém naturalmente concorrido para a decadencia das
lavouras. De 2.106.519 kilogrammas de café em que montou a exportagdo
em 1895, baixou esta a 3.248 em 1905, '

Muito provavelmente, foi de S. Paulo que o cafeeiro passou aos Es-
tados do Parani e Santa Catharina, onde sua cultura, consideradas as con-
digdes climatericas da regido, jamais podera ser tio extensa e vantajosamente
productiva como nas zonas de S. Paulo, Minas, Rio de Janeiro e Espirito
Santo. ‘

Nio obstante, Santa Catharina chegou a exportar, em 1902, 1.282.938
kilogrammas de café, baixando, porem, d’ahi em diante a exportagio, que,
em 1905, foi de 379.224 kilogrammas.

Em Matto Grosso e Goyaz tambem encontra o precioso arbusto clima
favoravel ao seu desenvolvimento e producgdo. A exploragio, porem, da
cultura & alli naturalmente difficultada pela deficiencia, se nio carencia, de
meios de transportes até os nossos mercados de exportagio. Todavia,
Goyaz tem a sua exportagio para as fronteiras de Matto Grosso e Pard,
exportagiio que, em 1906, foi de 3.817 kilogrammas.

Muitas sio as versBes sobre a origem do uso do cafe, que, a julgar por
documentos citados por varios escriptores, jA era vulgar, na Persia, no anno
de 875.

Entre as muitas lendas para explicar o facto, uma ha que se destaca
por ser, talvez, a mais verosimil : Um pastor que vigiava durante a noite o
seu rebanho, notara que este em certas occasides se mostrava alegre, sal-
tando de maneira insolita, quando devera estar repouzando. Attribuio esta
agitagiio aos effeitos de algum pasto ; procurou observar o caso, verificando,
effectivamente, que a vivacidade e alegria do rebanho se manifestava quando
este, durante o dia, comia os fructos de determinada planta. Colheu, por sua
vez, algum destes fructos, cosinhou-os em agua e ingerio a beberagem
assim obtida, sentindo-se, logo depois, alegre, de bom humor, e, sobretudo,
sem o somno de que era habitualmente atacado. Communicou o facto a
outros pastores, que o verificaram e, desde entiio, adoptaram a nova bebida
como um bom preservativo contra a invasio do somno, em suas vigilias.

Se bem que se tenha generalisado com apreciavel rapidez o uzo do
café, a saborosa bebida niio conseguio, todavia, a posigio conquistada na
economia do grande numero de povos que a apreciam, quer no Oriente, quer
no Occidente, sem ter mantido, por vezes, luctas renhidas com inimigos
diversos, a que vai dominando, afinal, gragas s preciosas virtudes de que é
doptada.

Trasido da Abyssinia, pelos arabes do Yemen, no seculo XV, o uzo
do café se generalisou na Arabia, onde a infuzio, denominado #a/wal’ ou
cakué, é feita por dous processos diversos, sendo em um delles o grio
torrado.



Nido decorreu muito tempo sem que surgissem os inimigos do café,
proscrevendo-o como prohibido pela religiio de Mahomet.

Estes ataques, nio raro violentos, que se repetiram no fim do seculo
XVIII, ndo conseguiram, porém, deter o uzo sempre crescente da benefica
infuzdo, cujas propriedades, no dizer de um escriptor arabe, eram conside-
radas, pelos doutores do Alkordo, «maravilhosas para favorecer a digestdo,
alegrar o espirito e affastar o somno ».

Da Arabia, os peregrinos de Meka e Medina levaram o uzo do café
para o Cairo, onde propagou-se rapidamente, pois, consultados, pelo Sultdo,
os theologos, jurisconsultos e medicos mais notaveis da cidade, declararam
unanimemente que a nova bebida ndo contrariava as leis do Alkordo.

Durante muito tempo, a opposi¢io de um ou outro padre, sem grande
influencia sobre seus correligionarios, niio conseguio perturbar a marcha
progressiva do café na grande cidade Egipcia, até que, em 1534, appareceu
um grande pregador que, anathematisando a innocente bebida e os que della
faziam uso, conseguio por tal forma excitar os animos do seu auditorio, que
este, saliindo da mesquita, invadio as casas publicas onde se vendia café,
expulsando os seus freguezes, destruindo moveis e tudo que alli encontrou.

Nova consulta foi feita ao tribunal de theologos e jurisconsultos, que
confirmou a opiniiio anteriormente emittida, resultando d’ahi medidas garan-
tidoras dos pacificos bebedores de café, que, desde entiio, tornaram-se tdo

‘numerosos e viciados que, cerca de vinte e cinco annos depois de introduzido,
no Cairo, o uzo do café, alimentavam mais de duas mil casas publicas onde
se vendia esta bebida.

Nio foi menos cheia de tropegos a propagagio do café em Constanti-
nopla, para onde fora levado do Egipto, por dois syrios, Hekem e Schems,
que alli estabeleceram simultaneamente duas casas publicas, em 1554,
durante o reinado de Salomio II.

Em pouco tempo estas casas se tornaram o centro favorito de reunides
das pessdas da melhor sociedade ; e tal foi a concurrencia que, dentro em
pouco, novas casas se estabeleceram, ndo havendo um sbé quarteirio da
cidade em que ndo existisse um café publico.

Com a prohibigio do uzo do vinho, por Amurate III, como contrario
ao Alkordo, uzo que seu antecessor havia permittido ou tolerado, ¢ do café
ainda mais se generalisou, de sorte que as casas publicas, destinadas 4 sua
venda, tornaran-se os pontos de reunides preferidos por todas as clas-
ses sociaes.

Nio tardou este facto a despertar os zelos dos sacerdotes, queixosos
do abandono em que ficavan as mesquitas e, ante a inefficacia de suas pre-
gagles, appellaram para a intervengio do grande muphti, que condemnou
salemnemente o uzo do calé, justificando seu acto com o preceito do Alkorio,
que prohibe o emprego do carvido, que outra cousa nio era, no seu entender,
o café torrado. Fecharam-se, em consequencia, todos os cafés e até as
casas particulares ficaram sujeitas a uma vigilancia severa, que, a final, se



foi relaxando, porque os proprios guardas incumbidos de fazerem cumprir
a lei, nio resistiam 4s solicitagdes do paladar, ante as tagas de café com
que os impenitentes faziam amortecer o zelo fervoroso do crente e a con-
sciencia austera do funccionario.

Diante de tal teimosia, resolveu o Sultdo tirar della partido, permit-
tindo a reabertura dos cafés, mediante elevados impostos, que nio impediram
o seu augmento crescente, a que veio, certamente, auxiliar a revogagdo, por
um novo grande muphti, da sentenga anterior que havia condemnado o uzo
da apetecida bebida.

A guerra dos turcos contra os venezianos, no reinado de Mahomet IV,
veio trazer nova crise para o commercio de café. Os desastres do exercito
turco, despertando vivos e acrimoniosos commentarios por parte da populagdo,
especialmente nos logares de reuniGes publicas, levaram o governo a sup-
primir os cafés publicos, em Constantinopla, nfio tendo, alids, a medida se
estendido 4s outras cidades do paiz, onde o cousumo continuou a crescer,
assim como na propria capital, apezar da prohibigdo.

Do Oriente, passou o uzo do café para Roma, Vencza e Padua, onde,
nos primeiros tempos, parece, nio teve a acceitagio que encontrou, logo que
foi introduzido na Inglaterra, Franga, Allemanha e Austria.

Como succedeu geralmente tios outros paizes, attribue-se a mercadores
que regressaram do Oriente a introducgiio do café em Londres, para onde,
conta-se, um certo Daniel Edwards, negociante inglez, de volta de Smyrna,
trouxera, com grande quantidade de café, um creado grego, de nome Pasqua,
que lhe preparava todos os dias, a saborosa infuzdo, com que obsequiava as
suas visitas,

O sabdr da bebida e a novidade, talvez, comegaram a attrahir tal
concurrencia para a casa de Edwards que, em pouco tempo se vio elle emba-
ragado para conciliar as exigencias da cortesia para com as visitas e os
cuidados reclamados por seus proprios negocios. Para pdr termo a esta
situagiio, resolveu abrir uma casa para a venda do café, entregando-a a
Pasqua e a Ritt, cocheiro de seu genro. Esta casa, que estava situada na
avenida Newmann Court Cornhlil, local mais tarde occupado pela Virginia
Coffee-hwouse, deu tio bons resultados que, em breve, os dois socios resolveram
separar-se para montar dous estabelecimentos distinctos.

O gosto pelo café se propagou na Inglaterra, como no Oriente, desper-
tando desde logo a attengio do Parlamento, que o aproveitou para uma
nova fonte de renda, tributando, em consequencia, este producto, assim como
o cha e o chocolate, com taxas bem elevadas.

Na Inglaterra teve tambem o café de luctar com adversarios bem
temiveis : de um lado, os fabricantes de cerveja e os vendilhdes desta e de
outras bebidas alcoolicas, de outro, os pretendidos defensores dos bons
costumes e da harmonia do lar, que viam na frequencia dos cafés, o abandono
deste, o estimulo 4 pratica de actos contrarios & moral, a desaggregagio,
emfim, da familia ; e as proprias senhoras inglezas, em 1674, em uma petigéo



contra o café (The Women's Petition against coffee), deploravam o desregra-
mento a que eram levados os chefes de familia, por seu excessivo amdr &
nova bebida, gue, entre outros males, gastava a forga vital dos homens,
tornando-os tio aridos como as areias da Arabia, de onde viera o maldito
grdo, que acabaria reduzindo os descendentes dos robustos antepassados a
miseraveis macacos e pygmeos.

Ao mesmo tempo surgiram pamphletos e satyras, mais ou menos
espirituosas, contra o calé que, afinal, venceu a partida, apezar dos ataques
que ainda veio a soffrer de Carlos II; e estaria, hoje, dominaudo nas casas
inglezas, se os interesses alli do commercio niio levassem cste naturalmente a
favorecer e propagar o uso docha.

Marselha foi a primeira cidade da Franga que recebeu o café do
Oriente. Em 1671, abrio-se alli o primeiro café, nas proximidades da Loge,
especie de praga do commercio, onde se reuniam os orientaes, negociantes,
maritimos de todas as classes, armadores e todos, emfim, que, por qualquer
titulo, tivessem relagbes com o Oriente.

Em pouco tempo multiplicaram-se as casas para a venda desla bebida,
que, de Marselha, foi introduzida, logo depois, em Lion e Paris.

Conta-se que Solimdo Aga, embaixador de Mahomet IV junto & corte
de Luiz XIV, muito concorrera para a rapida acceitagio do café, em Paris,
onde aquelle alto dignitario fazia servir, na embaixada, por escravos rica-
mente trajados, e em chicaras de finissima porcellana, café que trouxera do
Oriente, 4 alta sociedade parisiense que frequentava seus sumptuosos saldes.
O uso do palacio de Solimdo tornou-se clegante, gragas 4 acceitagio que
encontrou entre as damas francezas e, desde entio, o café conquistou
Paris.

Ainda na Franga, como por toda a parte, esta conquista nio foi sem
tropegos.

Se nido teve de sustentar as luctas religiosas de Constantinopla e do
Cairo, teve que arcar com a scieicia medica, sobretudo em Marselha, que o
condemnou como noscivo 4 satide, condemnagio que achou por algum tempo,
écho nas classes intellectuaes, o que lhe valeu a celebre phrase de Mme. de
Sévigné — Racine passerd comme le café —, tao injusta pelo conceito, quanto
honrosa pela companhia que lhe deu.

Depois da embaixada turca, comegaram os negociantes de Marsella e
Lion a mandar vir do Oriente navios carregados de café, que era vendido por
elevado prego, até que uma companhia de negociantes de Sio Malo organizou
expedicdes que foram a Moka, dobrando o Cabo da Bba Esperanga, e trou-
xeram dous grandes carregamentos que fizeram baixar os pregos do gemnero,
nio sem protestos e intrigas dos marselheses, que difficilmente, como sempre
acontece com os que vivem da exploragfiio, sem correctivos, da bolsa do con-
snmidor ou do trabalho do productor, se resignaram 4 perda do privilegio,
que até entdo haviam conservado de intermediarios exclusivos do ja entio
rendoso commercio.



Em 1672, comegaram a estabelecer-se alguns cafés em Paris, augmen-
tando rapidamente o seu numero, gracas 4 grande frequencia que ob-
tiveram,

Havia cafés de todas as classes, para todas as classes de clientela e,
entre aquelles, citaremos os chamados /itterarios, onde se reuniam os escri-
plores e homens de lettras, estudantes e politicos, para jogos, palestras,
discussdes litterarias etc.

Entre estes estabelecimentos, tiveram grande voga o Café Procopio,
fundado pelo siciliano Procopio Custelli, em frente 4 Comedie Frangaise,
frequentado por J. B. Rousseau, Fontenelle, Diderot ¢ outros e o Café da Re-
gencia de que foram freguezes Voltaire, Rousseau, Richelieu e onde, a acre-
ditar-se em algumas chronicas, Napoledo tinha os seus parceiros para o
xadrez e Diderot escreveu capitulos de sua Encyclopedia.

Da Turquia passou tambem o uzo do café para os paizes germanicos,
Conta-se que, em 1663, depois da derrota do exercito ottomano, que sitiava
Vienna, pelo general polaco Jodo Sobiesky, foi encontrado no acampamento
d’aquelle exercito grande provisio de café, e que o governo, para recom-
petisar a bravura de um certo soldado chamado Kotschinsky, dera-lhe bda
parte destas provisGes, com que elle abrio o primeiro cafe n’aquella cidade.

Depois desta, Leipzig foi a segunda cidade germanica que, em 1794,
abrio casas para a venda de cafe, no geral bem montadas, e cujo numero
augmentou rapidamente.

Nio foi a preciosa bebida tdo feliz na Allemanha, como o fbra na
Austria, pois, teve contra si as theorias de Hoffmann, que 4 sua conta levara
a responsabilidade do apparecimento de uma nova molestia a— febre miliar—
e Hahnemann, o celebre fundador da homeopathia, que lhe attribuia o enfra-
quecimento moral e intellectual de que julgava affectados os allemies.

Estes ataques lhe foram, porem, menos prejudiciaes do que os que
recebeu dos governos, os quaes, fundados em razdes sumptuarias, trataram
de impedir o uzo da bebida entre as classes menos favorecidas da fortuna,
por considerarem um luxo inutil, que s aos abastados devia convir. Em 1780, -
os Estados do Hannover condemnaram unanimente o uzo do café em seu
territorio, o que foi ratificado pelo rei George.

No reinado de Frederico II soffreu o café fortes tributos e todos os
embaragos 4 sua propagagiio ; mas, passaram os tempos e 0S povos germa-
nicos séio hoje bons consumidores da avassaladora bebida.

Dominada a Europa central, continuou o café em sua marcha inva-
sora para o norte e o sul; foi & Suissa, & Dinamarca, 4 Escandinavia e 4
Russia, por um lado, 4 Portugal e Hespanha por outro.

Das colonias hispano-americanas passou o uzo do café para os Estados
Unidos da America; penetrou no Brazil, com a planta, & principio vendido
como medicamento nas pharmacias, sendo introduzido como bebida quoti-
diana, em S. Paulo, segundo rezam as chronicas, no ultimo tergo do
seculo XVIII, pelo padre Manoel José.
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Apezar dos impostos com que é sobrecarregado o seu consumo, na
maioria dos paizes da Furopa, a sua importagio nestes paizes tem geral-
mente augmentado e, assim é que, em 1852-53, sendo esta importagio na
Franga de 463.054 saccos de 60 kilogrammas, na Allemanha de 788.254, na
Austria-Hungria de 338.795, na Suissa de 113.830, na Inglaterra de 280.000,
na Noruega de 73.158 e na Belgica de 347.357, conforme se vé dos quadros
estatisticos da interessante obra de van Delden Learn — Le Brésil et Fava—,
em 1906, a importagio nestes paizes foi respectivamente : Franga 2.714.993
saccas de 60 kilogrammas (sendo 1.475.626 do Brasil), Allemanha 3.108.816
(sendo 2.072.133 do-Brasil), Austria-Hungria 920.224 (dados referentes uni-
camente 4 importagio de café brasileiro pelos portos de Trieste e Fiume),
Suissa 186.076 (sendo 126.653 do Brasil), Inglaterra 647.758 (sendo 113.008
do Brasil), Noruega 213.571 e Belgica 958.466 (sendb 471.200 do Brasil),
conforme informagdes que devemos & obsequiosidade dos respectivos consules,

Na Suecia a importagio, que foi, em 1860, conforme aquelle auctor,
de 131.830, elevou-se, em 1905, a 500.925 saccas.

Nos Estados Unidos da America, onde o café tem tido livre entirada,
salvo no periodo de 1861-72, a sua importagdo total em 1852-53, foi de
1.507.500 saccos, enquanto que, em 1906, somente o consumo se elevou a
cerca de 6.500.000 saccos.

Este ligeiro esbogo historico da introducgio do café na economia dos
povos, deve ser para nds, seus maiores productores, bem suggestivo: elle
mostra 4 evidencia que, apezar de todos os obices, das mystificagdes e das
~ fraudes, de que nos occuparemos mais tarde, o precioso fructo tem em sua
essencia tio notaveis virtudes para se impdr aos paladares e se insinuar nos
costumes, que o mais leve esforqo de nossa parte, bem dirigido e orientado,
serd bastante para, em periodo mui curto, multiplicar-lhe o consumo,
suprema aspiragio do productor brasileiro.

0 cafeeiro e sua cultura em geral

Aspecto geral e composi¢do chimica. — O cafeciro pertence ao

genero coffea, da familia das rubiaceas. Esta designagio generica provem da

palavra Caffa, nome de uma das regides da Abyssinia em que a planta foi
encontrada, vegelando em grande abundancia, em estado selvagem.

Grande é o numero das especies de cafeeiros conhecidas ; mas limitado
¢ o das cultivadas com fim industrial.

No Brasil, a especie arabica L. é a que geralmente se cultiva, sendo
a Liberica Hiern, limitada a pequeno numero de plantas em uma ou outra
cultura.

Quanto as variedades, sdo cultivados : o cafeeiro vulgarmente conhe-
cido pela designagio de creoulo, proveniente das primeiras plantas introdu-
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zidas no paiz, o Bourbon, o Java, o Botucatéi ou amarello, encontrado, em
1871, no municipio de Botucutd, em Sdo Paulo e o Maragogype, descoberto
no municipio do mesmo nome, na Bahia, por Chrisogno José Fernandes.

Outras variedades existem no paiz, entre as quaes o Goyaz, encontrada
no Estado deste nome e o mestiqo — Bourbon-Maragogype —, de que existem
cérca de 6.000 mudas no «Instituto Agrotriomico de Sdo Paulo», obtido neste
instituto pela fecundagio da fiér do Bourbon com o pollen da do Maragogype.
Estas, como outras variedades, estiio ainda em estudos, ou sio cultivadas em
pequenos jardins, ndo tendo por emquanto passado 4 grande cultura.

O cafeeiro € um arbusto de bello aspecto, que, no Brasil, pdde,
conforme a variedade, clima e grio de cultura, attingir de 2,5 a 5",0; seu
tronco, direito e liso, de grossura raramente superior a 10 ou 12 centimetros,
é ornado de ramos delgados, horisontaes ou ligeiramente obliquos, que,
partindo de pequena distancia do solo, vio diminuindo de comprimento para
a exiremidade superior.

As folhas, oppostas, de um verde escuro e brilhante, assemelham-se
as do loureiro, pela forma elliptica, sendo, porem, meuos espessas e mais
flexiveis do que as deste.

As fldres sio pequenas, brancas, muito semelhantes as do jasmim,
cujo aroma lembram.

Os fructos, de cdr verde & principio, passam por uma coloragio
amarella para tomar a vermelha cereja, na maturagiio, excepto as do café
Botucatfi, que neste estado conservam a amarella.

Pela semelhanga da cor, o fructo maduro é designado pela denomi-
nagdo de cereja, do mesmo modo que o secco toma a de céco.

O fructo tem um envolucro (epicarpo) que cobre uma polpa (meso-
carpo), ligeiramente assucarada e viscosa, dentro da qual, envolvidas ainda
por uma capa (endocarpo), que, secca, tem o aspecto de pergaminho, de que
tira o nome, se acham duas favas (albumen), que coustituem os grios do
café e s3o justapostas pelas faces planas fendidas longitudinalmente e co-
bertas cada uma por tenue pelicula (testo).

Muitas vezes encontra-se no fructo uma sé fava, que toma a forma
aproximada de um ellipsoide, fendido no sentido do maior eixo, designan-
do-se o grio assim formado pela denominagio de — moka —, pela semelhanga
com o do café desta procedencia.

As dimensBes do grio variam com as especies de que provém e a
natureza do solo e, nio raro, com as varia¢des climatericas da zona.

As diversas variedades de cafeeiros cultivados no Brasil distinguem-se,
geralmente, pelo simples aspecto.

No cafeeiro creoulo, como no amarello ou Botucuti, os ramos sio hori-
sontaes e um pouco inclinados para o solo, differenciando-se, este d’aquelle,
pela cor amarella de seu fructo. Os cafeeiros Fava e Bourbon tém os ramos
setisivelmente obliquos para cima, como o Maragogype e o Liberia, dos quaes
se distinguem pelo maior desenvolvimento do arbusto e das folhas, nestes
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dous ultimos. No Fawa, os brétos novos tém a cor esbranquicada, emquanto
que no Bourbon estes siio sensivelmente pardos ; no Liberia as folhas, corea-
ceas, sdo mais espessas do que no Maragogype e os fructos tém a casca
notavelmente mais resistente, difficultando o seu beneficiamento mnas
machinas communs. '

Os cafeeiros creonlo, amarello e Maragogype sio mais rusticos, tém
maior duragio e resistencia que o Fava e Bourbon, que, por sua vez, sio mais
exigentes, quanto ao cultivo, porem, mais productivos, quando em clima
adequado.

O cafeeiro ¢ das plantas industriaes em que nada se perde. Seu lenho,
que é regular combustivel, péde ser empregado para artefactos, pela mar-
cenaria ; suas folhas sdo utilisadas para chi em alguns paizes, especialmente
pelos indigenas do archipelago da Sonda ; da polpa assucarada dos fructos
se extrahe um alcool j4 bastante conhecido e agradavel, com o qual se pre-
param licores apreciados ; e, finalmente, para niio falarmos nos grios, cujas
virtudes a hygiene proclama, as cascas e residuos dos fructos, pela sua
riqueza em substancias fertilisantes, siio utilisadas com grande vantagem na
extrumagdo.

Na preparagiio das folhas para chd, sdo ellas torradas com cautela até
se desprenderem dos peciolos, adquerindo uma cbdr pardacenta ; os peciolos,
passando por nova torrefacgio e reduzidos a p6, sio misturados as folhas,
ficando assim preparado o producto, cuja infusio é feita do mesmo modo
que a do cha,

Esta infusdo, affirmam os que a tém experimentado, nio é agradavel
aos paladares delicados; mas as folhas preparadas alcangam na India o
prego de 2 dinheiros por libra.

Muitas analyses tém sido feitas, tanto do café, como dos diversos
orgios do cafeeiro ; a diversidade, porem, das especies e provavelmente dos
terrenos de onde provieram as amostras analysadas, tém dado logar a muitas
divergencias nos resultados.

Damos a seguir um quadro da media destas analyses, organisado com
elementos colhidos em um estudo do Dr, F. W. Dafert (Relatorio do Instituto
Agronomico de Sie Paulo — 1892), 4 alta competencia de quem a cultura
do cafeeiro, no Brasil, deve importahtes trabalhos.
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Composig¢do chimico media das cinzas das diversas partes do caféeiro
RAIZ TRONCO | GALHOS | FOLHAS | POLPA |PERGAMINNO| GRAO (1)
% % % % % % %
Potagsa... . .. .. 29,24 41,63 49,20 56,48 58,49 19,23 65,25
Soda......... 3,16 2,57 0,58 1,43 2,16 6,18 Nada
Cal.. . . ...... 36,23 34,91 32,03 21,63 11,60 26,56 6,12
Magnesia . . . . . . 9,51 12,16 7,62 6,57 3,26 5,59 11,00
Oxido de ferro. . . 11,92 2,38 2,08 0,90 5.61 8,62 0,52
Acido phosphorico . 3,77 3,79 4,52 6,07 3,09 20,24 12,58
Acido sulphurico . . 4,21 2,24 1,94 38,51 3,69 2,37 4,09
Acido silicico . . . . — — 0,83 2,17 11,10 11,21 0,11
Chloro. . . . . ... 1,44 0,25 0,61 0,51 0,60 tragos 0,565
Total 99,48 99,93 99,41 99,29 99,60 100,00 100,17

(1) Aléin das materias especificadas, a analyse do grio revela tragos de manganez.

’

Muito interessante é o estudo do peso do cafeeiro e das relagdes,
tambem de peso, que com elle mantém os diversos orgios, nos differentes
periodos de vegetagdes, estudo que, com os elementos fornecidos pelo quadro
acima, offerece valiosa contribuigiio para a cultura desta planta.

Reproduzimos do trabalho citado do Dr. Dafert o quadro que fornece
estas informagdes:

Café ordinario (pesos medios) (1)

EDADE PESO TOTAL RAIZ TRONCO GALHOS FOLHAS

em grammas % .0 % %

lanno... . ....... 14,0 20,2 25,0 — 54,2
2 annos . 69,6 30,1 23.8 16,1 28,2
: Z 827,5 24,9 20,1 20,8 33,5
4 O 2079,0 13,9 27,8 20,6 37,7
6 > ... 8114,5 14,2 37,1 20,4 28,4
8 » ... 141373 14,7 50,6 19,7 15,0
10 E 20160,0 14,9 56,0 19,4 9,7
15 E 24775,0 15,9 52,5 24,2 7,4
20 > L. 29390,0 16,7 50,0 27,2 5,7
25 E 34005,0 17,2 48,2 30,0 4,6
30 P Lo 38620,0 17,6 47,4 31,8 3,2
35 L 43235,0 17,9 45,8 33,3 3,0
40 > ..., 47850,0 18,2 45,0 34,4 2,4

(1) Para as edades de 15, 23, 30, etc., calculadas por in{erpola¢¥o,
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Como se vé& do quadro & pagina 13, os diversos elementos compo-
nentes dos orgiios do cafeeiro niio se distribuem por este igualmente; assim
é que a proporgiio da potassa augmehnta progressivamente para os pomntos
mais afastados da raiz, dando-se o contrario com a cal, enquanto que o acido
phosphorico, sem obedecer a uma regra semelhante, prepondera incontes-
tavelmente na semente.

Illustra melhor este asserto a inspecgiio do quadro seguinte, em que,
para 100 partes de cada um dos orgdos da planta, se discrimina as quanti-
dades medias de seu contetido em potassa, cal, magnesia e acido phos-
phorico.

RAIZ TRONCO | GALHOS | FOLHAS CASCA GRAO
Y %o Yo %o % o
Potassaa . . . . « « . « ¢« ¢« « o o« 28,24 44,03 49,20 56,48 654,46 62,99
Cal . . . ... ... .. ... 18,99 31,99 32,03 21,65 10,20 5,18
Magnesia,.. . . . . . ... .. .. 8,58 9,35 7,62 6,57 4,35 11,45
Acido phosphorico . . . . . . . . 4,21 4,49 4,52 6,07 4,44 14,16

Estes elementos permittem conhecer, com relativa exactiddo, as
proporgdes das substancias de que carece o cafeeiro, nos diversos periodos
de seu desenvolvimento.

Resumindo os conhecimentos actuaes sobre o assumpto, o Dr. Dafert,
em uma brochura traduzida para o portuguez, sob o titulo — Experiencias
sobre a cultura racional do cafeeiro — nos di o seguinte quadro, indicando,
para as diversas edades do arbusto, as suas exigencias em materias alimen-
ticias, para uma vegetagdo normal, por arvore e por anno.

e | o, | e | ot | ToTasss | aoroo
prammas
lammo... . .« oo o . 0,057 0,019 0,013 0,119 0,216
2 ANNOS.. + « « . .. .. 0,253 0,089 0,120 0,433 0,271
8 > . 3,434 1,150 0,653 6,292 0,346
4 s e 5,030 1,574 1,041 9,805 10,674
6 2 e 12,425 3,910 2,390 21,673 18,106
10 5> e . 11,268 3,619 1,778 16,011 18,066
0 > e 4,138 1,283 0,663 6,056 5,538

(1) Os algarismos sobre o azoto podem, segundo o auctor, soffrer pequenas modifi-
cagles.

Ainda ndo se estudon em particular, diz o Dr. Dafert, a influencia
da variedade e da condigfo do solo.

Os algarismos do quadro anterior sio naturalmente uma média, de-
pendente da intensidade da cultura, devendo-se, neste particular, ter em vista



15

que cada kilogramma de calé commum colhido, retira do solo, segundo o
mesmo experimentador:

Cal...... e e e e i 1,5470
Magnesia................ e e 3,240
Potassa........ e e e e 7,/880
Acido phosdhorico............ e e 4,020

Boname, citado por E. Raoul (Manuel Pratique de Cultures Tropicales)
foruece os seguintes dados relativos ao exgotamento do solo, por 1.000 kilo-
grammas de café exportado, tomando por base a relagfio de 3,88 por 1, entre
o peso total da cereja e o do griio :

1.000 kilogrammas de | As cerejas, excluidos os | 3880 kilogrammas de ce-

i ey : graos, corresponden- rejas necessatios para

café exportado retiram tes a 1000 kilogram- produzirem 1000 kilo-

do solo, mas de café exporta-| grammasdecaféexpor-

vel, retiram do solo. tavel retiram do solo.

KILOGRAMMAS KILOGRAMMAS KILOGRAMMAS

Acido phosphorico..... - 2,897 1,077 3,974
Acido sulphurico ........ 0,490 1,162 1,652
Chloro. ... vvvivnvnnnnn 0,212 0,516 0,728
Cal..ovvvvvann ceseen ‘e 1,486 3,360 4,846
Magnesia............. . 2,299 1,193 3,492
Potassa...... fearesens - 14,441 14,279 28,720
Azoto. . ii i i i .o 16,800 7,026 23,826

Estes algarismos muito differem dos fornecidos pelo Dr. Dafert, sendo
o facto provavelmente devido 4 diversidade da especie ou variedade do
café analysado.

Entre os dados, porém, fornecidos por estes e outros auctores, que
tém estudado o interessante assumpto, preferimos os do Dr. Dafert, que
além de provirem de auctoridade da maior competencia, tém a grande vau-
tagem de serem em sua maioria a resultante de estudos feitos em nosso paiz,
com elementos aqui colhidos.

Grande é o numero de analyses feitas por eminentes chimicos, para

determmarem a natureza e as percentagens das substancias organicas com-
ponentes do grio de café. Estas analyses, devidas, na Franga, a Cadet de
Gassincourt, Cadet de Vaux, Robiquet, Boutron, Paisse, Pelletier, Fremy,
Armand, Seguin e Puyen, na Allemanha, a Zeneck, Pfaff, Runge, Schrader,
Rochleder, von Bibra e Vogel, na Hollanda, a Mulder e Vlandeeren, e na
Inglaterra, a Graham e Campbell, differem geralmente muito, por effeito de
causas diversas, entre as quaes, provavelmente, estio a procedencia, as
especies e variedades dos grios analysados.

Dentre estas analyses, reproduzimos, a seguir, a devida a Payen,
considerada como uma das mais exactas e que é a resultante de uma serie
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de estudos sobre differentes variedades de café. Segundo o illustre chimico,
o café considerado normal, devera conter :

Legumina, cafeinaete............ ... .. ... i 10,000 °/,
Cafeina livre.............. e . 0,800 °/,
Materias @raXaS.. . .. ..vuuu v ve et 3,000 °/,
Glucose, dextrina, acido vegetal indeterminado. . e 13,000 °/,
Chlorogenato de potassa ede cafeita...................... 15,500 °/;
Oleo essencial concreto e insoluvel .. ... ... ..., 5,000 °/,
Essencia aromatica soluvel ¢ de aroma suave............... 0,001 °/,
CelltloSe. . et ir it e e e e 0,002 °/,
Substancias mineraes : potassa, magnesia, cal; acidos phos-

phorico, silicico, sulphuricoe chloro................... 6,697 °/,
Agua hygrometrica.................ccoen... e 12,000 °/,

100,000

Estes numeros siio muito favoraveis ao café brasileiro, cuja analyse
feita pelo professor Ernesto Ludowig, entio presidente do Instituto Chi-
mico da faculdade de medicina de Vienna, foi publicada, pelo Dr. Carlos
Teixeira, em uma monographia, em 1883.

Segundo o citado professor, o café brasileiro contem :

Cafeina ... .. ittt i 1,16 °/, a 1,75 °/,
Materia graXa........vvuirenrennnornnennans 14,06 °/, a 14,10 °/,
Albuming oo oottt ittt ittt 12,19 °/, a 13,92 °/,
ASSUCAT . it e e 5,96 °/, a 6,36 °/,

Analyses feitas por Bolliger & Aragfio ¢ Potel & Sixt, no Instituto
Agronomico de S. Paulo, em Campinas, dio os resultados seguintes, que
extrahimos do Boletim de Agricultura deste Estado — 1902 — 3% serie n. 5.

Em 11 amostras de café de S. Paulo, a analyse revelou, em 100 gram-
mas de substancia humida :

AGUa . o 14,06 °/, a 8,54 °/,
Materia azotada.. .. ...voeree et 0,73 °/, a 11,57 °/,
Cafeina livre.........oovvviunniniiinneneennns 0,12 °/, a 0,68 °/,
Cafeina combinada.................ccoivirennennn 0,85 °[, a 1,41 °/,
Materia @raXa.....oo.vern e enneneennnnenns 10,42 °/, a 14,22 °/,
Materia livre de azoto. . . ..ot en i s 43,99 °/, a 52,24 °/,
CelltloSe oot e e e e 12,00 °/ a 17,44 °/,
Cinzas . oot e 2,84 °/, a 3,817,
Extractoaquoso........ ... i, . 23,89 °/, a 27,10 °/,
Extractq precipitado pelo acetato de chumbo...... 6,66 °/, a 9,10 °/,

SACCRATOSE . v\t i it e 4,36 °/, a 7,30 °/,
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Em 100 grammas de substancia secca, os resultados das analyses
foram os seguintes :

Materia azotada.................... e . 5,15 °/, a 13,14 °/,
Cafeina livre.................. U 0,14 °/, a 0,75 °/,
Cafeina combinada.............. .. .. ... 0,94 °/, a 1,63 °,
Materia graxa.......... e 11,92 °/, a 16,29 °/,
Materia livre de azoto........... Ceee e 49,85 °/, a 38,24 °/,
Cellulose............. e 13,82 /) a 19,31 °/,
Cinzas ...... et e e 3,10 °/, a 5,06 °/,
Extracto aquoso................ .. .00einn.. 27,05 °/, a 30,06 °/,
Extracto precipitado pelo acetato de chumbo...... 7,61 °/, 4 991 °/,
Saccharose ......c.oviiiiii i . 4,94 °/, a 7,92 °/,

A cafeina é dos corpos revelados pela analyse do grio de café, o mais
importante. Descoberta, em 1820, pelo chimico allemiio Runge e cncontrada
por Oudry, em 1827, no cha, sendo entiio considerada, neste, como um novo
corpo, a que se denominou #ieina, foi a sua identidade reconhecida, em
1838, por Jobst e Mulder, assim como o foi, mais tarde, quando encontrados
1o cacio, no guarana e no matte, os respectivos alcaloides, tieobromina, gua-
1anina e mateina.

No café, a cafeina se encontra em menor quantidade que no chi e no
guarana. Kmquanto que neste ella se contém na proporgio de 5 °/,, no cha,
na de 4°/,, no café é menor de 3 °/, .

Além da cafeina, existe no café o acido cafcico, de difficil determi-
nagiio, e os oleos essenciaes ou essencias aromalicas, a que deve elle o per-
fume e sabor exquisitos, que o tornam tio apreciado, quando seus griios sio
cuidadosamente tratados pela torrefacgio.

O aroma do café é dado por um principio, denominado cafeona, que
Boutron e Fremy isolaram. A cafeina, como todos sabem, é hoje largamente
empregada na medicina e a sua extracgio se faz por diversos processos do
dominio da chimica industrial. ' :

No interessante quadro publicado pelo Dr. Gustavo D’Utra, entio
director do Instituto Agronomico de S. Paulo, no boletim, a que atraz nos
referimos, estio consignadas, alem das onze analyses citadas de café bra-
sileiro, mais 77 de cafés extrangeiros de procedencias diversas.

- Estudando este quadro, diz o Dr. D’Utra : « Pela composigio chimica,
entretanto, vé-se que ndo ha nos cafés extrangeiros analysados nada que
indiciem serem elles superiores ao nosso, que s6 pode ser relegado para
cathegoria inferior 4 de algumas amostras, por sua impureza, que nem sempre
€ devida ao fazendeiro, porque a necessidade dos typos intermediarios tem
produzido qualidades somenos. Todavia o que aqui succede a tal respeito,
tambem se da nos outros paizes. Niio seria justo comparar as qualidades infe-
riores de uma regifio com as superiores de outra, nacional ou extrangeira.»

Centro Industrial do Brasil. Vol, 2 —2

— -
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Assim como os griios, as flores ¢ folhas do cafeeiro, contém cafeina e
oleos essenciaes.

O Dr. Theodoro Peckoldt, a quem se deve grande numero de ana-
Iyses de productos da nossa fléra, encontrou nas flores frescas do cafeeiro,
os seguintes corpos, para 1.000 grammas de peso :

Oleo essencial,. ............. e e 0,800
Cafeina............. A, e 1,000
Resinamolle.................... e e 22,000
Acido resinoso. ... vvi i, e e 6,000
Materia albuminosa......... e O 92,894
Materia extractiva.............. BN e e 7,820
Materiasaccharina .. ...ovvvvivn e inenneenens e . 45,040
Materia mucilaginosa......... e e . 10,000
Acidos : citrico ¢ tartarico, dextrina, saes de chloro ¢ sulphato
decal................. e e 100,000
Cellulose............. . e e cees 228,298
Agua. ... oo e 523,000

Fim 1.000 grammas de folhas frescas, o mesmo experimentador en-

controu :

Oleo essencial (stearopteno)................ e 0,041
Principio volatil (aldehydo).................. e ceeen 0,035
Caleina. ... .. it i it ittt e . 2,665
Acido apolaristico............. e e e 1,074
Acido quinico........ ... ... ... e e 0,342
Acido cafe-tanico........ ..o, e 16,391
Chlorophyla ¢ resinamole.......... e e . 13,660
Materia corante verde................ e e e 0,080
Materia extractiva amarga......... e e 0,982
Materiasaccharina . ....cooie i iennenn e S, 14,102
Materia amylacea.......ovvviiiiiii i ceeen 9,313
Materia albuminoide. . ... ceeean e e 8,560
Acidos : gallico, tartarico, lactico, dextrina, saes anorganicos

CC. o it e e e 26,612
Cellulose........ e e e e e 174,836
AQUR. .t iieiaeenenens e R ... 731,306

A analyse chimica, por si s6, nfio é um elemento seguro para a de-
terminagfio da bda ou mé qualidade do café; & sua torrefacgio, especial-
mente, é preciso reconhecer-se grande influencia, sinfio decisiva, na conser-
vagio dos principios activos e no sabdr do producto, pois que della dependem,
com effeito, as diversas modificagdes que, porventura, se operam nas subs-
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tancias aromaticas e oleos essenciaes, que se encontram nos griies. Alem de
meticulosa limpeza a que devem ser estes submettidos, a sua igualdade é um
factor importante para que elles possam, ac mesmo tempo, soffrer o mesmo.
grio de torrefacgdo, o que, certamente, niio se dard, quando, de tamanhos
diversos, precisarem para isto de differentes graos de calor.

Ainda sobre esta materia, diz o Dr. Gustavo D'Utra, na publicagio a
que temos alludido : « Payen logrou extrahir de uma infuzio forte de café o
seu aroma, que representa uma mistura ou conjuncto de vapdres de compo-
sigiio incerta ou desconhecida. Além das materias volateis que se desprendem
durante a torrefacgiio, ha a considerar certas substancias geraes em estado
‘inalterado e seus productos de decomposigio, naturalmente produzidos a
expensas de um ou de alguns dos principios preexistentes. Ainda mais,
existem nor grios, em tal estado, um poucé de acido cafetannico unido &
cafeina e 4 potassa, e um pouco de glucose, que nio se caramelisou. Porfim,
existe um corpo particular que produz-se em pequena quantidade, sempre que
se torra o grio de café, designado sob o nome de assamara, de cor parda ou
castanha, amarga e sem cheiro, corpo que ¢é o mesmo que da 4 carne bem
assada o seu gosto particular ; ¢ um oleo empyreumatico volatil, de que s
pequena parte fica no grio torrado. Estes dous corpos tambem influem sobre
o sabor do café, sendo provavel que exergam effeitos physiologicos, ainda
obscuros ».

« Nio insistiremos neste particular, accrescenta o Dr. D'Utra, que
agora escapa a0 nosso objectivo ; sendo certo que nfio é tio simples como
parece a somma ou totalidade das substancias que a agua pode extrahir do
café, variando as proporgGes, segundo a duragiio da infuziio ou da decocgio,
conforme se trata de uma ou de outra. O mesmo resulta da grande torre-
facgio a que foi submettido o café, porque pode-se até eliminar a maior parte
dos corpos nelle contidos, e isto succede quando os griios chegam a quei-
mar-se, a0 menos em parte ».

Propriedades physiologicas. — O importante papel que representa
hoje o café na alimentagio de um grande numero de povos, o augmento
sempre crescente de seu uzo, a despeito das luctas por vezes violentas com
adversarios poderosos, niio é um facto de menor importancia para aquelles a
quem cumpre estudar o valdr commercial deste producto, mas um phenomeno
perfeitamente explicavel pelas leis da physiologia humana.

Utilisado & principio empiricamente pelo pastor que precisava, des-
perto, vigiar seu rebanho, ou, como nos coutam outros, pelo superior do
convento para facilitar a vigilia a seus moujes, ou, finalmente, pelo velho
moleiro arabe para melhor suportar os trabalhos nocturnos, o uzo do
café se foi dilatando, nilo por méro capricho da moda, por simples imitagio,
mas evidentemente, porque as experiencias quotidianas confirmadas sem
duvida pelas observagdes da sciencia, vieram tornar bem patente que a sua
ingestiio satisfaz com vantagem a nfio poucas necessidades do organismo,
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Esta affirmativa niio pode ser melhor demonstrada do que trasladando
para aqui as opinides de Michel Levy, no seu 7ralado de hygiene publica ¢
privada.

« Luiz XIV, diz Levy, foi o primeiro que o tomou (o café) em Franga,
e apezar do alto prego do griio, do qual uma libra custou, a principio, até
140 francos, apezar da sentenga de M. de Sévigné (Racine passera comme
le café), apezar do conselho dos medicos que o julgaram nocivo 4 satde,
elle tornou-se para as mulheres e para um grande numero de homens, a
base da primeira refeigio do dia; para os glutdes ¢ mesmo para muitas
pessdas sobrias o auxiliar obrigado da digestdo ; para as populagbes meri-
dionaes quasi um especifico contra a acglo debilitante dos caldres ; para as
classes intellectuaes, umn licdr ao qual o genio se compraz em attribuir uma
parte de suas inspiragdes. Veneno, dizem uus; ambrosia, a acreditar em
outros : exageragio dos dous lados. O perigo ou a vantagem estd mnesta,
como para qualquer outra substancia bromatologica, na relagio de seu effeito
para uma organisagio dada. A infuzio do café bem preparada é uma bebida
cxtremamente agradavel, de um sabor exquisito. Antes de a ingerir, sorve-se
com delicia scu suave vapdr; desde que chega ao estomago ella ahi faz
nascer um doce caldr ¢ uma sensagio de bem estar que se espalha por toda
a economia..... »

« A immensa maioria dos amadores, continda Levy, o toma depois
das refeigdes ; elle actua entlio sobre o estomago de uma maneira quas
indirecta atravez da massa dos alimentos que o enchem, e sua influencia
sobre a economia é diminuida de todo o soccorro que elle fornece 4 digestio.
E’, sobretudo, no fim dos grandes repastos que elle ¢ desejado e bem sup-
portado ; estimula a energia do ecstomago sobrecarregado com uma quanti-
dade consideravel de alimentos diversos; torna-lhe a chymificagio mais
prompta ¢ mais facil; abate os vaplres entorpecentes do vinho, previne a
embriaguez e suas consequencias ». :

Mostrando a influencia tonificante do café sobre os organismos depau-
perados pela idade, diz ainda Levy :

« A idade, diminuindo a actividade dos orgdos e relaxando seus lagos
sympathicos, parece tambem fazer do café o excilante funccional por excel-
lencia dos velhos, ao mesnio tempo que, pela menor proporgio de seus ele-
mentos nutritivos, elle corresponde 4 sua menor necessidade de alimentagao.
Por isto clles o saboreiam com delicia: elle desperta sua sensibilidade
embotada, e restaura, por assim dizer, n’clles a consciencia da vida».

Enumerando as propriedades da preciosa bebida observa o mesmo
hygienista :

«Em geral, todos aquelles cuja circulagio se abala difficilmente
podem fazer uzo do café sem inconveniente. Napoleiio, cujo pulso marcava
40 pulsagdes por minuto, o amava em eXcesso. Nos paizes frios e humidos,
elle auxilia 0 organismo a reagir contra as influencias deprimentes da atmos-
phera ; nas localidades palustres, clle provoca e entretem o movimento
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eliminador para o tegumento exterior ; nos climas quentes, clle parece actuar
a0 mesmo tempo como amargo sobre os orgios digestivos, e como excitante
geral sobre a economia, que clle faz sahir do collapso em que a langam os
calores excessivos. A bordo dos navios, nos campos, no fogio dos acampa-
mentos, elle facilita a digestio de uma refeigio composta de alimentos
salgados e dc legumes seccos ; provoca as palestras e as espansdes que
fazem esquecer as privagdes de momento, entretem no espirito uma doce
exaltagdo que torna as noutes de vigilias menos longas, a chuva menos pene-
trante, a brisa menos glacial, a marcha do tempo menos uniforme e menos
triste. Estas condigdes moraes da especie humana, estas necessidades que a
civilisaglio crea e desenvolve, estes elementos de espontaneidade psychica,
que entram por uma tdo larga parte no equilibrio da satide, os hygienistas
os esquecem demasiado ; elles sdo a origem e a rasio de nossos habitos; a
do café faz parte de alguma sorte da nossa civilisagio. Medicos, resignai-vos
ao absurdo. [f que importa ao artista, ao litterato, ao philosopho, que seu
pulso se accelere de algumas pulsagdes uma ou duas vezes por dia, se, como
Barthez, clle pode dizer do café: — «Il me débétise » — O habito, além
disto, atlenua singuldrmcnle os maos effeitos do café, se nio faz uma bebida
inteiramente innocente. Fontenelle, Voltaire, FredericoII, Delille, e tantos
outros que a uzaram em excesso, poderam verificar que ella nido prejudica
a longevidade.

«Antes de proscrever o seu uzo, examinai cuidadosamente as condigdes
de satde dos que a ella estdo acostumados ; pesai os inconvenientes do uzo e
os da abstengiio. Eu tenho visto pessdas que emprehenderam della abster-se,
enfraquecerem-se cada dia sob o peso de suas digestdes, cahirem em uma
sorte de melancolia, perder sua actividade intellectual. Eu lhes ministrei
o licor vivificante, cuja aroma sé, aspirado longamente, lhes occasionou um
inefavel goso ».

O café, cujos effeitos, alguns tem pretendido assimilar aos do alcool,
tem precisamente acgio bem diversa. Se lembra esta substancia pelos effeitos
agradaveis que produz no organismo, niio acarreta entretanto os seus
inconvenientes, a excitagio particular e, por assim dizer, brutal dos espiri-
tuosos, que acabam por deprimir as faculdades intellectuacs, cmquanto que
elle as reanima e dilata. '

Mesmo tomado em excesso, o café péde excitar em demasia o systema
nervoso, enfraquecer o tecido muscular, mas nio produz, como os alcoolicos,
a depress@o d’aquelle e a irregularidade nas contracgdes deste. Antidoto dos
alcoolicos e dos opiados, o café, mesmo para os que estdo com elle habi-
tuados — facilita as vigilias, dando ao organismo uma sensagiio agradavel de
bem estar e de forga e, emquanto que aquelles depois dos effeitos imme-
diatos, deixam tragos caracteristicos no organismo, tragos que, nos viciados,
arrastam irremediavelmente 4s mais desastradas c fataes consequencias, a
preciosa infuzfo, depois de produzir seus agradaveis effeitos, nio deixa siquer
os mais leves vestigios e os proprios symptomas alarmantes a que estdo
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sujeitos alguns organismos, quando della abusam, cessam completamente
com a suspensio de seu uzo.

« O café, diz ainda Michel Levy, util contra a asthna, as febres inter-
mitentes, as diarrhéas atonicas etc., neutralisa os effeitos entorpecentes do
opio, sem duvida dissipando a congestio do encephalo pela acceleragiio que
imptime ao curso do sangue : é desta maneira que elle remedia muitas vezes
4s cephalalgias symptomaticas de uma ligeira hiperemia do cerebro. Igual-
mente niio se comprehende a exprobagiio injusta que se the fez de favorecer
as congestdes sanguineas para a cabega, de predispdr 4 apoplexia, etc.; elle
pelo contrario as afasta, quer dissipando os extases sanguineos que se
operam no cerebro, quer facilitando as digestdes cujo embarago é uma causa
tio frequente de accidentes para a cabega. »

Nio siio, porém, estas as unicas virtudes que tornam o café uma
bebida valiosa e determinaram a sua acceitagio universal.

A sua qualidade especial de alimento de poupanga, as suas proprie-
dades alimenticias diio-lhe evidentemente um valor particular e inestimavel
na economia individual.

Segundo Payen, 100 grammas de café torrado, em pd, em infusiio em
1.000 d’agua, dio a esta 19 grammas de substaucia solida dissolvida, sendo
97,06 de compostos azotados e 97,94 de materias graxas, salinas ¢ assuca-
radas e segundo Koenig, citado por Brouardel (Tratado de hygiene), toman-
do-se por base 13 grammas de café por pessda, uma chicara desta infusio
contem :

Cafeina.,......... e e 0,3 grammas
Cafeona...... e e 0,8 »
Extractonfoazotado. ..............ooun N 2,6 »
Substancias mineracs............... e e 0,6 »

Referindo-se a esta propriedade do café, diz G. Morache (Tratado de
Hygiene Militar) :

« A ragdo assucar e café, posto que fraca, pode, pois, ser considerada
como um alimento real, plastico e calorifico ; se augmentaria muito em ren-
dimento nfio levando a torrefacgio alem da cbr alourada, mas é difficil per-
suadir sobre este ponto os consumidores.

« Se esta ragio nio possuisse, de resto, mais do que estas proprie-
dades, ella seria facil de substituir por uma outra que, sem necessitar uma
preparagio relativamente tdo complicada como a do café, tivesse ao menos
propriedades alimentares. Mas o café goza de outras virtudes ainda mais
preciosas : em todos os tempos, se o tem considerado como um excitante do
cerebro, donde o nome de bebida intellectual que The tem sido dada e o uzo
que delle fazem as pessdas applicadas aos trabalhos de gabinete ; elle possue,
além disto, a faculdade de sustentar as forgas do homem sujeito a rudes
trabalhos, isto é incontestavel e a observagio de todos os dias o demonstra
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abundantemente ; Gasparin, utm dos primeiros que notaram as maravilhosas
propriedades do café, sustentava mesmo que, sob suna influencia, podia-se
temporariamente diminuir de 20 a 30 por cento a quantidade de alimentos
dados a homens, occupados em um trabalho mechanico. Os militares tém
podido certamente fazer a observagiio em si mesmos ; quantas vezes se vé os
soldados marcharem uma parte do dia, resistirem 4 fadiga, combaterem
mesmo, sendo sustentados apenas pela ragdo do café ingerido pela manhi e
pela fraca provisiio conservada no pequeno cantil! »

Becker e Lehmann observaram que sob a influencia do café a quan-
tidade de uréa diminue de quasi metade, em igualdade de condigdes para os
individuos sujeitos 4 experiencia.

Este facto colloca evidentemente o café entre os alimentos de pou-
panga, e 4 sua influencia nos phenometos da desnutrigdo do organismo, deve-se
a resistencia que oppoem 4 fome e 4 fadiga os individuos sujeitos a pesados
trabalhos musculares.

Gasparin, estudando o regimen alimentar dos mineiros de Charleroi,
diz que elles nutrem-se bem, conservam a satide e grande vigor de forga
muscular, com uma nutrigio menor na metade, em principios nutritivos, do
que a das outras populagdes da Europa. Elle attribue, com bdas razdes, este
facto ao uzo do café como base daalimentagiio e com o qual fazem os mi-
neiros uma sopa a que addicionam o pdo e que lhes permitte reduzir de
25 °/, a quantidade de alimentos de que careceriam outros iudividuos sujeitos
ao mesmo penoso trabalho.

O reconhecimento destas inestimaveis propriedades do café o tem
feito introduzir nas marinhas e nos exercitos.

Exaltando os beneficios que de seu uzo retiram as tropas, diz Mo-
rache : «Os servigos que elle (o café) tem prestado sfio incontestaveis: sem
elle, niio se teria certamente sempre suportado as fadigas dessas penosas
campanhas, emprehendidas em paizes onde os transportes e os abasteci-
mentos encontram immensas difficuldades. » ‘

« Desde entfio, accrescenta, a experiencia tornou-se ainda mais con-
vincente : as campanhas da Criméa, d'Italia e do Mexico fazem a prova. Em
1857, o bardo H. Larrey recommendou o uzo do café para as tropas da guarda,
reunidas no campo de Chalons. Na ultima guerra, emfim, nossos soldados
nio tiveram muitas vezes outro alimento seniio café : era algumas vezes, com
biscoitos, a unica distribuigdo que se fazia regularmente. O soldado conhece
muito bem a excellencia desta bebida e elle a reclama com instancia ; em
marcha elle toma o café pelas quatro horas da manhii, e, com biscoito, faz
uma especie de sdpa que ¢ sii e saborosa. »

Tomado com leite, o café é, alem de delicioso, extremamente apro-
priado aos organismos delicados das mulheres, velhos e creangas e, auxiliado
pelo pio, constitue um almogo saudavel e bastante nutriente, pois, segundo
Payen um litro de café com leite, em partes iguaes, adogado com 75 gram-
mas de assucar, contem 154 grammas de substancia solida, se decompondo
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em 49,53 grammas de substancia azotada e 104,47 de materias graxas,
salinas ¢ assucaradas.

Taes sdo as grandes propriedades physiologicas do café, as quaes, infe-
lizmente, ndo sdo ainda bem conhecidas e apreciadas pela grande maioria
dos consumidores, porque, por um lado, a preparagio da preciosa bebida
exige cuidados, bem simples, é certo, e ao alcance de todos, mas que poucos
sabem observar, e, por outro, porque as sophistica¢des e as fraudes que cam-
peiam impudentes até loje no commercio do café, 4 revelia dos interessados,
prejudicam ou annullam por completo aquellas propriedades, depravam o
gosto dos consummidores, quando nfio lhes introduzem no organismo sub-
stancias nocivas, venenos perigosos, sob o rotulo ‘innocente de — café
moido.

Zona e clima de cultura. — O cafeeiro arabico tem a sua zona de
cultura entre os paralellos 282 N e 30? S., onde se encontram os limites ex-
tremos das plantagdes existentes, se bem que, alem destes limites existam
arbustos desta especie, vegetando em pleno ar, porem, em coundi¢Bes pouco
favoraveis & sua cxploragdo cultural. Dentro desta zona, variam ainda, con-
forme as regides, as altitudes em (ue vegeta convenieniemente esta planta,
que, para prosperar carece de temperatufus medias, oscilando entre os
limites de 15% a 27° C.

Nio obstante, o cafeeiro, conforme se observa entre nds, suporta as
baixas temperaturas até 0°C, quando o ar se comserva tranquillo, e mesmo
um abaixamento maior, duranie poucas horas, o que prejudica, é verdade,
os brotos novaes, mas nio destrée a planta adulta, Por outro lado «um
grande calor secco e passageiro, diz o Dr. Dafert, nfio prejudica o desenvol-
vimentlo das planlagbes em logar favoravel 4 cultura ; mas a 35° C nota-se
ja um afrouxamento da arvore, como eu mesmo tive occasiio de observar. »

Ein cada paiz, o café parece ter, quanto a altitude mais conveniente
para a sua cultura, exigencias peculiares, resultantes, naturalmente, do
clima. No Brasil tambem variam estas exigencias, pois, enquanto que,
em S. Paulo, segundo o Dr. Dafert, os limites mais convenientes de altitude
estiio comprehendidos entre 500 e 800 metros, nos Estados do Rio de Janeiro,
Minas e Espirito Santo, taes limites siio geralmente mais baixos.

O que estd porém averiguado é que o café arabico tem assignalada
predilec¢io pelos terrenos accidentados, pelo facto de que taes terrenos sdo
iseutos da excessiva humidade a que estio sujeitas as planicies, onde, alids,
prospera regularmente o café da Liberia.

A distribuigdo e a quantidade das chuvas tem uma notavel influencia
na cultura e na producgio do café,

Variaveis, quanto 4 intensidade e periodicidade, nos diversos paizes,
ou regides de um mesmo paiz, as chuvas no Brasil, na zona cafeeira mais
importante (Sio Paulo, Minas, Rio de Jauneiro e Espirito Santo), obedecem
sensivelmente a uma marcha cyclica, em virtude da qual o anno cultural ou
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agricola € dividido em dous periodos distinctos : o das chuvas (chamado das
aguas) e o de secca; o primeiro comprehendendo, mais ou menos, os mezes
de Setembro a Margo e o segundo de Abril a Agosto.

A fldragio do café, nesta zona, se manifesta geralmente de Setembro
a Dezembro, em via de regra por trez camadas, mais cedo nas regides mais
quentes, mais tarde no oeste e sud’oeste de Sio Paulo.

O periodo das chuvas, comegando em Setembro, vem auxiliar ndo sé
a fidragiio, como o desenvolvimento e a maturagio dos fructos, que se opera
de Margo em diante.

Cada fldragio dura de 3 a 4 dias e se, durante este periodo, occorrem
chuvas fértes ou demoradas, sobretudo seguidas de baixa temperatura,
muito prejudicada ficard aquella. Do mesmo modo, a falta de chuvas nos
periodos que antecedem e succedem 4 floragio e durante a maturagio dos
fructos, occasiona grande mal &s lavouras, pois, as flores geralmente nio
vingam e os fructos desenvolvem-se mal, sobretudo nas extremidades dos
ramos, onde os grios de taes fructos seccam antes do tempo ou nio chegam
mesmo a formar-se.

As chuvas muito antes da floragio, extemporaneas, fazem muitas
vezes antecipar este phenomeno, que é geralmente prejudicado pelos frios
subsequentes.

A colheita dos fructos se faz de Abril em diante, durante o periodo da
secca. As chuvas, nesta occasifio, tambem prejudicam bastante : provocam,
em regra, a queda dos fructos ja seccos, que nos terrenos mais inclinados ou
escarpados, sdo por ellas arrastados para as correntes e, cm consequencia
perdidos ; os que restam no solo, ou cahem depois, enquanto se conserva este
humido, sdo facilmente enterrados pelos trabalhadores, que ahi circulam ; e,
finalmente, a sécca dos fructos se torna muito irregular, nos terreiros, onde,
qualquer descuido, pode determinar, no producto, grandes e irreparaveis
avarias.

O cafeeiro € muito sensivel aos ventos. Tanto os frios, como os
quentes e seccos e, sobretudo, os que sopram insistentemente em uma mesma
direcgdo, assim como os de temporaes, lhe causam damnos muito notaveis.

Nas nossas zonas cafeeiras, os temporaes nio tém a frequencia e a
intensidade que os tornam tfio temidos em outras paragens ; os ventos,
porem, causam nio pequenos prejuizos, determinando a queda das folhas
dos cafeeiros adultos, especialmente do lado em que agoutam, e, nos arbustos
novos, a ruptura da casca no collo da raiz.

Segundo o Dr. Dafert, em Sio Paulo, se tem reconhecido que a
conta dos ventos devem ser levados muitos estragos, que eram attribuidos
as geadas.

Para obviar os effeitos d’aquelles, em muitos paizes, adopta-se a
a plantagdio de linhas de arvores diversas, em logares convenienles das
lavouras, de modo a impedir que os ventos dominantes cheguem directa-
mente ao cafesal,
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ha, em cujos caminhos e linhas externas se encontram larangeiras, cajueiros
e outras arvores fructiferas, plantadas antes pela utilidade dos fructos, a
maioria, talvez, esta desprovida de qualquer protecgiio.

E’ muito vasta a zona em que é cultivado, no Brasil, o cafeeiro.

Desde o Ceard até Santa Catharina, esta cultura existe em quasi todos
os Estados intermedios, limitada, em alguus, até agora, ao consumo local,
sendo certo, todavia, que, em qualquer delles, se desenvolve e prospera,
mais ou menos regularmente, a preciosa rubiacea.

Muito escassos siio, até agora, os estudos sobre a zona de cultura e o
clima em que, nos estados do norte, assim como nos do Parand e Santa Ca-
tharina, vegeta e prospera o cafeeiro, entretaunto, gragas aos importantes
trabalhos de van Delden Laerne e do Inmstituto Agronomico de Sio Paulo,
niio é pequeno o cabedal de conhecimentos, que nos foruece a litteratura,
neste particular, para o estudo da regiio central do Brasil.

No Ceara, o cultivo do cafeeiro se faz, com vantagem, nas serras de
Baturité, Maranguape e Aratanha, assim como nos municipios de Crato,
Jardim, Pacatuba, Vigosa e outros e a exportagiio de café, em 1891, no total
de 2.599.751 kilogrammas, a que se deve juntar o consumo local, faz crer
que, si nio fossem as perturbagdes do trabalho agricola alli, determinadas
pelas seccas periodicas, aggravadas, talvez, pela crise que vem atravessando
o commercio deste producto, o referido Estado poderia abastecer com van-
tagem os mercados septentrionaes do paiz.

Na Parahyba do Norte, onde se procura desenvolver a cultura do
cafeeiro, ante o desanimo da lavoura da canuna, os municipios, em que
aquella cultura vai prosperando, sio os de Bananeiras, Ararina, Alagba
Grande, Alagbda Nova, Guarabira, Campina e Areia. Segundo o Dr. Pereira
Pacheco, professor de economia rural, no Collegio Diocesano da Parahyba,
a producgio do Estado, apezar dos deficientes e atrasados processos de
cultura, pode ser computada em cerca de 99.625 saccos, calculo, alids, fun-
dado em elementos cujo valor niio nos parece bem demonstrado,

O café produzido neste estado se escda, pelas fronteiras, para os do
Rio Grande do Norte e Pernambuco, registrando a exportagiio pelo porto de
Cabedello, no periodo decorrido, de Julho de 1905 a Maio de 1906, apenas
803 saccas.

Em Pernambuco, a cultura do café, posto que abrangendo grande
zona, no todo, estd muito subdividida, quanto 4 extensio de cada uma,
Todavia, encontram-se alli algumas grandes lavouras com cerca de 200 mil
pés de cafeeiro, como, por exemplo, nas fazendas «Bom Jesus» e «Bom
Pastor», no muuicipio de Canhotinhos.

As culturas se desenvoivem e prosperam, apezar da deficiencia do
trato, nos municipios de Bonito, Gravatid, Triumpho, Garanhuns, Canho-
tinhos, Guipupia, Bom Couselho e outros, quer no sertio, quer nas proxi-
midades da costa do mar.
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O cafeeiro é, em toda a regifio, vigoroso e exhuberante, attingindo a
4 metros de altura e, a julgar pelas informagdes dos cultivadores, produz em
media 400 grammas por pé. Cultiva-se alli o Maragogype, o creoulo e o
Bourbon, em pequena escala, presumindo-se existir no Estado cerca de
1:500.000 plantas.

A Bahia possue vasta zona e bom clima, interior para o cafeeiro e o
decrescimento de sua exportagdo, que, de 10.005.050 kilogrammas de café,
em 1901, estd hoje reduzido a quasi a metade, niio tem certamente outras
causas que a grande baixa do prego deste producto e a crise de bragos de que
todo o paiz se resente,

Van Delden Learne divide, com muita justeza, a regifio cafeeira dos
Estados do Espirito Santo, Rio de Janeiro, Minas e Sio Paulo, em duas
grandes zonas, bem caracterisadas pelo seu clima: em uma dellas predo-
mina o clima waritimo, na oulra o continental.

Na primeira zona ficam comprehendidos os Estados do Espirito Santo,
Rio de Janeiro e os territorios de Minas e Sdo Paulo pertencentes 4 bacia
bydrograpliica do rio Parahyba e seus affluentes ; na segunda estio compre-
hendidos os terrenos do grande planalto do oeste e sud’oeste de Sio Paulo e
parte sud’este de Minas, abrigados dos ventos marinos pela Serra do Mar.

A zona do Rio de Janeiro subdivide-se em duas partes bem distinctas :
a alta, comprchendida pela bacia do Parahyba e seus afflucutes e a baixu,
situada entre a serra do Mar e o Oceano.

A cultura do cafeeiro, nesta zona estid limitada entre as altitudes de
200 a 550 metros. Nas terras mais altas a producgio é muito irregular e
tardia e nas mais baixas é de qualidade notavelmente inferior. Todavia, em
municipios como o de Cantagallo prosperam bem cafesaes plantados a 120 ¢
150 metros acima do nivel do mar, enquanto que os situados acima de 450
metros pouco produzem, apezar de seu bello aspecto, segundo o testemunho
de van Delden Learne.

Na parte montanhosa desta zona o grio de maior ou menor insolagio
dos terrenos da logar a uma subdivisiio destes, em terrenos soallkeiros e novoegas.
Os primeiros s3o os que recebem durante maior numero de horas por dia os
raios directos do sol: estio nas vertentes voltados para Norte, Noroeste,
Oeste e Sudoeste.

Os segundos tem orientagfio contraria ; as terras sio consideradas
mais frias, a floragio e a maturagio dos fructos sio aqui mais tardias.

Na zona de Siio Paulo, o limite de cultura do cafeeiro é estabelecida,
em rigor, pelas geadas, que variam um tanto de altitude, conforme a situagio
e o abrigo das terras.

Como se vé, os climas em que vive o cafeeiro nas duas grandes zonas,
do Rio de Jauneiro ¢ Sio Paulo, variam entre os limites correspondentes ao
das regides temperada ; e esta feliz circumstancia nio pbde escapar 4 perspi-
cacia do européo, que encontrari nestas zonas fartos vieiros desafiando a
sua intelligente actividade.
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Solo. — O cafeeiro nio é muito exigente, quanto 4 natureza do solo.

Dentro dos limites climatericos, a que j& nos referimos, e, observadas
as condigdes de permeabilidade do terreno, para as especies do arabica, muito
sensiveis, neste particular, 4 humidade em excesso, em todos os solos elle se
desenvolve e prospera, com mais ou menos vigdr. Todavia, é assignalada a
sua predilecgio por determinados terrenos, que, auxiliados pelo clima, muito
concorrem para a exuberancia e productibilidade da planta : taes sio os ter-
renos humosos, provenientes de antigas florestas, tendo por base terras
de origem vulcanica, como o sio as afamadas Zerras roxas do Estado de
Sdo Paulo.

Estudando a natureza do solo para esta cultura, diz F'. Semler que o
terreno para ella ideal, é o formado pelas lavas decompostas misturadas com
0 humo das mattas e, para demonstrar os effeitos beneficos do elemento vul-
canico, cita a erupgdo do Turialba, na provincia de Carthago, na America
Central, que durante alguns mezes, vomitou grande quantidade de cinza
fina que passava por muitas das melhores fazendas da regido, e cujo effeito
foi, no anno seguinte, contrariamente aos temores dos proprietarios locaes,
registrar-se a maior colheita havida, até entdo, ficando, d’ahi em diante,
mais ferteis as terras.

No Brasil, ¢ grande a variedade dos solos em que prospera o cafeeiro.
Nao conhecemos analyses das terras dos Estados do Norte, onde se cultiva,
com successo, esta planta.

Nas zonas do Rio de Janeiro e Sio Paulo, e principalmente nesta,
depois da creagio do Institulo Agronomico, em Campinas, muitas analyses
tém sido feitas, as quaes vieram provar 4 posteriore, o que, alids, revelava &
priori o estudo da composigio chimica do café, quio pouco exigente é a
planta, no tocante aos fertilisantes.

Com effeito, segundo os Drs. Dafert e Uchda Cavalcante (Relatorio do
Instituto Agronomico de S. Paulo, de 1889), enquanto a colheita de 805

kilogrammas de café, provenientes de 1.000 arvores, occupando um hectare
de terreno, subtrahe a esta:

Acido phosphorico............cooiii .., 3, 5 kilogrammas
Oxydodecalcio......vviiiiniiinninennennnn 1, 6 »
Oxydode magnesio ......ovivvninnrennnnnann., 2, 7 »
Oxydo de potassio ..........ccvvivvvinnnennea.. 17,0 »

A colheita de 28 hectolitros de trigo, retira da mesma area :

Acido phosphorico....... e ereeeeiiiesiieee. 29, 0 kilogrammas
Oxydodecalcio . .voovvveeriinineenenennennnnan. 12,0 »
Oxydo de magnesio ........ovvvviiivnnnnnnennn., 9,0 >

Oxydo de potassio ....covivenvierinierenereneass 34,0 »
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Analyses dos terrenos cafeeiros, quer da zona do Rio de Janeiro, quer
da de Sio Paulo, demonstram, realmente, a sua pobresa, quanto a estes ele-

mentos, especialmeiite o oxido de calcio.
Damos, 4 seguir, a analyse de terras colhidas em trescafesaes diversos,

situados nas vertentes do rio Parahyba, no municipio de Vassouras, Estado
do Rio de Janeiro, feita na Casa da Moeda, em 1897.
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O terreno a que se refere a analyse numero 1185 ¢é atravessado, 4 pro-
fundidades diversas, por um veio de pedra calcarca, de.que se notam os ves-
tigios em alguns pontos de sua superficie.

De 22 amostras de terras colhidas em Minas, Rio de Janeiro e Sio
Paulo, por van Delden Learne, e analysadas pelo Dr. Adolf Mayer, director
da escola de ensaios, annexa ao Instituto de Agricultura de Wageningen,
da-nos aquelle escriptor, na obra ja citada, os resultados de duas analyses,

com as quaes organisamos o quadro seguinte :

= NALYSE P F
ANALYSES u:::*?x];\xbn';-n éié SCLUGAC EM ACIDO DILUIDO 2
-
B S E S o ® T &
® as ks o o @ 5 > e ®
[ -2 - 3 (] 1 o
@ saflo->lleog ]| o5 || ™ sl _ ‘@ 2 o s | ==
(errafna) || 5 | 23|28 1S5 (32|55 |eS|-2| 2| E | 5|5 || E |t
< |E=||ECE<E (<8 |<3 | X~ |5E s | & 8
g Lx s o ﬁ » (-] I = -4
Numero 3 0,0 | 100,01 2,20 0,16 | 0,03 | trago« | 3,26 | 1,00 | 0,08 { 0,04 | 2,05 | 0,04 (93,14 | 0,02
» 4 53,1 1 46,91 7,60 0,19 | 0,08 | 0,01 | 4,18 | 2,02 | 0,24 | tragos | 0,04 | 0,02 {]85,62] 0,03

A cstas analyses, seguem-se as judiciosas consideragbes, que tradu-
zimos : « A composigiio destas terras niio é muito rica, mesmo parcialmente
pobre em materias nutritivas, quasi sempre pobres em humus. Ellas sio
todas acidas e sem carbonato de cal».

« Dir-se-ia, depois desta decisdio da sciencia, que as terras do Brasil
nio sio proprias para a cultura do café; entretanto a experiencia tem pro-
vado o contrario ».. ,

« Eu creio, accrescenta o citado escriptor, poder deduzir d’ahi, que
para julgar do successo de uma cultura qualquer, é preciso sobretudo con-
sultar as circumstancias locaes do terreno e do clima, e nfio perder de vista
que o que parece quasi impossivel ngs paizes septentrionaes, pode muito bem
ser obtido em um clima tropical».
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Dentre as muitas analyses de terras de cultura do Estado de Sdo
Paulo, devidas ao Instituto Agronomico de Campinas, destacamos para aqui
o quadro seguinte, extrahido do ji citado relatorio de 1889, e organisado
pelos Drs. Dafert e Uchba Cavalcanti.

100 PARTES DE TERRA SECCA AO AR CONTEM
o LOGAR |0 NOME INDICA
2 ba | oaveron |2 I3 2] [ <] § |gd
= NOME EXTRAC-| DO METHODO |[£28 (3438 | 2 |%a | = 283
> ¢io arpLicaDo |[|2°Q|E> 3| © | E 21 g 3%“
w0 = A
1 | Terra vermelha. . . . |S.t»Barbara|Wolff. Acid. quentell 24,08 75,92 0;049 0,039 | 0,0075
2 » argillosa (... . » > 13,12 86,88 | 0,092 S 0,098 | 0,019
3 » > E J T > > 14,07 85,93 0,196 .g 0,099 | 0,015
4 » » vermelha » > 19,89 | 80,11 | 0,155 g 0,074 | 0,005
5 > TOXA .+ . 4 . . - > > 25,83 | 74,17 | 0,086 § 0,060 | 0,036
6/ » vermelha... . . » » 13,35 | 86,65 | 0,067 = | 0,033 o,013
7 » > e » > 13,59 | 86,41 | 0,195 0,118 | 0,015
8 » salmouriio. . . . | Campinas Grandeau 5,93 94,07 0,088 | 0,048 | 0,101 | 0,017
9 > » AU » > 4,11 | 95,89 | 0,110 0,128 0,076 | 0,007
10 »  salm.-massapé. . » > 5,23 | 94,77 | 0;160 | 0,178 0,200 { 0,048
1 » » > .. > » 6,77 | 93,23 | 0,230 0,268| 0,114| 0,019
12 » » > .. » » 8,11 | 91,89 | 0,110 0,158 ] 0,118 | 0,013
13 » alluvial... . . . |S.sBarbara|Wolff. Acid. quente]| 13,09 | 86,91 | 0,065 | n.d.{ 0,061 | 0,028
14 » Dbarrenta arenosa | S. Paulo Grandeau 2,82 97,18 | 0,042 | 0,028{ 0,021 [ 0,016
15 > > » > » 3,45 | 96,55 | 0,072 [ 0,025 0,018 | 0,007
16 > > » > > 3,01 | 96,99 | 0,012 | 0,017| 0,018 0,004
17 > > > » > 6,22 | 93,78 | 0,052 | 0,035 | 0,026 0,008
18 » > » Campinas |Wolft. Acid. quente]} 24,15 | 75,85 | 0,016 | 0,035 | tragos tragos
19 » > > » » 20,62 | 79,48 |tragos|tragos} » >
20 > > » > > 25,66 | 74,34 | 0,023 ] 0,030) > >
21 » > > > > 26,14 | 73,86 | 0,023] 0,051 > >

Estas analyses, como muitas outras, posteriormente feitas, vém
demonstrar que as terras da zona de Sio Paulo, como as do Rio de Jaueiro e
Minas, sio geralmente pobres em substancias fertilisantes, sobretudo, a cal,
que nellas existe em quantidades muito insufficientes. Este facto, contras-
tando, alids, com a proverbial uberdade de nosso solo, coufirmada, sem
duvida, pela pratica, quando s operagdes culturaes preside o trabalho metho-
dico e intelligente, seria paradoxal, si, 4 favor desta uberdade nio levas-
semos em conta, como se faz necessario, a extrema benignidade do clima e a
grande profundidade do solo aravel. Estudando o phenomeno, dizem, com
perfeita justeza, os Drs. Dafert e Uchoa Cavalcanti: «Examinando-se
depois a expessura da camada do solo efficaz, reconhece-se mais uma diffe-
renga importante entre a agricultura nacional e a européa. Emquanto na
Europa precisa-se calcular essa espessura no maximo de 0,760 aqui ella
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attinge muitas vezes 3,00 ¢ em geral tem de 1,"0a 2,"0 o que mostra que
€ aqui até cinco veses maior».

« Nio tem sido bem accentuadas, accrescentam os mesmos observa-
dores, estes dous pontos (refere-se o outro ponto4a pequena exigencia do
café, quauto a fertilisantes) para julgamento da fertilidade apparente e ver-
dadeira do solo. Na maioria dos casos a explicagiio ¢ dada pela riqueza pro-
verbial da terra abengoada ».

A distribui¢io mais ou menos regular das chuvas, especialmente na
¢pocha da maior vegetaciio e da elaboragfio dos fructos, entretem a frescura
do solo, mantendo a circulagfio dos principios nutritivos ¢ conservando, gra-
gas a uma activa capilaridade, na camada superficial ou accessivel 4s'raizes
das plantas cerealiferas, os liquidos alimenticios dos vegetaes, cono muitobem
observa o Dr. Gustavo D'Utra, que, referindo-se 4s terras roxas diz : «Em
um clima mais secco, seria um solo ingrato, arido, improductivo — essa terra
roxa elevada, excessivamente permeavel, porosa e pocnta, que, por isso mesmo a
tantas culturas aqui se presta ¢ que, com raziio, tio apreciada é. »

Estudando a fertilidade do sclo brasileiro, refere-se van Delden
Learne (obra citada) 4 profundidade do solo aravel, nos seguintes termos :
« Celle-ci est au Brésil en général considérable a tel point, qu’on rencontre
fort peu de terres, dont la couche inféricure, au pour mieux dire Ia roche pas
cncore totalement décomposée en terre (nommée A cet etat piparra, équiva-
lent & ce qui4Java on nomme ordinairement padas au zwadas) rend la culture
du café difficile au impossible.»

« Itn vérité le Brésil est sous ce raport une terra abengoada, un pays
extraordinairement doté pour la culture du café.»

« On reste fréquemment ébahi de cette fertilité incomparable. »

O que ¢, porém, evidente e resulta dos estudos theoricos e praticos até
hoje realisados, é a grande carencia de cal nas terras das zonas do Rio de
Janeiro e Sio Paulo e a consequente necessidade de serem ellas providas
deste importante correctivo e digestdr por excellencia para que possanios tirar
todo o partido das excepcionaes vantagens do clima e do solo que possuimos.
Felizmente a natureza, longe de nos privar deste valioso elemento, pdl-o em
abundancia 4 nossa disposigiio, em fortes jazidas cspalhadas nas zonas de
que nos estamos occupando, sendo para notar a camada que acompanha o
valle do Parahyba e que de Taubaté, Rezende, Barra Mansa, Barra do Pi-
rahy, Vassouras, Desengano, Paty, etc. vai 4 Serraria e Cantagallo, onde for-
ma uma grande bacia se estendendo pelos valles do Macuco e do Rio Negro.

E’ de esperar que dentro em pouco, os progressos da industria e as
maiores facilidades para os transportes, permittam 4 agricultura tirar todo o
partido deste poderoso agente da fertilidade do solo.

Na zona de Sio Paulo, os diversos terrenos sio conhecidos por deno-
minagdes particulares, formando uma classificagdo que nenhuma relagio tem,
alids, com a sua composigio mechanica.
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Estas denominagiies sdo as seguintes : Zerra roxa, massapé, salmordo,
catanduva, terra de areia, pigarra e pedregulho.

A terra roxa é a terra reputada por excellencia para o café e a que se
attribue, talvez, com algum exagero, a grande productividade do cafeeiro,
em Siio Paulo. E’ uma terra argilosa, ferruginosa, de origem diabasica de
cor vermelha escura, donde lhe vem a denominagio.

A proporgiio da argilla varia nestas terras, dando logar 4 sua subdivi-
sio em terra roxa apurada ou encarogada, que é a mais argilosa e terra suis-
turade, na qual a areia entra em maior proporg¢io que n’aquella.

A primeira é mais ligada e comstituida por carogos ou grios, pela
tendencia da argilla a ligar-se ; a segunda é muito solta por effeito da maior
massa de areia que contem. Comquanto variem as opinides sobre as suas qua-
lidades, pensa o Dr. Dafert, sem querer, alids, dar uma opinido definitiva,
que a primeira sera preferivel para a cultura do cafeeiro. E assim parece ser.
Para as culturas annuaes, que coincidem com as precipitagdes pluviaes, as
terras extremamente soltas, permeaveis, e porosas Sido, por certo, as que
reunem technicamente, em maior escala, as condigdes ideaes reclamadas por
estas Javouras ; mas nas culturas permanentes, como oé a do cafeeiro, a
terra misturada, ndo tendo, como a apurada, a mesma faculdade para reter a
humidade de que carecem as pequenas raizes da planta, 4 superficie do solo,
ser-lhe-ha menos util, sempre que, no periodo da sécca, esta se prolongar,
alem de certo limite.

A terra massapé originaria da decomposi¢io das rochas gneissico gra-
niticas é constituida por grande proporgio de argilla, variando a cor, do
amarello, ao vermelho e 4s vezes ao roxo, conforme a maior ou menor quan-
tidade de oxido de ferro nella contido. Quando preta, caso em que é da mie-
lhor qualidade, esta cor lhe é dada pelo humus.

A terra salmourdo é constituida por terrenos em cuja massa entram,
de mistura, pedrinhas, indicando a decomposi¢io incompleta das rochas de
que provieram,

Esta terra serve bem para café, mas nfo para cereaes.

A terra catanduva, reputada de inferior qualidade, é de cor escura,
contem restos de vegetaes, pouco argillosa e muito poeirenta.

A terra de areia, é como o indica seu nome, a que contem grande quan-
tidade deste elemento, sendo, por isto, impropria para o cafeeiro.

A terra de pirarra é a que contém muitos seixos.

A terra de pedreguilo é a que se encontra de mistura com pedras.

Em terrenos desta natureza vegeta bem o cafeeiro, quando a base dos
mesmos é constituida por terra massapé, como se observa em muitos logares.

As terras roxas nio se encontram em zonas continuas, mas consti-
tuindo manchas ou ilhas, mais ou menos extensas.

Sobre a sua distribuigio, extrahimos do relatorio apresentado, em
1878, pelo professor Dr. Joaquim Murtinho, & Directoria da Escola Poly-
technica do Rio de Janeiro, os seguintes informagdes :
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« Sdo, pois, duas as grandes zonas de terras araveis‘ que observamos
na provincia de Sio Paulo : a zona do massapé e a zona da terra roxa.

« A primeira tem dois ramos: um parte de um ponto situado entre
S. Roque e Sorocaba, atravessa a linha ituana, passa 4 direita de Itd, segue
para Campinas, Mogy-Mirim, Casa Branca, Cajuri, Matto-Grosso, Franca e
Uberaba, e segundo informag¢des recolhidas pelo Sar. Tebyriga, attravessa o
triangulo mineiro, para ir ter as proximidades de Cuyaba ; a segunda segue
a linha de Sdo Paulo-Rio de Janeiro.

« A zona de ferra roxa comega em Ipanema, segue por Piracicaba,
Limeira, Araras, Pirassinunga, Santa Rita, Sio Simio, Ribeiriio Preto, Bata-
taes, para se reunir & primeira zona.

« O massapé constitue uma zona continua; a frre roxa, nio, mani-
festa-se antes como ilhas, mais ou menos ligadas, como as que constituem a
zona que acima descrevemos, ou como manchas isoladas como se observam no
Jahi, Botucatd, Sio Carlos do Pinhal, Araraquara etc. ».

Das rochas de que se originam as terras roxas, di-nos o mesmo Dr.
Joaquim Murtinho, a seguinte analyse :

Acido silicico............ e 52,30 °/,
Oxydode ferro..........coiviiiin e, e . 11,48 °/,
Allumina, acido phosphorico e oxydo de manganez........... 13,04 °/,
L0 PR 3,86 °/,
Magnesia...................... 5,75 °/,
Potassaesoda...........coiiiiiiiiii it e 3,90 °/,

Nio s6 a natureza dasterras,sua orientagdo e o clima da regifo, consti-
tuem os elementos de que se utiliza o agricultor para a escolha do terreno em
que deve plantar o cafezal. A sua wvestimenta, isto é, a vegetagio local é um
dos mais seguros meios de que elle se serve para orientar a sua escolha.

A experiencia tem mostrado, para cada regido ou paiz, que os cafe-
zaes prosperam melhor em terrenos onde vegetam certas arvores ou arbustos,
do que naquelles em que estes determinados vegetaes niio vivem exponta-
neamente.

D’ahi a pratica dec preferir-se, para as culturas, os terrenos em que
taes arvores ou arbustos siio encontrados.

Estes vegetaes indicadores sio chamados padides e variam, como é
bem de vér, com a fléra de cada paiz.

Nas zonas do Rio de Janeiro e Sio Paulo elles siio, com pequenas va-
riantes, os mesmos. O Dr.Uchda Cavalcante, em um dos seus apreciados
trabalhos, (Relatorio de 1890) publica a seguinte relagio destes padries, com
as respectivas designagdes botanicas, corrigidas, 4 seu pedido, pelo Dr. A,
Leefgren,

Balsamo (Copaifera Langsdorfii Mart.)

Pdo & Alko (Yallesia Yorazema Moquin)

Centro Industrial do Brasil, Vol. 2 -3
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Cedro branco (Cedrella fissilis Velloso)

Palmito branco (Martiana Sb.)

Ortiguinka (Urera subpeltata Mig.)

Fangada brava (Heliocarpus americanus L.)

Figueira branca (Urostigma doliarium Mig.)

Folha larga (Salvertia convallariaeodora St. Hil.)

Cambard (Lantana brasiliensis Link.,L.Camara Linué, I,. nivea Vent.)

Embaiiba verde (Cecropia adenopus Mart.)

Crisciuma (Chusquea capituliflora T'rin.)

Sendo de grande ‘valor, certamente, quando se trata de abrir uma
lavoura de café, a adopgiio, para a escolha do terreno, do criterio baseado na
observagio de sua vestimenta, nio se deve d’ahi concluir, entretanto, que
este criterio tenha um valdr absoluto, pois, logares ha em que nio se encon-
tram aquelles padries e sio, entretanto, muito apropriados ao cafeeiro. O
inverso se da muitas vezes.

A escolha das terras pelos padrdes, niio se pode, alem disto, applicar
no caso de campos desprovidos, de mattos ou capoeiras, onde,alids, a cultura
intensiva em épocha que nio nos parece estar longe, terd na maior aproxi-
magio dos mercados, e nos baixos pregos dos fretes, poderosos estimulos
para a exploragio do cultivo da preciosa rubiacea,

Processos e operagdes de cultura

Innumeros sdo os cuidados precisos na cultura do cafeeiro, desde a
escolha da semente até a colheita do fructo.

Sementeiras e viveiros. — A’ escolha das sementes se liga em toda
a parte grande importancia, seja qual for o producto que se quer cultivar.

No Brasil, estes cuidados comegam apenas a ser observados e, no to-
cante ao café, a grande maioria das lavouras existentes provem de sementes
apanhadas a esmo na occasiiio das colheitas, sem outros cuidados que os ne-
cessarios a impedir a perda de sua faculdade germinativa.

Todavia, ja alguns agricultores applicam grande cuidado 4 selecgdo
das sementes, escolhendo em seus cafesaes os arbustos mais bellos e vigo-
rosos para lh’as fornecerem. Nestes arbustos, escolhem os fructos maiores e
bem maduros da parte media dos galhos, que se acham situados na regido
central da planta,

Colhidos os fructos, ou sio postos por algum tempo a murchar ao sol
para, em seguida, serem despolpados 4 mio e semeados com o seu perga-
minho, ou sio seccados 4 sombra e conservados com a casca e espalhados,
em logar arrejado, até a occasidio da plantagdo, antes da qual, alguus plan-
tadores os immergem em agua, por algumas horas, vinte ¢ quatro, em geral,
para facilitar-lhes a ruptura da casca e a germinagdo.
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Conforme a variedade da planta, o anno climaterico, o terreno, o
vigdr d’aquella e outras circumstancias diversas, variam as dimensdes dos
fructos, cujo numero, para prefazerem um litro, oscila cntre 400 a 770 para
o café creoulo, o amarello e o Bourbon e entre 240 a 480 para o Maragogipe.
Segundo o Dr. Dafert, para um kilogramma de sementes preparadas, sfo
precisas 2530 do café nacional, 2600 do Bourbon, 3125 do Botucat e 1210
do Maragogipe.

As scmenteiras s@o feitas, em geral, nas clareiras de capoeiras ou
mattas, proximas do futuro cafesal, determinando esta escolha a necessidade
da sombra e do humus de que aquelias carecem e que nestas se obtem facil-
mente com pouco dispendio e trabalho.

E’ bem de vér-se, porém, que qualquer terreno, regularmente traba-
Ihado ¢ estrumado, e abrigado dos raios solares, pbde servir para o viveiro,
observados para com cstes os cuidados indispensaveis, quaes sio os da con-
servagio da humidade, pela regularidade das regas, ¢ o da limpeza, pelas
mondas em tempo.

Geralmente nos viveiros fazem-se canteiros ¢, nestes, linhas de pe-
quenas leiras, nas quaes, a 2 centimetros de profundidade, mais ou menos, e
a 2 ou 3 de distancia, sio enterradas as sementes.

Si a sementeira ¢ feita em tempo quente e humido, a germinagdo nio
se demora ; comega 1to fim de duas semanas para terminar em quatro ou cinco.
Faltando, porém, certo grio de caldér e humidade, ella demora, nio raro, por
mezes, com prejuizo, em geral, na percentagem das plantas vingadas.

O café perde rapidamente a faculdade germinativa, o que explica o
insuccesso de culturas tentadas com sementes transportadas de pontos lon-
giquos. Geralmente a semente nova germina na proporgio de 75 °/, a 90 °/,.

Alguns agricultores fazem as sementeiras em vasosou cestos, processo,
certamente, excellente e util quando se trata de pequenas culturas ou
experiencias, mas pouco pratico, pelos dispendios que acarreta, no caso da
grande lavoura.

Em pequenos vasos de barro cosido, de papeldo, em cestas feitas de
taquara ou bambd, ou no proprio colmo do bambf, serrado em pequenos cy-
lindros, previamente cheios de bda terra vegetal, sio plantadas as sementes
e ahi tratadas, como nos viveiros, até a completa germinagio. Pouco 4 pouco
se as vai habituando aos raios solares, até que, attingido o desenvolvimento
conveniente, em via de regra com quatro a seis folhas, sio ellas levadas para
a lavoura e ahi plantadas nas covas definitivas, quebrados ou fendidos previa-
mente os vazos respectivos para nio prejudicarem o desenvolvimento
radicular.

Outr’ora no regimen da escravidio, este processo era muito vulgar,
mesmo na grande lavoura; os escravos invalidados para as fainas rudes dos
cafezaes e outras, eram occupados a fazer as cestinhas para a plantagio do
café e mais artefactos desta natureza, que sahiam, por assim dizer, de graga,
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aos respectivos senhores, compensados dest’arte, dos onus que a subsistencia
d’aquelles lhes impunha.

Um outro methodo é ainda empregado, no Brasil, na plantagio de
viveiros. Consiste elle em fazer-se a sementeira na propria cova destinada ao
futuro arbusto. Para isto emprega-se dois processos ; Pelo primeiro abre-se
a cbva, pulverisa-sc bem a terra, que alguns fazem extrumar, amontoando-a
ligeiramente de modo a permittir o escoamento das aguas das chuvas; na
terra assim preparada enterram-se de 6 a 10 sementes, cobrindo-se em sc-
guida as covas com ramos, capim, etc, afim de preservar a semente e a fu-
tura plantinha dos raios do sol, até que este nio lhes cause mais dammno. No
segundo processo, abre-se a cva e, em seguida, em uma das faces internas
desta, geralniente a voltada para o nascente, faz-se uma escavagao reentrante,
na qual se distribuem as sementes depois de preparada igualmente a terra no
interior,

» Este processo, a que denominam — plantagSes de gavela — dispensa,
em geral, a cobertura da cova, pois, a orientagfo e posigio da gavela, perm{t-
tem 4 semente e 4 planta, emquanto fragil, conservarem-se resguardados da
insolagdo. '

Depois de creadas as plantas por este processo, sdo deixadas duas ou
tres, das mais 'vigorosas, na cova, retiradas as outras para preencherem os
claros porventura existentes em outros logares.

O caféeiro quando plantado por estes processos, se diz plantado de
carogo. Alguns praticos muito preconisam esta mauneira de proceder porque,
dizem, o caféeiro nio passando pela crise da transplantagio, antecipa de um
anno a sua producgio e, accrescentam, tem vida mais longa.

Sem pretender contrariar esta affirmativa, cumpre ponderar que estes
processos estio sujeitos a graves perigos, quando, por exemplo, occorrem
fortes caldres e secca na épocha da germinagdo e no periodo que a antecede;
resultando, nio raro, a esterilisazdo das sementes ou a morte da peqiena
planta, ao nascer, sem contar que, neste caso, as que logram vencer a teme-
rosa crise, nio o fazem sem perda sensivel de sua robustez e vitalidade.

Quanto ao avangamenito de um anno na producgio do cafeeiro, a expe-
riencia tem demonstrade que pode ser elle obtido, com a maior seguranga,
pelo emprego da extrumagao, quer nos viveiros, quer na transplantagdo.

No Brasil, o viveiro é a propria sementeira, onde sio conservadas as
plantas até mais de dois annos, 4s vezes, e de onde sdo tiradas para a lavoura,
4 medida das necessidades.

Processo mais racional é, por certo, o empregado, por emquanto, ape-
nas, nos campos de experiencia: as plantas, ainda tenras, sio mudadas para
viveiros. 4 distancia geralmente de 0,m20 a 0,m30, entre si, em terreno cui-
dadosamente preparado, e onde lhes sdo dispensados cuidados assiduos, de
que lhes provem grande robustez e vitalidade, que a plantagdo definitiva
confirma. Este processo, porém, pelos cuidados que reclama e as despezas



que acarreta, sendo, por certo, aconselhavel a cultura intensiva, ndo parece
de molde a insinvar-se na lavoura extensiva.

Ha, finalmente, uma classe de viveiros, que se podera chamar naturaes
ou expontaneos, e que goza de ma reputagio eatre os competentes nesta
materia. Sdo os agrupamentos de mudas, de diversos tamanhos e edades,
que se encontram em capoeiras formadas em cafesaes abandonados e onde
continuam a viver e a reproduzir-se alguns cafeeiros. As sementes destes,
cahindo sobre o terreno, germinam e constituem, desta sorte, viveiros, mais
ou menos extensos, dos quaes muitos agricultores tiram as mudas para suas
lavouras. Hoje, este uzo estd bem reduzido ; mas, ndo ha muitos annos, éra
bastante empregado e cafesaes ainda existem, em pleno vigor e productivi-
dade que tiveram a sua origem em mudas de capoeira.

Este modo de cultura nio pode ser recommendado, sobretudo, para
os que nio sabem fazer a selecgdo, sempre difficil, nesta especie de mudas ;
mas nio parece de todo condemmnavel, quando, urgido pela necessidade, o
plantador d’elle se utilisa, mediante uma caprichosa escolha das plantas,
entre as mais robustas e novas, o que pode sempre ser feito pelo agricultor
experimentado.

Plantagdo. — Como nos primeiros tempos de sua introducgdo no paiz,
a lavoura de café continua a ser feita extensivamente,salvoalgumas excepgdes
que, limitadas por emquanto, deixam comtudo esperar para futuro nio longe,
uma nova orientagio nos methodos de cultura da importante rubiacea.

Até hoje, porém, a regra tem sido a lucta, sem tregoas, entre o cafezal
e a floresta. Para cada cafezal que se pretende formar, penetram, desapieda-
dos, o machado e o fogo na verdejante floresta, por sobre as ruinas da qual
surge aquelle, em seguida, contrastando o seu vigo e belleza com os despojos
encarquilhados desta, symbolos sinistros da imprevideicia humana.

E assim, gragas a este processo, inevitavel, sem duvida, & principio,
mas hoje nem sempre justificado, vai a lavoura cafeeira cumprindo um triste
fadario : para a frente levando a destruigio ¢ a morte a essas riquezas mari-
vilhosas, que séo o orgulho das regides tropicaes ; para traz, deixando a po-
bresa e a desolagio nessas velhas lavouras exhaustas,onde os arbustos rema-
nescentes mostram nos troncos carcomidos, nos ramos semi-nds, nas folhas
amarellecidas, a miseria physiologica, a fome dos alimentos que o esgotado
terreno niio mais pode lhes dar.

Felizmente, os agricultores ja vdo reconhecendo seu erro. Os estudos
experimentaes e a propaganda lhes vido fazendo comprehender que essas
terras abandonadas, por gastas e velhas, se podem tornar outra e muitas ve-
zes vigorosas e novas, que o cafeeiro nfio escapa 4s leis physiologicas que
regem os demais vegetaes e que. 4 sua cultura, como a de todas as plantas, se
applica igualmente o velho proloquio, que por ser demasiado radical, nio
deixa de exprimir uma grande verdade—ndo fa wmds tervas; ha mdos la-
vradores.
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Escolhido o terreno, trata-se de derribar a matta que o cobre.

Terminada a épocha das chuvas, geralmente de Abril em diante, se
da comego a este servigo, em que sdo muito habeis os caboclos e os mineiros,
aquelles descendentes dos nossos silvicolas e estes originarios do Estado de
Minas, tendo as mais das vezes, a mesma origem ethnica dos primeiros.

Emgquanto uuns, de foices, viio desbravando o terreno, rogando, cortando
os pequenos arbustos, os cipbs e toda a pequena vegetagiio, mais ou menos
densa, que possa embaragar o trabalho ulterior, seguem outros, armados de
machados, atacando os troncos mais robustos, que as foices nio poderam
vencer, as grandes e seculares arvores que dominam a floresta. O corte se
faz, em geral, a dous ou tres palmos acima do solo, e é um espectaculo de-
veras impressionador vér tombar um desses gigantescos Jequitibas, umdesses
admiraveis Paos-ferro, Vinhaticos, Perobas, Oleos vermelhos e outros, com
um indefinivel frag6r, que lembra o arruido de ossadas a se chocarem, e cujos
échos, vibrando de grota em grota, de can/iada em cankada, parecem levar a
maldigdo da floresta contra o orgulho e a teimosia do homem.

Este servigo nio é izento de grandes perigos. A altura do cérte o
lado em que se o deve fazer mais profundo, a direcgiio mais conveniente para
a quéda da arvore, a posi¢iio, emfim, do operador sio pontos importautes
que, attendidos, facilitam e apressam o trabalho e, descurados, niio sé o re-
tardam como, frequentes vezes, dio logar a desastres pessoaes.

Derribadas as arvores, sdo os seus galhos cortados e picados de modo
a facilitar-lhes a sécca e augmentar, desta sorte, o material de facil com-
bustio (faser facko) para a queimada futura

Assim preparada a derribada, fica a seccar até a aproximagio do pe-
riodo das chuvas, geralmente em Agosto, quando se lhe deita fogo, esco-
lhendo-se para isto um dia de forte sol, para auxiliar a operagdo. Antes disto,
porém, e para que o fogo nio se communique ao matto ou aos campos conti-
guos, circumscreve-se a zona a queimar por um largo aceiro, de 20 a 30 me-
tros, conforme as circumstancias.

Grande e imponente é o espectaculo de uma queimada que todos mais
ou menos conhecem ; o que, porém, muitos ignoram é que as linguas de
fogo que, crepitantes, lambem a superficie do solo, roubam a este bda parte
dos mais preciosos dos seus elementos organicos, anticipando de annos a sua
pobresa.

Se a derribada estd bem sécca, a obra do fogo é completa e da an-
tiga floresta ficam restando apenas alguns troncos mais ou menos carbonisa-
dos que o voraz elemento ndo couseguio destruir ; se, porem, a sécca nio foi
completa, o que é mais commum, fica sobre o terreno grande porgio de ma-
deiras, que sdo retiradas para construcgdes, para lenha etc. e as imprestaveis,
mais finas, ou de ma qualidade, siio reunidas em montes (cofvaras), para serem
encineiradas. Nos logares em que as difficuldades de transporte ou de vias
de facil communicagfo, niio permittem a exploragiio do commercio de madei-
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ras, siio estas deixadas em abandono no terreno, que vido estrumando uo
decurso do tempo,

Na India meridional, depois da rogagem e antes da derribada da matta
fazem-se covas de 0,60 de profundidade e 0,45 de diametro, nos logares,
previamente alinhados, em que deve ser plantado o cafeeiro. Estas covas sio
cheias do humus da matta e cobertas com a terra inerte.

Com este processo evitam os plantadores a acgio do fogo sobre o
humus enterrado, do que resulta para o futuro cafesal um grande supple-
mento de substancias fertilisantes.

O Dr. Dafert pondera, com razio, que seria para desejar que na cul-
tura extensiva se vulgarizasse tal processo.

Preparado, finalmente, o terreno, procede-se ao alinhamento e 4 aber-
tura das covas para a pluntagﬁd. Este alinhamento se faz com o auxilio de
cordas, convenientemente subdivididas e marcadas, de accordo com as dis-
tancias que devem conservar as plantas entre si, e, tirada a primeira linha,
geralmente da base 4 cumieira do morro, sio as outras tragadas parallela-
mente, marcando-se com pequenas estacas ou simples signaes feitos 4 en-
chada, os pontos correspondentes a cada cova. Os praticos tem certo cuidado
com o alinhamento nos morros, afim de facilitar o servigo, mais tarde, das
capinas. Com effeito, o trabalhador manejando, com mais desembarago e
maior proveito, a enxada de baixo para cima, no terreno, segundo a normal
4s curvas do nivel do mesmo, e devendo cada um trabalhar em uma rua,
entre duas linhas de cafeeiros, os alinhamentos obliquos difficultam bastante
este servigo, tornando-o em cousequencia, mais caro.

Nos terrenos em que as capinas podem ser feitas & machina, a orien-
tagio é diversa: as ruas entre os cafeeiros sio dirigidas no sentido em que
melhor podem funccionar os apparelhos mechanicos.

A distancia das plantagdes tem variado e varia ainda em cada zona,
conforme o desenvolvimento normal que ahi tem o arbusto. A’ principio
esta distancia era geralmente de 12 X 12 palmos (2",64 X 2",64) ; a pratica,
porém, tem demonstrado os inconvenientes de uma plantagio tio condensada
e as distancias se tem alargado, ora nas ruas, entre as filas de cafeeiros, ora
nas proprias filas.

Segundo o Dr. Dafert, os limites rasoaveis de distancia das plantagdes
de café arabe, estiio, no Brasil entre 3,"5 e 4,5 e, com effeito estas distan-
cias variam entre taes limites nas novas culturas da zona de Sido Paulo. Na
zona do Rio de Janeiro, as distancias mais empregadas actualmente, oscillam
em torno de 3,"3, podendo-se considerar que, em regra, se planta mil ca-
feeiros em um hectare de terreno.

Diversos sdo os processos empregados na plantagio do cafeeiro. Ja nos
referimos 4 de carogo, isto é, 4 plantagio das sementes directamente nas
covas e & plantagdo das mudas creadas em vazos, cestos etc. Resta-nos tratar
da transplantagio das mudas dos viveitos para o cafesal. A principio o pro-
cesso geral consistia em arrancar dos viveiros as plantas, com 0,720 a 0,” 40
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de altura e transportal-as em feiches para o cafezal, onde despontadas a raiz
mestra (pedio) e as lateraes, e cortada a hastea 0,15 ou 0,20, acima do
collo da raiz, eram ellas enterradas, em posigio obliqua, quasi deitada em
cévas pouco profundas, abertas geralmente na occasifio. Provinham destas
mudas galhos lateraes, que constituiam o tronco do cafeeiro. Este processo
estd por assim dizer, em desuzo e grande cuidado empregam hoje os agricul-
tores na transplantagio do‘arbust(').

Abrem-se cbvas de 0,”40'a 0,"50 de profundidade, com iguaes dimen-
sOes na bocca, de secgdo geralmente quadrada, e nellas collocam-se as mudas,
despontados previamente o pedio, as pequenas raizes e a haste, quando neces-
sario, tendo-se o maior cuidadq, ao plantar, em niio dobrar ou forgar a posi-
¢do do pedo, comprimindo-se a terra, em seguida, sobre as raizes, e dispondo
as covas de modo a tornar facil o escoamento de todo o excesso de agua.

Os mais cuidadosos completam o servigo, fazendo pequenas cobertas
com pios, colmos e folhas de milho etc., para abrigarem as mudas até que
estejam completamente pegadas. .

Muitos plantadores, substituem este systema de abrigo, plantando nas
cévas, com alguma antecedencia, milho, mamona, ou mandioca, que cre-
scendo rapidamente, ensombram com sua fothagem as mudas recem planta-
das. A vantagem, porém, deste abrigo nio compensa, por certo, a concur-
rencia que fazem ao cafeeiro estas plantas, por demais exigentes.

Nenhum processo de transplanta¢io nos parece mais vantajoso e se-
guro do que o de pequenas mudas trazidas com a terra do respectivo viveiro.
Neste caso, preparadas as cbvas, com as dimensdes ja indicadas, sdo as
mudas cuidadosamente tiradas do viveiro, com toda a terra que lhes envolve
as raizes, e transportadas em cestas ou taboleiros, convenientemente cober-
tas para que o sol e o caldr nio as moleste.

Feita, como convem, esta operagio na epocha das chuvas, as covas e
a terra nella revolvidas estario molhadas ; nio ha mais, pois, do que abrir
com qualquer instrumento, ou mesmo com a mio, pequenas cavidades, onde
serdo collocadas e bem comprimidas as mudas com a terra adherente, um
pouco abaixo da superficie da bocca da céva, que, desta sorte, ird recebendo
os detrictos fertilisantes, geralmente arrastados pelas chuvas, etc.

Abre-se na céva pequeno rego para o escoamento de qualquer excesso
de agua e, acto continuo, arma-se a coberta, de capim ou folhas verdes, bem
espessa para que os raios do sol néo possam alli penetrar nos primeiros dias,
e para difficultar a evaporagiio da humidade, no caso de se succederem fortes
caldres e sécca. Se o tempo correr bom, em poucos dias estarfio as plantinhas
pegadas e em breve dispensardo os abrigos.

Quando o cafesal nio é plantado em terra de matto, mas em terreno
de campo ou velhas lavouras, as covas sio previamente extrumadas com
extrume animal bem curtido, e, observados os mesmos cuidados acima pre-
scriptos, as plantas se desenvolvem e prosperam com admiravel vigor,

As plantagdes de cafesaes sio feitas durante o periodo das chuvas, de
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Novembro a Fevereiro ; féra desta épocha, é difficil obter-se resultado satis-
factorio pela escassez daquelle elemento.

Em suas experiencias, no Brasil, o Dr. Dafert reconheceu que o melhor
mez para a plantagio de mudas, em viveiros, é o de Julho, quando se obtem
plantas mais vigorosas. Infelizmente, nas lavouras nio se pode adoptar esta
pratica, porqué é precisamente neste tempo que faltam as aguas de que
tanto carecem as jovens plantas para poderem medrar.

O systema, até hoje seguido, de derribar-se a matta para plantar o
cafesal, esta encontrando grandes contradictores, cujas opinides, firmadas
em argumentos de grande valdér, vdo fazendo brecha na opinido. Como
veremos adiante, sendo apropriados o clima, e o solo, as experiencias tem
demonstrado a evidencia, que os terrenos esgotados pela cultura extensiva
podem ser transformados, pela intensiva, e alimentar, desta sorte, indefinida-
mente, talvez, frondosos e productivos cafesaes, tio remuneradores ou mais
que os que vivem somente 4 expensas do humus da matta, que as collleitas
e outras causas diversas, vio consumindo rapidamente, de auno para anno.
Para isto, se faz unicamente preciso uma modificagdo no regimen da explo-
ragdo das propriedades agricolas, que para attenderem 4s exigencias do novo
processo carecem de machinas productoras de humus. Ora estas machinas,
todos o sabem, sdo os rebanhos de gado, que, sujeitos a um regimen de esta-
bulagdo, compactivel com os recursos e as vistas do agricultor, permittem a
este a exploragiio de rendosas industrias, deixando, em consequencia, de
graga, o extrume que, com a casca do café e todos os detrictos organicos
recolhidos na fazenda, constitnem o agente por excellencia da fertilidade
das terras. Para auxiliar o extrume do curral e os compostos, quando nio
sdo elles sufficientes para fornecerem ao cafesal a quantidade de fertilisantes
de que este precisa, recorre-se aos adubos chimicos para completar as
dosageus.

‘ Por outro lado, o afastamento das lavouras dos mercados do littoral,
se tém de alguma sorte facilitado as culturas, por dispensarem as terras de
matto, que se vai alli procurar, o emprego de fertilisantes, gravam, entre-
tanto o producto, pela elevagido dos pregos dos transportes, tornando neces-
sariamente precarios os lucros da exploragio, sempre que, como agora
acontece, occorrem crises ou baixas dos respectivos pregos.

A volta ao plantio de cafesaes nas terras mais proximas do littoral,
cxhaustas pelas antigas lavouras, é a solugio natural para o aproveitamento
desses terrenos accidentados do norte de Sio Paulo e do Estado do Rio, em
que a cultura mechanica dos cereaes é impossivel e onde uma justa harmonia
entre a lavoura cafeeira e a industria pastoril podera, por certo, fazer voltar
a antiga prosperidade, destas regides.

Cultura. — O cafeeiro, para desenvolver-se, produzir e conservar-se
regularmente, é muito exigente, quanto aos cuidados culturaes. A falta de
capinas em tempo prejudica notavelmente o seu vigor e productibilidade,
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As suas raizes capillares se estendendo geralmente muito 4 superficie do .
solo, soffrem extraordinariamente com a concurrencia de qualquer outra
vegetagio. As geadas, assim como as fortes insolagdes cauzam muito maior
damno ao cafesal cujo terreno esta sujo, isto é, coberto de vegetagio, do que
dquelles que sdo conservados limpos. As lavouras, quando ndo sio conve-
nientemente tratadas, decahem rapidamente, morrendo muitos arbustos ; e,
ndo raro os proprietarios levam a conta das séccas, de maos annos, etc.,
prejuizos que nio tem outra origem que o méo trato que deram aos seus
cafesaes.

Quando imperava o regimen da escravidio, as lavouras eram geral-
mente bem tratadas, quer na zona de Sdo Paulo, quer na do Rio de Janeiro.
Os proprietarios agricolas adquiriam, por compra, os escravos de que
careciam para o respectivo custeio e os visinhos, geralmente aparentados
entre si, se auxiliavam mutuamente nos casos de necessidades. Com o
decurso do tempo e o progresso das idéas liberaes, que comegando por
libertarem o ventre da mulher escrava, em 1871, devia, no curto periodo
de 17 annos, terminar pela completa extincgio do elemento servil, foram se
tornando mais difficeis e omnerosas as acquisigdes de escravos e, em conse-
quencia, menos facil o fornecimento de bragos para a cultura regular das
lavouras. Ji, em 1884, van Delden Learne verificou a deficiencia deste
elemento, especialmente na lavoura fluminense, onde, segundo seus calculos,
um escravo deveria tratar de 3.644 cafeeiros, emquanto que em Sio Paulo
de 2778. ‘

Mais previdente do que o Rio de Janeiro, onde imperava o escrava-
gismo impenitente, Sio Paulo tratou de precaver-se contra a carestia de
bragos e as consequencias da proxima extincgio da escravidio, promovendo
a immigragio para seu territorio, gragas 4 qual conseguio, nio manter sim-
plesmente as suas culturas, mas dar-lhes o desenvolvimento espantoso que
consignam as estatisticas de sua producgio. ,

A teimosia dos escravocratas do Rio de Janeiro teve, pelo contrario,
como resultado encontrarem-se os proprietarios agricolas, a 13 de
Maio de 1888, diante dos ex-escravos, aniceosos por gozarem uma liberdade,
que nio podiam comprehender, e que, abandonando as fazendas, em muitos
casos em massa, deixavam aquelles na mais penosa situagiio, precisamente
na épocha em que seus servigos se faziam mais necessarios, para levarem
a termo a colheita apenas principiada. De entdo para cd, a escassez de
trabalhadores se accentua, na zona do Rio de Janeiro, de dia para dia,
attrahidos os mais diligentes e aptos para os centros de populagio,
para as fabricas, para a Capital Federal, e as lavouras, ante este abandono,
aggravado pela crise actual, definham e envelhecem em uma regiiio em
que, a amenidade do clima, a natureza das terras, a proximidade do mais
importante de nossos mercados do littoral parecem indicar a4 evidencia a
sua apropriagio natural para a cultura intensiva do cafeeiro.

Desta diversidade de situagBes, resulta a diversidade nos processos e
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cuidados com a cultura do cafeeiro nas diversas regides do paiz, onde ¢ elle
cultivado.

Nos Estados do Norte o cultivo é geralmente mio; as lavouras da
canna e do algodio, no Rio Grande do Norte, Parahyba do Norte ¢ Pernam-
buco, da canna, do algodio ¢ do fumo, na Balia, as seccas no Ceara ¢, final-
mente, o recrutumento que nas respectivas populagdes faz annualmente a
industria da extracgiio da borracha no valle do Amazonas, siio elementos que
concorrem para a escassez de bragos na lavoura cafeeira destes Estados.Estas
circumstancias explicam, por isto, até certo ponto, a falta de cuidados dispen-
sados a esta lavoura, que nos ultimos annos tém evidentemente ainda mais
decahido, por effeito, naturalmente, dos baixos pregos a que chegou o café.

Na cultura o systema empregado é o de salario.

Os pregos destes variam de 600 rs. a 1$000 ¢ o trabalhador, em geral,
¢é pouco apto para este servigo.

Os cafesaes conservaum-se muito sujos, muitas vezes no meio de ver-
dadeiras capoeiras. Na Parahyba da Norte, por exemplo, ha cafesaes envol-
vidos em bastos mattos de cajueiros.

O emprego de arvores de sombra, nessas regides, deve ser certamente
de grande utilidade para as plantas, sobretudo as de variedades mais delica-
das, mas o abuso deste expediente niio pode ser senfio prejudicial, principal-
mente para a fructificagiio, se, porventura, a counservagio de tio grande
quantidade de arvores extranhas 4 cultura tem aquelle objectivo.

Em summa, a lavoura cafeeira no norte do Brasil estd ainda bastante
atrasada.

Muito variados sdo os sytemas adoptados na cultura dos cafesacs na
regido central do paiz.

Na do Rio de Janeiro, o proprietario ou cultiva directamente a la-
voura, empregando turmas de trabalhadores para fazerem o servigo, ou en-
trega este, por empreitada, a individuos que o vem fazer, ou di a lavoura
para ser tratada pelo colono, de meiagiio ou deterga, ou mediante pagamento
de todo o café colhido, ou, finalmente, emprega ao mesmo tempo dous on
mais destes systemas, conforme as suas conveniencias e condigdes pecu-
niarias.

O tratamento directo com o emprego de turinas de trabalhadores, a
semelhanga de que se fazia com os escravos, é ainda o melhor processo para o
bom tratamento e conservagio da lavoura. E’ talvez, o mais caro na appa-
rencia, mas o proprietario tem mais probabilidades de obter um melhor resul-
tado do trabalho, se o superintende ou o faz superintender por pessda habili-
tada e idonea.

O servigo ¢ feito por eifos, em que os trabalhadores, enfileirados, cada
qual seguindo uma rua entre duas filas de cafeciro, viio, de baixo para cima
do morro, capinando com as enchadas, e arrancando com a mio, juncto ao
tronco do arbusto, a vegetagio que aquellas niio podem cortar. A capina é
pouco profunda ; apenas é revolvida a crosta da terra emn pequena espessura
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e as érvas cortadas sdo espalhadas, ora nas ruas, ora em torno do cafeeiro,
segundo o entende cada cultivador.

A distribuigio dos residuos das carpas nio é questio de importancia
somenos, na zona do Rio de’ Janeiro, porque, attento ao pequeno numero
destas, sdo aquelles, em geral, abundantes. Alguns accumulam estes resi-
duos em torno dos troncos do arbusto por entenderem que deste modo
ensombram a terra por sobre as raizes da planta, conservando-lhes a frescura
e permettindo-lhes, alem disso, um pequeno supprimento de humos com a
decomposigio dos mesmos residuos.

O inconveniente que muitos apontam, com rasio, neste modo de -pro-
ceder, estd em que elle facilita e reuniiio de insectos e a conservagio da hu-
midade nos troncos da planta. o que é em extremo nocivo. Espalhar em torno
do cafeeiro, sem entretanto, accumular-lhe sobre o tromnco os residuos das
capinas, parece, o meio termo mais geralmente adoptado.

Na carpa que precede 4 colheita, a que denominam —arruagdo — era
systema geralmente seguido amontoar os residuos ao longo das ruas, que
desta sorte, clevando seu nivel, deixavam as linhas do cafeeiro em platio in-
ferior, como se fossem vallados. O resultado éra que as aguas pluviaes, para se
escoarem, seguiam pelas linhas dos troncos, pondo a descoberto as raizes dos
cafeeiros, antecipando o seu declinio e a morte. Hoje, a experiencia tem
posto em desuso este processo, substituindo-o pelo da coroagdo, que cousiste
em limpar-se bem o terreno em torno dos arbustos, espalhando-se para alem
os residuos.

Para a carpa em um dia de um alqueire geometrico (100.000 bra-
gas) isto é 48.400 ™*siio precizos, em media, 25 trabalhadores, dependendo
naturalmente este numero do desenvolvimento da vegetagiio, da seccura ou
humidade do terreno, da estagdo ctc. O trabalho comega av nascer e termina
ao entrar do sol, com repouso para o almogo e jantar e ao meio dia, geral-
mente para tomarem café,

Para a economia do servigo muito concorre a boéa distribuigio dos eitos,
no que sdo habeis alguns apontadores (nome por que sio geralmente designa-
dos os encarregados de dirigir as turmas, os feilores do regimen servil) mo-
dificando a sua direcgdo de accordo com o relevo do terreno.

Nesta zona, o numero de carpas, que leva o cafesal nio excede, geral-
mente de trez, a primeira da Julho a Setembro, a segunda de Outubro a
Dezembro e a terceira de Fevereiro a Abril, a chamada arruagdo paraa co-
lheita. Comprehende-se que este numero de capinas € bem insuficiente e que
cada uma operagdo é feita quando o capim e outras ervas damninhas, avigo-
rados pelo clima no periodo das aguas, ji estiio bastante desenvolvidos e
tém, portanto, prejudicado o cafeeiro. '

Os agricultores comprehendem o mal, originado, em principio, pela
escacez de bragos. As lavouras definham, em consequencia; muitos cafeeiros
vdo morrendo naturalmente, as falhas augmentam, por tanto, reduzindo de
‘auno para anno, o nitmero de arbustos em uma dada superficie de terreno. O
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tratamento deste se torna, pois, cada vez mais onecroso. Para minorar este
mal, os agricultores plantam entfio no cafesal, o milho, o feijio, a mandioca
etc., cujo producto lhes d4 um supplemento de renda. Se a estagiio corre fa-
voravel para o milho, mais uma carpa sc lhe da, elevando-se assim a quatro as
do cafesal. Na proporgiio, porém, das colheitas fornecidas por esta plantagio
accessoria, diminue certamente a fertilidade do solo para o cafeeiro. O prego
do jornal varia de 800. rs. a 15200, dando o proprictario o alimento, e de 1$600
a 25000, sustentando-se o trabalhador 4 sua custa. Estes pregos sio eviden-
temente exiguos, attendendo-se 4 carestia da vida, pois, os elevados impostos
de importagio gravam demasiado os pregos dos generos de primeira neces-
sidade que, nas regides accidentadas em que se cultiva o café, nio podem
ser cultivados economicamente, salvo pequenas excepgdes, pelos modernos
processos da mechanica agricola. Para se libertar dos impostos sobre estes
generos, o agricultor os cultiva, em suas terras exhaustas, pelos antigos
processos da enxada ; todos sio mais ou menos polycultores. O que, porém,
se ignora, ou niio se calcula, é o prego porque elles conseguem sel-o e quanto
roubam em bragos e capital 4 uma cultura mais racional e remuneradora do
cafeeiro. ‘

Os agricultores ndo podem elevar os salarios porque as culturas nfio
compensam o sacrificio ; os trabalhadores, j escassos, mais escassos se tor-
nam ante a mingoada paga que se lhes offerece, preferindo a vadiagem e
toda a sorte de vicios, porque, sem estimulos para o trabalho, sdo a isto aco-
rogoados pela auzencia completa de uma previdente e indispensavel organi-
sagio rural, K assim, neste dedalo de circulos viciosos, vai definhando e
desapparecendo a lavoura cafeeira em uma zona, dotada pela natureza de
todos os requisitos para ser i-nportante centro de producgdo de café no Brasil.

Ha nesta zona algumas culturas novas, q,ué comegam a produzir, mas
o accrescimo de produgiio que d’ahi vira nio compensara o desapparecimento
das velhas lavouras.

Na cultura das lavouras novas, eniquanto nio comegam ellas a pro-
duzir, planta-se sempre milho e feijdo, pratica igualmente adoptada na zona
de Sio Paulo,

O systema de cultura por empreitada, se faz igualmente, quando o
proprietario se encontra 4 bragos com grande falta de pessoal, recorrendo por
isso a empreiteiros que organisam turmas para realisar o servigo. Os pregos
deste sdo em extremo variaveis, ou por alqueire de terra de 48.400™ ou por
estimativa e sempre segundo as condigdes em que se acha o cafesal.

Geralmente este servigo é méo, e os proprietarios a elle recorrem em
falta absoluta de outro meio. Nio temos, como em outi0s paizes, verdadeiros
empreiteiros proﬁssi(;naes, conhecedores dos diversos trabalhos da lavoura,
taes como carpas, pédas, extrumagdo etc., e que prestam reaes servigos, pela
competencia e idoneidade que possuem. Aqui sdo geralmente especuladores,
ignorantes dos mais elementares preceitos da agricultura, que nio tem outra
preoccupagdo que tio seja ganhar muito, sem se interessarem de modo algum
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pela perfeigio do servigo. Enroldo, como se diz, a capina, pondo uma parte
do que capinam por cima de outra, por capinar, que assim fica escondida, e,
por maior que seja a vigilancia dos proprietarios, o servigo é, em regra, mal
feito, sobretudo quando, como é, em geral, o caso em que se recorre a em-
preitada, a vegetacio é muito abundante.

O tratamento de meiagiio, consiste em entregar-se aos colonos o cafesal
para que elles o tratem, dando tres carpas por anno, aproveitando-lhe os
claros para a plantagfio de milho, feijio, etc. por sua conta.

Feita a colheita, pelo colono, o proprictario a manda buscar em seus
vehiculos, partindo-se ao meio o producto na casa do colono, se pela combi-
nagio deve este dispdr liviemente de sua parte, ou no terreiro da fazenda,
se for obrigado a vendel-a ao proprictario por prego ji estipulado. Outras
vezes, toda a colheita é considerada como pertencente ao colono, pagando o
proprietario por medida colhida, o prego previamente ajustado no contracto.
Cafesaes ha que o colono sé acceita, dando ao proprietario a terga parte da
colheita em vez du metade. Ainda em muitos casos, o proprietario se im-
cumbe de fazer a colheita por conta do colono, com a sua turma, descontando
a despesa no valdér da parte 4 este pertencente.

Esta variedade de contractos, caracterisa bem uma situagio anormal,
de experiencias, em que nenhum systema parece ter realisado uma solugdo
definitiva. Ainda niio ha muito tempo, era muito commum os proprietarios
fazerem adiantamentos pecuniarios aos colonos para que estes podessem
custeiar regularmete as respectivas lavouras. Esta pratica, porém, esta hoje
quasi abolida ; a facilidade com que os colonos, depois de contrahirem com-
promissos, is vezes avultados, abandonavam as lavouras, para irem ter igual
procedimento em outras fazendas, acabou por tornar aquelles mais precavidos.

A maioria dos colonos meeiros, na zona do Rio de Janeiro, se com-
poem dos antigos escravos e seus descendentes, individuos em grande
maioria dominados pelo vicio do alcool, sem moral, sem estimulos, sem outra
ambigdo que a de ganhar quanto baste para a garrafa de aguardente, Passam
nas vendas os domingos e dias santificados, a embriagarem-se, ficando no
dia seguinte inutilisados para o trabalho. Ha regides em que é quasi impo-
sivel obter-se trabalhadores agricolas 4s segundas-feiras.

Deste facto, resulta que, de dia para dia, estes trabalhadores, alias,
dotados de grande resistencia physica, vio se inutilisando e as lavouras que
lhe sdo confiadas, longe de prosperarem, vio sempre em declinio, 4 despeito
dos esforgos do proprietario para obrigal-os ao cumprimento dos respectivos
contractos. Fm regra, na zona de queA nos occupamos, a lavoura entregue a
meeiros estd fatalmente condemnada, porque estes ndo tém, em geral, ido-
neidade para assumir os compromissos resultantes dos seus contractos, fal-
tando, além disto, uma legislagio rural adequada que, garantindo igualmente
os interesses de ambas as partes, regule de modo simples e pratico, os
mesmos contractos.

Por decreto n. 1090, de 9 Janeiro de 1903, o governo de Sdo Paulo
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langou pezado onus sobre a abertura de novas lavouras de café, providen-
cia julgada necessaria para evitar a aggravagiio da crise em que vem se
debateudo, ha annos, a lavoura cafeeira.

Antes desta lei, o proprietario derribava a matta, plantava o cafesal en-
tregando-o a colonos, lioje na maioria extrangeiros, para tratal-o até o quarto
anno, com direito de uzufruirem o terreno, durante este periodo, plantando
milho, feijio, etc., assim como colhendo para si todo o café produzido no
37 e 47 anno, sendo que neste ultimo anno a colheita, regula geralmente de
30 a 40 arrobas (450 a 600 kilogrammas) por mil pés de café.

Formado o cafesal, tres sio os methodos geralmente empregados para
o custeio das lavouras : o do salario, o da parceria e o de contractos, que é
o mais uzual. No de salarios, o proprietario faz por sua conta o servigo, em-
pregando turmas de trabalhadores assalariados por dia; no de parceria, o pro-
cesso é mais ou menos o adoptado na zona do Rio de Janeiro.Pelo methodo de
contractos o proprietario entrega a lavoura formada ao colono que se obriga
a dar durante oanno um certo numero de capinas, geralmente cinco, em
épochas determinadas e sob a immediata fiscalizagdo. da administragio da
fazenda. Cada uma capina é paga 4 raziio de 168000 a 208000, por mil pés de
café, e os proprietarios fornecem aos colonos, alem de casas, em regra, bem
construidas, terras de mattas para fazerem suas culturas, e até pastos para
os animaes, em numero limitado. Alguns agricultores, bem poucos, na falta
de terras de matto, permittem ao colonio fazer sua cultura no meio dos café-
saes, emquanto € isto possivel, mas, como vimos, este systema é em extremo
prejudicial e s6 se justifica por difficuldades peculiares 4 exploragio em que
é empregado. Geralmente, quando niio hia ou nio convem entregar ao colono
terras de matto para as suas culturas de cereaes, o proprietario faz lavrare
extrumar previamente terras de campo, entregando-as 4quelle.

Como se v&, o agricultor paulista para conseguir e manter a coloni-
zagio extrangeira de que se serve,e quelhe é indispensavel,na grande lavoura
¢ forgado a concessdes por demais onerosas, que. naturalmente, gravam o
respectivo . producto. Para os colonos, a situagiio é das mais vantajosas.
Alem de que lhes ddo os contractos, tem casa, terras desbravadas ou prepa-
radas pata explorarem por sua conta as culturas que lhes convém ; nos diver-
sos servigos de fazenda encontram geralmente trabalho, nas épochas em que
ndo tem a occupar-se com os que lhes sio proprios. Demais, as leis, que
sempre os favoreceram, estio hoje modificadas no sentido de tornarem effe-
ctiva e sumaria a cobranga das dividas para com elles contrahidas pelos res-
pectivos patrdes. D'ahi os peculios rapidamente formados, e por consequencia
0 exodo periodico dessa populagiio estrangeira, que, sem lagos que a prendam
ao solo, o abandona—para gozar no paiz natal, onde a subsistencia é barata,
os lucros que aqui se esvairiam, se quizesse com elles obter o mesmo con-
forto que alli pode ter. Este facto accarreta prejuizos bem grandes, pois,
alem dos capitaes que annualmente vio emigrando, impde ao governo
paulista os onus de um pesado servigo para manter em equilibrio o forneci-
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mento de bragos 4 lavoura cafeeira. Esta situagio acabaria por se tornar
insustentavel, se o governo do Estado de S. Paulo ndo tivesse. como fez,
adoptado francamente a politica do povoamento do solo, fundando, em
diversos centros, colonias agricolas para fixar os immigrantes, pela acquisigdo
da propriedade da terra e que serfio certamente os entrepostos onde a lavoura
cafeeira ird buscar o supprimento de bragos, sobretudo para a mais exigente
das fainas, — a colheita.

Nesta zona da-se ao cafésal, geralmente cinco carpas por anno, o que
torna estas operagdes faceis, visto como a sua frequencia niio permitte-as
ervas damninhas tomarem grande desenvolvimeeto. A adopgio, na lavoura,
dos processos da mechanica agricola tem encontrado, na zona paulista, nota-
vel acolhimento, gragas aos recursos de que aquella dispde, e 4 acgio perti-
naz do respectivo governo, creando institutos de ensino pratico, campos de
experiencias e de demonstragdes, e larga propaganda por meio de interes-
santes publicagdes, como sio os seus Boletins de Agricultura, conferencias
auxiliadas por projecgdes cinematographicas, exposigdes regionaes, etc.

Bom numero de proprietarios ja emprega os cultivadores mechanicos
no tratamento de seu cafezal e calcula-se que hoje, de 10°/, a 15°/, dos
cafeeiros alli sio tratados com estes intrumentos. Os cultivadores mais em-
pregados sdo : 0 «Planet Junior», o «Acmé», ou Antonio Prado» e o «Lauiz
Bueno».

Estas machinas, puchadas por um animal, guiadas por um operario,
auxiliado por um menino, podem, em media, capinar cerca dé 800 caféeiros ;
o custo da capina de 1000 arvores nio excede, em regra de 7$000.

Segundo estatistica official, em 1903, existiam em S. Paulo 16.015 fa-
zendas com uma area total de cerca de 4.169.230 hectares, dos quaes 1.749.732
apropriados a cultura do caféeiro. Desta ultima area, 758.075 hectares, estdo
cultivados, contando a sua cultura 660.708.560 caféeiros.

Ora, calculando-se que dois tergos destes caféeiros estiio em terrenos
cujas declividades e constituigio physica permittem a utilisagio de machi-
nas para o seu cultivo, comprehende-se facilmente qual a economia que po-.
der4 realizar a lavoura paulista, quando se generalizar o emprego destes im-
portantes instrumentos. ‘

Mas a medalha tem o seu reverso. O emprego das machinas reduz a
necessidade de bragos para a cultivo das lavouras e nisto estd precisamente o
seu grande valor economico ; a colheita do café exige, porém, por outro lado,
grande somma de trabalhadores, para poder ser convenientemente aprovei-
tada e esta circumstancia difficultari o emprego das machinas nas culturas,
nas regides que nio tiverem 4 mio nucleos de populagio, onde possam ir
buscar os trabalhadores na occasiio opportuna.

As machinas actualmente em uzo, niio estiio isentas de defeitos para o
cultivo do cafeeiro, cujas raizes e ramas soffrem, nio raro, os inconvenientes
do seu emprego ; por isto o governo de S. Paulo poz em concurso a invengio
de um apparelho em que sejam supprimidos aquelles defeitos.
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Nestes ultimos quinze annos comegou a operar-se uma salutar modifi-
cagiio nas idéas geraes, relativas & cultura do cafeeiro.

Até entio, as facilidades da cultura, gragas 4 exploragiio do elemento
servil, os pregos relativamente remuneradores do producto, a que as zonas
cafeeiras do Rio de Janeiro e Sio Paulo deviam innumeras fortunas, traziam
os agricultores, por assim dizer, despreoccupados de um futuro que, celere,
corria para elles a se transformar em presente, cheio de privagdes ¢ agonias
para uns, e de difficuldades para todos.

Salvo mingoadas excepgdes, que a rotina reccbia com o sorriso de
méfa, a opinifio geral na lavoura era que — o café sé dava em terra de matto —
¢, quando csta cangava e o cafesal envelhecia, o remedio era abrir nova
lavoura. E, sob o influxo desta opiniio ¢ o cstimulo dos clevados pregos,
que succederam a extincgio do elemento servil, foram as culturas invadindo,
impetuosas, as florestas e se afastando, dia a dia, dos mercados do littoral.

A creagio, pelo governo do Imperio, da Estagfio Agronomica de Cam-
pinas, onde, sob a alta competencia do provecto mestre Dr. F. W. Dafert,
fizeram-se importantes e concludentes estudos sobre a cultura do cafeeiro ;
os trabalhos e experiencias do venerando sabio Dr. Luiz Pereira Barreto e,
finalmente, a propaganda iniciada com vigdr, na imprensa, nas revistas, nas
associagdes agricolas, por espiritos esclarecidos e, mais do que isto, conven-
cidos da necessidade da transformagio dos mnossos processos de cultura,
vieram modificar as velhas opinides, dar uma nova orientagio 4 lavoura
cafeeira,

Em 1893 publicava o Dr. Dafert, em seu relatorio, sob o titulo —
«Questdes Agricolas» —, um interessante estudo sobre a reforma da lavoura
paulista, expendendo, com largo descortino, as suas idéas sobre a cultura do
cafeeiro.

Este trabalho, seguido de outros do mesmo auctor, deu forte impulso
4 propaganda, que as experiencias e demonstragdes praticas do Instituto de
S0 Paulo tem reforgado. Em sua propriedade de Pirituba fazia, pelo mesmo
tempo, o Dr. Luiz Pereira Barreto experiencias de cultura do cafeeiro, appli-
cando a extrumagio chimica em terras cangadas e consideradas 1mpropr1as
para a rubiacea, obtendo resultados admiraveis.

Em 1895, o Dr. Garcia Redondo publicava nos jornaes O Paiz, do Rio
de Janeiro, e Correio Paulistano, de S. Paulo, uma série de artigos de propa-
ganda, em que referia resultados de culturas em velhos cafesaes, tornados
exuberantes com o auxilio dos adubos chimicos.

A propaganda fez seu caminho e grande numero de agricultores
comegou a adoptar 0s novos processos. '

Como era natural, houve desillusBes; aos exageros da propaganda
juntou-se, muitas vezes, a inexperiencia na escolha e na applicagio dos fer-
tilisantes. Os adubos chimicos sfo, com effeito, um poderoso elemento para
a fertilidade do solo, mas as experiencias tém demonstrado que sua acgdo é

deficiente, n3o se faz mesmo sentir, nos terrenos privados de humus. Ora,
Centro Industrial do Brasil. Vol,2—4¢
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nas terras cangadas ou esgotadas, a falta de humus € manifesta e o seu sup-
primento niio pode ser feito sinfio por extrumes organicos.

D’ahi a pratica hoje seguida de fazer-se a extrumagio do cafeciro com
extrume de cocheira, casca de café e outros residuos organicos, aos quaes,
quando em doses insufficientes, se addicionam, para satisfazer as exigencias
da planta, os adubos chimicos.

Das experiencias de Campinas, resultou um grande numero de for-
mulas de adubos para o cafeeiro, formulas que viio sendo applicadas e dentre
as quaes citaremos as quc seguem, como mais apropriadas ao uzo geral,
sendo constituidas pela mistura de adubos facilmente soluveis.

Nos primeiros 4 annos da planta:

Além de 1-4 kilogrammas de esterco, composto, etc.

6,0 kilogrs. de superphosphato duplo (40 °/..
46,0 » » chlorureto de potassio.
48,0 » » sulfato de ammoniaco.

Desta mistura (dos adubos chimicos) siio applicados, por anno e por
arvore, 170-200 grammas, em porgdes tdo pequenas quanto possivel, de
Setembro a Maio.

Para arvores de 5-8 annos: Além de 1-4 kilogr. de esterco ou com-

posto, etc.:

12,8 kilogrs. de superphosphato duplo (40 °/).
40,3 » »  chlorureto de potassio.
46,9 » » sulfato de ammoniaco.

Desta mistura siio applicados, por arvore e anno, 600 grams. em
4-6 porgdes, de Setembro a Maio.
Para arvores de 9-20 aunos: Além de 1-4 kilogrs. de esterco, com-

posto, etc.
14,3 kilogrs. de superphosphato duplo (40 °/,).
33,3 » » chlorureto de potassio.
52,4 » » sulfato de ammoniaco.

Desta mistura siio applicadas, por arvore e anno, 500 gs. em duas

porgdes, em Setembro e Maio.
Esta formula é a applicada, de preferencia, em Sio Paulo, e isto

para todas as idades, segundo informa o Dr. Dafert.
Para arvores mais velhas:

1-4 kilogrs. de esterco, composto, etc., e mais:

21,5 » » superphosphato duplo (40 °/).
55,4 » » chlorureto de potassio.
23,1 » » sulfato de ammoniaco.

Desta mistura sdo applicadas, por arvore e anno, 200 gr. em Se-
tembro, ou em duas porgdes, em Setembro e Maio.
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A distribuigio dos extrumes se faz de diversas maneiras.

Nos terrenos em que podem funccionar os arados, os extrunies orga-
nicos, depois de espalhados nas ruas, entre os cafeeiros, sio enterrados por
aquellas machinas ; quando porém nio é isto possivel, sio enterrados em
cévas oun pequenas vallas diversamente collocadas em relagio 4 planta.
Alguns abrem as cévas, com 0,740 a 0,"50 de dimensio na bocca, mais
ou menos quadrangular, com a mesma profundidade, nas linhas de cafe-
eiros ¢ acima do tronco de cada planta cerca de 0,"25 a 0,30 ; outros
dispdem as cévas nas ruas, cada uma entre quatro cafeeiros, dos quaes
fica ella cquidistante.

No primeiro processo siio geralmente sacrificadas muitas raizes dos
cafeeiros ; no segundo ficam as cévas muito distantes destes. Um terceiro
processo é empregado e, parece, sem os inconvenientes dos anteriores.
Cava-se em torno da arvore, pelo lado de cima, ¢ a 0,"25 ou 0,"30 do
tronco, um sulco em semi-circulo e a pequena profundidade, com a largura
sufficiente para conter o extrume a enterrar; deste modo sio mais pou-
padas as raizes e a planta fica com maior superficie onde buscar o alimento.
O enterramento dos extrumes organicos deve preceder de algum tempo 4
distribuigdo dos chimicos ou mineraes.

Alguns agricultores uzam, de longa data, fazer espalhar nos cafesaes
a casca do café, que as capinas vio enterrando em seguida; o systema &,
porém, imperfeito, pois, as aguas geralmente arrastam grande parte deste
fertilisante, que a simples carpa ndo péde enterrar e que s6 é util qxjando
préviamente fermentado.

A distribuigiio dos adubos chimicos se faz geralmente em pequenas
cévas, em torno da arvore, sempre pelo lado de cima, variando-se de logar,
conforme o numero de applicagdes a fazer.

Os estrumes mineraes, além de caros entre nés, pela depreciagio de
nossa moeda, tem um duplo inconveniente para a sua generalisagio: sio muito
sobrecarregados pelos fretes para o interior e estdo sujeitos a falsificages e
a fraudes, o que s6 se poder4 evitar por meio da analyse de cada partida,
em laboratorios geralmente instituidos para este e outros fins seme-
lhantes, quer pelos poderes publicos, quer pelos interessados, em suas asso-
ciagdes, como se di nos paizes estrangeiros.

Para os que poderem dispor de estrumes organicos em abundancia
serd, pois, preferivel augmentarem as doses destes nas applicagdes, para dis-
pensarem os mineraes, ainda que desta sorte venham a ministrar a seu cafe-
eiros algumas substancias em excesso. '

Poéda e decote. — A pdda e o decote sio operagdes de muita utilidade
em certas lavouras, e tempo houve em que foram, talvez, abusivamente
applicadas no Brasil, quando vulgarisado o livro de Guilherme Sabonadiére
— « O Plantador de Café em Ceylio » — traduzido e publicado, em 1875, por
ordem do Ministro da Agricultura, Commercio e Obras Publicas, e onde esta
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operagiio ¢ justamente apreciada pelos resultados praticos della colhidos na-
quella ilha.

Sobre o assumpto, diz o Dr. Luiz Correia de Azevedo, em artigo pu-
blicado, em appendice & «Memoria sobre a fundagio e custeio de uma fa-
zenda, na Provincia do Rio de Janeiro » pelo Bardo do Paty do Alferes, obra
tdo pratica e conceituosa, quiio interessante e amena :

« Esta operhgﬁo — a péda —é um trabalho leve e divertido ; nio apre-
senta nenhuma dificuldade, e poucas pessdas a podem fazer em um cafesal
inteiro. f
« A primeira péda, a que se pratica em um cafesal ji velho, leva de
certo mais tempo e demanda mais attenglio, por isso que della dependem o
ficarem arbustos em condigdes taes de créscimento que em um anno possam
produzir fructos. :

« A segunda pdda e as subsequentes sio faceis, e os galhos que foram
a séde de fructos colhidos, indicam ao podador quaes os galhos transversaes
que devem ser cortados. :

« Iy’ a opinifio do Snr. José Vergueiro, autoridade competente em la-
voura de café que o cafeeiro desde a edade de quatro annos deve ser ama-
nhado, podando-o a dar-lhe a forma que se quer e mais utilisa.

« Esta opinifio é de muitos lavradores de outros paizes onde se cultiva
o café, e anda escripta em muitas publica¢es que correm mundo.

« A pdda é, pois uma possibilidade e uma urgemncia ruraes ; péde ser
feita em qualquer plantio de café por maior que seja, visto que a pratica o
demonstra, 4 ou 6 podadores, podando diariamente, conseguem cuidar em
um anno do mais numeroso cafesal.»

.Accrescenta.ainda o Dr. Luiz Correia : «Da fazenda da Bemposta no
municipio de Cantagallo, freguezia de Santa Rita do Rio Negro, temos 4 vista
folhas de cafeeiro podados ha mezes, resultantes de novos brotos vigosos que
tém o comprimento de 22 centimetros, e 11 centimetros de largura, de um
bello verde-escuro e de nervuras vigorosas e bem marcadas.

« As arvores de onde se colheram estas folbas, eram de 36 aunos de
idade, estavam cheias de troncos e galhos seccos, e havia dous annos que o
fazendeiro nem mandava recorrel-as no acto da colheita.

« Mezes depois da primeira pbda, estas velhas arvores, esta floresta de
galhos seccos, verdadeiros esqueletos de cafeeiros estavam reduzidos a um
cafesal que parecia ter cinco ou seis annos, de aspecto magnifico, sendo a
exuberancia de sua brotagdo espantosa. Despertava a attengdo, o brilho
verde, a riqueza, e a férma linda desses arbustos dess’arte rejuvenescidos.

« Este melhoramento, porém, esta regeneragio vegetal ndo devia ficar
sé nisso, era preciso dar-lhe garantias solidas para os annos que se seguem,
e provar aos vindouros que ndo ha terras velhas, nem cangadas,comtanto que
o homem possa dar ao terreno aquillo que delle tiva, isto é, substancias capazes
de entreter a vida e o desenvolvimento organico, alimentar a terra confeccio-
nando-a a molde de poder ser adubada, »
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E’ precisamente nesta observagdo final que esta o segredo do successo
da pdda.

Quando o terreno estd provido de fertilisantes e o cafesal é tratado
com a necessaria assiduidade, a péda é uma operagio muito simples e
pode ser feita pelo proprio apontador, da turma ou qualquer outro tra-
balhador, pois, consiste ella em desembaragar o cafeeiro de um ou outro ga-
lho secco, geralmente quebrado pelo vento, ou pelo operario, na colheita.
O cafeeiro é um arbusto symetrico, desenvolve-se com muita regularidade,
quando o terreno e o clima lhe sio apropriados e aquelle lhe fornece os ele-
mentos necessarios 4 vida normal. A intervengio do homem, neste caso, para
modificar-lhe o aspecto, s6 se explica pelo desejo de educal-o, para dar-lhe
forma caprichosa, que nio se coaduna com a grande lavoura. Simples cui-
dados para retirar-lhe os galhos estragados ou seccos e os brotos, que, em
torno das amputagdes feitas, venham, porventura, prejudicar-lhe a férma nor-
mal, é o quanto basta; e isto geralmente se faz nas lavouras cuidadosamente
tratadas,

Quando, porém, o cafesal, por effeito de mé ou deficiente cultura, quanto
4s capinas, ou por prematura velhice, em consequencia do esgotamento do
terreno, apresenta a floresta de galhos seccos, a que allude o Dr. Luiz Correia,
a péda é uma operagio complexa e delicada, exigindo habilidade e muito
cuidado da parte do operador e grande solicitude no tratamento ulterior da
lavoura.

Se o mal provém da deficiencia de capinas ou da falta destas em abso-
luto, o remedio é facil : volta-se 4s capinas com regularidade, eliminam-se os
galhos e troncos seccos e em pouco tempo vird a nova vegetagdo. Se, porém,
como é o caso geral, a origem do mal estd no empobrecimento da terra,
toda a operagio serd inutil, se niio for attendida esta circumstancia.

A inobservancia deste preceito tem causado serios prejuizos e nio
poucas desillusdes ; muitas lavouras tém desapparecido em consequencia das
pbdas mal feitas e mal succedidas. '

Comprehende-se que o definhamento das arvores, se nio é determi-
nado por alguma causa exterior, o é forgosamente por sua pobreza physio-
logica, isto é, pela falta de alimentos. Pretender neste caso fazer da péda uma
especie de panacéa, com o favor da qual as plantas obtém mysteriosamente os
elementos de vida, que a terra lhes nega, é ignorar por completo os mais
elementares principios de physiologia vegetal.

Tratado, porém, como convem, o terreno, isto é, extrumado previa-
mente, o successo da péda depende dos cuidados subsequentes. Na hase do
tronco, em torno dos pontos em que se fizeram as amputagdes dos galhos,
surgem innumeros rebentos. O arbusto ndo é mais o individuo primitivo, que
cresceu, desenvolveu-se, harmenico, symetrico e bello, segundo a lei de sua
hereditariedade ; j4 é um producto artificial, que precisa ser educado, dirigido
pela mio do agricultor. Os rebentos em excesso, os mal situados devem ser
eliminados, e quanto maior for o vigbr do arbusto, mais elles se multiplica-
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rdo, exigindo frequentes cuidados para evitar-se a formagiio dessas plantas,
verdadeiros feixes de galhos, em cujo interior nio penetram a luz e o ar, que
nada produzem, ¢ que causam 4 vista o mais desagradavel aspecto.

Alguns agricultores, nos cafesaes muito est.ragados, empregam em
logar da péda propriamente o decdte, operagio pela qual ¢ toda a arvore cor-
tada um pouco acima do sélo.

Vem em seguida abundante brotagio, em torno do tronco, exigindo,
como 1o caso anterior, todo o cuidado para a conveniente educagiio da arvore:

A operagio propriamente da péda é, como ja o dissemos, bem delicada.

Nio se péde estabelecer para ella uma regra geral; varia para cada in-
dividuo e exige, por isto, muita pericia no operador.

Infelizmente, é muito difficil encontrar-se um bom podador; os indi-
viduos que se occupam, nas nossas lavouras, com este servigo, sio geralmente
ignorantes e muito pouco escrupulosos.

Emprega-se em regra, para a péda, um serrote, de férma especial,
vulgarmente conhecido pela denominagio de servote para café, a machadinha
e o faclio, instrumentos que devem ser bem afiados para facilitar o trabalho.
O serrote, muito preferido pelos méos pédadores, parece bastante prejudicar
a arvore, ji pelos abalos que lhe causa, j pelo grande calor que desenvolve,
prejudicando os tecidos da superficie da secgio do corte.

A machadinha, o facio e um bom podio prestam muito melhores ser-
vigos, quando manejados por habil operador.

Molestias e inimigos — O cafeciro est4 sujeito a varias molestias e
inimigos que podem causar-lhe graves e irreparaveis damnos.

As molestias podem ser de origem parasitaria ou nio.

As ndo parasitarias, provém do calor demasiadamente intenso, das
baixas temperaturas, do excesso de humidade e oulras intemperies, ou da
cscassez de um ou de muitos elementos nutrictivos do solo. Desta ordem de
phenomenos ji nos temos occupado.

As molestias parasitarias provém, ou dc parasilas vegetacs ou de
parasitas animaes.

No primeiro caso estdo: a Hemileia vastatriz Barckley, a que deve
Ceyldo a devastagiio de suas culturas, a Pellicularia Koleroga Cooke, conhe-
cida em Venezuela por candelillo, a Sphaerella coffeicola Cooke e a Stilbum
JSlavidum Cooke, geralmente encontradas reunidas, e observadas na Columbia,
em Venezuela, Costa Rica, Sdo Salvador e Mexico, a Cercospora coffeicola
Berckley e Cooke, conhecida na Jamaica, na Guadalupe, em Guatemala e
outros pontos, o Glwosporium coffeanum G. Delacroix, encontrada na Reunido
e na costa oriental do Malabar em arbustos geralmente atacados da /Jemi-
leia, e, finalmente a Ramularia Galdiana, cstudada pelo Dr. Emilio Goldi
nos cafeeiros do Brasil e classificada pelo Dr. P. A. Saccardo.

Todos estes parasitas sio cogumelos que atacam as folhas da planta e
contra os quaes, os remedios empregados, além da indispensavel incineragio
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dos orgios affectados, sio as pulverizagdes de enxofre, de acido sulphurico,
da calda bordalesa, etc.

Sobre a Ramularia, que particularmente nos interessa, damos em
seguida a traducgfio do que a respeito escreve o Dr. G. Delacroix, em sua
importante obra — « Les maladies et les enneinis des caféiers — » :

« O Dr. Goldi, na memoria consagrada ao anguillulo do cafeeiro
(Relatorio sobre a molestia do cafeeiro na provincia do Rio de Janeiro)
descreveu com alguns detalhes uma molestia das folhas desta arvore obser-
vada por elle no Brasil e que ataca igualmente o cafeeiro da Liberia. Sobre
as folhas Goldi viu numerosas maculas que, segundo as descripgdes e as
figuras que apresentou, assemelham-se muito com a lesio produzida pelo
Cercospora coffeicola. As manchas sio frequentes.sobre os bordos do limbo da
folha ; ellas podem tambem manifestar-se nos ramos novos e se propagam
e multiplicam rapidamente sobre as folhas destes, quando elles estio nas
vizinhangas de folhas doentes. As maculas cobrem-se rapidamente de pe-
quenos potntos negros : sdo as fructificagbes do parasita, que, nas folhas, en-
contram-se na face inferior. As sementeiras de café sfio por vezes invadidas,
e, sobre as maculas dos cotyledones, pode-se encontrar as fructificagdes sobre
as duas faces.

« No microscopio, véem-se estes pontos negros formados por fila-
mentos livres, divididos interiormemnte, de cOr carregada, sahindo pelos
estomatos abaixo dos quaes encontram-se pequenios agrupamentos, por pelo-
tdes, de mycelium. Goldi considera o parasita como um Cercospora,; mas
esta opinifio, que é talvez exacta, nio é entretanto compativel com o modo
de formagdo dos esporos e a sua forma, que elle descreve segundo obser-
vagBes proprias. Elle teria visto ertes esporos formarem-se por estrangu-
lamento do filamento ao nivel da ultima divisdo interna, o que leva a pér em
liberdade muitas vezes consecutivas a divisdo terminal. Talvez haja aqui
algum erro de observagio ; em todo o caso o auctor ndo descreveu com pre-
cis3o os esporos e nio parece que elle os tenha visto em um estado de
maturidade sufficiente para estabelecer as affinidades reaes deste cogumelo
e o classificar exactamente. O Dr. P. A. Saccardo tem entretanto dado uma
diagnose da especie que nos occupa e a denomina Ramularia Geldiana Sacc.

« Entretanto a classificagiio proposta pelo proprio Dr. Saccardo para
os cogumelos deste grupo, os Hyphomycetos ou Mucedineos, ndo permitte
considerar o parasita em quest3o como um Ramularia.

« Neste ultimo genero, com effeito, os esporos sdo divididos interior-
mente e inteiramente hyalinos, tio bem como os filamentos. Ora, Go6ldi niao
faz mengdo alguma do primeiro destes caracteres e quanto aos filamentos,
clle diz expressamente que sdo ¢dr de fumaga. Desde entdo, a natureza real
do cogumelo fica duvidosa e foi por esta razio que ew ﬁz seguir a palavra
Ramularia de um ponto de interrogagio. »

Outros cogumelos atacam as raizes, o tronco e os ramos do cafeeiro,
produzindo as molestias conhecidas por Pedriddo das raizes, Molestiz de Fava,
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Canker, M. do callo da raiz, M. dos ramos do cafeeivo, M. do pé do cafeeiro,
M. do collo do Liberia, etc., enfermidades estas ainda pouco‘estudadas e que,
parece, nio sio conheeidas no Brasil.

Uma alga a Céplalenros virescens ataca o cafeeiro da Liberia, assim
como outras arvores de folhas coreaceas, como as deste, taes como as came-
lias, os crotons, a arvore do cha, etc.

Nio sb entre os vegetaes cryptogamicos, mas tambem entre os phane-
rogamicos tem o cafeeiro alguns inimigos ; destes nos occuparemos mais
adiante, ’

De diversas ordeus siio os parasitas animaes que atacam esta planta.
Na Nova Caledonia varias especies de Gdsteropodes tém feito mnotaveis
estragos em plantagSes novas, de 4 a 5 annos; muitas outras de acaros,
mais ou inenos nocivas, algumas dellas estudadas,-no Brasil, pelos Drs. Goldi
e Noack, felizmente pouco prejudiciaes, tém sido observadas, geralmente nas
folhas do arbusto. )

Grande é o numcro das especies de insectos que igualmente o preju-
dicam : uns atacam as folhas, perfurando-as, como o Cemiostoma coffeella e o
Gracilaria coffeifoliella Motsch ; outros as destroem, como alguns Colegpteros,
Ornthepteros, Hemipteros e as formigas (Hymenopteros), de que adiante trata-
remos. Alguns perfuram os troncos do arbusto, como o Xylvtrechus quadri-
pes Chevrolot e diversos outros Coleopteros e Lepidopteros; ndo poucos, por
suas larvas devoram as raizes, e as plantas novas, como varios bezouros,
borboletas e termitas, entre os quaes o Termes opacus, observado por Goldi,
raramente prejudicial ao cafeeiro, no Brasil ; outros atacam os fructos, como
varios lagartos etc. e, finalmente, ainda outros, como os pulgdes e cocho-
nilhas causam grandes damnos & planta, porque, além de debilital-a pela
acgio de seus orgiios de sucgdo, deitam sobre ella uma abundante secregdo
viscosa e assucarada que, sobre as folhas e ramos, constitue um meio de
cultura muito favoravel ao desenvolvimento de boldres negros, conhecidos
pela denominagio de fumagina e que actuam sobre as plantas, causando-lhes
graves alteragdes pathologicas.

Grande é tambem o numero de passaros que comem os fructos do
cafeeiro e principalmente a polpa da cereja, e em alguns paizes, diversos
mammiferos, geralmente roedores, atacam, ora as plantas novas, ora os
fructos, occasionando nfio pequenos prejuizos. '

Aos vermes, especialmente, cabe a responsabilidade das mais gra-
ves molestias que se manifestam no cafeeiro e, pelo menos, no Brasil, a este
genero de parasitas devem-se as devastagdes das lavouras cafeeiras em bda
parte do Estado do Rio de Janeiro e notaveis prejuizos em diversos pontos
da do Estado de Sio Paulo. ' '

Estes vermes sio nematoides pertencendo ao grupo dos aenguillulas e
as devastagBes que causaram no primeiro destes Estados foram até ao exter-
minio, por completo, de muitos e prosperds cafezaes. ‘

 Em uma conferéncia, em Julho de 1898, feita na Sociedade Nacional
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de Agricultura, no Rio de Janeiro, o Dr. Ph. Aristides Caire d4-nos uma
minuciosa noticia sobre a invasio do parasita, na zona do Rio de J aneiro,
descrevendo os caracteres da molestia e informando dos resultados, a que
chegaram entfio os profissionaes, que a estudaram. ' '

Diz o Dr. Caire, na conferencia a que nos referimos citando um
estudo anteriormente feito : «Ha vinte e um annos, mais ou menos, existe
a molestia do cafeeiro, cujo resumo historico vamos dar, ao norte da Pro-
vincia do Rio de Janeiro.

«Baseado nas melhores informagdes sobre o apparecimento da molestia
do cafeeiro soubemos que foi observada em primeiro logar nas proximidades
da cidade de S. Fidelis, a 12 ou 15 kilometros para sudoeste da serra deno-
minada do Collegio até a margem do Rio Parahyba, na fazenda da «Pureza»,
na qual a mortandade foi tio grahde de 1869 a 1870, que os seus proprietarios
(Major Jodio Maria da Fonscca Marinho & Irmio), tiveram de abandonar a
cultura do café, substituindo-a pela da canna.

«Do ponto inicial veio o mal se propagando para sudoeste, na zona
comprehendida entre o rio Parahyba (lado do norte) e as serras do Collegio
e Magdalena (lado do sul), no valle do Dous Rios (affluente do Parahyba),
na freguezia da Ponte Nova, onde, em 1873 e 1874, foram bem notaveis os
damnos causados 4 lavoura do café,

«Seguindo sempre o seu curso para sudoestc, ji em 1875 apresen-
tava-se com intensidade em algumas lavouras da freguezia de S. José de
Leonissa, taes como na fazenda da «Barra», sita 4 margem do Dous Rios
(Barra do Rio Negro, no Rio Grande), seguindo a molestia para o sul, acom-
panhando o Rio Grande e para oeste, acompanhando o Rio Negro, e ahi
destruindo os cafesaes da fazenda da «Serraria» (de Antonio Pereira de
Faro) e muitas outras, de tal sorte que em 1876 ja se havia estendido em 20
kilometros até a fazenda da «B6a Fé». Ao mesmo tempo foi atacando la-
vouras afastadas do Rio Negro, entre este rio e o Parahyba. destruindo ma-
gnificos cafesaes de pequenos lavradores do Valliio da Onga.

«D’ahi foi se notando a sua appari¢iio na fazenda da «Agua Limpa» e

suas vizinhangas até 4 «Conceigfio», onde ja em 1876 era bem facil verifi-
carem-se os estragos causados pela praga. Esteve estacionaria quasidous
annos, penetrando em 1878 na fazenda da «Serra Vermelha» e bem assim
na da «Siberia». Em Agosto do mesmo anno o professor Jobert esteve nesta
ultima fazenda, bem como na «Serraria», afim de estudar a molestia.
. «Durante algum tempo esteve limitada 4 vertente nordeste da cordi-
lheira da Serra Vermelha, porém, de 1879 a 1880, a transpoz, infestando la-
vouras de Santa Rita de Cantagallo. Acompanhando o valle do Rio Grande,
ja por esta épocha tinha devastado as importantes fazendas de «Macapa» do
Dr. Cornelio dos Santos, e outras vizinhas até a nio menos importante fazenda
do commendador Rego Pontes, no municipio de Santa Maria Magdalena.

«Nos sitios proximos 4 séde da freguezia de S.José de Leonissa
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(Aldéa da Pedra), j4 se notava, em 1879, nfio pequeno numero de cafeeiros
affectados.

«Entre a Serra Vermelha (vertente noroeste) e o Rio Parahyba, no
Valldo de Agua Preta, comegou a molestia a apparecer em 1879, tomando
certo incremento em 1880 e ainda maior em 1881, chegando ao Ribeirdo das
Aréas e por sua margem, até Laranjeiras e d’ahi pelo corrego das Pias até
a Serra d’Agua Quente.

«Isto relativamente 4 margem direita (lado do sul) do rio Parahyba,
onde appareceu em primeiro logar e causou maiores prejuizos.

«A’ margem esquerda, comquanto em 1877 a molestia tivesse atacado
alguns cafeeiros na fazenda entdo pertencente ao Sr. capitio Terra Pereira,
s6 em 1880 tornou-se notavel, estendendo-se até Monte Verde, segundo me
foi referido, seguindo as margens do rio Pomba, até perto de Santo Antonio
de Padua.

«Em toda a parte a molestia apresentou, quasi sempre na mesma
épocha, os mesmos symptomas. |

« Em geral, ataca os cafeeiros de cinco a seis annos para cima ; come-
¢am a apparecer os primeiros affectados em fins de Margo ou principios de
Abril, irregularmente, aqui e acold; nos mezes de Junho, Julho e Agosto
a molestia se apresenta com toda a intensidade.

«Ha annos em que no mez de Agosto, além dos pés de tristonho
aspecto, caracteristico, com folhas pendentes, amarelladas, cahindo pouco a
pouco até o arbusto ficar despido, o que leva as vezes mezes,—apresentam-se
pés que em mui poucos dias de molestia ficam com as follias murchas, cor de
havana, como se o cafeeiro tivesse soffrido calor de fogo ; é umas forma,
pode-se dizer, fulminante e a que mais desanimo causa ao lavrador que a
observa ».

Descrevendo os symptomas com que se apresenta a molestia, diz ainda
o Dr. Caire : « O lavrador pratico conhece mui facilmente em um cafesal os
cafeeiros atacados pelo aspecto da arvore. O cafeeiro apresenta um facies
tristonho, as folhas ficam pendidas, com as margens onduladas, e de um verde
pallido, bago, sem aquelle brilho especial da arvore sadia; depois ficam
amarelladas gradativamente de cima para baixo; cor trigueira das vergon-
teas ; depois quéda das folhas das extremidades e depois todas, e finalmente
disseccamento completo.

« Esta é a forma mais commum e que eu chamei ¢/#onica, pela marcha
lenta que seguia.

« Uma outra forma, porém, existe e a que denominei aguda ou fulmi-
rante, na qual o cafeeiro affectado, de um dia para outro, tem as folhas mur-
chas e em poucos dias (8 a 10) completamente cor de havana, como se tivesse
sido chamuscado de longe pelo fogo, porém conservando as folhas assim
por muilos dias nas arvores ».

A molestia tomou as maiores propor¢des nas localidades em que se
manifestou e, em poucos annos, proprietarios que colhiam dezenas de mil
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arrobas de café, ficaram reduzidos a nio colher siquer mil, tendo muitos
delles abandonado a respectiva cultura.

Em 1878, o zoologista francez Dr. C. Jobert, entio professor da
Escola Po]ytechﬁica, foi convidado a estudar a molestia, o que effectiva-
mente fez, dando de seus estudos, no mesmo anno, informagdes detalhadas
(Comptes-vendus de I’ Académie des Sciences), que em grande parte se encon-
tram transcriptas na obra de G. Delacroix, a que ji nos referimos.

Depois deste, outros observadores procuraram estudar o mal, até que,
em 1886, foi disto incummbido o Dr. Emilio Augusto Goldi, distincto natu-
ralista que, apés alguns mezes de acurado trabalho, julgou reconhecer
tratar-se de um wmematvide revivissente, de genero novo, a que denominou
melgydogyne exigua e que actua nas raizes do cafeeito, produzindo-lhe as
alteragdes pathologicas, que determinam a morte.

Diz o Dr. Gb1di que o exame microscopico das raizes alteradas, revela
a existencia de numerosas nodosidades, habitadas pela progenitura de um
verme microscopico, a que elle attribue a causa do mal, e um cryptogamo,
tambem microscopico, que, talvez, actue como auxiliar do primeiro.

Diversos observadores tém procurado explicar a causa determinante
da invasdio do mal, na regiio, mas as opinides, por emquanto, sio divergen-
tes. Aos que attribuem a irrupgio da molestia 4 natureza do solo, arenoso e
por demais permeavel, em que a observaram, oppdem outros o testemunho
dos que a encontraram fazendo devastagdes em terrenos de composigio e na-
tureza diversas.

Nem todas as variedades de cafeeiros soffrem com a mesma intensi-
dade os effeitos da molestia.

Segundo o Dr. Caire, que, como proprietario e-agricultor na regiio,
acompanhou os estudos que alli se fizeram, o cafeeiro Java resiste bem 4
invasdo do mal, emquanto que o Bourbon ¢, sobretudo, o Maragogype, se
deixam por elle atacar facilmente.

Informagdes colhidas nas regides vizinhas dos Estados do Rio de Ja-
neiro e Espirito Santo, annunciam alli a existencia actualmente da mesma
enfermidade. Dizem estas informagdes que a molestia sé6 poupa o cafeeiro
Bourbon de broto branco, que provavelmente é o Java, a que se refere o
Dr. Caire, em seu estudo.

Até agora, parece averiguado que a terrivel enfermidade nio tem
passado além das regides baixas da bacia do Parahyba ; em cima da serra,
ella ndo se tem manifestado, ao menos de modc perceptivel.

G. Delacroix, estudando os trabalhos de Jobert e Goldi, diz : « Em
resumo, a molestia vermicular se caracterisa pelo amarellecimento das folhas,
a morte rapida da arvore, a destruigdo das radiculas, precedida sobre estas
do apparecimento de tuberosidades arredondadas ou oblongas e de volume
bastante variavel. A planta morre por destrui¢io e podridio muito rapida
do systema radicular.

« Jobert nio determinou espécificamente os anguillulas observados
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por elle sobre os cafeeiros do Brasil, porque encontrou apenas larvas e nio
animaes adultos sexuados. O Dr. E. A. Goldi, que fez sobre a molestia ver-
micular em questio uma volumosa memoria, creou para o anguillula que a
causa um genero e uma especie novos. Elle a denominou Meloidogyne exigua.
Parece-me, entretanto, bem estabelecido que esta especie ndo é outra que a
Heterodera radicicola, especie cosmopolita, que tem sido encontrada em mui-
tas regides do globo, tanto quentes como temperadas, e em plantas muito
diversas. Convem dizer que as galhas devidas ao Heterodera radicicola dif-
ferem notavelmente de forma e de dimensdes conforme as plantas atacadas ;
mas nio se deve esquecer que, se a presenca deste anguillula é a condigio
necessaria ao apparecimento das nodosidades, a formagdo das galhas é uma
funcgio da propria planta e pdde portanto variar sensivelmente de uma
planta a outra.

« A opinido que emitto a proposito deste verme nematoide é tambem
a de M. J. Ritzema Bos, o eminente director do «Phytopathologisck Labo-
ratorium» d’Amsterdam. Este sabio, que desde muito se tem especialisado
no estudo deste grupo de animaes, vio preparagdes microscopicas que nio
lIhe deixaram duvida alguma. Além disto, as descrip¢des de M. Jobert e do
Dr. Goldi, as figuras dadas por este ultimo, correspondem perfeitamente ao
que se encontra nos auctores que se tém occupado da questdo e das quaes
M. Prillieux resumio em tempo os trabalhos de modo muito completo.

« Por outro lado, M. Frank infeccionou cafeeiros novos, de um anno,
provenientes de grios e tendo as raizes perfeitamente sans, com as raizes
de trevo e de dracaena cobertas de galhas de Heterodera radicicola ; e cinco
niezes mais tarde, encontrou sobre as raizes d’aquelles, galhas identicas
4s descriptas por M. Jobert sobre os cafeeiros do Brasil.

« M. Frank affirma além disto a identidade das duas especies. Emfim,
parece-me que, quando estabeleceu seu genero novo Meloidogyne, o Dr. Goldi
ignorava a existencia do genero Helerodera. Com effeito, elle ndo cita e
discute seniio a classifica¢do de Bastian (p. 67), que data de 1864, emquanto
que o genero Heterodera de Schmidt foi creado em 1871 e a especie Hetero-
dera radicicola Miiller em 1883. »

Delacroix, em seu interessante livro, que deve ser consultado pelos
que quizerem conhecer mais detalhadamente este importante assumpto,
aconselha como meio de toda a efficacia para exterminar estes nematoideé, o
emprego do sulfureto de carbono ou do sulfocarbonato de potassio, tendo-se
o cuidado de isolar previamente por vallados profundos a zona infeccionada,
de destruir pelo fogo as raizes affectadas e cavar a terra proxima 4s mesmas
raizes, nas covas de onde tiverem sido arrancados os cafeeiros doentes ou
mortos.

Infelizmente, este processo é demasiado caro, pois, a julgar pela
quantidade exigida por hectare de terreno (3.000 kil. de sulfureto de car-
bono e 4 a 5.000 kil. de sulfocarbonato de potassio) para o tratamento da
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vinha e da beterraba, comprehender-se-ha a impossibilidade em que eslad a
nossa lavoura de empregal-o, no caso de uma grande invasdo da molestia.

Em S. Paulo appareceut uma outra molestia, alli conhecida pela deno-
minagio de — podriddo da raig mestra—, cujos symptomas sdo muito seme-
lhantes aos do Heterodera radicicola na parte aerea das plantas, mas diffe-
reutes quanto as raizes.

Afim de reunir dados a respeito da extensio da praga, o Instituto
Agronomico, de Campinas, dirigio circulares aos fazendeiros de café, pe-
dindo informagdes, sob férma de um questionario, para melhor estudal-a,
fazendo-as acompanhar da seguinte nota: «A molestia denominada podriddio
da raiz mestra do cafeeiro parece ser uma das mais graves e mais espalhadas
no Estado de Siio Paulo. Seus caracteres siio estes:

« As folhas do cafeeiro doente amarellecem, murcham e voltam-se
para o chiio; as pontas dos galhos ficam pretas e séccam, — do mesmo modo
qué as folhas jA murchas.

« Péde a arvore ficar neste estado durante algum tempo; mas algu-
mas vezes, morre poucos dias depois de se ter mostrado doente. Arran-
cando-a, mesmo antes de motrer, péde-se verificar que a raiz mestra esta des-
truida, total ou parcialmente, pela podriddo, sobretudo no ponto em que
emerge do solo, isto é, naquella parte em que o tronco se liga 4 raiz mestra.
Muitas vezes essa parte fica singularmente grossa, com a casca molle e
humida.

« Se a molestia se acha adiantada, a raiz mestra estd coberta, em al-
guns pontos, de uma camada preta, ou de fiapos negros ou, finalmente, de
um modfo branco.

« A molestia manifesta-se, geralmente, em cafesaes de 3 a 4 annos ».

Sobre esfa molestia trasladamos para aqui o que diz o Dr. De-
lacroix :

« Em 1895, no Instituto Agronomico de Campinas, provincia de
Sio Paulo (Brasil), se reconheceu uma molestia do cafeeiro que foi attri-
buida 4 presenga de um nematoide que o Dr. H. von Ihering considerou
como differente do que ataca os cafeeiros da provincia do Rio de Janeiro.
Elle o chamou provisoriamente Diplogaster suspectus e fez ao mesmo tempo
algumas restricgdes sobre sua nocividade real.

« Experiencias de tratamento, seguidas de successo, realisaram-se
sob os cuidados de M. Potel, chimico do mesmo Instituto de Campinas. Elle
utilisou-se de processos analogos aos empregados na Europa para a extinc-
¢io dos nematoides; destruigio pelo fogo das arvores mortas ou para
morrerem, desinfecio do solo pelo sulfureto de carbono. M. Potel reco-
nheceu que a molestia se estende, posto que bastante lentamente, pouco a
pouco, como a precedente (do Rio de Janeiro). Elle tentou o tratamento de
cafeeiros ainda vivos e pouco affectados e declarou que o exame das radicolas
lhe permittio verificar a morte dos anguillulas no fim de um curto espago
de tempo. Pareceu que, no caso actual, o sulfureto de carbono devesse ser
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considerado como realmente curativo, quanto-4s plantas ainda sufficiente-
mente providas de raizes para vegetarem um certo tempo; nestas condigdes,
o supprimento de adubos apropriados 4 natureza do solo poderia permittir ao
arbusto readquirir algum vigdr e formar a tempo novas radicolas.

«O estudo desta molestia foi recomegado algum tempo depois por
M. F. Noack. Elle reconheceu a gravidade do damno e fez experiencias
concludentes de infecgdo.

« Elle vio sobre as raizes affectadas um mycelium negro que, como o
de que acima falamos, concorre para a destruigio definitiva das raizes. O
emprego do sulfureto de carbono lhe deu, como a M. Potel, bons resultados
para o tratamento das arvores doentes e a desinfecgio do solo.

« M. Noack attribue a enfermidade a um nematoide que denomina
Aplelencus Coffec ; mas a parte de seu trabalho 'que se refere a este lado da
questdio ¢ muito resumida e elle nio parece estar certo de que esta deter-
minagiio esteja exactamente estabelecida.

« M. Ritzema Bos, que examinou especimens de raizes atacadas desta
molestia, a declara em todo o caso differente da devida ao Hezerodera. As
raizes apodrecem, mas sem apresentarem nodosidades. Elle a julga tambem
mais perigosa para o cafeeiro. »

Entre os inimigos, no reino vegetala que ji alludimos, tem o cafeeiro
ainda as ervas damninhas, que vegetam mnas lavouras e cujo vigor cresce
geralmente com a uberdade do solo.

No numero d’estas, estdo as irepadeiras de diversas especies muito
prejudiciaes, porque concorrem, pelas raizes, com o arbusto, roubando-lhe a
nutrigio e, pelos ramos e folhagets, envolvendo-o completamente e privan-
do-o assim do ar e da luz de que tanto carece.

As carpas bem feitas e a tempo evitam naturalmente este mal.

A erva de passarinko (Loranthus bras.) é tambem um temivel parasita
do cafeeiro. Germinando as sementes nos troncos da planta, para onde as
levam os passaros, estendem ellas as suas raizes com notavel presteza, for-
mando liames serrados sobre os mesmos troncos e os ramos até o exterminio
da planta. Para se desembaragar o arbusto do temeroso inimigo, € preciso
arrancar com cautella todas as raizes deste, nio deixando dellas a mais in-
significante porgio, que péde novamente desenvolver-se. Em geral, s6 pelo
sacrificio da parte atacada pelo parasita, se consegue salvara planta por
elle invadida.

No reino animal, entre os insectos, a que ji nos referimos, desta-
cam-se 0 cupim, que constroe suas casas, formadas de altos montes de terra,
de encontro ao tronco do cafeeiro, e cuja destruigdo se faz facilmente por
meio de insecticidas diversos, e as formigas, especialmente as varias especies
conhecidas pela designagio de servas, inimigas implacaveis de todas as
plantas.

Por isto nenhum agricultor cuidadoso se poupa ao sacrificio de exter-
minal-as. Infelizmente, porém, a acgdo de unsé nullificada pela inacgio ou
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como em outros casos analogos, permitte conservarem em suas propriedades
verdadeiros viveiros de fanajuras, que periodicamente se espalham pelas
terras vizinhas. '

Quando se manifestam os prodromos da estagio das chuvas, come¢am
os formigueiros (das diversas especies de sazvas) a pérem para féra as suas
colonias (enxvames), compostas das femeas (Zanajuras) destinadas a forma-
rem os novos formigueiros e dos machos que as devem fecundar. Operada a
fecundagdo, pousam as fanajuras, dc preferencia nos terremos limpos, as
rogas, os caminhos, nos logares mais seccos, onde, depois de se desemba-
ragarem das azas, tratam immediatamente de fazer sua casa, comegando
por um canal cylindrico, em que viio penetrando & medida que retiram a terra,
que é amontoada em torno do orificio, que, desta sorte, toma a férma de
uma corneta. Cada fenajura faz a sua casa ¢ serd a mii de uma nova
colonia. Se acontece cahir forte chuva, dentro de poucas horas depois do ap-
parecimento do enxame, sio os orificios comegados inundados pela agua e
as fanajuras morrem pela maior parte ; se, porém, tal nfio acontece, fica o
terreno ingado de formigueiros.

Nos primeiros tempos é facil extinguil-os ; reconhecem-se os formi-
gueiros pelas cornetas e, com o auxilio da enxada, chega-se facilmente 4 pa-
nella, cavidade de forma espherica em que as fanajuras se alojam, pdem os
ovos e criam a prole, e, donde sendo retiradas, esta morre. Passado que
seja algum tempo vdo se formando novas panellas a maiores profundidades,
tornando-se muitas vezes difficil a sua extincgfio, ja por esta profundidade,
j4 porque as formigas cavam galerias de grandes extensdes para fazerem
sua pilhagem, desorientando assim as pesquizas.

Uma outra especie de formigas a guesn-quen tambem ataca as plantas ;
mas o seu exterminio & mais facil, quando ndo se alojam nos muros e paredes
das casas, porque fazem geralmente os ninhos na superficie da terra.

E’ grande o numero de processos aconselhados e privilegiados para
extincgdo das sexvas, ndo sendo, entre elles, em pequeno numero os extra-
vagantes.

Para o exterminio dos formigueiros até um anno, operagdo muito
facil, alguns agricultores usam pagar aos trabalhadores as Zamajuras que
estes lhes apresentam, nfo na épocha dos enxames, mas citico ou seis mezes
depois. Antigamente pagavam 20 reis por flamajura,; hoje pagam menos
em via de regra.

Para os formigueiros mais velhos, o trabalho de extincgdo é maior e
os processos empregados sfio: o folle, as machinas e os formicidas. O em-
prego do folle é o mais antigo dos processos e consiste em abrir grandes
cavas junto as panellas, enchel-as de lenha e cobril-as, de modo que, com
o auxilio de um grande folle, se possa insuflar a fumaga produzida pela
lenha em combustio para o interior das referidas panellas e dos canaes de
circulagdo das formigas, '
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E’ um processo seguro, mas dispendioso, pois obriga a cavas, s vezes,
muito profundas.

As machinas sio apparelhos destinados a impellir igualmente gazes
toxicos para o interior dos formigueiros, ordinariamente gazes sulfurosos,
arseniosos etc. Os formicidas sio liquidos que, introduzidos no interior dos
formigueiros, previamente preparados, ahi se os faz geralmente explodir e,
nio sb pela forga expansiva dos gazes, como pela sua acgdo toxica, estes
venenos asphyxiam e matam as formigas. Sdo geralmente empregados entre
nés o formicida Capanema e diversas marcas de sulfureto de carbono.

Todos estes processos siio, em via de regra, bons ; mas o0s seus resul-
tados estiio sempre dependentes da pratica, da aptidio e, sobretudo, do ca-
pricho do operador.

Nestes ultimos tempos tem se feito activa propaganda em favor de
uma especie de formigas a prenoleps fulva, vulgarmente conhecidas por Cuy-
abanas, Paraguayas, Ciganas etc., e que, segundo se affirma, exterminam as
sarivas. Esta affirmativa, porém, tem encontrado contradictores, de sorte que
ainda nio passou ao dominio da pratica.

Este anno os Estados de Sdo Paulo, Rio de Janeiro e Minas tiveram a
registrar o apparecimento de mais uma praga em suas lavouras, facto que,
felizmente, parece ter sido passageiro.

Grandes bandos de gafanhotos, vindos da Republica Argentina, atra-
vessaram os Estados do Rio Grande do Sul, Santa Catharina e Parana, pene-
trando na zona cafeeira, onde causaram sensiveis damnos em algumas
plantagdes.

Nizo é a primeira vez que, nesta regido, se observa semelhante pheno-
meno e agora, como das vezes anteriores, os males #130 foram grandes para
a generalidade das lavouras.

Colheita.—O periodo de maior actividade nas fazendas é o da colheita,
cuja faina exige o concurso de todo o pessoal valido : homens, mulheres e
creangas.

Chegando 4 completa maturagio, a cereja comeqa 2 murchar e, cerca
de 30 dias depois, esti, por assim dizer, secca.

Neste estado, os ventos ou as chuvas precipitam a sua quéda. Como,
porém, a floragio occorre, geralmente, em duas ou tres épocas diversas, re-
sulta que, nio sé no cafesal, em geral, como em cada cafeeiro, em particular,
se enicontram, a par de fructos maduros, outros ainda nio completamente for-
mados. Emquanto a fructificagdo esta neste estado é imprudencia iniciar-se a
colheita, salvo se se quizer colher unicamente os fructos maduros, o que
onera demasiadamente o servigo, considerados os pregos actuaes do salario.

A colheita, havendo ainda muitos fructos incompletamente formados,
além de prejudicial por serem taes fructos perdidos, o é, ainda mais, porque
estes, misturando-se aos bons, lhes desmerecem completamente o valdr.

E’ preciso, pois, esperar para comegal-a que os fructos das derradeiras
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floradas estejam bem formados e, s6 fieste caso, quando mesmo a casca ainda
conserve a cdr verde, as favas, depois de seccas, nlio se differenciario, pelo
menos na apparencia exterior, dos fructos perfeitamente sazonados.

Resulta deste facto que o limite do tempo para a colheita do café, na
arvore, esti naturalmente comprehendido entre a época da formagiio com-
pleta das favas provenientes da ultima florada, e a da sécca dos fructos da
primeira.

Casos ha, dependentes da zona e das influencias meteorologicas, em
que esta época precede 4quella; e, neste caso, a colheita soffre natural-
mente, quer no custo, quer na qualidade do producto.

O interesse do agricultor est, pois, em realizar toda a sua colheita
ou, pelo menos, a maior parte della, dentro d’aquelle periodo. D’ahi a
grande procura de bragos que nunca sio demais para o momentoso servigo.

A colheita se faz, tendo o trabalhador preso ao pescogo, por cordas,
um cesto ou peneira em que cahem os fructos que elle vai derrigando. Em
Sdo Paulo, adoptam-se tambem lengdes de algoddo estendidos e conveniente-
mente esticados sobre o terreno e onde sio reunidos os fructos que vio
cahindo. Quando as arvores sdo altas, os operarios servem-se de uma pe-
quena escada de mio para melhor fazerem o trabalho.

Colhida certa porgio, com o auxilio da propria peneira, o trabalhador
a expurga das folhas, pdos, etc., e recolhe a montes para ser posterior-
mente medida. A colheita dos fructos cahidos no chiio é feita 4 mio, var-
rendo-se o terreno, e depois de desembaragados, de todo o cisco, pedras, etc.,
sdo elles lavados, no local ou em lavadouros apropriados, na fazenda, para
serem expurgados da terra e de outros detrictos que, porventura, ainda con-
tenham.

Assim preparado, é o café medido e transportado para os terreiros.

Em Janeiro de 1906, o Sr. Antonio de Milita, inspector de agricultura
do Estado de Sio Paulo, obteve privilegio para uma série de apparelhos de
sua invengio, destinados a aventat, peneirar e separar por dimensdes e peso
os fructos do cafeeiro, eliminando os corpos extranhos. Alguns destes appa-
relhos funccionam nos proprios cafesaes, outros nos terreiros.

Sio elles em numero de seis, dos quaes tres ventilam e peneiram o
café colhido na arvore, deixatido-o cahir sobre lengbes, estendidos em volta.
desta, assim como o proveniente da varredura do terreno, que é reunido
aquelle. -

Dos outros tres apparelhos, dous servem para ventilar, peneirar e se-
parar os pequenos seixos e fragmentos de madeira, terra, areia grossa, grios
chdchos e quaesquer corpos extranhos porventura misturados ao café ‘colhido,
separando tambem os grios ou fructos, segundo as suas dimensdes e lan-
gando fora o café imprestavel ; finalmente, o sexto apparelho serve para ven.
tilar o café colhido & mio e faz a separagio dos grios em maiores e menores
no momento da colheita,

Nao conhecemos os resultados praticos destes utensilios, que, a julgar
Centro Industrial do Brasil, Vol. 2—5
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pelas descripgSes, poderiio ser muito uteis pdra o aperfeigoamento das colhei-
tas e para o tratamento do producto nos terreiros.

A unidade de capacidade para medir o café colhido varia, confor-
me a zona, sendo mais geralmente adoptadas medidas de 40 e 50 litros. Estas
medidas sdo feitas commummente de taquara.

Em Sio Paulo, o prego da colheita, que ji foi até de 1$200 por medida
de 40 a 50 litros, varia hoje entre 400 rs. e 800 rs., conforme a offerta de
bragos e sobretudo a carga do cafesal. No Rio de Janeiro, Minas e Espirito
Santo, os pregos oscillam entre 400 rs. e 600 rs. e alguns fazendeiros, para
conseguirem dos trabalhadores mais assiduidade no servigo, ddo-lhes a
alimentagdo, reduzindo em consequencia aquelles pregos.

Nos cafesaes bem carregados e emquanto a sécca dos fructos niio se
accentia, um homem pbde colher por dia de 400 a 450 litros, 8 a 9 medidas
de 50 litros de café em cerejas; 4 medida que a sécca se adianta e vio os
fructos cahindo, estes numeros vio tambem se reduzindo.

Ordinariamente siio precisos 120 litros de cerejas para produzirem 15
kilogrammos de café preparado e 53 a 55 de café secco, em cdco, para 0 mes-
mo peso.

A média para toda a colheita da proximamente 100 litros de café co-
lhido para perfazerem 15 kilogrammos do producto preparado.

O custo, pois, de 15 kilogrammos de café colhido, varia, conforme a
zona e a carga do cafesal, entre 1$000 e 1$800, tendo-se em conta, pelo mini-
mo possivel, as despezas de administragdo, transporte e tratamento do pro-
ducto nos terreiros.

A colheita por arvore é muito variavel. Geralmente a uma grande co-
lheita, succede uma outra pequena e, quando o cafesal ndo é novo e ndo se lhe
prodigalizam cuidados especiaes de cultura, o cyclo das bbas colheitas se es-
paga por tres e até quatro annos, succedendo a uma destas, outra muito
insignificante, depois outra media, para dar-se outra vez uma bbéa. Em Sio
Paulo sio muito notaveis estas alternativas; é muito commum em uma
fazenda que em um anno colheu cem mil arrobas, registrar-se no anno se-
guinte uma colheita inferior a dez mil. Nos Estados do Rio de Janeiro, Minas.
e Espirito Santo estas oscillages niio sdo tdo notaveis, sendo, porém, as me-
dias bem inferiores.

Infelizmente escasseiam por completo elementos dignos de confianga
para o estudo comparativo da productividade do cafeeiro nestas zonas. O méo
systema de cultura, sendo a sua completa deficiencia, em algumas dellas, os

_exaggeros ¢ a vaidade, que nfio raro viciam a verdade dos factos, muito diffi-
cultam este estudo, que sb podera ser realizado em campos de experiencias e
de demonstragGes, quando em taes zonas forem montados.

Van Delden Learne calculando a productividade do cafeeiro nas zonas
do Rio de Janeiro e de Sio Paulo, conclue que na primeira ella é de 344 gram-
mas por arvore, ou 23 1/2 arrobas por 1.000 pés, emquanto que na segunda
eleva-se a 805 grammas por arvore ou cerca de 55 arrobas por 1.000 pés.
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Eista differenga de productividade, assignalada em 1884 pelo illustre
escriptor, € actualmente ainda maior ; mas, é preciso convir, naquella épo-
cha, como agora, nio pdéde este facto serlevado, pelo mesnos de modo defini-
tivo, 4 conta da inferioridade do clima e do solo da zona do Rio de Janeiro
para a cultura do cafeciro, porque, como elle proprio o reconheceu, a falta de
bragos naquelle tempo, aqui, ja nio permittia o cultivo regular e indispensa-
vel das lavoura, que hoje vivem, pode-se dizer, em quasi abandono. Demais,
para que a comparagdo possa ser concludente, é preciso fazel-a entre lavou-
ras da mesma idade, sujeitas aos mesmos cuidados e processos de cultura.

Seccagem -— Transportado o café para a fazenda, se deve ser despol-
pado, ¢é langado em tanques com agua, onde aguarda a operagdo respectiva ;
se deve seccar com a casca, é depositado no ferreiro, vasta irea preparada ge-
ralmente com tijolos ou pedras, convenientemente nivelada e cimentada com
argamassas de varias composi¢des.

Em alguus paizes, a seccagem do café é feita em apparelhos especiaes,
denominados seccadores ou estufas, que reduzem consideravelmente o tempo
desta operagio ¢ libertam os fazendeiros das contrariedades a que estio su-
jeitos com a seccagem nos terreiros.

Entre nds, estes apparelhos nio tém tido acceitagio; allegam uns
a imperfeigio do trabalho, outros, o seu clevado custo.

Seja qual for a causa, € para lamentar que até agora niio tenham elles
sido adoptados entre nés.

Na seccagem no terreiro, é o café distribuido em montes (picado), e
assim geralmente se comnserva por alguns dias, até um comego de fermen-
tagdo da casca, o que auxilia a sécca. Para activar a fermentagio, quando o
café nio tem sido lavado, molham-se os referidos montes e, logo que aquella
attinge o ponto conveniente, sio estes abertos e espalhados.

Quando o café tem sido despolpado, fica apenas com o pergaminho
(endocarpo) e a sua sécca se opéra em poucos dias, si o sol favorece. Quando
nio ¢ despolpado, porém, a operagio é mais demorada, dependendo, nio sé
do bom ou mao estado do tempo, como dos cuidados que se lhe dispensar.
Estes cuidados consistem em espalhar, pela manhi, logo que o terreiro se
tenha enxugado do orvalho da noute, o café em camada tanto mais fina
quanto possivel ; durante o dia mexel-o frequentes vezes com o rodo, que se
passa, ora num sentido, ora em outro, transversalmente, etc. Emquanto a
seccagem ndo esti adiantada, e, portanto, a casca nio tem adquirido a cor
parda escura caracteristica, ha ainda fructos esverdeados, avermelhados etc.;
neste caso € o café reunido, todas as tardes, em extensas linhas ou corddes
(encordoads), que no dia seguinte sio novamente espalhados. Estes corddes
tém o duplo fim de permittirem que o café utilise para a sécca durante a
noute o calér armazenado no dia e, no caso de chuva, fique menos exposto
a molhar-se demasiadamente e a ser mesmo arrastado pelas aguas, quando a
precipitagdo pluvial for abundante.

Chegado a certo periodo da sécca, em vez dos corddes, fazem-se mon-
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tes, mais ou menos grandes, que coiservam.se quentes internamente até o
dia seguinte, o que muito activa a operagio.

Neste periodo nio deve mais ser molhado o café, e os agricultores
cuidadosos, no caso de chuvas,cobrem os montes com couros, encerados, etc.,
quando nfio podem recolhel-o.

O café precisa estar bem secco para ser definitivamente guardado ; do
contrario os fructos ainda humidos se aquecem nas tulhas, fermentam e se
deterioram (ficam ardidos), o que se reconhece pela cdr escura que toma
a fava.

O servigo no terreiro, quando o tempo esti firme, pode ser feito por
pequeno pessoal, geralmente velhos e creangas, para rodar durante o dia e
varrer & tarde, quando outros trabalhadores mais fortes emcordoam ou
amontoam o café. Se ameaga, porém, chuva, ou se deve ser recolhido o café
ja secco, faz se preciso maior pessoal e mais forte, para o movimento e
transporte.

Para occorrer as eventualidades deste servigo, a que se presta geral-
mente muita attengdo, pois, como dizem os praticos, o dom prepars do caf? se
Jaz no terreiro, os proprietarios precisam nesta occasilio ter sempre 4 mio
pessoal sufficiente e, nos casos extraordinarios, chamam os colonos, a que
gratificam, geralmente, por hora de trabalho.

Ha pouco foi inventado um apparelho, denominado Carrinko Menezes,
destinado a servir, mediante simples mudanga de pegas, para transportar o
café no terreiro, espalhal-o, mexel-o, (rodal-0) e encordoal-o podendo ser
manejado por uma pessda, salvo na ultima operagio, em que sdo precisas
duas, que, alids, diz o prospécto, fazem o servigo de oito. O apparelho é
engenhoso e simples, e nos terreiros bem preparados, parece, dard bons
resultados.

Preparagdo do café para a exportagdo, — De dous modos se pre-
para o café para a exportagio : por via humida e por via secca. '

Por via humida sio as cerejas descascadas ou antes despolpadas em
machinas especiaes (de.rpbl/ndorzs), que deixam as favas apenas cobertas pelo-
pergaminho. Os cafés assim preparados tém no commercio a denominagio
de /avados; depois de seccos com o pergaminho sfo passados nas mesmas
machinas, em que sfo preparados os cafés em cdco, seccos no terreiro, e
que sdo denominados cafés de ferreivo. _ '

Para despolpar-se o café, sdo postos os fructos em tanques com agua,
de onde passam para as machinas (despolpadores), que lhes tiram toda a polpa,
‘deixando apenas o pergaminho.

Destas machinas sfo levados por agua até outros tanques, de onde,
depois de perderem todo a substaticia muscilaginosa adherente ao pergami-
ntho, sdo postos no terreiro a seccar. '

A sécca, nestas condigBes, é muito mais rapida, mas exige tambem
cautella especial para evitar que o café seja molhado. Depois de secco, é elle
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passado no descascador e ventilador, que lhe retiram o pergaminho, deixando
apenas o testo. Estid prompto para a exportagdo.

A preparagio do café de terreiro comprehende diversas operagSes que
se succedem immediatamente, entrando o café em coco para grandes moégas,
de onde, quando os engenhos sio bem montados, vio passando de machina
em machina, sem intervengiio do operador, que se limita a recebel-o
nos saccos, ja prompto.

Da grande moéga passa o café para um primeiro ventilador, que o
desembaraga de fragmentos de galhos, terra, seixos etc., provenientes ainda
da colheita ou dos terreiros ; d’ahi, por elevadores, cahe na moéga do des-
cascador, que o esbruga, passando o todo para outros apparelhos de venti-
lagdo, de variados systemas, ventiladores simples, ventiladores duplos, ou
catadores,onde toda a casca como outras impurezas sio eliminadas, passando
o café por novos conductos, para o brunidor.

Nesta machina sio os grios submettidos a um forte movimento de
attrito, que eleva-lhes bastante a temperatura, elimina algum resto de impu-
rezas adherentes e da-lhes o polimento e brilho que constituem o ultimo pre-
paro. Os bruuidores tém geralmente um pequeno ventillador, que completaa
limpeza do gréo, separando todo o pé resultante da operagio e alguma impu-
pureza que porventura tenha acompanhado até alli o café. O trabalho estd
em geral terminado ; mas nos engenhos mais completos ha uma outra ma-
china, o separador, por onde passa ainda o café, sahido do brunidor, para ser
separado por qualidades em relagdo 4 forma e ao tamanho. Com o separador
obtem-se 0 moka graido, o metido, o chato graiido, o medio, o mefido e a
escolha.

Estas operagBes, por mais perfeitas que sejam as machinas, ndo eli-
minam, porém, o café preto, proveniente de fructos demasiado verdes, que
ainda nio estavam em estado de ser colhidos, uma ou outra pedra, que os ven-
tiladores e as peneiras destes ndo puderam separar, etc. Para desembaragar
o genero destas impurezas que prejudicam o seu typo, recorre-se i calagdo 4
m3do, em que cada mulher ou creanga desembaragada péde catar de 6 a 12
arrobas (1 1/2 a 3 saccos) por dia, conforme o estado do café. Por este servigo.
costuma-se pagar de 160 rs. a 200 rs, por arroba, isto €, por 15 kilogrammas.

As primeiras machinas para o beneficiamento do café foram os pildes
4 mio e os monjolos, depois os moinhos de pedra e os grandes pildes movidos
4 agua e, finalmente, as machinas de que lioje existem variadissimos mo-
delos. Os primeiros ventiladores foram as penciras de taquara, depois os
ventiladores de mio, mais tarde, com as machinas, vieram os grandes ven-
tilladores e os catadores, de que tambem se contam muitos modelos.

O primeiro brunidor foi o pildo cujo trabalho é muito bom, posto que
demorado; vieram depois os brunidores de cargas intermittentes e finalmente
os continuos., _

Estas sio as machinas mais perfeitas que podem utilisar os agricul.
tores em suas explora¢Bes. Na zona do Rio de Janeiro, onde sfo abundantes



as quédas d’agua, ellas sdo geralmente movidas por motores hydraulicos ; em
Sio Paulo, emprega-se mais o motor a vapdr, pela carencia de forga hydrau-
lica em grande parte da zona cafeeira,

Neste Estado ja funnccionam engenhos movidos pela electricidade.

Nos mercados importadores existem importantes installagdes em que
os negociantes de café, com machinas especiaes, inani;iulam este producto,
dando-lhe o aspecto dos diversos typos procurados pelo consumidor. De uma
mesma partida de café, fazem estes industriaes, os typos Java, Guatemala,
Moka, Costa Rica, Martinica e quaesquer outros.

O Dr. Jodo Baptista de Castro introdusio no paiz machinas
desta natureza e que se acham funccionando com successo em uma das
secgdes da Companhia Mechanica Importadora de Sdo Paulo.

O café passa nestas machinas por uma rapida lavagem e seccagem,
sendo depois colorido ou néo, de accordo com os typos que se deseja preparar.
O funccionamento destes engenhos é mais complicado do que o dos usados
até hoje e exige, ao que nos consta, cuidados technicos que os tornam pouco
praticos para as propriedades ruraes.

Operagdes necessarias a preparagdo da decocgdo

Torrefacgdo do café. — Ja tivemos occasido de dizer que a torre-
facgio do café é uma das mais delicadas operagdes, que reclama este pro-
ducto, para que delle se possa obter, a par do delicioso sabdr que excita os
mais delicados paladares, as inestimaveis qualidades physiologicas que o.
recommendam ao uso universal.

O primeiro cuidado que se deve ter, antes da torrefac¢do e depois de
feita uma cataqio cautelosa, para retirarem-se quaesquer impurezas, oOs
grios pretos, os deformados e os ardidos, consiste em lavar rapidamente o
café em vasilha bem limpa, afim de eliminar o p6, e alguma tinta com que
porventura o tenham colorido e para que todas as favas fiquem sensivel-
mente com o0 mesmo grdo de humidade. Escorre-se em seguida a agua, dei-
tando-se o café em uma peneira ou coador, de ondeé se passa para um panno
limpo, com que se o enxuga, friccionando-o rapidamente. Algumas pessdas,
deixam-n’o seccar um pouco ao sol, emquanto que outras o levam immediata-
mente ao torrador. '

De duas cspecies sio os torradores : fechados e abertos. Os primeiros,
commumente empregados para o tratamento de grandes porgdes do producto,
como acontece nos — cafés — nas casas torradouras, etc.; os segundos para
quantidades pequenas, geralmente para o uso domestico.

Variados sio os systemas de torrados fechados ; seja qual for, porém,
a sua forma e a complicagdo do mechanismo, é sempre o mesmo o principio
em que se fundam, O café ahi posto, em recipiente fechado, fica, sob a acgio
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ou do fogo brando, ou do vapdr, em movimento constante, e cadenciado,
de modo que todos os grios vio recebendo igualmente o mesmo calér. Co-
mega a operagio por desprenderem-se os vapdres da agua da lavagem, o
café vai mudando de core, pouco tempo depois, ouve-se um crepitar parti-
cular, determinado pela ruptura das cellulas, de onde se vio escapando os
vapodres d’agua alli existentes. Por uma abertura particular, o operador péde
acompanhar a marcha da torrefacgiio, que esta terminada quando o café, des”
prendendo o seu aroma caracteristico, tem adquirido uma cor de havana par-
ticular, muito conhecida pela denominagio de cor de café.

Comprehende-se que nesta operagio, tudo depende da experiencia do
operador, para conhecer o momento preciso em que a deve terminar. Se o fi-
zer antes, o café nio terd adquirido o sabdr e as propriedades physiologicas
por que tanto se recommenda, se depois, uma e ontra causa estario
perdidas.

Os grandes torradores modernos tém orgios indicadores da terminagdo
da operagio.

Muitas pessdas acreditam que esta deve ser terminada quando o grio
comega a exsudar uma substancia oleosa, que o torna lustroso. E’ um erro ;
este oleo, segundo os competentes, denuncia j4 a eliminagio de principios
que devem ser conservados a bem da qualidade do producto. O café, conve-
nientemente torrado, niio suja a mio, quando nelle se pega.

Os torradores abertos siio panellas ou antes frigideiras, de barro ou de
ferro, onde o grio, depois de lavado, é posto e mexido constantemente com
uma pequena pa, geralmente de madeira, até chegar ao ponto desejado,
A marcha da operagio é a mesma que no processo precedente, sendo, porém,
uma condigdo necessaria e indispensavel que o fogo, além de brando, seja
entretido por substancias que nfio exhalem cheiro ou fummaga, que muito preju-
dicam o producto. Este systema é o geralmente empregado nas casas parti-
culares e principalmente nas fazendas, onde, para satisfazer-se a condigio
exigida do combustivel, muitas pessdas aproveitam para isto o sabugo do
milho.

O café perde pela torrefagdo cerca de 16 a 20 °/ de seu peso e ganha
em volume 30 °/, mais ou menos. Quando torrado e guardado em latas con-
venientemente fechadas, conserva-se por muitos dias, sem perder suas (iua-
lidades.

Do que acabamos de dizer, se conclue naturalmente que uma das con-
digSes do successo na torrefagio do café esta na perfeita cgualdade do grio,
quer quanto as dimensBes, quer quanto ao seu estado hygrometrico, sendo
portanto um erro, o que faz muita gente, misturar grios de qualidades e
procedencias diversas, sob pretexto de melhorar-lhes o sabor.

Ultimamente, um novo processo foi descoberto para regular a torrefac-
¢do do café, processo que, a julgar pelas experiencias feitas em Sio Paulo,
parece destinado a fazer carreira,

Os irmiios De Mattia, um professor de chimica e outro pharmaceutico,
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840 os seus auctores. Para darmos delle uma idéa, nio poderiamos fazer
melhor do que transcrever a communicagio que a respeito fizeram os
Snrs. De Mattia 4 Directoria da Agricultura e que se acha publicada no Bo-
letim da Agricultura do Estado de Sio Paulo :

« A operagdo da torrefacgiio do café, dizem os auctores, representa o
que ha de mais vital e mais importante para este producto.

« K’ dessa operagdo que depende o conceito, bom ou méio, que delle
faz o consumidor, sem quec para isto tenha influencia alguma a qualidade da
substancis criia empregada.

« Contrariamente a0 que se tem pensado e praticado até agora, essa
operagio, € tio delicada a ponto de niio permittir que se a leve a cabo com
processos empiricos, fazendo-se mister 0 emprego de processos scientificos,
pois que por qualquer outro modo nio nos é dado obter senio dois estados
imperfeitos de torrefacgfo : Zncompleta on ultrapassada !

« Sabe-se perfeitamente que a composigiio chimica do café consiste,
além da cafeina que encerra as propriedades tonicas, de substancias gorduro-
sas e azotadas, que possuem propriedades nutritivas, e de oleos essenciaes,
aos quaes sao devidas as propriedades aromaticas.

« B’ sabido tambem que as substancias azotadas decompdem-se com
grande facilidade, e que os oleos essenciaes, a uma dada temperatura, volati-
lisam-se completamente. ‘

« A necessidade imprescindivel da torrefacgdo chimica do café é lumi-
nosamente demonstrada pelos dois factos que se dio sempre no processo im-
pirico : de ndo se alcangar o ponto exacto de torrefacgdo, ou de se exceder esse
pornto.

« No primeiro caso niio se produz a reacio chimica que determina a
formagdo daquellas dadas substancias gordurosas e o desenvolvimento dos
oleos essenciaes ; portanto, na infusio que se fizer, nio podendo a agua, na-
quella temperatura, dissolver sinfio uma parte insignificante destes principios
activos, obtem-se um café privado de aroma, e de paladar deficiente.

«No segundo caso, isto ¢, quando se ultrapassa o ponto exacto, a tem-
peratura excessiva determina a alterag¢iio completa das substancias gorduro-
sas e a volatilisagdo total dos priﬁcipios aromaticos e o que ficar no sabor da
infusdio serd devido 4 transformagdo dos acidos graxos e ao augmento das
quantidades de cinzas.

« Nio é linguagem scientifica esta ; estd muito longe disto, serve, po-
rem, perfeitamente, para dar uma idéa clara do que se passa na torrefacgio e
para fazer reconhecer, mesmo aos nio technicos, a verdade absoluta deste
facto: café perfeitamente torrado s6 se obterd quando se satisfizerem as con-
digBes necessarias 4 formagio d'aquelles determinados corpos graxos e ao
desprendimento dos olcos essenciaes e guando se impedir que essas condigées in-
dispensaveis, uma ves realisadas, sejam excedidas.

« Realisar, pais, rigorosamente aquellas condigdes e impedir que se-
jam excedidas equivale, diremos, a armazenar o que ha de melhor no café,
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pondo-o em condi¢des de obter-se uma infusfo rica de todas as substancias
tonicas, nutritivas e aromaticas que o mesmo posste.

« Para se conseguir isto, faz-se mister suspender a torrefagio, apenas
se tenha produzido a reacgdo chimica e esfriar immediatamente ¢ café.

« Os estudos feitos permittem demonstrar que os processos de resfria-
mento, hoje usados, produziam a alteragiio do café, mesmo se fosse torrado
scientificamente: com mais forte razdo, essasaltevagdes se dardo com o café torrado
empiricamente.

« Deparava-se-nos portanto um outro problema scientifico, ligado ao
da torrefacgdo, ao qual se prendia, intimamente, um terceiro (como os pri-
meiros pouco ou nada estudado) e commercialmente o mais importante : ¢ da
conservagdo do producto por um tempo tndeterminado, sem que venha a soffrer alte-
ragdo alguna

«'Todos estes problemas foram resolvidos completamente, tanto na
parte pratica, como na scientifica. Eis, em tragos geraes, o processo pratico :

« O café é introduzido num apparelho especial, que permitte a passa-
gem dos vapores que se desenvolvem durante a torrefacgdo, atravez de uma
solugio perfeitamente incolor.

« Esta solugio, no momento em que se di a reacgfio que determina as
transformagdes de que falamos, toma uma coloragio tdo accentuada que
pbde ser avaliada por quem quer que seja, Subtrae-se entdo o caféa acgio do
caldr, fazendo-se-o passar por um segundo apparelho, no qual encontrara as
condigdes necessarias ao resfriamento racional, e onde se dard o que conti-
nuaremos a chamar : e armazenagem dos seus principios activos. Deste se-
gundo apparelho, o café entra directameunte nos recipientes que realisam as
condi¢bes indispensaveis & sua perfeita conservagdo pelo tempo que se quiser
guardal-o.

« E’, pois, evidente que o café, apresentado ao consumidor nas condi-
¢Oes referidas, serd apreciado infinitamente mais do que qualquer outro que
Ihe for vendido, mesmo com-os nomes os mais empolados.

«Ninguem pbde contestar ao povo a sua capacidade na apreciagiio
prompta da qualidade do café ; a prova disto temol-a na fortuna crescente de
certas casas de venda de café preparado, ou simplesmente torrado, bastando
que apresentem alguma superioridade, por pequena que seja, sobre o café
commum. Qutrosim, ¢ obvio que uma pesséa que se tenha habituado a um
café de qualidade superior, niio podera, em caso algum, acostumar-se a outro
inferior, ou mesmo regular. K, quando algum incredulo quizesse fazer por
si uma experiencia comparativa, usando mesmo do melhor café que encon-
trasse 4 venda em qualquer mercado, nfio poderia deixar de tornar-se 0 mais
convicto propagandista do café preparado pelo nosso systema depois dessa
experiencia, pois que lhe aconteceria o que até hoje se da em toda a parte,
tanto nas casas particulares como nos estabelecimentos publicos : niio poderia
conseguir, pelo processo empirico, sendo café incompletamente torrado ou
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queimado, e o seu paladar seria o juiz competente e definitivo a favor da
nossa descoberta.»

Preparagdo da decocg@o — Posto que muito facil e simples, ndo é
cousa muito commum saber-se preparar uma bda chicara de café.

Em regra, posta de parte a qualidade do grﬁo; contra o que nio ha
remedio possivel, o defeito da torrecfagio é a primeira causa de insuccesso
da operagio. Se o grio, ainda que bem torrado e moido, nfio tem sido cuida-
dosamente resguardado da acgfio exterior, desmerece e perde o aroma e sabdr
em pouco tempo, prejudicando a decocgio.

Geralmente, nos nossos centros populosos, compra-se o café ja torrado
e moido, o que é uma probabilidade de ter-se genero de mé qualidade e, ndo
raro, falsificado.

Em algumas casas, porém, se procede como nas fazendas.

Torra-se uma certa porgio de café, calculada para o consumo de uma
semana, mais ou menos ; guarda-se-a em latas bem fechadas, de onde se vai
tirando, 4 medida das necessidades, a quantidade necessaria para ser moida
e utilisada immediatamente.

Antigamente o systema usado para a moagem e que ainda hoje encon-
tra apologistas, nas fazendas, era o do pildo, no qual o grio é socado e redu-
zido a p6 muito fino ; hoje, porém, emprega-se de preferencia o moinho, que,
com mais rapidez, e facilidade para ser manejado, produz melhor resultado.

Muitas pessdas condemnam o moinho, allegando que, com o trabalho,
este se aquece, prejudicando na qualidade o producto. E’ possivel que isto
acontega nas grandes moagens, em que os apparelhos funccionam durante
horas consecutivas ; mas nos moinhos domesticos, em que apenas se prepara
a quantidade de pé destinada 4 applicagio immediata, este inconveniente,
certamente, nio existe.

Quando nio se sabe, ou nio se péde torrar em casa o café, recorre-se
4s casas que o vendem torrado, podendo-se verificar pelo olfacto e a vista
se o genero é novo, se os grios siio parelhos, se a cér e o aspecto indicam,
finalmente, perfeita torrefagiio.

Quanto 4 moagem, porém, é sempre preferivel fazel-a em casa.

Duas vantagens resultam d’ahi, pelo menos: tém-se a certeza de que
o producto nio esta falsificado e obtem-se p6é sempre novo, nio prejudicado
por longo contacto do ar, que lhe rouba principios aromaticos, facilmente
volatilisaveis. Demais, os moinhos para uso domestico sio tio.baratos e de
tédo facil manejo, que estio ao alcance de todas as bolsas e de qualquer cre-
anga para os fazer funccionar,

Os apparelhos para a preparagio da bebida siio muito variados de
férma e alguns ha que, de custosos metaes, fazem parte componente de
artisticas e luxuosas baixellas.

O primitivo utensilio para fazer-se a decocgio, ou mais propriamente
a filtragem, ¢ o sacco, outr’ora de baeta, e hoje commummente de algoddo crt
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enirangado. Neste sacco, de férma conica, isto é, afinado para o fundo, de-
pois de bem lavado e cortido (conservado por algum tempo em uma infuso
de café para perder o cheiro de panno novo), deita-se a quantidade de pé de
café correspondente 4 porgio de bebida que se quer preparar, de 10a 15
grammas por chicara, conforme o tamanho destas e o grio de concentragdo
que se deseja dar 4 decocgdo.

O sacco ¢é sustentado pela parte superior a uma tripega, ou qualquer
outro dispositivo, tendo geralmente na bocca um aro de arame para conser-
val-a aberta. No campo, os trabalhadores e colonos, tomam um arame de 2 a
3 palmos, mais ou menos, curvam-n’o, dando-lhe a férma de uma palmatoria,
torcendo uma sobre outra as duas extremidades para formar o cabo ; na parte
circular da palmatoria prendem a bocca do sacco e fincam o cabo na parede,
geralmente de pio a pique, de suas casas. Estd assim prompto a funccionar
o melhor apparelho para preparar o café.

Posto o café moido no sacco, deita-se sobre elle, lentamente, agua
fervendo, naturalmente bem limpa e, para auxiliar a dissolugiio das substan-
cias soluveis, com uma colher se vai mexendo a massa de pé accumulada no
mesmo sacco. Como este é de panno grosso, de tecido bem unido, nfo deixa
passar o p4, mas somente a agua, que é por assim dizer filtrada, levando em
dissolugdo os principios soluveis existentes no café.

O liquido assim obtido é recebido em um vaso qualquer, de onde se
passa immediatamente, emquanto ainda bem quente, para as chicaras, dei-
tando-se-lhe o assucar necessario para adogal-o.

Quando o café ¢ bom e a decocgiio estd sufficientemcnte concentrada,
exhala um agradabilissimo aroma e toma na chicara uma coér de havana
muito escura, apresentando nas bordas uma bella nuance dourada.

Em todos os apparelhos inventados para preparar-se a bebida, o obje-
ctivo é coar a agua fervendo atravez da massa de p6. Nenhum, porém, parece
realisar melhor este ideal do que as simples e baratas machinas de folha de
Flandres, geralmente usadas entre nés, de férma cylindrica, munidas dos
respectivos bico e aza, como todas as cafeteiras, 4 borda superior das qiiaes,
pelo lado interno, esti collocada uma virola sobre que repousa o aro da bocca
do sacco, que deste modo fica suspenso no interior da cafeteira. Sio ellas
utensilios muito commodos e que substituem com vantagem as antigas e
pouco estheticas tripegas. '

Ha um outro systema de cafeteiras que.presta bons servigos 4s pessoas
que, por quaesquer razdes, querem se libertar do trabalho de ferver previa-
mente a agua para o café.

Sdo as conhcecidas por machinas 4 vapdr para café.

Nestes apparelhos, de forma e dispositivos muitos variados, a agua fria
¢ introduzida em um recipiente, emquanto que em outro, munido de coador
metallico, é posto o café moido. Com um pequeno fogareiro 4 alcool, col-
locado na parte i?lferior, aquece-se a agua até a ebuli¢do. No momento em
que esta se opéra, da-se um desequilibrio de pressio entre o recipiente da
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agua, onde actuam os vapores desta, e o do café, no qual o ar se tem rare-
feito, resultando, em consequencia, a passagem, por um ifubo convenien-
temente collocado, da agua para o deposito do café, cahindo sobre este.
Apaga-se o fogarciro, em seguida, a agua cda-se atravez da massa do pé,
o café estd preparado, e é servido por uma torneira existente na parte infe-
rior do deposito.

Finalmente muitas pessdas, para niio terem que preparar o café mais de
uma vez por dia, ou, sobretudo, para conduzirem-n’o em viagem, usam fazer
uma decocgio muito concentrada, que guardam em garrafas. Para prepa-
rarem a bebida, pdem na chicara com o assucar sufficiente uma ou duas co-
lheres do liquido, enchendo-a em seguida com agua a ferver.

E’ opinido geral, porém, que a decocgiio assim preparada, passado mais
de um dia, jd nfio tem o mesmo sabor.

Falsificagoes

Nenhum producto agricola é, talvez, mais victimado pelas mystifica-
¢bes e falsificagBes do que o café.

A sua geral acceitagiio e o alto prego por que o paga o consumidor sdo,
evidentemente, poderosos estimulos para toda a sorte de fraudes, que se re-
gistram no commercio deste preciose genero.

Nestes ultimos anuos, a crise por que vem passando a lavoura cafeeira,
consequencia dos baixos pregos a que estd reduzido o café nos mercados bra-
zileiros, tem dado logar a grandes discussdes, a um sem numero de solugdes e
projectos salvadores da afflictiva situagio, todos tendentes a elevar os pregos
do producto nestes mercados, sendo certo que, apenas, para mostrarem-se
apercebidos da posigdo do genero, nos mercados de consumo, alguns es-
criptores e auctores de projectos fulminantes da temerosa crise, alludem aos
pregos por que os consumidores pagam alli o café e 4s mystificagdes e fraudes
a que elle estd sujeito, sem, comtudo, se occuparem, como se faz preciso,
com a solugio do assumpto, naturalmente complexa e demorada ; e elles, os
auctores dos referidos projectos, aspiram debellar em poucos mezes, em dias
apenas, o grande mal, que, a seu pezar, continfia, entrelanto, sempre a
crescer, demonstrando a cada momento os beneficios que vai colhendo dessa
desordenada orientagfio, contraria 4 razio e ds leis economicas qua regem as
relagdes de permuta.

Como veremos adiante, o commercio de café no Brasil estd monopo-
lisado por um verdadeiro #rust que se euriquece desmedidamente, de dia,
para dia, estabelecendo de facto uma barreira inexpugnavel entre o productor
e o consumidor, entre a offerta e a procura real do producto, perturbando,
dest’arte, a lei natural que regula este phenomeno economico.
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Desde muitos annos atraz, sejam altos ou baixos os pregos do café nos
mercados brasileiros, o consumidor, no extrangeiro, estd acostumado a pa-
gal-o, podemos dizel-o, tio pequenas sfio as differengas, pelo mesmo prego.
Este preco é bem elevado ; regula de 4 a 6 francos por kilogramma, para typos
melhor preparados, que tomam nomes diversos, reservado o de brastleiro para
toda a sorte de escolhas e impurezas que as proprias machinas regeitam,

Assim sendo, o bom café nfio estd ao alcance da generalidade das bol-
sas ¢ como os quc nio o podem pagar, querem tambem bebel-o, os especula-
dores aproveitam naturalmente a situagiio ¢ offerecem-lhes, ou umas sub-
stancias que, mais baratas, viio se insinuando em seus paladares, perverten-
do-0s, e acabando por habitual-os & seu uso, ou compondo e misturando o
proprio café, com materias extranhas, algumas avariadas e até nocivas, que
lhes fornecem, como um café barato, e elles viio consumindo.

Destes dous processos resultam : os pretendidos succedaneos do café,
por um lado, e as falsificagdes, por outro, uns e outros, por assim dizer, ou
inertes, quanto 4s altas qualidades physiologicas que diio ao café as suas
grandes virtudes, ou absolutamente nocivos, como se tém, por vezes, ve-
rificado.

Bastaria, niio péde haver duvida, que a grande massa dos cousumi-
dores, que hoje bebe os taes succedaneos e as multiplas falsificagdes do café,
fosse bem informada e verificasse a differenga que existe entre a bda e sau-
davel bebida e essas repugnantes beberagens, e que, além disto, auferindo as
vantagens da grande baixa do producto, pudesse ella obtel-o por pregos mais
accessiveis 4 generalidade das bolsas, para vermos a producgiio brasileira,
por duplicada que fosse, niio ser demasiada para satisfazer 4s exigencias do
consumo.

O barateamento do producto e a sua pertinaz propaganda sio os
grandes segredos impulsionadores do commercio moderno.

Todos tém, pelo menos, noticias dessas grandes fortunas que accumu-
lam certos fabricantes de pilulas e outras drogas diversas, destinadas a curar
todos os males.

Como procedem clles ? Pela propaganda constante e sem desfalleci-
mentos.

Por toda a parte do mundo, elles espalham os seus prospectos, com
milhares de attestados, nomeiam agentes, a quem déo como primeira incum-
bencia annunciar pela imprensa, em cartazes, por todos os modos, emfim, e
nio ha uma s6 pessda, talvez, cujo nome e enderego figure em algum alma-
nack, que nfio tenha recebido, por vezes, folhetos de propaganda e até amos-
tras das drogas. E todos a quem afflige algum mal viio comprando e ingerindo
as taes pilulas, na esperanga de que um dia lhes experimentario os effeitos.

Ha nos Estados Unidos um fabricante de repugnante mistura de fa-
rinhas de cereaes, a que d4 o nome de café de cereaes. Vende esta substancia
em pacotes bem arranjados, de diversos tamanhos, por pregos accessiveis a
todas as bolsas.
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Em grandes cartazes, que faz espalhar por toda a parte, vém-se duas
figuras : um rapaz de aspecto cachetico, que, segundo diz o annuncio, chegou
precocemente dquelle estado por beber verdadeiro café, e um velho rubicundo
e alegre que alcangou a longevidade, diz ainda o cartaz, por s6 usar da
tal droga. ‘

Em uma das ultimas exposi¢des o industrioso pretendeu expdr o seu
producto, mas o Jury nio o permittio.

Isto, porém, nenhum mal lhe causou ; continuou a ter freguezia, porque
os interessados em ver propagado o café se contentaram com a victoria e
nuda fizeram para desmascarar o embuste.

Para que se ajuize da concurrencia que fazem ao café as mystificagdes
e falsificagdes, basta dizér que se contam por 500, 600 e mais, na maioria dos
paizes consumidores deste genero, as fabricas de café de chicorea, de figos,
de cereaes etc., e que, aqui mesmo, entre nds, tém sido verificadas falsifica¢Ses
com o milho e o feijdo torrados, sendo certo que na maioria dos botequins,
hoteis e cafés da Capital Federal e até nas estagdes das estradas de ferro, en-
cravadas no meio dos cafesaes, é detestavel e, nio raro, repugnante a bebida
que, com a denominagdo de café, é offerecida ao publico consumidor.

Entre as substancias vendidas como succedaneos do café e que foram
objecto de numerosos privilegio§ nos dous ultimos seculos, destaca-se em
primeiro logar a chicorea, que parece ter apparecido com aquelle e que,
constituindo uma das grandes industrias dos paizes da Europa Central, nio
estd tambem isenta de falsificag3es, para o que sio empregadas, entre outras
cousas, os restos de pdo e bolachas de hoteis, collegios etc., colhidos pelos
trapeiros, residuos das distillarias, carvio animal e coke servidos, p6 de ti-
jolo e telha e até, segundo affirma um auctor, figado de cavallo e talos de
couve, torrados e moidos de mistura!

Além da chicorea, grande é o numero de outras substancias que, iso-
ladamente, ou misturadas entre si ou com o proprio pé de café sfio vendidas
como seus succedaneos.

No numero dellas figuram, como as mais communs, o milho, trigo,
cevada, centeio, arroz, fava, feijdo, grio de bico, tremogo, ervilhaca, ba-
tata, inhame, figo, bolotas de carvalho, amendoas, nozes etc.

Quanto 4s falsificagBes, ellas se fazem ora do grio, ora do pd.

As do grio cousistem na pintura deste para modificar-lhe o aspecto,
ou propriamente na sua fabricagio artificial em machinas que traba-
lham a farinha de trigo e até a argila, comprimindo e moldando os grios,
que sio depois pintados. A lavagem destes ou a simples pressdo entre os
dentes permittem verificar a fraude.

. Mais difficil é o reconhecimento das falsificagBes do pé, que s6 o exame
microscopico ou chimico pode reconhecer.

Entre os productos geralmente empregados neste caso, concorrem
em maior escala a chicorea, o pd do café ji servido, e que constitue um com-
mercio de certos hoteis, cafés, etc., o milho e o feijdo torrados e, em regra,
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as outras substancias a que acima nos referimos como componentes dos
succedaneos.

Estas substancias nio sio, como pode parecer, simplesmente inocuas,
tirando apenas ao café as propridades physiologicas, que elle possue ; ellas
sdo, além disto, nocivas porque, em geral, para maiores proventos dos falsi-
ficadores, siio escolhidas entre as avariadas.

Commercio do cafe

Desde que comegou a avolumar-se a producgio de café, no Brasil, o
commercio deste importante producto agricola tem sido objecto de criticas,
por vezes bem acrimoniosas, e que viio crescendo todos os dias.

Com effeito, nada pode ser mais contrario aos interesses do productor
do que essa inflexivel engrenagem, organisada e mantida no commercio de
café, no qual uma grande serie de intermediarios tém os lucros certos e ga-
rantidos, emquanto que ao productor fica a parte precaria e aleatoria do ne-
gocio, sem que entretanto dos menores lucros ou até das perdas soffridas por
estes, nas oscillagdes dos pregos, aufira proventos correspondentes o con-
sumidor.

E’ realmente singular a situagio da lavoura no Brasil.

Emquanto as industrias manufactureiras, ja pela sua natureza, ja pelo
credito que lhes é facultado, podem, por assim dizer, regular os seus pregos
e armar-se da necessaria defesa para esperar a procura, evitando os azares
das offertas discrecionarias ; emquanto, por toda parte, na grande maioria
dos povos civilisados, a instituicio de mercados e feiras locaes, frequente-
mente auxiliados por bancos regionaes ou cooperativas de credito, permitte
ao productor agricola regular suas offertas, e fazer directamente a permuta
de seus productos ; o agricultor brasileiro, salvo limitadas excepg¢Bes, no
norte do paiz, em algumas localidades, e no sul, nas colonias de origem
extrangeira, onde se fazem pequenas feiras e existem alguns mercados lo-
caes, o agricultor brasileiro, dizemos, nenhuma intervengio tem, em via de
regra, na venda de seus productos de exportagio, que € feita 4 sua revelia,
e sem a menor preoccupagio do seu interesse.

Os nossos grandes mercados de exportagio, como de importagdo,*sdo
as pragas do littoral. Tudo que d’alli importa o agricultor,lhe é remettido por
sua conta e risco ; e sejam quaes forem os prejuizos que lhe possam advir,
lhe faltam os meios para tornar effectiva a responsabilidade das emprezas de
transportes por taes prejuizos, quando, porventura, lhe tenham sido por ellas
causados.

O mechanismo actual do commercio de café é precisamente o mesmo
que foi empregado 1o seu inicio. Sio, ainda, as velhas praticas herdadas dos
tempos coloniaes, e quem léra interessante obra de van Delden Learne, a
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que nos temos referido, verificari facilmente que nada temos adiantado, neste
particular, ao que se fazia, um quarto de seculo atraz, em pleno regimen da
escravidio, quando as difficuldades de communicagdes entre a regiio cafeeira
e o littoral, pela escassez de vias regulares de transportes, obstavam natural-
mente o progresso ; e se alguma differenga é licito notar-se entre a situagio
actual e a de 1884, ella esti em que hoje, muito mais fortemente do que
naquella época, os nossos agricultores estio jungidos e escravisados pela
infrene especulagio.

Eis como, actualmente, as cousas se passam nos nossos mercados : O
café é remettido das fazendas para as estagdes ferro-viarias ou fluviaes mais
proximas, em saccos de 60 kilogrammas, excluido o peso do proprio sacco,
que varia conforme é o seu tecido, grosso ou fino. O transporte da fazenda,
até a estagfio é feito, em geral, em carros ou carrogas puxadas por bois, e em
algumas localidades, na falta de caminhos para estes vehiculos, em cargueiros
(tropas), conduzindo cada animal, commummente muar, dous saccos. Este foi
o systema de transporte primitivamente usado em todo o paiz. FFazendas ha,
porém, que desde muito sio servidas por pequenas vias-ferreas particulares,
nio sé para as communicagdes com as estagdes proximas, como tambem com
as suas lavouras, etc.

Chegado 4 estagio de embarque, é o café pesado e dentro de um pe-
riodo que muitas vezes excede de 8 dias, é embarcado para ser transportado a
seu destino, Rio de Janeiro ou Santos, seus principaes mercados.

Se o transporte é fluvial ou maritimo, o café é depositado nos armazens
das respectivas emprezas, no Rio, ou na companhia das Docas, em Santos,
sujeito a pesada armazenagem por dia de demora, se nio for retirado
dentro de curto prazo; si transitou por estradas de ferro, deve ser retirado,
dentro de 48 horas, dos respectivos armazens, pagando a armazenagem de
200 rs. por sacco e por dia, que exceder deste prazo.

Até aqui duas despezas oneram o café : o transporte da fazenda & es-
tagio, cuja média, na ‘melhor hypothese, ndo é inferior a 200 rs. por sacco e
da estagdo a Santos ou Rio de Janeiro, calculado, tambem em media, em 5$0600
para o primeiro e 4$000 para o segundo, calculo alids bem modesto porque,
comquanto em S. Paulo, o frete maximo seja de 6$000, os municipios de
maior producgio sdo os mais afastados e, portaﬁto, sejeitos a este maximo,
e na zona do Rio de Janeiro, comprehendendo Minas e Espirito Santo, as
pequenas estradas de ferro muito sobrecarregam a totalidade dos mesmos
fretes. ‘

Para sahir dos armazens das emprezas de transporte, devem ser prévia-
mente pagos os impostos estaduaes, calculados de acccordo com as respe-
ctivos pautas officiaes, sobre as cotagdes dos mercados. Estes impostos sio de
9°/,emS. Paulo, ondetambem as municipalidades cobram de 30 a 40 rs,
por 15 kilogrammas, de 8 1/2°/, no Rio de Janeiro, 8 1/2°/, em Minas e
no Espirito Santo. Releva notar que, sendo estes impostos calculados sobre
as cotagdes dos mercados, e nestas cotagdes ja estando incluido o valor dos



81 .
mesmos impostos, o agricultor paga de facto uma taxa maior: o imposto sobre
o imposto, sobre o frete e outras despezas de tramsito nellas computadas.

Dos armazens das emprezas de transporte, collocados, alids, nos pontos
do littoral por onde deve ser feito mais tarde o embarque para a exporlagio,
€ o café transportado para os armazens dos commissarios, situados nas ruas
interiores das respectivas cidades e distante 3 a 4 kilometros daquelles pontos.

Iiste transporte, feito antigamente, em sua maioria, em vehiculos da
Companhia de Carris Urbanos, no Rio de Janeiro, é hoje explorado por com-
panhias de transportes, que fazem o servigo com carrogas de quatro rodas
(caminlies) e cobram por sacco 200 rs. em Santos e 300 rs. no Rio de Janeiro.

Ao entrar na porta do armazem do commissario, transportado 4 cabeca,
por trabalhadores especialmente contractados para este fim, é o café sub-
mettido ao furador, instrumento oblongo, dco, munido de uma ponta de ago,
que, penetrando no sacco, deixa sahir pelo vasado interior a porgio de grios
que se deseja.

Um empregado, postado 4 porta ¢ munido do referido furador, vai ca-
lando cada sacco que passa, e retirando as amostras respectivas, que deposita
em pequenos monticulos em uma mesa a seu lado, de sorte que, ao terminar
a operagio, tera tantas amostras quantos foram os saccos entrados.

A quantidade de café retirado de cada sacco é o que pbde o operador
receber nas duas mios, em uma das quacs conserva o furador. Compre-
hende-se facilmente que este processo, em que cada um timbra em mostrar
a sua pericia, que cousiste na rapidez com que o executa, nio demorando o
carregador, que mal se entrepara, ao entrar a porta, tem o grande inconve-
niente de deixar derramar pelo chio grande porgdo do precioso fructo, de
modo que, terminada a operagdo, ha quasi tanto café sobre a mesa de amos-
tras como espalhado 4 entrada do armazem.

Além disto, os saccos se inutilizam rapidamente com os furos, que lhe
slo feitos e a operagdo posterior de lhes cortarem a costura da bocca para a
viragem, o que acarreta prejuizos ao agricultor, a quem geralmente elles
pertencem.

Terminada a entrada da partida de cada proprietario, o empregado
procede immediatamente 4 formagio das amostras, em duas series, uma, a
original, e outra, a copia, que é conservada no respectivo archivo até a liqui-
dagdo da venda.

Todos os pequenos montes sobre a mesa, de aspecto sensivelmente
igual, sdo reunidos em um s6, de onde sio tiradas as duas amostras iguaes
(original e copia), inscrevendo-se nos respectivos envolucros um signal indi-
cativo da procedencia e o numero de saccos a que correspondem.,

O café recolhido ao armazem passa em seguida pela operagio da wvi-
ragem, que consiste em mudal-o dos saccos do fazendeiro para outros do com-
missario. Por tal trabalho cobra este, de 140 rs. a 200 rs. por sacco, in-
cluindo alguns na respectiva verba, a pesagem.

Centro Industrial do Brasil, Vol.2—6
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Se os saccos nfio pertencem ao fazendeiro, mas sim ao commissario,
em logar da viragem, cobra este o aluguel de 500 rs. a 600 rs. por sacco.

Preparadas as amostras de cada partida, sdo ellas reunidas 4s de ou-
tras para formarem os lotes que devem ser vendidos, ou enforcados, na lingua-
gem expressiva de alguns, no dia seguinte.

Pela manhi os ensaccadores e exportadores percorrem as casas com-
missarias em busca de negocios ; cada um élevado por sua vez ao escriptorio
das vendas,onde lhe sfio apresentadas as amostrasdos lotes, compostos, como
dissemos, de diversas sortes de cafés, pertencentes a diversos committentes.

O commissario abre o prego, sendo a unidade para o caso o tostdo
(100 rs.). O comprador naturalmente regateia, discute e, afinal, faz a sua
offerta, si nio lhe convém acceitar o prego do commissario. Se este recusa
a offerta e o comprador, ao sahir, a declara firme, estd entendido que o com-
missario nfio vendera a outro o lote, a menos que obtenha uma offerta maior ;
se, porém, resolver-se a vendel-o pelo prego offerecido por aquelle, serd
elle o preferido,

Hoje existe uma associagio, o Centro de Café, organizada pelos ex-
ploradores deste commercio e onde se fazem as vendas; os commissarios,
porém, niio parecem muito inclinados a acceitar a instituigio, onde a inevi-
tavel publicidade prejudica alguns negocios.

Do mesmo modo, o grande numero de commissarios e ensaccadores
parece ter relaxado a rigidez de certos principios, antigamente observados
com o maximo escrupulo pela classe ; é assim que commissarios e ensaccado-
res nio tém, uns para com os outros, a confianga de outr’ora, allegando
haver muita gente que 7d¢ a corda, nos contractos, niio se podendo considerar
realizado o negocio, como antes, pela simples declaragiio de fazer-se firme a
offerta.

Vendida a partida, é ella conduzida para os armazens do ensaccador,
que paga pelo tranporte, em carrogas, 200 rs. por sacco. A venda ao ensacca-
dor é feita 4 vista e, liquidada, trata o commissario de fazer o rateio, isto €,
calcular, pelo prego em globo por que vendeu olote, o prego que deve dar
a cada amostra, de accdbrdo com as respectivas qualidades, ou typos, ea im-
portancia dos clientes a que pertencem.

O rateio é uma das operagdes que mais preoccupam e atormentam os
fazendeiros, que, conforme disse um delles a van Delden Learne, tém febre
s6 a0 ouvirem pronunciar tal palavra. F com effeito, seri tarefa difficil, se
nio impossivel, demonstrar ao agricultor, naturalmente desconfiado, que um
processo baseado em classificagBes inteiramente arbitrarias e praticado 4 re-
velia de uma das partes interessadas, por individuos que, como toda a gente,
estiio sujeitos a influencias subjectivas como objectivas, deva merecer sua
confianga, quando factos, que se succedem todos os dias, estio a provar-lhe o
contrario.

A verdade é que, as pesquisas de uns e as indiscre¢des de outros, tém
tornado conhecido de todos que um habil manipulador de rateios deixa para a
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casa, pelo menos 800 rs. porsacco, sendo que, «em regra, disse-nos um
ex-commissario, a operagdo da 5°/ a 6 °/,, conforme a consciencia do com-
missario».

Nos armazens do ensaccador, soffre o café nova manipulagio, a que
denominam preparagio das Zgas, e consiste em misturar os diversos lotes, os
bons typos aos inferiores e escolhas, de modo a formarem as qualidades pro-
curadas pelos exportadores, actualmente, os typos 7, 8, etc. de Nova-York.
Feitas as amostras respectivas dos novos lotes, sio ellas offerecidas aos coms-
pradores. As compras destes sio feitas ao ensaccador a prazo de 20 dias, e
nellas intervem o corretor, que percebe 100 rs. de carretagem, 50 rs. do com-
prador e 50 rs. do vendedor.

Antigamente havia duas séries de typos, fundadas ambas na maior
ou menor quantidade de grios pretos e de impuresas contidas no café: os
typos europeus e os de Nova-York. Os europeus eram: good average, first
average, fair average, compostos das qualidades fine, superior, first good, first
ordinary, first regular, second ordinary, second good etc.; os de Nova-York
eram organisados segundo a ordem natural dos numeros, a partir de 1, cor-
respondendo ao melhor typo, até 10 e 11 para as escolhas. Os typos euro-
peus desappareceram com a influencia exercida pelos americanos, nas espe-
culagBes ; ficaram vigoraudo, portanto, os typos de Nova-York.

Vendido o café ao exportador, este o retira j4 prompto para o embar-
que, em saccos finos, que o ensaccador cobra 4 razio de 1$500.

Na occasido de retirar a partida, € feita a verificagio com as respecti-
vas amostras e, em seguida, trausportada para as Docas Nacionaes no Rio
de Janeiro, pagando até alli o carreto, 4 razdo de 100 rs: por sacco e mais
100 rs. de nnposto para passar apenas pelos armazens das mesmas Docas,
afim de ser embarcado.

E assim, tendo desembarcado do interior, em armazens situados 1o lit-
toral, quer no Rio de Janeiro, que em Santos, o café, depois de transitar di-
versas vezes pelas ruas do interior destas cidades, a pagar carretos e a soffrer
manipulagBes geralmente para peiorar-lhe a qualidade, volta novamente
dquelles pontos, para ser exportado. Esta observagio &, por certo, bem
ponderosa para os que sabem apreciar quanto valem para qualquer industria
as despezas inuteis e a mé selecgiio dos productos.

Até aqui temos mostrado unicamente o mechanismo do commercio de
café propriamente ; vejamos agora como opéra este commercio em relagdo
aos interesses economicos do productor e do paiz.

Nos primeiros annos da producgio de café no Brasil, as casas commis-
sarias para a venda deste producto eram naturalmente em pequeno numero,
e a carencia de faceis communicagdes, entre as pragas do littoral e as
regides productoras, creou-lhes uma situagio especial, em virtude da qual
vieram ellas a exercer de facto a funcgio de banqueiros da lavoura.

« Cet état de choses a changé, escreve van Delden Learne, em 1884,
dans les vingt derniéres années. Graduellement les Jazendeiros empruntérent

-
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a leurs agents plus d’argent, qu’ils ne purent équilibrer par des envois de
café. Les larges revenus de 1’agriculture séduisirent les fagendeiros & faire
de grandes dépenses, pour le ménage tant qu’au jeu ; passion, qui a forte-
ment contribué a reduire le fazendeiro 4 sa dépendance actuelle. Ainsi les
commissarios, d’agents qu’ils furent, devinrent les &danguiersdes proprié-
taires territorfaux. »

A principio, o fornecimento de capitacs 4 lavoura se ia fazendo sem
difficuldades ; mas as dividas foram crescendo, a impontualidade augmen-
tando e os commissarios banqueiros tiveram de recorrer a meios mais garan-
tidores de seus capitaes. Comegaram a exigir hypothecas .das propriedades,
a restringir o credito e em poucos annos grande numero destas lhes estavam
hypothecadas. A situagio se foi aggravando, ji pelas crises naturaes dos
precos, ja pelo escasseamento de bragos para a lavoura e ja, finalmente,
pelo movimento abolicionista, que terminou pela emancipagio completa dos
escravos. Aos reclamos daagricultura, os commissariosinteressados juntavam
os seus, aos poderes publicos, que ndo viam outro meio para debellar as crises
seniio os emprestimos 4 lavoura, por meio de favores especiaes e forneci-
mentos pelo Thesouro de grandes sommas a bancos, que se encarregavam
das respectivas operagdes. Taes processos, sempre illusorios, foram por
vezes repetidos, resultando delles, apenas, os commissarios passarem aos
bancos as hypothecas, sem melhorar a situagio do agricultor, que continuava
a dever, sempre sob a ameaga da execugfio. Como é facil de comprehender-se,
a politica exercia grande iufluencia em taes emprestimos, muitas vezes feitos
a individuos que delles se utilizavam para negocios completamente extranhos
4s suas lavouras. Demais, para que serviria o dinheiro, quando faltavam os
trabalhadores, e os agricultores, sem a mnecessaria instrucgio agricela, sem
campos de demonstragiio pratica, affeitos ao trabalho do escravo, nio pode-
riam tirar partido de suas terras exhaustas, despovoadas em grandes exten-
soes das antigas florestas ?

Em Sio Paulo, houve, por certo, melhor orientagio dos respectivos
governos, que, solicitamente, procuraram sempre fomentar e manter a immi-
gragio, a que deve o importante Estado a posigio vantajosa que occupa na
federagio brasileira.

Finquanto as cousas assim se passavami, os commissarios, despreoc-
cupados dos reaes interesses da lavoura cafeeira, que eram os seus proprios,
em logar de promoverem, como faz o commercio esclarecido e progressista,
pela propaganda, nos centros consumidores, a dilatagio do respectivo con-
sumo, e procurarem, dentro do paiz, supprimir as despezas e os onus inuteis,
que pesam sobre o producto e sacrificam os lucros possiveis do productor, ndo
cogitaram jamais d’aquella e deixaram estes se multiplicarem, como se
pbde verificar pelo que acabamos de vér sobre o mechanismo do commercio
de café.

A importancia crescente da producgdo de café no Brasil despertou a
attengio dos especuladores, que, importadores do genero nos paizes extran-
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geiros, comprehienderam claramente as vantagens que lhes adviriam, estabele-
cendo-se nos nossos mercados para regularem, como melhor lhes conviesse,
o curso das operagdes.

- Os commissarios viram nisto mais uma facilidade para o seu traba-
lho ; o comprador ficava-lhes 4 porta. Mas, como estes, 4 medida que iam
dominando o mercado, augmentavam as imposi¢des, comegaram a p‘6r de
parte os antigos typos de café, na preparagiio dos quaes os agricultores pu-
nham todo o seu carinho, para exigitem os typos de New-York, tendo por
base 0 7, em que mais se avolumam seus lucros. ' '

Era, pois, preciso misturar os bons cafés as escolhas para formarem-se
os mencionados typos; aos commissarios era isto tarefa enfadonha, para
realisal-a, portanto, elles acceitafam os ensaccadores, mais uma roda na
engrenagem do commercio, e cuja lubrificagdo ndo pdde sahir sendo da
bolsa do productor,

A lavoura cafeeira luctando, dia a dm com maiores difficuldades e
os commissarios nio podendo mais auxilial-a, busca novos recursos. O forne-
cedor de generos de primeira necessidade, na falta do fornecedor de dinheiro,
torna-se tambem o seu commissario. D’ahi a multiplicagdo desta classe de
agentes. O negociante de fazendas, de molhados, de ferragens, de objectos
de armarinho, etc., todos emfim que fornecem alguma cousa a credito aos
agricultores sio, hoje, mais ou menos, commissarios de café.

Resultam deste facto duas consequencias importantes: a menor proba-
bilidade de escrupulos e seriedade e a maior facilidade para o exportador em
promover a baixa dos pregos do genero, pelo grande numero de concurrentes
a offerecel-o, muito dos quaes sem a idoneidade necessaria para defender
intcresses gue nio sio seus.

Alimentados nesta atmosphera propicia, os e\{portadores consegulram
accnmular grandes fortunas e se constituiram os arbitros supremos dos nossos
mercados. Insaciaveis de lucros, elles promovem a baixa do genero nos mer-
cados do littoral, indo compral-o directamente ao productor, quando lhes
convem; os typos americanos de café, que impuzeram aos nossos mercados,
elles o modificam, a seu prazer.

Nio ha muito, a differenga entre cada um desses typos era paga
ao preco de 400 rs. a 600 rs. sobre o valor do immediatamente inferior;
hoje estas differengas estdo reduzidas a 100 rs. e 200 rs. para tirar ao pro-
ductor todo o estimulo de melhorar seus productos, por isso que o typo 7, de
méo aspecto, presta-se melhor a especulagio, porque, 1o rebeneficiamento em
suas aperfeigoadas machinas, no exterior, da pequena quantidade de escorias
e grande margem para lucros.

Os proprios ensaccadores, sua creagdo, sio muitas vezes suas victimas.
Quando, em consequencid de oscillagses do mercado, estes ndo pédem ou
nio querem ceder-lhes o producto pelos pregos que elles offerecem, vio
compral-o directamente aos commissarios e, assim suppridos, reduzem os en-
saccadores & submissio,



86

Nédo podemos dar uma idéa mais precisa da acgio exercida pelos ex-
portadores no commercio de café, no Brasil, do que transcrevendo. as infor-
magbes que nos sdo formecidas pelo Sr. Joaquim Franco de Lacerda, ex-
chefe da firma Lacerda & C?, do Havre, em um opusculo, sob o titulo —
«Producgdo e Consumo de Café no Mundo », publicado em 1897, em
Sdo Paulo.

Diz o Sr. Lacerda, — referindo-se &s casas americanas que, no Brasil,
representam as casas matrizes da America do Norte:

« Estas grandes e importantes casas commerciaes e industriaes nego-
ciam em café com uma organisagio especialissima. Nos Estados Unidos ellas
sdo proprietarias de grandes fabricas de torrar o café e vendem-n’o a reta-
lho, por intermedio dos seus numerosos agentes, directamente ao consu-
midor.

« Como se sabe, o consumidor compra quasi sempre a um prego fixo e
desconhece completamente as pequenas ou grandes fluctuagdes dos merca-
dos productores.

« O lucro destas casas americanas est4, pois, na reducgio do custo do
café nos mercados productores, sendo para ellas de capital interesse conser-
varem os pregos baixos nos mercados productores, Ellas nfio tém interesse
algum commercial na alta dos pregos do café nos mercados productores ou
nos mercados commerciaes americatios ou europeus.

« 86 procuram deprimir as cotagdes, porque na extensio da baixa re-
side o seu maior ou menor lucro.

« Estas casas americanas, no Brasil, ndo se limitam sémente a comprar
café nos portos do Rio, Santos ou Victoria, ellas espalharam agentes em todas
as direcgdes do interior dos Estados do Espirito Santo, Rio, Minas e S. Paulo.
Estes agentes exercem no interior a industria de explorar as necessidades dos
agricultores que lhes cahem nas mios, comprando-lhes o café a pregos verda-
deiramente ridiculos.

« O Brasil se acha sitiado por essas casas, cujo maior interesse é com-
prar baralo e concorrer por todos os meios para a baixa dos pregos do café,
visto que os seus compradores, os consumidores, estio habituados a pagar um
prego fixo,

« Nio é possivel imaginar-se uma situagio mais afflictiva que aquella
em que nos achamos. Temos sido forgados a entregar as nossas mercadorias
ao0s pregos que nos sdo impostos por estas casas, que se tornaram importantes
com os grandes lucros que lhes tém dado o systema de negociar com o nosso
café.

« As casas americanas estio organisadas de férma que impdem os
pregos aos nossos productores, pois ellas ndo tem intermediarios, procuram
comprar ao productor e vender directamente ao consumidor. Aos productores
procuram pagar o menor prego possivel e ao consumidor vendem a prego fixo,
preparando qualidades que lhes deixem maior vantagem. v

-« Além da pressiio que exercem nos mercados productores, as. casas
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americanas manipulam os mercados a zrme, vendendo em deport. E’ incrivel
a acgio que estas casas exercem, aproveitando-se, dia a dia, do menor ‘inci-
dente para pesar sobre o mercado ; sio verdadeiras emboscadas a que se acha
entregue o negocio de café nas mios dessas casas americanas.» '

Tratando das casas que compram café a entregar, no Brasil, da_ safra
futura ou em mezes fulures, diz, ainda, o Sr. Lacerda :

« Este systema de venda a entregar, em Santos, de uma maneira mais
corrente e como meio de obter recursos pelos commissarios e fazendeiros, foi
estabelecido de 1895 para ci. ' o

- « No Rio, o systema de vendas a entregar é seguido ha muitos annos
pelos “ensaccadores, que ali vendem a entregar acompanhando os pregos do
mercado, nio recebendo adiantamento algum do exportador. '

« Em Santos, nestes tres ultimos annos, o negocid de vendas a entre-
gar tem tomado grande desenvolvimento e as condigdes em que se fazem
essas operagdes sdo cada vez mais onerosas para o vendedor.

« No anno de 1895 e comego de 1896, os pregos eram estabelecidos
pelas cotéqc’;es, em deport, do mez em que devia ser entregue o café, e a casa
exportadora reservava uma margem de lucros de 20 a 25 por cento para estas
operagdes. '

« Depois que sobreveio a grande baixa e que desappareceu o deport,
os exportadores estabeleceram uma margem de dois a tres mil réis por 10
kilos, como differenga de pregos entre as cotagBes do dia e as das vendas a
entregar em mezes futuros por commissarios ou fazendeiros.

« Este systema veio falsear completamente a base dos pregos e difficul-
tar as operagdes das casas commerciaes que ndo effectuavam vendas a entre-
gar, pois que estas tinham que se sujeitar aos pregos que os exportadores
quizessem pagar no momento, uma vez que a preferencia era dada aos ven-
dedores a entregar, por causa da grande margem de lucros certos que lhes
proporcionavam essas operagdes.

« Estas operagdes tomaram grande 1ncremento em Santos, realizando-
se constantemente vendas importantes, por causa do adiantamento que as
casas exportadoras fazem aos commissarios ou fazendeiros, que effectuam
vendas a entregar.

« Todos os que effectuam estes negocios o fazem scientes de que sdo
explorados, porém, para obterem recursos promptos, sio obrigados a realisar
essas vendas.

« As casas exportadoras tambem fazem dlcruns adiantamentos a com-
missarios que se obrigam a vender-lhes o café ao prego que estabelecerem na
occasidio da entrega, segundo a cotagio do mercado. Estes negocios tambem
sio onerosissiinos, porque os exportadores sio exigentes na classificagdo, ao
ponto de burlarem completamente a cotagdo estabelecida.

« As casas exportadoras, comprando sempre com grande margem o
café a entregar, podem offerecer aos mercados consumidores a pregos redu-
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zidos, facilitando, assim, a venda de expedi¢io em mezes futuros, em concur-
rencia com as vendas de expedigio immediata.

« Nos mercados consumidores, este facto causa naturalmente uma mé
impressdo e parece provar que os brasileiros julgam de vantagem vender a
entregar, por pregos reduzidos.

« Estas casas tambem t&m agentes no interior dos Estados para com-
prar directamente aos fazendeiros, mediante pagamento 4 vista e entrega
immediata. _ ’

« Sdo incriveis as cotagBes que pagam por essas compras; em regra
sdo estabelecidas no interior, para 15 kilos, as mesmas cotagdes que em
Santos e no Rio se estabelecem para 10 kilos.

«$Si a base em Santos ou no Rio é de 10$000 por 10 kilos, offerecem
no interior esse mesmo prego por 15 kilos.

- «Existem alguns que se dizem|mais conscienciosos, estes fazem adi-
antamentos ao agricultor, cobrando-lhe o juro de 2 °/, a0 mez e reservando
para si 1$500 a 2$000 por 10 kilos; nas contas de vendas, a titulo de commis-
sdo pelo adiantamento concedido ».

Destas francas e suggestivas informagdes, fornecidas por quem, pela
sua qualidade de homem do commercio, tem competencia para fazel-o, uma
conclusdo se impde : a situagio precaria em que se agita o commercio do café
entre nos, resulta, em definitiva, da falta absoluta de uma organisa¢io ade-
quada para satisfazer os legitimos interesses do productor, o que acarreta
grandes e reaes prejuizos a este e, consequentemente, aos interesses eco-
nomico do paiz.

A grande alta dos pregos do café, de 1893 a 1893, animou, como era
natural, o agricultor, e os fazendeiros paulistas, melhor apparelhados, pelo
supprimento regular de bragos fornecidos pela immigragdo, atiraram-se re-
solutamente & abertura de novas lavouras, cujo numero augmentou extra-
ordinariamente. Nos ultimos annos, estas lavouras comegaram a attingir o
seu pleno desenvolvimento e a producgio se avolumon em grande proporgio.
Sem jamais termos cuidado de promover uma propaganda intelligente e me-
thodica para facilitar o consumo de genero que, com maximo ardor, procura-
vamos produzir abundantemente, e presos, sem defesa, aos guantes de ferro
da especulagic infrene, que domina os nossos mercados, a baixa de pregos
do caféndo se fez esperar e a crise temerosa, que hoje atravessamos, é a-sua
consequencia natural. »

Como sempre acontece nestas occasides difficeis, as solugdes naturaes,
aconselhadas pela observagio e a experiencia, estudadas com calma e refle-
xdo, ndo satisfazem os interessados, anciosos por encontrar meios energicos
e promptos para debellarem o mal. D’ahi os multiplos e, por vezes, extrava-
gantes projectos que foram architectados para conjurar a crise. Tentada a
execugdo de alguns para serem logo abandonados, resolveram, finalmente, os
tres Estados, mais directamente interessados na questio, Sdo Paulo, Rio de
Janeiro e Minas, firmar um accordo, em virtude do qual tomaram o compro-
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misso de chamar a si a valorisagio do café, estabelecendo um prego fixo para
as respectivas vendas. Este accordo, assignado na cidade de Taubaté a 26 de
Fevereiro de 1906, pelos Presidentes dos tres referidos Estados, ficou co-
nhecido por Convenio de Tanbaté e soffreu vigorosa opposigio de auctoridades
competentes em assumptos economicos, que lhe reconheceram graves defeitos
e previram o insuccesso.

SUJeltO 4 consideragio do Congresso Nacional, da approvagdo.de quem
dependia a execugiio de algumas clausulas, foi ahi tambem combatido, mas,
afinal, approvado, com modificagSes, quanto & intervengio da Unifio em sua
execucgdo.

Eis os termos do referido Convenio: - .

«Convenio entre os Estados do Rio de Janeiro, Minas Geraes e S. Paulo,
para o fim de valorizar o café, regular o seu commercio, promover o augmento
do seu consumo e a creagio da «Caixa de Conversdo», fixando o valor da
moeda.

Art. 1° Durante o prazo que for conveniente os Estados contratantes
obrigam-se a manter nos mercados nacionaes o prego minimo de cincoenta e
cinco a sessenta e cinco francos em ouro ou moeda corrente do. paiz, ao
cambio do dia, por sacta de 60 kilos de café typo sete americano, no pri-
meiro anno; este preo minimo poderé ser posteriormente elevado até o ma-
ximo de setenta francos, conforme as conveniencias do mercado. Para as
qualidades superiores, segundo a mesma classificagio americana, os pregos
indicados serfio augmentados proporcionalmeute nos mesmos periodos.

Art. 2°. Os governos contractantes, por meio de medidas adequadas,
procurario difficultar a exportagio para o estrangeiro dos cafés inferiores ao
typo sete, e favorecer, no que for possivel, o desenvolvimento de seu con-
sumo no paiz.

Art. 3°. Os Estados contractantes obrigam-se a organizar e manter um -
servigo regular e perrhanente de propaganda do café, com o fim de augmentar
o seu consumo, quer pelo desenvolvimento dos actuaes mercados, quer pela
abertura e conquista de novos, quer pela defesa contra as fraudes e falsifi-
cagbes.

Art. 4°. Os governos contratantes, quando f6r julgado opportuno, esta-
belecerdo os typos nacionaes de café, promovendo a creagio de bolsas ou ca-
maras syndicaes para o seu commercio; de accérdo com os novos typos serio,
entdo, fixados os pregos a que se refere o art, 1°,

Art. 52 Aos productores de café serfio facultados os meios de melhorar
as qualidades do producto pelo rebeneficio.

Art. 6°. Os governos contratantes obrigam-se a crear.uma sobre-taxa de
tres francos, sujeita a augmento ou diminuvi¢iio, por sacca de café que for
exportada por qualquer de seus Estados, e bem assim ‘a manter as leis que
nelles difficultam, por impostos sufficientemente elevados, o augmento das
4reas dos terrenos caltivados com café nos seus terntonos, pelo prazo de
dois annos, que podera ser prorogado por mutuo accordo.
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Art. 7°. O producto da sobre-taxa, de que trata o artigo anterior, paga
no acto da exportagdo, sera arrecadado pela Unido e destinado ao pagamento
dos juros e amortizagio dos capitaes necessarios 4 execugio deste convenio,
sendo os saldos restantes applicados ao custeio das despezas reclamadas pelos
servigos do mesmo, comegando-se a cobranga da sobre-taxa depois de veri-
cado o disposto no art, 8°.

Art, 87 Para a execugio deste convenio fica o Estado de S. Paulo,
desde ja, autorizado a promover dentro ou féra do paiz, com a garan-
tia da sobre-taxa de tres francos, de que trata o art. 6°, com a responsa-
bilidade solidaria dos tres Estados, as opera¢des de credito necessarias até o
capital de quinze milhdes de libras sterlinas, o qual serd applicado como
lastro para a Caixa de Emissdo Ouro e Conversio, que for creada pelo Con-
gresso Nacional para a fixagio do valor da moeda.

§ 1°. O producto da emissio sobre esse lastro sera applicado, nos termos
deste convenio, na regularizagio do commercio de café e sua valorizagio,
sem prejuizo, para a «Caixa de Conversdo», de outras dotagdes para fins
creados em lei.

§ 2°. O Estado de S. Paulo, antes de ultimar as operagdes de cre-
dito acima indicadas, submetterd as suas condi¢des e clausulas ao conhe-
cimernto e approvagio da Unido e dos outros Estados contractantes.

§ 3°. Caso se torne necessario o endosso ou fianga da Unido para as ope-
ragdes de credito, serdo observadas as disposi¢des do art. 2°, n. 10, da lei
n. 1.452, do 30 de Dezembro de 1905.

Art. 9°. A organizagdo e direc¢do de todos os servigos de que trata este
convenio serio confiadas a uma commissiio de tres membros, nomeados um
por cada Estado, sob a presidencia de um quarto membro, apenas com o voto
de desempate e escolhidos pelos tres Estados.

Paragrapho unico. Cada director terd um supplente, de nomeagio, igual-
‘mente, dos respectivos Estados, que o substituird em seus impedimentos.

Art. 10. A commissdo de que trata o artigo antecedente creara todos
os servigos e nomeara todo o pessoal necessario 4-execugdo do convenio, po-
dendo confiar, em parte, sua execugiio a alguma associagio ou empreza na-
cional, sob sua immediata fiscalizagio, tudo na fé6rma do regulamento.

Art. 11. A séde da commissdo directora sera a cidade de S. Paulo.

Art. 12, Para a execugio dos servigos deste convenio a commissio or-
ganizard o necessario regulamento, que serd submettido 4 approvagio dos
Estados contratantes, os quaes, no prazo de 15 dias, se pronunciario sobre o
Imesmo, sob peua de considerar-se approvado por aquelle que o nfio fizer,

Art. 13. Os encargos e vantagens resultantes deste convenio serdo par-
tilhados entre os Estados contratantes, proporcionalmente 4 quota da arre-
cadagio da sobre-taxa com que cada um coticorrer, pela férma estabelecida
no regulamento.

Art. 14, Os Estados contratantes reconhecem e acceitam o presidente
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da Republica como arbitro em qualquer questdo que entre os mesmos se
possa suscitar na execugio do presente convenio.

Art 15. O presente convenio vigorara desde a data de sua approvagio
pelo presidente da Republica, nos termos do n. 16 do art. 48 da Constituicdo
Federal.

Subscrevemos : Forge Tibirigd. — Nilo Peganha. — Francisco Antonio
Salles.— M. ¥. Albugquerque Lins.— — A. Candido Rodrigues. — Olavo Egy-
dio de Souza Aranka. — Fosé Monteiro Ribeivo Funqueira. — Fodo Augusto

Rodrigues Caldas. — Fosé de Barros Franco Funior. — Augusto Ramos. »

Situag¢do actual da lavoura e do commercio de café

Pondo de parte os Estados do norte e do sul, onde a lavoura do café
nio tém influencia sensivel no commercio deste producto e cuja producgdo
decrescente, nestes ultimos annos, attesta a impessibilidade de uma reacgio
efficaz contra a crise actual, occupemo-nos de estudar em ligeiros tragos, a
situagdo da lavoura e do commercio deste producto nas duas zonas que, por
assim dizer, constituem no Brasil os centros productores da preciosa rubiacea:
a zona de S. Paulo e a zona do Rio de Janeiro, comprehendidos nesta Minas
e Espirito Santo. '

De accordo com o que ja temos dito, na zona de Sdo Paulo, o custeio
e a producgdo de mil cafeeiros devem ser assim calculados :

Tratamento de 1.000 cafeeiros, constando de 5 carpas,a 20$000

cada uma=5%20$000=........cco0vvurrnn.. Cedieaaa 100$000
Colheita de 60 arrobas ou 900 k* de café (média superior 4 cal-

culada por von Delden Learne), tomando 100 litros de

fructos para cada arroba e ao prego de 600 rs. por 50 litros

22120 K600 ..\ ttterare e P 72$000
Transporte para o terreiro, seccagem e outros servigos do terreiro, ,
administragio, etc. a 500 rs.=60X500=............... 30$000
Beneficiamento do producto, saccos, etc, a 800 rs. =60 800=.. 48%$000
Imposto municipal a 35 rs., em média, por 15k, =60X35=..... 2$100
Transporte para a estag@o=~60X50=........cc.ccvuerrr... ... 3%000
Frete médio até Santos (5$000 por sacco)=60X1250=.... e 75$000
Imposto de exportagio (tomando por base 7$000 por arroba)
a9 % ==60X7000X9/100==1. it 37$800
Carretos em Santos, capatasias, etc. a 200 rs.. ... et 12$000
3¢/, de commissdo da venda (a 7$000 por 15 kilog*)= 60><7000>< .
BI100 == 1ttt e e 128600

Custo de 60 arrobas, postas em Santos=....... eveaceaedaies 3928500



92

Tomando por base o prego da venda, 7$000 por arroba, importardo as
60 deste calculo em 420$000. dando um lucro de 458 rs. por arroba para
fazer face ao juro e amortizagio do capital empregado na propriedade.

Na zona do Rio de Janeiro (comprehendidos Minas e Espirito Santo),
as despezas sdo: :

Tratamento de 1.000 cafeeiros, constando de tres carpas, tendo-se,
porém, em vista que, apesar de serem aqui os salarios me-
nores, as falhas de grande numero de lavouras obrigam a ca-
pinar-se maior superficie, e a menor frequencia de carpas
exige para cada uma maior mio d’obra, a 15$000, cada
carpa=3X158000=.........c0 ittt 45$000
Colheita de 20 arrobas de café (a média de 23 1/2 arrobas, dada por
von Delden Learne estd hoje muito reduzido; a de 20 que
adoptamos é, talvez, ainda exagerada), tomando 100 litros de
fructos para cada arroba, e 500 rs. para o prego da colheita

de 50 litros=40X500=.......c0ivieririnnnnnnn. e 20$000
Transporte para o terreiro, seccagem e outros servigos do terreiro,

administragio, etc. a 400 rs=20X400=...........c.... 8%$000
Beneficiamento de producto, saccos, etc. a 700 rs.=20X700=... 14$000
Transporte para a estagio=20X50=....... .00 iverrrrurcanrn 1$000
Frete médio para o Rio de Janeiro a 4$000 por sacco=20x 1$000= 20$000
Imposto de exportagdo (8 1/2 °/,), na base de 7$000 por arroba. .. 11$900
Carretos, no Rio, viragem, pesagem, etc, a 200 rs.=20X200=... 4$000
3 °/, de commissio da venda na base de 7$000 por 15 kilogr'. ... 4$200
Custo de 20 arrobas postas no Rio de Janeiro.................. 128$100

Tomando por base o prego de 7$000 por arroba, as 20 a que se refere
este calculo, produzirio 140$000, dando um lucro de 595 rs. por arroba.

Estes dois resultados exprimem na apparencia uma contradicgio, pois
delles resulta que o lucro, por arroba de café vendido, na zona do Ric de Ja-
neiro, é superior ao da zona de S. Paulo. Da primeira verba componente dos
respectivos calculos, se verifica, porém, que, emquanto na zona de S. Paulo,
onde os salarios sio muito mais altos, nfio sio poupadas as despezas com a cul-
tura, gragas 4 qual se mantém e desenvolve a productividade dos cafesaes,
na zona do Rio de Janeiro, o maior lucro por arroba é obtido a custa do defi-
cientissimo cultivo, do que resulta o decrescimento annual da média da pro-
ducgdo, o definhamento dos cafeeiros e o desapparecimento das lavouras. De-
mais, na zona paulista, o menor lucro, por arroba, se multipiica pela grande
producgio mesmo em pequenas propriedades, ao passo que, na zona do Rio
de Janeiro, jA muito poucas sdo as fazendas em que esta producgio attinge a
uma dezena de mil arrobas, sendo que a grande maioria dellas estd entre as
que colhem, médias muito inferiores, talvez, a tres mil arrobas.
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' Analysemos ligeiramente as diversas parcellas componentes do custo
de producgdio de café, posto nos mercados de Santos e do Rio de Janeiro.- -

Curturae — A verba despendida com o tratamento dos cafesaes péde
ser, por certo, muito reduzida, em Sio Paulo, ji pela utilisagdo das machi-
nas, ja pelo barateamento do brago, o que serd uma consequencia fatal do
povoamento do seu territorio, feito com intelligencia e o indispensavel crite-
rio. Na zona do Rio de Jameiro, o tratamento racional e regular das
lavouras que poderdo igualar e quigd exceder 4 sua antiga productividade,
ndo exigird despezas sensivelmente maiores do que as actuaes, quando, apro-
veitadas para a colonisagdo, a grande baixada fluminense, que, dos munici-
pios de Magé, 'Igua.ssﬁ, Vassouras, Itaguahy se estende por um e outro lado
até o Oceano, os bellos planaltos de Minas e os fecundos terrenos do Espirito
Santo, tenham aquellas lavouras onde recrutar bragos apropriados para o
seu servigo.

Certamente, para conseguir-se tal desideratum serd preciso que a
offerta de bragos nio seja por pregos elevados. E’ o problema que se impde 4
sabedoria dos poderes publicos e que se reduz 4 protecgdo do trabalho, por
uma previdente e cautelosa politica contra as demasias tributarias que
onerem as utilidades mnecessarias 4 vida, pela creagio de centros de
onde se irradiem os conhecimentos indispensaveis ao aproveitamento e mul-
tiplicagiio do esforgo do homem, a bem do barateamento do custo e do au-
gmento da producgio.

Do povoamento do solo sahiri o sangue novo para alimentar os orgios
entorpecidos.de nossa lavoura cafeeira, percellando-a, talvez, mas, sem du-
vida, revigorando-a pela cultura intensiva que lhe dara finalmente o dominio
dos mercados universaes. '

CoLuEITA — Os cuidados culturaes, melhorardo evidentemente a mé-
dia das colheitas. Comprehende-se que este facto, auxiliado pela maior
offerta de bragos, concorrerd para reduzirem-se as respectivas despezas.

TRANSPORTE PARA O TERREIRO, SECCAGEM, ETC. — Estas verbas depen-
demigualmente do pregodo trabalho; mas nellas muito influem as despezas de
terreiro, que em grande numero de paizes productores de café sio muito re-
duzidas pelo emprego de estufas ou seccadores artificiaes.

Entre nds taes installagdes nio tém sido adoptadas e, nas condigSes
actuaes da lavoura, nio seria para aconselhar a exper1enc1a, pelo menos para
a grande maioria dos plantadores de café.

Entretanto, ndo pareceré féra de proposito a iniciativa dos governos
dos Estados interessados para estabelecerem concursos, entre os fabricantes
de apparelhos desta natyreza, afim de conseguir-se algum que, com economia

e perfeigiio, venha diminuir os onus que ao productor impde o processo com-
mum de seccagem do café no terreiro.



BENEFICIAMENTO DO PRODUCTO, SACGOS, ETC. — Em Sdo Paulo, se-
gundo as ultimas estatisticas, para 16.015 grandes fazendas de café, haape-
nas cerca de 9.000 engenhos para beneficiamento deste producto, e dos quaes
398 sio estabelecidos em povoados, féra, portanto, das fazendas. Resulta
d’ahi que cerca de 7.400 estabelecimentos estio desprovidos de engenhos e
tém, em consequencia, de pagar o beneficiamento de seu producto por prego
mais elevado do que o custo real; além das despezas de transporte para o en-
genho, etc. A mesma cousa se da na zona do Rio de Janeiro, sendo, porém, o
custo deste servigo mais elevado em S. Paulo, porque a maioria dos engenhos
utilisa o vapdr, como forga motriz. Por outro lado, o processo de formagio
de lotes para a venda, pelos commissarios, e o consequente rateio, assim
como as Jigas preparadas pelos ensaccadores para satisfazerem as exigen-
cias e especulagdes dos exportadores, annullam, por assim dizer, todo o es-
forgo e sacrificio do productor para a bda preparagio de seu producto.
Quando a lavoura, melhor orientada sobre o seu verdadeiro interesse, se
congregar em syndicatos e cooperativas para defendel-a, engenhos devida-
mente apparelhados com machinismos perfeitos, montados em pontos con-
venientes poderdo, com muito menor despeza, preparar ‘todos os typos de
café preferidos pelos consumidores, limitando-se os productores nas fazendas
quando muito 3 simples operagio de descascar e ventilar o producto.

Deste modo poderemos conseguir typos nacionaes, bem definidos, e de
accdrdo com as preferencias dos consumidores de cada paiz, e os productores
guardardo para si os proventos que hoje lhes sdo extorquidos pela especula-
¢io de insaciaveis intermediarios.

O prego do sacco para o acondicionamento do café é tambem muito
elevado. Utilisado pela lavoura para o acondicionamento da grande maioria
de seus productos, parece que se imp3e, dquelles a quem cumpre protegel-a,
n3o difficultar-lhe os meios de poder obtel-o por baixo prego.

Impostos — O café estd sujeito ao imposto de exportagdo, cuja taxa
varia para cada Estado. :

Em Sio Paulo as municipalidades cobram igualmente um imposto, de
30 a 40 reis por 15 kilogrammas de café a exportar.

Os impostos estadoaes, calculados sobre a renda bruta do producto,
d3o aos respectivos Estados beneficios que raros productores conseguem obter.

Nada péde ser mais iniquo e expoliador do trabalho e da propriedade
do que este tributo, condemnado pela sciencia, pela razioe pela justiga, e
cuja conservagio nio abona, por certo, 0 110SS0 progresso e civilisagio,

O convenio de Taubaté creou mais o imposto de 3 francos por sacco
de café exportado, e o systema de pagamento esti combinado de modo a ndo
deixar escapar ao tributo o café consumido no proprio paiz.

TRANSPORTES E FRETES. — De diversas especies sdo os transportes:
os das fazendas para as estagies ferro-viarias, fluviaes ou maritimas, e os
destas para os mercados de venda, Santos ou Rio deJ aneiro,
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Os transportes das fazendas para as estagdes de embarque sdo para a
produc¢io agricola mais onerosos do que geralmente se suppde.

A viagdo rural, a cargo das municipalidades, é m4, em via de regra,
porque estas corporagdes, que nem sempre conseguem furtar-se 4 influencia
esterilisante das dissensdes da politica local, nio dispdem geralmente dos re-
cursos necessarios para manterem, conjuntamente com outros que lhes sdo
attribuidos, os servigos de construcgfio e conservagio regular de suas estra-
das, servigos que, por sua natureza, reclamam a acgio solicita ¢ ininterrupta
das respectivas administragdes. .

Em Sio Paulo, onde as municipalidades dispdem de mais fartos re-
cursos e a actividade agricola estimula o espirito de iniciativa da lavoura, re-
flectindo-se nos poderes locaes, o servigo de viagdo rural é attendido com
particular solicitude; no Rio de Janeiro, Minas e Espirito Sauto, porém,
deixa muito a desejar. Muito pouco cuidadas e, nio raro, abandonadas, sem
a tiecessaria conservagio, as estradas ruraes sobrecarregam os tramsportes,
j4 pela deterioragio frequente dos vehiculos e exigencia de maiores esforgos
de tracgdio, ja pela grande perda de tempo e outros incidentes dos trajectos
e j4, finalmente, pelos onus das reparagdes a que estio sujeitos os que dellas
mais frequentemente precisam. ‘

Com os encargos e recursos actuaes das municipalidades, nio parece
provavel poderem estas corporagdes melhorar a sua viagio, sem a adopgio
do systema tributario, hoje consagrado quasi universalmente, para a manu-
tencio deste indispensavel servigo publico.

Geralmente, entre as muitas reclamagoes da lavoura, a bem de melho-
rar a sua precaria situagiio, estd incluida a questio dos fretes ferro-viarios,
que evidentemente é de magna importancia, se considerarmos a extraordi-
naria influencia que estes exercem sobre o custo de producgdo dos generos
agricolas, nos mercados de venda, sobretudo comparando-se esta influencia
com a que exerce este mesmo factor na agricultura de outros pafzes.

Infelizmente, a solugio deste problemanio é tio facil como 4 primeira
vista p(’)dé parecer, quanto as nossas estradas de ferro,

A materia prima da industria de transportes ferro-viarios é o com-
bustivel e, até hoje, as nossas estradas de ferro tém sido tributarias das
industrias extrangeiras, para supprirem-se deste artigo como da, quasi totali-
dade de seu material. D’ahi a decisiva influencia que a desvalorisagiio de
nossa moeda exerce sobre o custo deste material e particularmente do carvio,
lubrificantes, etc., que j4 foram adquiridos por pregos superiores, cerca de.
300 °/,, a0 que deveriam custar sem aquella desvalorisagdo, e actualmente
ainda custam cerca de 70 °/, mais.

Por outro lado, pesam demasiadamente sobre as nossas estradas de
ferro os erros legados pelo antigo regimen das concessdes de garantias de
juros, a cuja influencia nio se furtou a pfopria Estrada de Ferro D. Pedro II,
hoje Central do Brasil. '

Por este regimen se limitava-o custo kilometrico das estradas de.
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bitola estreita a 30:000$ e, geralmente, limitava-se tambem o seu capital
maximo e consequentemente o seu maximo percurso.

Circumscriptos em tio estreitos limites, os concessonarios destas estra-
das porfiavam em nio ultrapassal-os, recorrendo aos progressos da mechanica
e 4s solugBes ousadas da engenharia, que thes permittiam a aproximagio de
taes limites, com prejuizo da economia futura do trafego. Do exame das
respectivas estatisticas se evidencia a importancia destes dous elementos nas
despezas e no consumo de combustivel, lubrificantes, etc., e, por conse-
quencia, a sua decisiva influencia no calculo do frete da tonelada-kilometro.

Estas observagdes sio de molde a fazer sentir as difficuldades que se
oppdem & satisfagdo, na medida do justo e necessario, das aspiragdes da la-
voura, sem que uma sabia orientagio, adoptada pertinazmente, promova a
reducgio indispensavel destes onerosos factores do trafego de nossas estradas
de ferro.

Pretender, como querem alguns, que aindustria de transportes sacrifique
a renda de seu capital em proveito de outras industrias, ndo é simplesmente
substituir uma injustiga por outra, mas principalmente tirar os estimulos,
afugentar mesmo do paiz, que d’elles carece, porque ndo os possue, os capitaes
necessarios 4 exploragio deste genero de emprezas a que estiio intimamente
ligados o desenvolvimento e o progresso economico do Brasil.

Nio ha, porém, como negal-o, os fretes actuaes de nossas estradas de
ferro oneram em demasia o prego do café, posto nos mercados de Santos ou
Rio de Janeiro; e para nfo citarmos senio a Estrada de Ferro Central do
Brazil, onde estes fretes sdo relativamente mais modicos, lembraremos que
em um trajecto, apenas, de cerca 100 kilometros;'uma sacca de café, nesta
estrada, faz maior despeza do que para ser transportado do porto do Rio de
Janeiro ao de Hamburgo.

Mais dignos de nota sio ainda os fretes maritimos para os diversos
portos do paiz. O privilegio de que gozam os navios nacioniaes para a nave-
gagiio de cabotagem, collocou a nossa ainda escassa marinha mercante em
condigdes de manter pesadas tarifas, sem o salutar correctivo da concurren-
cia; e tdo pesadas tém sido estas tarifas para alguns pontos do norte do paiz,
que o commercio do Rio e de Santos chegou a utilisar-se do expediente de
mandar, por intermedio dos Estados Unidos, mercadorias para taes portos.

O Lloyd Brasileiro, que gosa de importante subvengio e de outros fa-
vores, cobrapelo transporte de uma sacca de café, além de 200 ts. de capata-
sias e de despezas de descarga, variando de 80 rs.a 120 rs., 150 rs., 250 rs.,
350 rs., 15000 e até 1$250, conforme o porto, o frete de 5$960 para Corumba,
5$360 para Mandos, 54000 para Itacoatiari, Obidos e Santarem, 3$000 para
Tutoya, 2$000 para Cabedello, Natal, Ceara, Pari etc., a partir do Rio de
Janeiro.

Contrastando com estes pregos notemos os cobrados pelos navios ex-
trangeiros : para Nova-York, 5780 por tonelada ; para Hamburgo, 14$700 ;
para o Havre, 23$300; para Londres, 25$200 ; para Trieste, 33$600; para
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Napolis, 31$120, e para o Rio da Prata 20%, calculados ao cambio de 15 d.
por 1$000. ‘

.CARRETOS EM SaNTOS E No Rio DE JANEIRO — Nio € preciso grande

~perspicacia para reconhecer-se quio pouco zelosos pelos interesses de seus

committentes tém sido os commissarios, nio 'procurando até hoje poupar-lhes

0s onus a que estio aquelles sujeitos com as despezas de carretos e os prejui-

z0s resultantes dos multiplos transportes e baldeagdes. do café. Armazens

convenientemente installados, ao lado das respectivas estagSes, evitariam,

por certo, estes onus, se os commissarios quizessem para-isto reunir seus.
esforgos.

A velha escola do segredo do negocio, de descutivel vantagem para o
productor, e quigé a vaidade de muitos, tem sido provavelmente poderoso.
empecilho para esta providencia que, parece, se impde ao- simples
bom senso. ' »

Commissio DE VENDA — A taxa de 3°/, para a: commissio de venda
é, por certo, superior & commummente cobrada em operagdes similares, nos
paizes extrangeiros. O seu valor relativo, no commercio de café, é, porém,
bem insigniﬁcante em relagio a outras verbas que podem ser supprimidas ou
reduzidas e o productor nio deveria regateal-a, se, como deve acontecer, ella
exprimisse a justa retribuigdo dos servigos de quem leal e dedicadamente
defende seus interesses. ‘

Pelos quadros annexos a este estudo se v& o desenvolvimento que tem
tido a producgdo do café no Bmsﬂ e 0 consumo correspondente 1n0os paizes
importadores.- ‘

Este consumo ev1dentemente nio tem march'tdo na proporgio da
producgio, assim como os pregos pagos pelo consumidor nio tém,siquer de
longe, acompanhado a baixa operada nos mercados productores Este ex-.
‘tranho phenomeno éa consequencm dos vicios commerciaes implantados
nestes mercados e, gragas aos quaes, a especulagio, apparelhada com pode-
rosos recursos que the forneceram a imprevidencia dos productores e de seus
agentes, 0s commissarios, esta 1mpondo sem res1sten01a oseu dlscrecwnano
poderio.

' Esta intoleravel situagio, ndo cremos, se deva prolongar 1ndeﬁn1da.-
mente.

Quando, cansados das vis tentati\}as, aconselhadas por projectos extra-
vagantes, por solugdes empiricas e artificios, sem base nos principios uni-
versaes que regulam os phenomenos e'co_nomicos‘; os interessados se conven-
cerem de que, na sua acgdo conjunta, na cooperagio de todos os esforgos,.
estd a grande forga capaz de detﬁolir de vez, essa cadeia diabolica, em que os
prende a especulagiio, estara resolvida, assim o pensamos ﬁrmemente, a crise
que tantos males tem acarretado 4 lavoura de c¢afé, _
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Comquanto onerado em quasi todos os paizes consumidores, excepgio
feita dos Tistados Unidos, Belgica e Hollanda, por mais ou menos pesados
impostos de importagdo, 135 fraucos por 100 kilogrammos em Franga, 130 na
Italia, 105 na Hespanha, 100 na Austria e em Portugal, 95 na Russia, 59
na Allemanha, 41 na Noruega, 35,50 na Dinamarca, 34 na Inglaterra, 16,70
na Suecia e 3,50 na Suissa, o café brasijleiro pde ser posto &4 disposigio dos
consumidores, nestes paizes. por precos muito inferiores aos que elles actual-
mente pagam, auferindo, entretanto, os productores lucrcs bem superiores
aos que ora percebem,

Nenhuma propaganda é mais efficaz para o desenvolvimento do con-
sutno de um producto qualquer do que a que € feita pela  reducgio do res-
pectivo prego.

Nio é tanto a mé educagiio do paladar ou o prazer de ingerir a infuso
da chicorea e de outros productos similares que leva o consumidor a procurar
taes productos ; mas, a impossibilidade pecuniaria de obter o bom café, por
precos compativeis com a sua bolsa, é que o obriga a procurar substancias
mais baratas para, de mistura com aquelle, diminuir-lhe a respectiva
despeza. ‘

A propaganda do uso do café precisa, pois, ser realisada de par com o
barateamento do custo deste producto, e é a este util e indispensavel tenta-
men que se oppdem as difficuldades resuitantes dos factos que temos apon-
tado, entre os quaes estio em primeiro plano as velhas praticas commer-
ciaes, favorecendo ineptamente a audaz especulagio.

Quando, porém, a lavoura cafeeira, estiver por um lado, supprida
convenientemente dos bragos de que carece para a sua marcha regular e
apparelhada com institutos onde possa adquirir os ensinamentos technicos
e praticos indispensaveis 4 sua transformagio. ecotiomica, para libertar-se
dos entraves que podem perfeitamente ser reduzidos ou supprimidos, em fa-
vor do custo de producgdo do café, e, por outro lado, quando, congregada pelo
sentimento de completa solidariedade de interesses, tdo legitimos quanto
respeitaveis, ella souber conter 4 distancia, nos mercados nacionaes, esse
implacavel inimigo, que a estd anniquilando — a especulagio —, o Brasil
voltari a ter na producgio cafeeira um dos maiores e mais seguros elementos
de sua grandeza e prosperidade economica, e, favorecido excepciotialmente
por um clima adequado e por vastissimas zonas apropriadas ao cultivo da
preciosa rubiacea, umiversalmente acceita como genero de primeira neces-
sidade para a economia humana, conquistara definitivamente a supremacia
deste grande commercio.
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America, ex-} . ] Média
ANNOS | BRASIL | Chudas ASIA | AFRICA | TOTAL por
exportagio quinquennio
do Brazil
1852— 53 2.423.640 482,360 1.630.000 21.000 4.567.000
58— 54 2.128.026 519.974 1.718.000 21,000 4.887.000 :
54— 55 3.185.776 — 2.061.000 23.000 5.218.000 28.058.000
55— 56 2,849 570 479,430 1.949.000 23.000 5.801.000 ~E.OIL.600
56— 57 3.188.045 502.955 1.869.000 25.000 5.565.000
57— 58 9.375.691 481.809 1.988.000 26.000 4.871.000
18— 59 9.7124.968 624.732 1.890.000 28.000 5.267.000
59— 60 2.509.306 — 1.849.000 28.000 5.070.000 26.1700.000
60— 61 3.570.471 609,520 2.056.000 29.000 6.265.000 —5.840.000
61— 62 2.418.825 793.175 1.986,000 29,000 5.927.000
1862— 63 9.133.881 661.119 2.102.000 31..000 4.,928.000
63— 64 2.000.563 651.437 2.169.000 31.000 4.852.000
64— 65 2.645.211 692,789 2.195.000 34,000 5.567.000 27.820.000
65— 66 2.441.395 769. 605 2.407.000 33.000- 5.651.000 “5.464.000
66— 67 3.193.009 691,991 9.400.000 38.000 6.322.000
67— 68 3.560.782 028,218 2.348.000 49.000 6.879.000
68— 69 3.800.684 248,316 2.421.000 50.000 6.520.000
69— 70 3.113.970 1.1%6.030 2.706.000 56.000 7.052.000 _83.678.000
70— 71 3.763.908 1.050.092 9.346.000 51.000 7.911.000 6.735.600
n— 73 2.982 938 1.297.062 2.363.000 %3.000 6.016.000
1873— 78 3.446.210 1.383.790 9.553.000 68 000 7.501.000
73— 14 2.773.001 1.244.909 2.316.000 77.000 6.411 000
4— 5 3.852.470 1.648.53) 2.467.000 73.000 8.036.000 37.852.000
B 76 3.406.286 1.630.764 2.499.000 63.000 7.599.000 7.470.400
T6— T1 8.552.301 1.423.699 2.762.000 67.000 7.805.000
— 78 3.458.364 1.811.636 2.001.000 62.000 7.833.000
78— 79 4.902.815 1.662.185 2.563.000 54.000 9.184.000
79— 80 2.617.272 | . 8.047.728 2,643,000 83.000 8.391.000 44.395.000
80— 81 3.659.488 3.707.517 2.390.000 72.000 9.829.000 8.879.000
81— 82 4.081.467 3.171.583 9.316.000 89000 9.658.000 '
1882— 83 6.094.000 1.628.000 92.446.000 118.000 10.286.000
83— 84 5.117.000 1.618.000 2.403.000 92.000 9,230,000
84— 85 6.501.000 2.562.000 2.196.000 186.000 11.445.000 50.448.000
85— 86 5.586.000 2.293.000 1.553.000 133.000 9.565.000 ~10.08D. 600
86— 87 6.161.000 2.261.000 1.780.000 108.000 10.310.000
87— 88 3.320.000 2.588.000 905.000 73.000 6.896.000
83— 89 6.506.000 2.503.000 1.574.000 118.000 10.701.000
89— 90 4.622.000 2.841.000 1.599.000 130.000 8,692,000 46.164.000
90— 91 5 547.000 2.800.000 905.000 114.000 9.366.000 —§.933.800
91— 92 7.596.000 2.850. 000 1.150.000 215.000 11.811.000
1892— 93 6.541.000 3.105.000 1.475.000 210.000 11.331.000
95— 94 4.840.000 3.321.000 960.000 156.000 9.277.000
94— 95 6.977.000 3.107.000 1.286.000 181.000 11.551.000 58.886.000
95— 96 5.969.000 8.050.000 1.017.000 . 10.280.000 10.607. 200
96— 97 8.500.000 3.150.000 868.000 249.000 12.767.000
97— 98 7.250.000 3.100.000 1.171.000 275.000 11.796.000
OUTROS PAIZES
93— 99 9 445.117 4.405.000 13.850.117
99—900 9.561.445 4.380.000 13.941.445 62.634.562
900—901 11.873.871 3.785.000 15.158.871 12.526.912
901—902 16.210.678 3.645.000 19.915.678
1902—903 12.903.534 3.752.000 16.745.534
903—904 11.193.505 6.000.000 17.193.505
%—ggg 10.5&37.(3]?0 4.909.920 15.507.000 84.520.088
— 11.055.878 5.250.622 16.306.000 "16.904.017
906—907 20.409.180 — - 16.904.017
—— ——————4#
OBSERVACOES :

De 1852—1882, os algarismos sio tirados do livro de van Delden Learnc—Le Brésil et Java.
Os algarismos relativos a0 Brasil se referem 4 exportagio. A colamna referenta 4
America foi obtida, deduzindo da produc¢do total do continente, dada por aquelle autor &
exportagiio por elle ignalmente dada para o Brasil.
Do 18582-1883 a 1897-1898 os elementos sio fornecidos pelo Sr. Joaquim Franco de Lacerda no

seu livro. “Producgiio e Consumo de café no mundo”.

De 1898-1800 1 1008-1904, os dados foram extrahidos da *“The Brazilian Review ; de
1904-1905 em diante os algarismos sio das estatisticas de Laneuville.



Exportagdo. de café por Estados no periodo de 1903 a 1906

Unidade: kilogrammo

——————_——_____——_

1903 1904 1905 1906
ESTADOS
QUANTIDADE VALOR QUANTIDADE VALOR QUANTIDADE VALOR QUANTIDADE VALOR
Sio Paulo...... 473.667.486(201.324:425%| 380.080.210 224 .835:6318| 450,731.848/213.780:473%] 616.683.973 291.055:726%

Minas Geraes. . .| 187.278.404| 77. 692:2905| 129.594.890| 77.756:934%| 120.366.216| 58.238:248%| 143.254.498| 5. 645:436%
0
Rio de Janeiro..| 73.545.061| 32.575:615$%| 58.149.082| 35.959:471% 54.941.779 27.330:9948| 58.325.552 26.775:345%

Espirito Santo..| 42.006.742| 18 032:0815| 30.363.517| 18.336:1753 33.601.254| 15.015:3418| 33.332.398 14.701:157%

Bahia.......... 21.456.439| 6.744:6628| 12.791.885| 6.177:302% 9.171.885 3.451:2283 13.658.315] 5.246:921%
Goyaz ......... 1.790 1:074$ 100 60$ 2.846 1:707% 3.337 1:980%
Pernambuco. ... 770.967 375:8398 283.324 115:563§|  2.647.672] 1.241:965%: 1.369.007 622:233%
Santa Catharina, 612,780 234:027$ 485.500 253:9288% . 379.224 177:535% 899.858 372:762%
Parand ........ 275.976 68:9493% 466.500 216:027$ 454 .247 211:739% 441.080 243:000%
Ceara..... P 11.434 8:064% 2.893 3:077$ 2.603 2:353% 12.896 7:792%

-——______—%——_—___—-_——“__“——’“"—————————l———*-—————_—_

001
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Exportaclio de café por portos de procedencia, de 1902 a 1906 (saccos de 60 k.)

PROCEDENCIAS 1902 1903 1904 1905 1906
Antonina . ., ... — —_— — : — 7
Bahia.......... 163.979 307.270 151.401 183.374 221.453
Cabedello...... —_ —_ 343 603 405
Corumba....... 79 22 6 — —_
Florianopolis. . . 18.157 11.814 14,349 11,268 14,368
Fortaleza ...... 72 25 8 8 31
Itajahy........ 455 764 65 81 274
Itaqui......... — — — 1 —
Manjos........ 438 37 129 36 13
Pard .......... 707 314 286 456 875
Paranagui..... 49 — — — 1
Pernambuco. . ., 119 8.897 6.095 16.605 11.781
Porto Alegre ... 64|. 3 28 3 2
Rio Grande.. ... 5 — 105  — 56
Rio de Janeiro. .| 3.883.500( 4.111.805| 2.856.761| 2.273.188 3,193,557
S. L. Maranhio. 5 2 4 7 3
Santos......... 8.714.182( 7.994.395| 6-.571.509| 7.453.752 10.166.257
Sio Francisco . . 2.060 . 941 83 252 342
Victoria ....... 373.503 490.930 423.364 381.027 356.376

TOTAES..|[13.157.383/12.927.239/10.024.536 10.820.661113,965.801
_

_____—?‘__—*—_——-—_—_
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Exportagdo de Café por paizes de destino no periodo de 1902 a 1906

(Saccas de 60 kilos)

— A—-T_-————-—-—
PAIZES DE
DESTINO 1902 1903 1904 1905. 1906
Allemanha..... 2.382.249| 2.282.324| 1.565.824| 2.032.238| 2.947.718
Argentina...... 95.304 108.179 124,038 146.716 160.910
Austria Hungria 679.692 670.184 547.824 759.226 903.139
Australia . ..... — — 5 — —
Argelia........ 53.737 52.281 22.875 43.880 48.480
Belgica........ 475.320 394,753 211.3106 374.323 468.658
Bolivia ........ 1.043 87 — — 10
Bulgaria....... 875 125 — — 2.265
Canada........ 12,500 — — — —
Canal (4 ord.) .. 35.603 70.055 15.850 32.750 33.333
Chile.......... 5.888 7.706 3.645 14.835 13.571
Colonia do Cabo. 205.282 82.780 85.028 110.925 134.068
Creta.......... —_ 625 125 125 —
Canarias....... 12,020 800 1.000 1.050 3.920
Dakar......... 20 20 20 — —
Dinamarca..... 84.414 65.411 29.666 50.305 55.446
Estados Unidos.|| 5.448.247| 6.166.837| 6.235.291 5.279.712| 5.290.676
Egypto........ 53.825|  31.004|  18.268]  27.410|  53.625
Franga ........ 1.719.027] 1.532.582 320.630 625.355| 2.139.362
Gibraltar ...... 10.000 29.260 1 2.950 13.195
Gri-Bretanha.. . 366.883] 293.888 134.934 182.213 172.534
Grecia......... 2.750 3.126 875 2.552 2.426
GoyanaFranceza — 40 — — —
Hespanha...... 40.367 42.430 44,978 75.725 76.625
Hollanda....... 1.086.002 720.476 375.342 660.672 919.548
India Ingleza. .. — 10 — — -—
Italia.......... 181.504 165.280 152,728 184.816 228.927
Lagos......... 250 375 — — —
Malta.......... 2.250 1.250 — 1.250 6.180
Marrocos....... — —_ 125 200 600
Paraguay...... 49 22 6 — 38
Pera.......... 99 213 405 490 873
Portugal....... 1.044 16.262 2.535 4.025 2.352
Poss. portugz... 2.100 — 950 1.076 2.475
Roumania...... — 750 1.411 8.475 8.623
Russia......... 17.819 10.551 17.025 31.040 39.491
Suecia Noruega. 20.356 21.921 6.804 16.224 51.408
Tur-asiatica. . .. 67.606 63.747 39,327 44,062 65.909
Tur-européa. ... 69.963 67.674 38.325 72.637 83.040
Tunis ........ . 300 225 — 625 2.498
Tripoli ........ — — 125 o125 510
Uruguay....... 22.995 24,016 21.235 32.054 32.977
TOTAES. .|[13.157.383/{12.927.239(10.024.536 10.820.661{13.965.801

M
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Das taxas médias do cambio e dos pregos maximo, minimo e médio do café brasileiro,

e da quantidade de saccos exportados, annualmente, no periodo de 1 de Janeiro de

1822 a 31 de Dezembro de 1906, extrahido de um trabalho organizado pelo Sur.

Jost CIAUDIO Da SILVA, presidente da Camara Syndical dos Corretores de Fundos

Publicos do Rio de Janeiro.

1 T = 1
.;jc?gs PRECO |PREGO EXTREMO| QUANTI- 2 <2 | PrREGO |[PREGO EXTREMO| QUANTI-
228 % | MmEpIO ANNUAL DADE DE t°8% | MEpIO ANNUAL DADE DE
ANNO | 5432 |aNNuAL| DO CAFE SACCOS DE || ANNO | ¢ ¥ +3 JaNNUAL| DO CAFE  |gaccosDE
FEZg Do CAFE e3¢ DO CAFE EX-
5%2% ] cargé [Minimo Fﬂnximo EXPORTADO 5§*E3 | caFf |Minimo{Maximo| PORTADO
1822 49 4 58200 1 4$900 | 58500 152.048 1865 25 4 7§119 | 68400 | 88400 3.197.446
1823 50 3/, 48475 | 38600 | 58350 185.000 1866 | 21 1/, 58787 | 48600 | 79850 | 2.368.635
1824 48 Y/, 38425 | 28850 | 48000 224.000 1867 | 22 /| 75483 | 48700 | 8$600 | 3.255.980
1825 51 7y 38350 § 28700 | 4$000 183.136 1868 17 6$515 | 3$800 | 108200 2.772.929
1826 48 1/g 25624 — — 260.000 1869 78145 | 48100 | 118200 3.139.789
1827 1 35 1/, 38000 — -— 350.000 1870 65480 | 4$000 [ 108000 | 2.704.742
1828 81 15| 28766 - - 369.147 1871 69953 | 48100 | 98800 | 2.884.620
1829 24 S5jg 3$650 — — 315.107 1872 85327 | 58800 | 11$000 2.460.351
1830 22 B3/, 1 38550 — — 391.785 1873 98191 | 7$600 { 118200 2.433.709
1831 25 d 45185 —_ —_ 448.249 1874 78257 [ 58600 | 88640 2.673.281
1832 35 s 48254 — —_ 585.915 1875 53597 | 48995 | 68132 3.152.296
1833 37 %y 3$895 — — 687.136 1876 53293 | 48640 | 53670 | 2.765.922
1834 a8 s/, 38655 — — 686.462 1877 65290 | 38810 | 88570 2.846.5565
1835 39 1, 38560 — — 792.572 1878 5§244 | 28380 | 83030 3.031.199
1836 38 71 33635 — — 859.706 1879 63374 | 28580 | 89510 | 3.535.183
1837 29 9| 38757 — — 743.185 1880 58087 | 38130 | 78890 3.463.454
1838 28 1/1g| 3$800 —_ —_ 938.563 1881 48123 | 28050 | 63160 4.377.418
1839 31 By 3$290 — —_ 1.088.680 1882 35303 | 18020 | 58990 4.200.590
1840 314 38340 | 28900 | 48000 | 1.307.921 1883 45161 | 18500 | 63530 3.654.511
1841 30 5/,;| 38450 | 28800 | 48100 | 1.258.882 1884 45505 | 23990 | 63530 | 3.897.113
1842 26 18/, 1 35020 | 1$800 | 3$800 | 1.410.984 1885 43156 | 2§$920 | 6$120 4.206.911
1843 25 18/, | 28840 | 23100 | 38500 | 1.426.926 1886 48628 | 28790 | 69260 3.580.965
1844 | 25 3/, | 2§800 | 2$100 | 38300 | 1.509.817 1887 78321 | 38880 [ 108890 | 2.241.755
1845 25 7| 28780 | 23200 { 39300 | 1.458.767 1888 45994 | 38210 | 68950 3.444.311
1846 | 26 15/, | 35360 | 2$200 | 53000 | 1.849.833 1889 58140 | 43290 | 58$990 5.585.534
1847 28 4 28920 | 28300 | 38700 { 2.00¢.343 1890 63195 48900 78490 5.108.862
1848 25 4 25660 | 18600 | 33700 | 2.093.366 1891 83815 | 68400 | 118230 5.372.788
1849 1 26 7/y 3$435 | 13900 | 58400 { 1.786.743 1892 108349 | 88443 | 12§256 7.109.277
1850 28 3/, 48004 [ 38200 | 68200 | 1.644.648 1893 148206 | 118230 (178730 5.306.749
1851 | 29 1/, 38504 | 2$975 | 38920 | 2.498.995 1894 143916 | 78490 | 208086 | 5.582.536
1852 | 27 7/, 38642 | 88150 | 43000 | 2.333.839 1895 135475 | 88170 { 208427 | 6.720.296
1858 [ 28 1/, 3¢916 | 38500 | 48800 | 2.005.441 1896 128959 | 9$192 | 208427 6.743.551
11854 27 O 48100 | 48100 | 48100 | 2.434 084 1897 9$259 | 79353 | 113166 9.462.541
1855 27 Mg} 48257 | 38670 | 4$800 | 2.858.107 1898 88375 | 63128 | 10$622 9.226.946
1856 27 95| 48528 | 38700 | 48950 | 2.570.016 1899 88034 | 68128 | 9$941 9.770.827
1857 26 /4 49460  3$300 | 6$000 | 2.570.480 1900 8$817 | 68672 | 10$962 9.155.464
1858 | 26 9/, { 4%348 | 38620 | 43880 | 2.230.759 1901 58617 | 49221 | 78013 | 15.010.414
1859 25 | 48798 | 3$800 | 5$900 | 2.885.384 1902 48902 | 49085 | 58719 | 13.461.683
1860 26 18/5 | 63028 | 48700 | 78550 | 2.425.157 1903 58004 | 39881 | 68128 | 13.196.111
1861 25 9] 6$214 | 48750 | 88050 | 2.533.534 1904 68365 | 5$242 { 79489 | 10.292.004
1862 26 56| TS118 | 58500 | 9$300 | 2.819.656 1905 78145 | 6$200 | 98400 | 11.124.461
1863 | 27 %/, 78862 | 6$300 { 83800 | 1.652.259 1906 4$856 { 4§221 | 68400 | 20.400.000
1864 | 26 %/, 63895 | 58700 | 83000 | 1.811.929
1

NOTA —O precgo do café até o anno de 1873 & calculado por arroba, sendo o conteudo
do sacco S arrobas. De 1873 até 1905, o prego assenta em 10 kilos e o sacco representa
60 kilos.
De 1897 a 1905, o prego do café assenta no typo n. 7, New York.
Relag%o cambial : até Outubro de 1833 . .
Setembro de 1846, .
de 1846 em diante.

» »

» »

»

67 '/, dinheiros

437,
26

»

»



A CANNA DE ASSUCAR

As gramineas constituem uma das mais importantes familias do reino
vegetal, abrangendo 300 generos e mais de 4.000 especies.

Pela multiplicidade dos individuos que. abrange, a familia das grami-
neas sobrepuja todas as demais familias botanicas.

Pelo uso que dellas faz 0o homem, sdo consideradas plantas eminente-
mente sociaes, :

Sio encontradas em quasi todas as latitudes, em todas as alturas, em
todos os sblos e até nas aguas doces e salobras, s6 nio vegetando nas que
sio francamente salgadas.

Prosperando nas regides quentes e humidas, as gramineas encontram
meio propicio nas regides dos tropicos.

Em geral as gramineas das regides brasileiras sio maiores, de folhas
mais longas e mais vigosas, mais lunceoladas, mais tenras e mais pelludas.

E’ nas regides propicias, como as nossas, que se encontram as especies
de grande porte, como a canna de assucar, etc.

Sob o ponto de vista botanico as gramineas dividem-se em 13 tribus,
achando-se a canna de assucar na 13* — Andropogeneas.

Linneu a denominou Saccharum officinaruin, sendo esta denominagio,
entre outras, a mais aceita actualmente.

Este genero Saccharum comprehende muitas especies e até certa
época nio esteve muito bem determinado.

Outros scientistas deram-lhe quatro novas subdivisdes: Monackue,
Pogonatherum, Perotis e Saccharum, alids nio acceitas geralmente.

A canna de assucar, graminea de grande porte, podendo attingir a oito
e mais meéiros de comprimento, apresenta-se sempre em touceiras, contendo
maior ou menor numero de individuos ou hastes, terminadas por folhas alter-
nadas. .
Abrange actualmente innumeras variedades que ja nio se podem rela-
cionar, desde que se deu a reproducgio desta planta pelas sementes da
flecha. (1) '

Adquire a canna de assucar 0 maximo de sua maturidade entre 13 e
18 mezes na primeira planta e 11 e 13 mezes nas soccas.

Estes algarismos sio medios para o Brazil, variando muito o tempo
indispensavel 4 sua maturagio nas diversas regides em que ¢ cultivada.

Assim é que na Reunifo as cannas plantadas s -estdo aptas a ser cor-
tadas apds 18 a 20 mezes, em uma temperatura média de 22?C.ou com um
total de 11.880 a 14.520° C.

(1) O Sr. Paul Modinier affirma que nunca se pdde fazer germinar as sementes
da flecha da canna de assucar ! : : '
Centro Industrial do Brasil. Vol. 2-%8
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Em Singapura, onde a temperatura média é de 29 a 30° C, a canna
occtipa a terra de 12 a 13 mezes na primeira planta, ou seja com um total de
10.800 a 11.700° C.

D’ahi péde inferir-se que, quanto mais elevada é a temperatura de uma
regido, menor tempo precisa a canna para operar o seu cyclo vegetativo.

Como todos os vegetaes utilisados pelo homem, esta utilissima grami-
nea crescia espontaneamente no velho continente asiatico.

Os historiadores d3o-n’a como originaria da India e da China.

Ambos estes paizes, que sio os mais antigos do mundo, della fizeram
largo uso por dilatados anuos, e conseguiram, por processos muito rudimen-
tares, obter da canna caldo e xarope, com o correr do tempo transformado
em assucar.

Do seu /abitat primitivo foi a canna passando para outras terras, gragas
4 dogura de que estavam saturadas as'suas cellulas.

Na Judéa era ella tambem conhecida e os Cruzados foram encontral-a
vicejante na Syria e em Tripoli, sendo ainda elles os introductores na Europa
do doce crystal, cuja cultura «se fornou uma especie de mania geral», apezar
de j4 ser conhecido 14 o assucar.

Naquella época tinha-se como certo na Furopa que a canuna de assucar
s6 vicejava em clima que lhe fosse propicio ; d’ahi o ser plantada apenas como
curiosidade.

As condigBes do clima e do sblo certamente muito influem ; sfo condi-
¢Oes essenciaes; mas, para produzir muito bom e muito barato, nio sio
sufficientes; torna-se mister o auxilio da sciencia.

E’ na chimica, a unica bussola do lavrador e do industrial modernos,
que se vio encontrar todos os conhecimentos precisos para a cultura de canna
e fabricagio do assucar.

A composigio elementar da canna é a seguinte, conforme Gay-Lussac
e Phenard :

EM PESO EM VOLUME
Carbono................ 42,47 ||'Vapor de carbono........ 12
Oxygettio .........covvnn 50,63 » » oxygenio ...... 10
Hydrogenio............. 6,90 » » hydrogenio .... 21

100,00 43

A combinagiio destes elementos em varias proporgdes gera uma infini-
dade de campos inteiramente differentes.
Reconhecem-se mais geralmente quatro especies de assucar :

12 — Glucose
2° — Chulariose
3° — Lactose
4° — Prismatico
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Da chimica analytica trataremos na parte especial do assucar, occupan-
do:nos agora da chimica vegetal.

Ao contrario dos fructos assucarados, as cannas, ainda as mais novas,
contém assucar crystalisavel, nio precisando passar pelas transformagdes de
amido e dextrina ; esta porgdo de assucar, porém, se acha em mistura com as
materias graxas, germinosas, resinosas, azotadas e saes mineraes em abun-
dancia tal que, quando trabalhadas em taes condigdes, dio grande quantidade
de melago.

' ANALYSE DE UMA CANNA CAYANA (HAITI), CHEGADA A0 TERGO
' " DO SEU CRESCIMENTO
(M. Poyen)

Agua ...... e e e " 79,70
ASSUCAT. o vttt tt e et teee e iinenenaeeeannanens 9,06
Cellulose e materialenhosa................ 7,03
Albumina e materias azotadas.......... e e . 1,17
Amido, cerosia, materias colorantes..........c..cviiiieeninn.. 1,09
Materias graxas e aromaticas, substancias hiygroscopicas, oleo essen-
cial, saes soluveis e insoluveis, silica, alumina............ 1,95
100,00

-Os saes mineraes, que se acham na canna, exercem influencia conside-
ravel na fabricagfio do assucar. Damos em seguida um quadro, apresentando
as médias de duas séries de analyses: o primeiro emcannas da Trindade,Deme-
rara e Jamaica, o segundo em cannas da Mauricia, das variedades Bellonguet
e Bambi, brancas e vermelhas.

COMPOSIGOES DAS CINZAS DA CANNA DE ASSUCAR

 § 1§
CAKNAS DAS ANTILHAS E GUYANA CANNAS DA MAURICIA
SUBSTANCIAS -
MAXIMA E MINIMA MEDIA MAXIMA E MINIMA MEDIA
Potassa. « . o o oot 7,46 a 32,93 16,63 " 11,87 a 27,32 17,39
S0A8 + v v e e 0,57 » 1,64 0,48 1,03 » 5,43 2,98
Cal o v v e 2,31 » 14,36 8,71 4,45 » 13,07 8,3
Magnesia. . . . ....... . 3,66 » 15,61 7,62 3,65 » 15,53 8,68
Chlorureto de sodio.. . . . . . . C 1,000 17,12 5,44

» « potassio... . . . . 3,27 » 16,08 8,47 % 102> 8,85 418
Acido sulfurico. . . . . ... .. 1,93 » 10,94 6,62 4,56 » 10,92 8,01
~» phosphorico . . . . .. .. 2,90 » 13,04 6,81 3,76 » 8,16 6,23
BilicA « v v v v e 17,64 » 54,50 43,15 40,85 » 44,31 44,31
100,63 100,08
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Entre as substancias mineraes umas sfio essencialmente necessarias e
nio causam perturbagio alguma na elaboragio do assucar, outras, porém,
igualmente indispensaveis ao desenvolvimento da planta, exercem uma influ-
eticia damnosa, determinando a formagfio do melago.

Nio concorrem menos para este-resultado as substancias graxas, azo-
tadas e colorantes.

Pelas duas séries de analyses que ahi ficam vé-se que o assucar, as
materias graxas e a albumina contidos na canna representam 13 °/  de car-
bono e as materias albuminosas 0,09 °/  de azoto. Dando a canna, em
média, 0, 005 de cinzas (4 e 6), formula-se a seguinte relagdo : uma colheita
de 80 T* metricas em 1 hectare contém—10.400 kilos de carbono, 72 kilos de
azoto e 400 kilos de cinzas.

A canna de assucar, como todas as gramiuneas, vegeta em quasi todas
as terras, comtanto que estas sejam ferteis.

Sendo a canna uma planta forte e succulenta, torna-se indispensavel,
para que possa vicejar e produzir elevado numero de toneladas com alta por-
centagem saccharina, que o solo seja profundo, substancial, dosado conve-
nientemente emhumus, cal, argilla e areia e que a variedade escolhida para a
cultura preencha todos os requisitos.

Ja vimos anteriormente que a canna tem sobretudo necessidade de
carbono. Esta substancia ella recebe da atmosphera e do solo. Vimos ainda
que a presenga de materias azotadas e de saes alcalinos actua prejudicial e
desfavoravelmente na fabricagiio do assucar.

Segue-se d’ahi que a hoa variedade da planta, a composigdo chimica, a
escolha do clima sio factores essenciaes para o completo exito de uma ex-
ploragdo industrial.

Nio basta que a terra seja rica, que produza grandes e vigosas
cannas. E’ necessario que ellas contenham muito assucar e que a extracgio
deste assucar nio seja muito dispendiosa. O bom solo, portanto, o melhor é
aquelle rico em humus e relativamente pobre em saes alcalinos.

As terras argillosas preenchem o primeiro requisito, nio satisfazendo,
porém, 4 segunda exigencia. ;

As cannas nellas plantadas crescem esplendidamente, em fartas tou-
ceiras cheias de vigo, mas aquosas, contendo pouco assucar, exigindo para
completa crystallisagiio muito combustivel e tempo, 0 que equivale a grande.
dispendio de dinheiro. ‘

A proporgio de melago serd enorme, o que prova a grande influencia
das substancias impedindo a crystalisagio.

As terras arenosas produzem em geral canna de caldo muito assuca-
rado e de facil e prompta transformagio em assucar.

' O rendimento da materia prima por hectare é, porém, diminuto, de-
vido ao tamanho das cannas e pobreza das touceiras.

Nas terras arenosas e vermelhas de S. Paulo, o rendimento de algu-
mas variedades é bastante elevado e as de massapé do Norte, superiores.
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As terras calcareas proporcionam 4 canna esplendido desenvolvimento,
sendo o caldo mitito rico em assucar e pouco saturado de materias estranhas
e prejudiciaes, pois o calcareo favorece a formagio do assucar. Elle é por si
mesmo uma importante fonte de carbono e a sua presenga no caldo é pode-
roso obstaculo 4 fermentagfo. A cal revela, além disto, nas terras de cultura,
a existencia de phosphatos que lhe sdo essenciaes,

As terras acidas, qué contém humus em demasia, produzem cannas
de muito vigo, muito aquosas, porém pouco ricas.

Em geral as variedades de cannas de casca pouco colorida e que sdo
malis sujeitas a inclinar-se para o chdo, produzem melhor em terras um
pouco fortes, isto é, argillo-silicosas ou argillo-calcareas; as de casca muito
colorida, que resistem galhardamente aos ventos e chuvas torrenciaes,
ddo-se melhor nas terras mais leves, silico-argillosas ou silico-calcareas.

Eis uma terra muito fertil de Cuba, da primeira categoria:

Argilla, .o e e e s e .. 51
NS T Y R . 15
Calcareo. ... covviniinien vt e . 8
Materias Organicas e aga......c...cvuvienrennenneeronrenassnsees 26

100

Damos aqui uma analyse de canna doente junto a canna si (professor
Stutger) em 100 partes de canna seccada com 10°/,C:

CANNA sX CANNA DOENTE

Acido silico. ....coviiiiieiinn i, 0,950 0,013
(071 1 0,040 - 0,17
Magnesia. ,.ooovevnnneinennnnennennn, 0,063 0,12
Potassio.......coviiiiiiiiiiiniiinn,. 0,990 1,63
S0di0u s, it i e e e 0,690 0,06
Acido phosphorico...................... 0,269 0,49

» sulfurico.................. 0,154 0,36
(04 11) ¢ 0,150 0,54

z

No que respeita 4 cal, as terras devem ter pelo menos 1°/,. Com a
cultura ellas vio perdendo as substancias fertilisantes, sendo o azoto o que se
manifesta em primeiro logar, notadamente nas regidés quentes, como as
nossas ; em seguida vem a escassez do acido phosphorico e por fimo potassio.

Esgotadas as terras, faz-se necessaria ‘a restituigio dos elementos
perdidos.
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Vem entdo o emprego de estercos animaes e artificiaes, de que em
Java se verificou o seguinte : ‘

1° o rendimento da canna sobe com a quantidade de azoto ;

2° o emprego de potassio e acido phosphorico junto a forte dése de
bolos de amendoim ndo augmenta a safra, porém com menor quantidade de
azoto augmenta ;

3? o effeito favoravel dos bolos de amendoim nio é sémente devido ao
azoto, porém tambem ao potassio e ao acido phosphorico ;

4? sobre a formagio da substancia saccharina a addigio de phos-
phato de potassio dos bolos de amendoim tem effeito favoravel, decisivo, e d4
maior rendimento de assucar,

Ficou assim evidenciado que a addigio de potassio e acido phosphorico
pouco concorre para augmentar o rendimento ; entretanto a substancia sac-
charina, gragas 4 sua influencia, augmentou tanto, que a quantidade de assu-
car possivel de ser extrahida se tornou muito maior do que nos lotes adubados
somente com azoto.

Em outra experiencia ficou demonstrado que a forte ddse de esterco de
estribaria augmenta a quantidade da canna, quantidade nio superior 4 produ-
zida pela addigiio de uma dose média de azoto, no salitre do Chile ou no sul-
fato de ammoniaco.

O succo da canna cultivada com esse esterco é pobre em assucar. néo
tendo a substancia saccharina composigio favoravel. O potassio ¢ o acido
phosphorico pouco augmentam em terras que nio levam esterco nem cal,
ao passo que naquellas que levam cal o augmento é visivelmente maior,
em virtude de maior formagfio de salitre pela cal.

Em geral o sulfato de ammoniaco produz mais effeito do que quanti-
dade igual de azoto contida no salitre do Chile.

A cal opéra muito favoravelmente nas terras cultivadas experimental-
mente; a producgio augmenta 15 °/,.

Nas terras mais pobres de cal as cannas tém sempre menos substancia
saccharina.

Uma experiencia em Hawai demonstrou :
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Rendimento de assucar

ADUBAMENTO PARA 1 HECTARE do cada

hectare am kilogrammas

1 [ Sem adubo. ... ..v ittt iiiiiee it ionnnananns 10.040 a 11.295
2 | 15.060 kilos de esterco de estribaria............... 15.060

7.530 » » » » P e —
10 %/, de acido phosphorico %

1.255 » » » artificial 3 59/, de azoto de ammoniaco
6%/, de pntassio

16.315 a 17,570

1.255 » de esterco artificial da mesma composi-
¢do do numero 3, sem esterco de estribatia .. ... 15.060

10.040 kilos de cal virgem ...........coiuinuunnn, 13.805

109/, de acido phosphurico%

6| 1.255 » » esterco artiﬁcial; 15.060 a 16.315

6 9/, de azote de salitre

Assim o adubo artificial vale tanto quanto a adubagdo média de es-
terco de estribaria.

Para crescer vigorosamente, a canna exige uma certa humidade.

Quando o clima é secco e 0 solo nfio se conserva fresca, torna-se in- .
dispensavel recorrer 4 irrigagfio, sem a qual a canna seccard nas touceiras.

Assim, porém, como o excessivo caldr traz prejuizos serios, a humidade
em extremo é visivelmente nociva 4 canna de assucar, porquanto faz apodrecer
as raizes.

Corrigindo-lhe aquelle malcom a irrigagdo, este é tambem sanado
com a drenagem do solo por meio de vallas que esgotem a agua excessiva.

Para prosperar, a canna de assucar exige principalmente dois ele-
mentos : calor e humidade.

Tres sio os meios da propagagdo da canna: por toletes de tres e
quatro nds, por olhaduras e por meio das sementes da flecha.

As olhaduras sfio as bandeiras ou extremidade.

A selecgdo é indispensavel, como garantia de bom producto.

As olhaduras ou bandeiras sio obtidas da parte superior das cannas e
enraizam-se promptamente pelos nés que contém em embrydo.

A plantagio varia de época, conforme o logar da cultura. Ha logares
onde até se planta duas vezes por anno, de Janeiro a Margo e de Julho a
Dezembro.

Quanto 4 moagem, varia tambem de doze a dezoito mezes, tempo em
que as cannas chegam ao seu verdadeiro-desenvolvimento e estado de ma-
turagdo.

Rara cultura ou industria exigirid tantos e tdo solidos conhecimentos
como a da canna de assucar,
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Ndo basta que a terra seja excellente, que o clima seja optimo para que
o cultivador de cannas e o fabricante de assucar tenham resultado compensa-
dor, para que o seu trabalho, esforgo e capitaes tenham recompensa.

E’ necessario, é indispensavel que esse lavrador ou industrial saiba
aproveitar esses elementos naturaes para delles obter o maximo proveito ;
do contrario serio esmagados.

O Assucar — Nogdes historicas. — A palavra assucar, dizem os
historiadores, nos veiu como a propria substancia, do Oriente, Vem do
thibetano e é composta de sa-4ar, terra, poeira branca.

E’ o assucar um principio crystalisavel, muito espalhado na natureza,
sobretudo nos vegetaes, e notavelmente na canza e na beterraba.

A notagio chimica do assucar é C 12 H’’ O”’.

Na canna o assucar encontra-se nos caules: na beterraba estd nas
raizes.

Até os primeiros annos do seculo XIII a substancia adogante na Europa
era o mel de abelhas, datando d’ahi a introducgdo do assucar.

‘Mas o plantio da canna na Furopa s6 principiou a ser feito no fim
das Cruzadas, 130 annos depois, sendo na Sicilia e Italia meridional onde
vegetaram as primeiras plantas que se irradiaram para os climas que se mos-
travam favoraveis 4 cultura compensadora,

Comtudo, os Arabes j4 a haviam introduzido na Hespanha, sem
cultival-a como planta industrial e sim exotica, antes curiosa do que
usual, .

Os medicos arabes empregavam-n-a em diversas molestias e ji a ha-
viam inscripto no seu codigo pharmaceutico.

Foi o imperador Frederico II da Sicilia quem iniciou a fabricagdo do
assucar na Furopa, mandando contractar para a Sicilia dois technicos judeus
que o sabiam preparar e que a outros ensinaram o processo depois conhecido

universalmente, processo que se foi aperfeigoando até chegar ao ponto em
que se acha hoje.

Propriedades e applicagdes. — Nenhuma substancia extrahida de
vegetaes tem tio numerosas propriedades e applicagbes como o assucar,

Na alimentagio humana age no organismo de modo benefico, enri-
quece o sangue e facilita as combustdes, as trocas organicas, a respiragdo e
a circulagdo, notadamente nas criangas.

Exerce uma funcg¢io indispensavel na confeigdo dos doces, confeitos,
licores. etc.

Empregado na antiguidade como medicamento, vé-se ainda a efficacia
da sua acgdo em varios morbus, especialmente na tuberculose, tendo a arte
pharmaceutica o assucar como o mais usual dos seus vehiculos para os xaro-
pes, pastilhas, confeitos, etc.



113
Ainda exerce poderosa influencia na engorda de animaes, robuste-
cendo-os muito. E’ sabido que os animaes alimentados com o mel de furo
sdo mais fortes, resistentes e luzidios e que o gado de trabalho, quando a
~ estagdio & secca ou durante as moagens, mantem-se bem nutrido e disposto
com o uso das olhaduras da canna. No Brazil tanto o mel comio as olhaduras
sdo muito empregados para esse fim.

A Beterraba. — Nio vém f6ra de proposito algumas palavras sobre
a competidora da canna de assucar, sua formidavel adversaria.

Esse vegetal, oriundo da Beta-maritima, é planta annual espontanea
e pertence 4 familia das chenopodeas.

A sua cultura é antiquissima.

Na Grecia e em Roma ja era vulgar, tendo, como a canna de assucar,
apparecido antes na Italia, onde se espalhou nos paizes visinhos.

A beterraba ndo prospéra nos climas muito frios ou muito quentes.
S6 viceja bem nas regibes temperadas, contando hoje milheiros de varie-
dades, comestiveis, forrageiras, e industriaes, ou saccharinas, necessitando
- de um sélo profundo, rico e bem f6fo, e de preferencia os terrenos argil-
losos, argillo-calcareos, assim como de alluvifio.

E’ uma planta muito esgotante.

A sua cultura, hoje muito adiantada, produz por hectare colheitas
superiores até a 100.000 kilos.

O conhecimento dos phenomenos da formagio do assucar na beter-
raba deve-se a Aimé Girard.

A beterraba completa o seu cyclo vegetativo normalmente em dois
periodos ; no primeiro anno de sua vegetagio forma-se a raiz, que accumula
os materiaes de reserva, no segundo floresce.

Deve-se 4 Franga a fabricagio desse assucar, sendo Delessart o seu
creador industrial. ‘

Melhorando dia a dia os processos, a producgdo total do assucar da
beterraba, que em 1852 era apenas de 202.000 tonéladas, excedeu de seis
milhSes em 1901, ou 2.885 °/, (cerca de 3.000 °/, !).

Em Franga € a mais importante cultura industrial, pois em 1902 a cul-
tura occupava uma area de 252.592 hectares, setido a Allemanha o paiz onde
mais é produzido o assucar de beterraba. Uma area de 428.142 hectares era
coberta em 1899 a 1900 por plantagdes dessa natureza. Depois vem a Aus-
tria-Hungria com 210.000 hectares e uma producgio, em 1900 a 1901, de
1.064.000 toneladas de assucar.

A Russia possue 268 engenhos. Vém em seguida a Belgica, Hol-
landa, Italia, Dinamarca, Suissa, Suecia, Romania, Bulgaria, etc.

Os Estados-Unidos da America doNorte tambem cultivam a beterraba,
tendo actualmente uma pausa sensivel a expansio que ella ia ali adquirindo.

Ainda assim a producgfo, que era em 1894 e 1895 de 20.092 toneladas,
elevou-se em 1903 e 1904 a 208.135 toneladas; o numero de fabricas subiu de
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cinco a cincoenta e tres, para elevar-se mais tarde a sessenta e quatro em
1904 e a noventa e sete em 1905,

Em Cuba tambem se cultiva a beterraba, contando a ilha 51 fabricas,
que produziram, de 1904 2 1905, 209.722 toneladas.

Assim, temos na Europa 1.153 engenhos, 298 estabelecimentos
mixtos, que produzem e refinam, e ainda 119 refinarias.

Na Allemanha o rendimento era de 10,79 °/,, e em Franga 5,99 °/, ;
hoje a Franga conseguiu eleval-o a 10,26 °/ .

Pelo quadro abaixo vé-se a producgio do assucar de beterraba em
todo o mundo e o total de canna em toneladas americanas de 2.240 libras.

PAIZES 1900-190t 1901-1902 | 1902-1303 | 1503-1904 | 1904-1905 | 1905-1906
Allemanba. . . . . .. ... .. 1.9%4.187 | 2.305.013 | 1.762.461 | 1.927.681 { 1.598.164 | 2.425.000
Austria. . . . .. ... ... 1.094.043 | 1.301.548 | 1.057.692 | 1.167.959 889.373 | 1.510.000
Franga.. . . . « « o v+« o 4 s 1.113.893 | 1.123.545 833.210 804.308 622.422 | 1.085.000
Russia.. . . . . . . .. .. .. 018.838 | 1.098.983 | 1.256.311 | 1.206.907 953.626 { 1.000.000
Belgica . . . . . . ... ... 333.119 324.960 224.090 209.811 176. 466 330.000
Hollanda . . . . . .. ... .. 178.081 203.193 102.411 128.551 136.551 210.000
Outros paizes.. . . . . . . .. 367.919 393.236 325.082 44}.116 332.098 410.000
Total. Europa. . . .. . . .. 5.990.080 | 6.750.478 | 5.561.257 | 5.881.333 | 4.708.700 |{ 6.970.000
Canad4 e Estados Unidos . . . . 76.859 163.126 202.159 214.845 217.756 295.236
Total de Beterrabas. . . . . . . 6.066.939 | 6.913.604 | 5.763.416 | 6.096.178 | 4.926.456 | 7.265.136
Total canna e beterraba ... . . 9.712.998 | 13.000.822 | 11.819.141 | 12.182.827 | 11.680.734 | 13.957.269

De anno a anno augmenta, como se verifica, a producgdo mundial do
assucar, tanto de canna como de beterraba. De 1900 a 1901 a de beterraba
fora de 60.400 milheiros de quintaes ou sejam cerca de 10 milhdes de
toneladas.

Os stocks mundiaes de assucar augmentavam incessantemente, sendo:

Em 1899 a 1900 de ........ciiieeinneninnnnn 2.243.000 toneladas.
» 1000 a 1901 » ... ..ttt 2.547.600 »
» 1901 a 1902 » ......... e e . 2.405.400 »

A situacio tornava-se cada vez mais tensa e mais difficil. Os diversos
Estados productores de assucar por diversas vezes ji haviam tentado suppri-
mir os premios directos e indirectos, sem nada porém conseguirem.

O experimentalismo é em nossos dias a bussula de todas as sciencias,
mormente d’aquellas que, como a agronomia, confiam 4 pratica comparativa
todas as hypotheses, todos os raciocinios, todas as inducgdes, deducgdes e illa-
¢Bes theoricas, e procuram, nos ensaios materiaes, a confirmagdo ou a con-
demnagio das tentativas para o bem estar da humanidade, alto escopo ¢ ma-
xima gloria do verdadeiro sabio.
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Em todas as nagdes mais adiantadas do mundo os campos de experien-
cias e demonstragde;, «verdadeiros minusculos institutos agronomicos», de
longos annos subtrahiram a complexa industria agricola as incertezas e
vacillagdes do empyrismo.

Hoje opera-se na terra com toda a seguranga.

Nio ha uma sé nagio adiantada onde os campos de experiencias e de-
monstragdes nio sejam hoje numerosos.

~ Nio ha propriedade rural onde secultive a canna, nos paizes de cultura
adiantada, que nio possua até mais de um delles, desde que a constituigio
do solo seja heterogenea. ‘

Nos Estados-Unidos, as Experiments Stations, de caracter official,sdoem
verdade multiplas, apparelhadas fartamente de todos os elementos de exito,
verdadeiros institutos de agronomia. Todos estio de accdrdo em lhes attri-
buir directamente a extraordinaria grandeza e a palpavel supremacia daquelle
-assombroso paiz. .

Os campos de experiencias de particulares contam-se na Norte-Ame-
rica por milheiros. N’uma exploragio agricola racionalmente dirigida ja nin-
. guem tenta hoje qualquer cultura, nem langa 4 terra as sementes, sem

primeiramente haver experimentado e encarado todas as hypotheses.

Depois de effectuada a operagdo experimental com todo o rigor, e,
uma vez inteirado do resultado, oagricultor s6 térd de arreceiar-se dos pheno-
menos das seccas, das inundagdes, dos terremotos, dos cyclones e das pragas
vegetaes e animaes ; tudo o mais haverid sido estudado, previsto e pro-
videnciado.

De posse de todas as conquistas da sciencia, o agricultor moderno
operari tendo exclusivamente em vista as indicagBes e as instrucgdes que a
experiencia lhe ministrar.. V

O campo de experieticias e demonstragdes culturaes é completado pela
.Estagio Agronomica Experimental, Jocalisada nos centros ruraes e effe-

ctuando nos laboratorios as analyses indispensaveis e confirmativas.

Sem campo de experiencias e sem estagdes agromomicas superior-
mente dirigidas, a industria da canna de assucar nio deixarad resultado,
sendo esmagados todos aquelles paizes que persistirem no plantio e fabrica-
¢io pelo systema extensivo e rotineiro.

Este systema é primitivo e consiste em rogar o mato 4 foice, quando
é mais alto, 4 enxada quando mais baixo, queimal-o, cavar as covas ainda &
enxada e nellas deitar os toletes da canna, sem que seja feita nenhuma se-
lecgdo sequer,

E’ o systema ainda empregado em alguns logares, notadamente no
Brasil onde, comtudo, ji, se vai tentando e até executando alguma cousa
no sentido de banir o vellio systema arvorado até agora como em principio.

Nos paizes onde o systema racional ja estd plantado, para s tratar-
mos da canna ‘de assucar, deixando de parte a beterraba, os resultados obti-
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dos lhes proporcionam os meios de proseguir na sua cultura sempre em
augmento, como se vé no quadro geral e linhas que se seguem.

Em Cuba o regimen vigente na cultura da canna de assucar converge
visivelmente para a separagfio completa entre a cultura e a fabricagio.

No que respeita 4 fabricagio, a corrente dominante é para a concen-
tragdo industrial.

Os proprietarios de usinas em Cuba trabalham com afinco para elevar
a potencia productiva das suas fabricas.

A tendencia industrial é para as usinas colossaes. E’ nessa ilha, de
terras realmente ferazes, que se prestam admiravelmente para a cultura da
canna e onde a producgio de assucar é a maior do mundo, que existem ainda
as maiores fabricas conhecidas, em numero de 185,

Dessas fabricas havia algumas, cuja capacidade productiva ja attingia
a 1500 toneladas diarias e até a 3.000; mas ainda iam elevar este numero a
4,500, existindo uma para 5.000 toneladas diarias.

A progressdeo de augmento da sua producgdo de assucar tem sido de’:

1904 2 1905, ... it i i i e 1,183,347
1905 @ 1906 .. .uuetiiiiii ittt e 1,225,799

o que da um augmento de 42.452 toneladas.

A safra de 1904 a 1905, comparada com as tres auteriores, registra os
seguintes augmentos : de 131.000 toneladas sobre a de 1903-1904 ; de
179.000 sobre a de 1902-1903; de 319.500 sobre a de 1901-1902.

A producgio desta safra foi de 12,5 °/,, a oitava parte do total do
mundo e algo mais da quarta parte da safra de canna, tambem universal, o
que demonstra o crescimento comparativo da producgdo cubana, que de
6,3 °/, do mundial, que era em 1901, elevou-se a 12,5 °/,, ou um augmento
de 6,2°/,; em relagdo a producgio mundial em assucar de canna houve um
accrescimo de oito pontos no mesmo tempo, pois naquelle anno a proporgio
era sOmente de 14,4 °/ .

Quanto ao rendimento, ou seja a producgio relativa, tambem esta safra
se avantaja das’anteriores. Foi ella de 10,22 °/ , quando as de 1903-1904 e
1902-1903 s6 attingiram a 9,54 respectivamente.

Esta progressdo crescente da média de producgio é indicio seguro
de que nio cessa o melhoramento dos methodos de elaboragiio; nio obstante
isto, ainda nio se alcangou a industria da beterraba americana, que obtem
na mesma safra (1904-1905) a quota de 11,60 °/,.

Em compensagio a industria cubana obteve maior rendimento por ca-
balleria (13,5202 hectares), sendo por isso a proporgdo de 91 toneladas pela
dita unidade de superficie, ou 2 e 745 milessimos por acre, ao passo que a
beterraba americana s6 alcangou 831 millesimos de tonelada por igual
terreno,
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- Damos em seguida alguns dados estatisticos de immediato interesse
para o conhecimento do estado actual e dos grandes progressos realisados na
industria da canna e de assucar em Cuba.

Estudo comparativo das safras de 1902 a 1905

QUANTIDADES ABSOLUTAS

1901—02 1902—03 1903—04 1904—05
N.° de propriedades. 108 171 174 179
Canna moida (toros) 8.712.054 | 10.521.955 | 10.583.151 | 11.575.137
Assucar (tonelada).. 863.792 | 1.003.873 | 1.052.273 | 1.183.347
Mel, bocayes (*) ...|  151.888 181.559 178.735 200.898
Aguardente, galdes| 1.908.712 982.182 |  528.779 |  806.497
Alcool, galdes ..... 317.392 485.994 136.736 326.285

(*) O bocay corresponde a 175 gal3es, americanos. Cada 175 galdes correspondem a 662,41 litros.

A producgdo, a contar de 1850, que foi de 223.145 toneladas, tem ido
sempre crescendo, a ponto tal que em 1870 era de 726.000 toneladas, em 1891,
816.980 toneladas, e em 1905, 1,183,347 toneladas.

Este assucar é exportado para diversos paizes, mas, principalmente,
para os Estados Unidos.

Em relagdo 4 producgdo mundial, a de Cuba tem sido nos 5 annos de
1901 a 1905 a que se vé no quadro geral, concorrendo a canna com a porcen-
tagem de 17,4 em 1901 ; 21,1 em 1902 ; 24,1 em 1903 ; 24,7 em 1904 e 26,5
em 1905.

A’ Cuba, o maior productor do mundo, como acabimos de mostrar,
sem levar em conta as Indias Inglezas, segue-se Java, cuja producgio de
89.177 toneladas em 1846, tem se elevado sempre, chegando em 1885a 386.127
e a 1,008.900 em 1905.

A cultura da canna ali, anterior 4 conquista da ilha pela Companhia
Hollandeza das Indias Orientaes, deve-se aos Chinezes, que ja pelos meiados
do seculo XIII commerciavam com os javanezes.

O regimen do trabalho é actualmente quasi o mesmo que os Hollande-
zes estabeleceram em 1617.

Os seus naturaes vegetam miseravelmente numa quasi escravidio e sio
deshumanamente explorados pelos conquistadores insaciaveis que, para man-
terem em pleno seculo XX este regimen de oppressdo secular, oppdem todas
as difficuldades e embaragos a que qualquer estrangeiro, a nio serem elles,
adquira propriedade e se estabelega definitivamente na ilha.
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O rendimento cultural em toneladas metricas de canna por hectare foi
este : 1900, 82, 7 ; 1901, 74, 7 ; 1902, 77, 8 ; 1903, 87, 6.

Veriflcou-se que o rendimento médio em assucar das cannas moidas
foi, em 1894, 1895, 1896 e 1897, o seguinte : 10, 36 °/;, 9,79 °/;, 10, 55 ?/;,
10, 06 °/; ; 0 que d a média de 10, 19 %/; annual. :

Os engenhos que estiveram em trabalho elevaram-se de 28, que eram em
1871, a 64 em 1891 e 144 em 1899, A area cultivada em hectares passou de
2.816 naquelle anno (1871) e 62.267 em 1899,

Em Hawai a cultura da canna de assucar occupa todo o terreno em que
a graminea pode ser plantada, gragas 4 energica direcgio e aos capitaes norte-
americanos, datando de 1875 o plantio em grande escala.

A exploragdo da canna estd entregue a 68 companhias, repartidas pelas
4 ilhas : Hawail 29, Madi 12, Oahd 9, Kauai 18,

Na primeira destas ilhas as chuvas sio sufficientes para a cultura,
mas nas outras é necessario recorrer-se 4 irrigag¢io, quer com as aguas que
descem pelos flancos das montanhas, quer fazendo-se subir a agua dos pogos
artesianos por meio de grandes bombas, onde empregam grossas sommas.

O canal mais extenso tem 40 kilometros e langa por dia 180.000 metros
cubicos de agua; o outro tem 32 kilometros, tendo a capacidade do que
recebe as aguas do rio Hanapepe e que custou mil contos de réis, de 126.000
metros cubicos.

Em construcgdo acha-se outro que s6 em tuneis conta 29, de um
comprimento total de oito kilometros e que deve dar em agua 216.000 metros
cubicos. Elle conduziri esta agua a uma altura de 390 metros sobre o nivel
do mar, onde se estabelecerA uma queda de 67 metros para servir de forga
motora.

A agua obtida dos pogos contém 1/3 de gramma de sal por litro.

A época de plantagdo varia, mas procura-se plantar de modo que as
cannas tenham crescido bem antes da chegada das grandes chuvas.

Ou plantam-se as pontas das soqueiras,ou as hastes inteiras das cannas
novas, cortadas em pedagos de 20 a 25 centimetros, com 3 a 5 olhos.

Lavra-se a terra a 0",600 de profundidade, plantando-se as mudas em
grandes regos a 0”,450 abaixo do nivel do solo. A terra recebe uas lavras em
cruz. As cannas siio cobertas com uma camada de terra de 25 ou 50 millimetros
de espessura e nas plantages irrigadas a agua é admittida immediatamente.

Os regos sdo separados 17,5 entre si e as estacas sdo collocadas ponta
com ponta.

Nos districtos chuvosos chega-se a terra 4s cannas quando ellas estio
cerradas, isto é, quando ddo precisam mais de carpa.

A carpa é feita com instrumentos aratorios. Fazem-se tambem dois
despalhamentos.

Os adubos empregados s3o: nitrato de séda, sulfato de amoniaco,
acido phosphorico, sulfato de potassa, chlorureto de potassa, sangue desse-
cado, guano e residuos de engenho.
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A composigio dos adubos varia, segundo a natureza do solo; elle é
applicado ao redor e acima das plantas nos regos, quando ellas tém um cresci-
mento de tres mezes, recomecando-se esta operagdo tres vezes durante o cre-
scimento. Em algumas plantagdes misturam os adubos com a agua de irri-
gagao.

Applica-se tambem a cal caustica dos Estados-Unidos ou adubos de
commercio, taes como phosphato de cal e gesso.

Em 1871-72 a producgdo era apenas de 5.000 toneladas, em 1893 a 94
elevou-se a 140.000, em 1900-01 a 321.000, chegando em 1905-06 a 370.000..

~ Devido a cultura da canna pelos japonezes na Formosa e na Coréa,
bem como a expansio americana do norte, que dispensa os supprimentos de
Hawai, longe como se acha o archipelago dos mercados consumidores, é
quasi certo o decrescimento da cultura e fabricagio.

Nos Estados-Unidos a cultura remonta ao meiado do seculo XVIII e a
primeira safra grande, bastante para influir sobre o futuro do Louisiania, foi
em 1794, indo sempre em progresso a industria da canna na Louisiania até
1820, época em que um addicional impulso lhe foi dado com a introducgio da
variedade da canna saccharina. que ainda hoje é alli empregada.

Auteriormente dquella data sémente duas qualidades de cannas eram
cultivadas na Louisiania, a canna creoula, originaria de Malabar ou Bengala,,
e a canna Za/kiti (Cayanna), ambas, porém, inferiores e pouco adaptadas
aquelle clima, ‘ :

De 1820 em diante ambas tém quasi desapparecido, supplantadas pelas
de colmo purpurino ou vermelho, pela primzira vez importadas naquelle
anno.

Além da Louisiania. a canna é cultivada em Alabama, Florida, Geor-
gia, Carolina do Sul, Texas, Mississipi, Kentuky e Tennessee.

Varias alternativas de augmento e diminuigio tem tido a cultura nos
Estados-Unidos, tanto assim que em 1861 a colheita produzio 229.500 tonela-
das metricas de assucar; em 1880 desceu a 170.000 para subirem 1906 a
320.000 toneladas.

Na Hespanha, o unico paiz europeu que cultiva a canna de assucar,
apesar de cultivar tambem beterraba e sargho, a cultura da famosa graminea
remonta a uma época anterior 4 da conquista d’aquelle paiz pelos mouros,
constando de tradigbes que jA em 1750 mais de 70.000 acres de terra eram ali
ciltivados com semelhante planta, sendo calculado em nada menos de
100.000 toneladas a quantidade de assucar entio produzida.

Sempre em progressio crescente, chegou no seculo XV a 200.000
toneladas. ' -

Em 1886 contava apenas 2 engenhos, numero que em 1870 chegou a 11,

Apbs a perda de suas colonias a exploragio tomou consideravel in-
fluxo, porquanto actualmente a Hespanha produz o necessario para attender
ao seul consumo interno, tanto em assucar de canna, como de beterraba.
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Para o preparo do assucar de canna o numero de usinas era em 1900-01
de 28, das quaes apenas uma esteve parada.

Pela posigio assumida pelos fabricantes de assucar naquelle paiz, ape-
sar de ir em decrescimento o cultivo da canna, é féra de duvida que o mer-
cado hespanhol deve desde j4 ser considerado como completamente perdido
para os paizes productores e exportadores de assucar.

No Egypto desde longos annos se pratica a cultura da canna, sendoo
seu clima, principalmente na parte meridional, muito favoravel.

Data, porém, do reinado do ex-Khediva Ismael Pachd a organisagio
methodica desta cultura, pertencendo ao Estado os diversos engenhos e usi-
nas fundados desde 1870, bem assim as terras circumvizinhas, formando tudo
uma immensa propriedade de 200.000 hectares.

Além de assucar branco de 1° e 2° jactos e mascavo, as usinas produ-
zem melagos que, em principio eram empregados na fabricagio de alcool e
hoje sio vendidos : os bagagos sio tambem vendidos para a Inglaterra, onde
'servem para fabricagdo de massa de papel.

Os assuccars brancos crystalisados sio vendidos em leildo em Alexan-
dria, em lotes de 20 a 50.000 kilos, exportados para a Europa.

As cannas cultivadas pelos fellahs no Baixo Egypto sdo levadas pelos
habitantes a grosseiras moendas de madeira, onde o calde é recebido em
jarros e assim vendido, usando o assucar desta férma a populagio ;
nio succede o mesmo com os abastados que exigem o -assucar refinado,
importado de Trieste, na sua maioria.

Nas Indias Inglezas Orientaes a producgio de assucar de canna € im-
portantissima, como se vé no quadro geral, embora a exportagdo v em decli-
nio, pois em 1889-90 apenas foi de 73.000 toneladas, a0 passo que a importa-
¢io de assucar europeu de beterraba cresce diariamente.

Emprega-se em grande escala o caldo e melago na alimentagdo, de
férma que ndo se errard calculando em 2.500.000 toneladas o cunsumo
annual,

Cerca de 8 °/, do assucar exportado pela India t&ém como destino a Iu-
glaterra, indo o resto para Ceyldo, possessdes britannicas na Africa, Persia e
Turquia Asiatica.

Ainda nas Indias Occidentaes Britanicas, Guyana Ingleza, Barbados,
Trindade, Jamaica, Antigua e St. Kitts; Martinica, Guadeloupe, Santa-
Cruz, Haiti e S. Domingos, bem assim na China, Jap3o, Mexico, Perti, Repu-
blica Argentina, Ilhas Philippinas, Surinan, Venezuela, Mauricia, Reunido,
Guatemala, S. Salvador, Nicaragua, Costa Rica, Queenslandia, New South
Wales, Fidgie Porto Rico faz-se a cultura da canna de assucar em escala
mais ou menos elevada, como se evidencia na tabella especial para a produ-
cgio do mundo e em muitos destes paizes pelos methodos mais adiantados.

Passaremos a tratar da sua cultura no Brazil onde nio poude attingir
o elevado grio de perfeigdo que se observa em outros paizes.

A acgdo benefica dos congressos agricolas, das conferencias assuca-
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reiras e de outros comicios ruraes nestes ultimos annos, ao mesmo tempo
que tém aproximado os lavradores e os industriaes da canna de assucar,
vao produzindo um benefico estimulo para melhor, sinfio aperfeigoar os
processos culturaes e extractivos.

A continuarem por mais tempo em vigor os methodos que adoptamos,
a escassez de instrucgiio agronomica que nos atrophia, necessariamente suc-
cumbiremos na lucta travada com os grandes productores mundiaes, pois
ter-nos-hemos de limitar a0 consumo interno, reduzindo de 40 °/, a nossa
producgio.

No paiz ainda niio estd generalisada a cultura mechanica do solo.
Apenas os grandés estabelecimentos adoptam as machinas e instrumentos
agrarios que facilitam e barateiam o custo da producgio.

Largo debate tem havido para decidir se a canna é indigena ou
exotica do Brazil. '

O padre frei Antonio de Santa Maria Jaboatio, um dos nossos me-
lhores chromnistas, opina que ¢ indigena e justifica sua affirmativa, confirmada
por outros.

J& em 1557 dizia-se que a canna-mirim ou creoula é a canna indigena
do Brasil, a qual, encontrada em S. Vicente, foi transplantada para todas as
capitanias do Brasil.

Emfim, o brigadeiro Antonio de Almeida Lara, o primeiro que culti-
vou a canna de assucar em Cuyabd, foi tirar as primeiras plantas nas terras
habitadas pelos indios Parecis, como refere o bispo Azeredo Coutinho na sua
memoria sobre o prego do assucar, impressa em 1794,

Os portuguezes e hespanhoes, aprendendo dos Indios o modo de culs
tivar a canna e fabricar o assucar, estabeleceram fabricas nas ilhas da Ma-
deira e das Canarias e em seguida na America, onde ji existiam na ilha de
S. Domingos nos fins do seculo XV, depois de eusinar na Kuropa.

Desenvolvendo-se, porém, o cultivo da canna e a fabricagiio do assucar
na ilha da Madeira, gragas 4 iniciativa e exemplos do Infante D. Henrique,
que para esse mister contractou mestres na Sicilia, entio um grande centro
de producgdo de assucar, veio d’aquella ilha para a capitania de S. Vicente a
semente da canna cultivada, por iniciativa de seu donatario Martim A ffonso
de Souza, que ali fundou um engenho sob o nome de S. Jorge.

Martim Affonso e seu irmdo Pedro Lopes de Souza fizeram um cotr
tracto social com Joio Veniste, Francisco Lobo e Vicente Gongalyes para
fundarem dois engenhos, sendo um na ilha de Itamaraca e outro em S. Via
cente, destinando-se para o desta capitania as terras do engenho S. Jorge de
1533 a 1534.

Em Itamaraci a cultura da canna e fabricagio do assucar vinham
ja de annos anteriores, como estd provado pelo pagamento dos dizimos 4
metropole dos productos remettidos do Brasil, entre os quaes figura algum ,
assucar procedente de Pernamibuco, como entio se chamava a Itamaraci
em 1527,

Centro Industrial do Brasil, Vol.2 -9
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De Pernambuco onde a canna de assucar tomou grande desenvolvi-
mento, foi passando para as outras capitanias, principalmente do norte do
Brasil.

Dentro de poucos annos era a preciosa graminea cultivada em quasi
todo o paiz, attingindo algarismos importantes a fabricagiio de assucar e
aguardente.

« A cultura da canna é o mais antigo ramo da agricultura do paiz, ea
ella devemos os primeiros elementos de prosperidade material e civilizagio».

A concurrencia mundial entre os assucares de canna e beterraba e
a lucta entre os diversos paizes productores de assucar de canna para a con-
quista dos paizes externos estio indicando que a victoria cabera aquelles
que souberem comprehender que : « a grande arte consiste e tirar da terra a
maior somma de productos cont a menor despeza ».

A grande massa dos pequenos engenhos de bangués, as meia-fabricas
conservam-se no regimen imperfeito da enxada, tudo esperando do traba-
Thador barato e das excellentes condigdes naturaes do solo e do clima, que
desfructamos numa cega confianga descuidosa.

A média de producgiio por hectare, no conjunto da cultura de canna
do Brasil, niio péde razoavelmente ser computado em algarismo superior a
50 toneladas.

A média da extracgfio para as usinas bem apparelhadas, em dois jactos,
nio excede de 7, 5°/,. Para as meia-fabricas e para os bangués nio excede
de5,5a6°,.

Nos proprios engenhos de primeira ordem o trabalho cultural deixa
muito ainda a desejar. A’ falta absoluta de campos de experiencias, onde
sejam ensaiadas as variedades de canna ricas em saccharose e de maior pro-
ducgio por hectare, deve-se 0 méu exito dos resultados financeiros.

Nio ha duvida, todos reconhecem que precisamos urgentemente enve-
redar por outra rota e seguir o exemplo de outros paizes que cultivam a
canna e que, nio dispondo dos factores naturaes de que somos tdo farta-
mente fovorecidos, obtém resultados quasi duplos dos que obtemos nds
com grandes e penosas canseiras.

Sem campos de experiencia nem estagdes agromomicas superior-

mente dirigidas, a industria da canna de assucar no Brasil sera inevitavel-
mente esmagada na concurrencia mundial.

Comprehendendo isto, os lavradores e industriaes de canna da'Bahia,
auxiliados pelos poderes federaes e estadoaes, estio fundando em Santo
Amaro a primeira Estagio Agronomica Experimental, em cujo custeio
annual vio despender grande somma.

Em Alagdas estd ja bastante adiantada outra Estagdo Agronomica
Experimental e em Pernambuco projecta-se igual instituto.

Assim, embora paulatinamente, vai-se modificando este systema
atrophiador, quando ha mais de 20 annos taes medidas ja eram reclamadas
por lavradores e industriaes,



123

Para alguns Estados a moagem comega em Maio, como no do Rio de
Janeiro e outros do Sul. No Norte, da Bahia para cima, principia em Se-

tembro e OQutubro. Tanto na moagem como no plantio ha muito que refor-

mar. Neste particular podemos considerar-nos dos mais atrazados e rotineiros.

Passando ao Brasil, depois de termos visto o que se ha feito no estran-

geiro, digamos quaes as observagdes que tém sido realizadas no Iastituto
agronomico de Campinas.

Alli se cultivam as seguintes variedades de canna de assucar:

NUMERO

. NOMES NUMERO NOMES
1 Listrada 22 Imperial
2 Poudre d’or 23 Cayanninha
3 Mestica 24 Canninha
4 Verde-grossa 25 Amarella das Auatilhas
5 Poudre blanche 26 Bambi
6 Roxa 27 Dr. Caetano
7 Crystallina 28 Cayanna (S" Barbara)
8 Mapon Rouge 29 Ferrea
9 Kavangire 30 Juncgio
10 Rajada 31 Julido
11 Salangor 32  Kavangire (S* Barbara)
12 Tamarin 33 Louisier (S* Barbara)
13 Port Mackay 34 Mapon perle
14 Louisier da Mauricia 35 Molle
15 Tiambo 36 Quissaman
16 Creoula 37 Reine
17 Bois rouge 38 Riscada
18 Ravanais 39 Cayanna Rosa
19 Rosa 40 Roxa (S* Barbara)
20 Bourbon 41 Verde das Antilhas
21 Cayanna 42 Bambi ou Taquara

O exame dos resultados obtidos para cada variedade classifica as can-
nas cultivadas no mesmo Instituto na seguinte ordem decrescente de rendi-
mento de materia prima por hectare, como se vé no quadro seguinte :
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NUMERO DA NOME DA VARIEDADE PRODUCCAO POR HECTARE
VARIEDADE
10 Rajada 132.430 kilos
8 Mapon rouge 117.294 »
17 Bois rouge 93,137 »
15 Tiambo 85.601 »
14 Louisier Mauricia 83.256 »
20 Bourbon 77.161 »
19 Rosa 75.867 »
12 Tamarin 73.004 »
23 Cayanninha 71.152 »
13 Port Mackay 68.554 »
18 Ravandio 68.158 »
11 Salangor 62.518 »
22 Imperial 56.921 »
5 Poudre blanche 55.363 »
16 Creoula 53.836 »
6 Roxa 42.979 »
9 Kavangire 41.739 »
21 Cayaunna 37.010 »
7 Crystallina 24,352 »

O Dr. F. W. Dafert, entiio director do citado instituto, achou estas
differengas enormes.

Nio se poude tambem determinar a quantidade de assucar contido no
caldo, devido 4 epidemia de 1892, que muito embaragou o servigo do la-
boratorio.

O Dr. H. Heine obteve, em analyse que fez, o seguinte resultado para
o n. 7 (Crystallina), que d4 a maior quantidade de assucar até hoje observada
(19,4 °/,), e para o n. 10 (Rajada) a minima ainda achadaentre nés, ou (9,2 °/,),
e como quociente do caldo (90 °/). A Crystallina produziria 4.251,7 kg., e
a Rajada 10.965,2 kilos de assucar.

Em segunda experiencia, realizada de 1902 a 1903, verificaram-se os
dados interessantes abaixo :
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Para evitar erros serviram-se sempre de 6 a 15 pés e respectivamente
de 8 a 35 kilos de canna.

Il‘. das N, dos pés N.dos | Peso t!a Pssqpurpi Peso da canna produ- Assucar o ca;ﬁ’roducqio do assu-
variedades renovos -(eolheital kilos | zida por hectare car por hectare
1 13 157 | 135 10,3 46.350 41,52 6.057,0
2 87 |108 | 18,0 | 81.000 12,97 9.455,1
3 65 | 113 14,1 63.450 20,60 11.763,6
4 98 {130 | 14,4 | 64.800 16,22 9.459,5
5 12 215 | 221 18,4 82.800 15,79 11.766,7
6 | 13 | 117 63 53| 23.450 19,75 4.239,3
7 8 50 | 57 7,1 31.950 16,85 4.842,9
8 13 123 | 363 20,3 91.350 15,65 12,866,7
9 6 60 | 49,5| 8,3| 37.350 15,08 5.069,2
10 6 58 [ 115 19,1 85.950 18,94 13.103,9
11 6 79| 55,51 9,3| 41.850 17,35 6.534,9
12 6 43| 73 | 12,2 54.900 13,39 6.616,0
13 6 49 | 62,5| 10,4 46.800 16,85 7.097.3
14 6 68 | 70,5| 11,8 | 53.100 15,65 7.479,1
15 6 - 79 [ 102 17,0 76.500 17,24 21.869,7
16 6 | 119 36,51 6,1] 27.400 20,46 5.054,5
17 6 62| 65 | 10,8 | 48.600 13,82 6,044,8
18 6 60 | 31 5,2 23.400 16,96 3,571,7
19 6 69 | 21 3,5 15.750 13,97 1.982,2
20 6 55| 51 8,5 38.250 18,48 6.361,7
21 6 149 | 68 11,3 50.850 17,35 7.940,3
22 6 41| 81,5) 13,6 | 61.200 17,06 9.396,6
23 6 | 326 | 82,5] 13,9] 62.250 17,63 9.924,8
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O exame dos resultados, obtidos nessa segunda experiencia em Zerra
arenosa vermelka, classifica-as na seguinte ordem decrescente de rendimento
de materia prima por hectare :

r;‘l“;fg&;);‘ NOME DA VARIEDADE | PRODUCGAO POR HECTARE
8 Mapon rouge 91.350 kilos
10 Rajada 85.950 »
5 Poudre blanche 82.800 »
2 Poudre d’or 81.000 »
15 Tiambo 76.500 »
4 Verde grossa 64.800 »
3 Mestiga 63.450 »
23 Cayanninha ' 62.550 »
22 Imperial 61.200 »
12 Tamorim 54.900 »
14 Louisier Mauricia 53.108 »
21 Cayanna 50.850 »
17 Bois-rouge 48.600 »
13 Port-Mackay 46.800 »
1 Listrada 46.350 »
11 Salangor 41.850 »
20 Bourbon 38.250 »
9 Kavangire 37.350 »
7 Crystallina 31.950 »
16 Creoula 27.400 »
6 Roza 23.850 »
18 Ravanais 23.400 »
19 Rosa 15.750 »

Em relagdo 4 producgdio de assucar por hectare estas variedades ficam
assim collocadas, donde se vé: 1°, que é da maxima importancia a escolha da
especie ; 2? que o rendimento das cannas é 4s vezes até muito diverso, se-
gundo o logar onde estio plantadas, pois o n. 5 (Poudre blanche) produziu
em terra arenosa branca 5.563, chegando a dar 82.800 kilos em terra densa
vermelha. )
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NUMERO DA . ) PRODUCCXO DE ASSUCAR
VARIEDADE NOME DA VARIEDADE . POR HRCTARE

15 Tiambo 21.869,7 kilos

10 Rajada 13.103,9 »

8 Mapon rouge 12.866,7 »

5 Poudre blanche 11.766,7 »

3 Mestica 11.763,7 »
23 Cayanninha 9.924,8 »

4 Verde grossa 9.459,5 »

2 Poudre d’or 9.455,1 »

22 Imperial 9.396,6 »
21 Cayanna 7.940,3 »
14 Louisier Mauricia 7.479,1 »
13 Port Mackay 7.097,3 »
12 Tamarin 6.616,0 »
11 Salangor 6.534,9 »
20 Bourbon 6.361,7 »

1 Listrada 6.057,0 »
17 Bois-rouge 6.044,8 »

9 Kavangire 5.069,2 »
16 Creoula 5.054,5 »

7 Crystallina 4.842,9 »

6 Roxa 4,239,3 »
18 Ravanais 3.571,7 »
19 Rosa 1.980,2 »

Em relagiio as terras arenosas vermelhas as nossas melhores cannas siio:

N.os RENDIMENTO TOTAL N.os RENDIMENTO POR PESO N.os RIQUEZA DO CALDO
kilos kilos
10 | Rajada . . . . 13.103,9 8 | Mapon rouge. . 91.350 3 | Mestica.. . . . 20,60/,
8 | Mapon rouge. 12.866,7 10 | Rajada . . . . . 85.950 16 | Creoula.. . . . 20,46 /,
15 Tiambo . . . . 11.869,7 ] Poudre blanche. 82.800 6 Rosa. . . . .. 19,75 /s
6 | Poudre-blanche 11.766,7 2 | Poudre d’or.. . 81.000 20 | Bourbon. . . . 18,48 °f,
8 | Mestico . . . . 11.763,6 15 | Tiambo . . . . . 76.500 23 { Cayana.. ... 17,63 ./

Estes numeros representam : assucar por hectare, canna por hectare,
assucar no caldo.

Do augmento progressivo dos stocks de assucar nos mercados mun-
diaes nasceu a idéa de providenciar acerca dos respectivos inconvenientes
commerciaes.

Da necessidade de tomar providencias surgio a conferencia interna-
cional de Bruxellas, que se reunio em 1902 e tomou medidas que puzeram
termo a estas indecisGes e insuccessos.

A Convengiio Internacional ahi firmada pela Allemanha, Austria-Hun-
gria, Belgica, Hespanha, Franga, Inglaterra, Italia, Hollanda, Suecia e No-
Tuega, tornou-se desde eutio o regulador do commercio de assucar em todo
o mundo.
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O Brasil teve que a ella comparecer para defender os seus direitos e
interesses, que felizmente foram respeitados, continuando para nés abertos
os portos e francos os mercados do mundo.

Pelo quadro abaixo pdde-se avaliar o desastre que o Brasil soffreria,
caso succedesse o contrario. B’ a exportagio por kilogrammas nos ultimos
sete annos :

ANNOS. GRA-BRETANHA | EST. 'UNIDOS obu'Ros PAIZES TOTAL
1901 18.524.617 | 168.253.700 387.817 187.166.134
1902 32.059.266 | 104.031.078 |  646.915 136.757.259
1903 5.382.397 16.292.470 |  214.131 21.888.998
1904 3.301.522 4.119.227 440.711 7.861.460
1905 15.617.086 21.208.973 920.451 37.746.510
1906 48.656.020 30.479.900 5.812.426 84.948 346
1907 (1) | 75.749.030 2.617.521 4.453.260 12.473.811
Somma....| '129.289.938 | 346.676.869 | 12.875.711 488.842.518

Durante os ultios annos a quasi totalidade da exportagiio brasileira
foi para a Grii-Bretanha e para os Estados-Unidos; mas ao passo que nos cinco
annos de 1901 a 1903, os coefficientes relativos 4 Gri-Bretanha e aos Fstados
Unidos foram respectivamente 16,7 °/ e 82,7 ?/, do total, em 1905 o coeffici-
ente para a Inglaterra subio 41,7 °/, emquanto a exportagiio para os Estados
Unidos descia a 51,1 °/,. Em 1906 a porcentagem da exportagiio para a
Gri-Bretanha ainda se elevou a 57,2 °/, e para os Iistados Unidos a 35,8 .

Resultou isto dc terem os pregos nos Estados Unidos ficado sempre

abaixo dos de Liverpool. Dalii se vé tambem quio independente da pro-
ducgiio brasileira se tornou a grande Republica do Norte.
' Com effeito se o mercado britannico nio se tem conservado aberto,
ndo ha duvida que os negociantes dos Estados Unidos teriam conseguido,
como tentaram, isolar os 1ossos assucares e obrigar-nos a acceitar os pregos,
que elles quizessem,

Para que, porém, os assucares brasileiros possam competir, com «
intuito de nio serem excluidos dos mercados que ainda tém, urge verdadeira
transformagfo industrial, sem o que, pouco a pouco, irfio sendo batidos, ape-
zar da uberdade do solo. dizemos melhor, das condicdes mesologicas do paiz.

Niio basta se reunirem em associagdes, como ja vig fazendo em todos
os Estados assucareiros. A intervengio do Estado é indispensavel, faz parte
da sua missiio prestar todo o auxilio para a montagem de associagdes agro-
nomicas e campos de experiencias, escolas agricolas, ctc.

O quadro seguinte mostra a producgiio mundial.

(1) Até o mez de Novembre,
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Produc¢do mundial de assucar de 1900-01 a 1905-06 em toneladas

americanas de 2.240 libras

’ 1
PAIZES 190101 | 190102 | 1902-03 | 1903-04 | 1904-05 | 1905-06

.Estados Unidos :

Louisiania. . . . . . . . . .. 270.338 321.676 329.226 215.000 335.000 330.000

Texas.. . « + ¢ « « + o v o o « — * (*) 19.800 15.000 12.000
Cuba .. . ... .. . e e 635.856 850.181 998.878 | 1.040.228 | 1.163.258 | 1.300.000
Indias Occ. Inglezas:

Trindade. . . . . . . .. .. 52.673 £2.673 42.679 44.058 28.000 35.000

Barbados. . . . . . . .. .. 55.360 16.815 38.179 58.081 41.600 32.000

Jamagjea.. . . . ... ... 17.059 15843 18.772 14.255 16.000 18.000

Antigna, St. Kitt’s e Nevis . . 21.579 19.000 18.000 19.000 19.000 19.000
_Indias Oce. Francezas:

Martinica. . . . .. ... 39.750 34.942 29.085 23.936 29.986 33.000

Guadeloupe . . . . . . . . .. 39.000 40.637 38.498 35.976 36.000 36.000
dndias Occ. Dinamarquezas :

Santa Cruz. . . . . ... .. 13.000 13.000 13.000 13.000 11.000 13.000

Haiti e S. Domingos . . . . . 45.000 45.000 50.000 47.000 47.000 50.000

Pequenas Antilhas. . . . . . 15.000 15.000 12.000 -13.000 13.000 13.000

Mexico. . . . . « . . o 0oL 95.000 103.110 112.679 107.547 107.038 105.000
Ameriea Central :

Porto Rico . . . . . . .. .. 80.000 85.000 85.000 130.000 145.000 210.000

Guatemala.. . . . . . . . .. 9.000 8.000 8.000 7.640 7.640 8.000

Salvador.. . . . . . . . . .. 5.000 5.000 6.000 6.300 5.588 6.000

Nicaragua.. . . . . . . . .. 3.500 4.500 4.500 4.235 4.235 5.000

Costa Riea . . . . . .. ... 4.000 3.000 3.000 3.235 2.305 3.000
America do Sul:

Guyana Ingleza (Iiemerara) 84.559 123.967 121.570 113.282 101.278 115.000

Surinam.. . . . . . .. ... 13.000 12.750 13.046 13.000 138.000 13.000

Venezuella . . . . . . . . .. 3.000 + 3.000 3.000 3.000 3.000 3.000

Pertio. . . . .. .. o0 135.000 138.000 123.906 131.957 150.000 150.000

Argentina... . . . . . .. .. ' 114.252 135.000 130.000 142.895 128.104 137.308

Brasil.. . . . . . . . ... 308.011 349.088 187.500 197.000 195.000 275.000

Total da America.. . . . . . .| 2.058.937 | 2.424.682 | 2.386.468 | 2.403.425 | 2.617.032 | 2.921.308
Asin:

India Ingleza.. . . . . . .. 15.000 2.022.476 1.906.784 1.871.986 2.166.156 1.725.300

Total da Asia... . . . .. .. 15.000 2.022.476 1.906.784 1.871.986 2.166.156 1.725.300
Ocennia

Philippinas. . . . . . .. .. 54.400 78.637 90.000 84.000 106.875 135.625

dJava.. . . ... o000 709.928 767.130 842.812 885.561 1.008.900 993.900

Queenslandia... . . . . . .. 92.554 120.858 76.626 91.828 147.6388 160.000

New South Woles.. . . . . . 19.000 18.000 21.000 21.500 20.000 18.000

Fidji . . . . . . . ... 33.000 31.000 35.500 50.000 17.000 45.000

Iihas Hawai.. . . . . . . .. 321.462 317.509 391.062 328.103 380.576 370.000

Total da Oceania... . . . . .| 1.230.344 1.333.134 1.457.000 1.460.992 1.711.039 1.722.525
Africa:

Egypto. . . . . .. ... .. 94.880 98.000 87.500 60.000 60.000 65.000

Mauricias . . . . . . ... o 175.267 147.828 150.349 290,789 142.101 200.000

Reunifio... . . . . . . . ... 42.631 33.098 39.624 41.117 30.000 30.000

Total da Africa... . . . . . . 312.778 278.926 277.473 321.706 232,101 295.000
Europa:

Hespanha... . . . . . .. .. 28.000 28.000 28.000 28.000 28.000 28.000

Total da producgiic do assucar .

decanna... . . . . .. .. 3.645.059 | 6.087.218 | 6.055.725 | 6.086.109 | 6.754.328 | 6.692.133




PARTE ESPECIAIL

Introducgao

A canna de assucar encontra no Brasil os mais extraordinarios ele-
mentos para ser cultivada com exito ¢ para apresentar rendimentos superiores
a todas e quaesquer regides do mundo.

Esta affirmagfio s6 podera afigurar-se exagerada ou paradoxal a quem
nio conhecer a marcha da cultura da canna entre nds.

Introduzida poucos annos depois da descoberta do Brasil, foi a canna
de assucar cultivada quasi simultaneamente em Pernambuco e em S. Paulo.

Durante longo tempo a producgio brasileira dominou em absoluto os
mercados -do mundo, enriquecendo a metropole pelo desenvolvimento com-
municado ao commercio e & lavoura.

O inicio da cultura da canna no archipelago das Antilhas, na Loui-
siania, na America Central e em diversas outras regides do mundo ; a desco-
berta da fabricagio do assucar de beterraba no principio do seculo passado ;
tudo concorreu para que o Brasil, de primeiro productor, passasse a occupar
o sexto logar na producgdo do mundo.

Nio foram, entretanto, exclusivamente os factores acima enumerados
os unicos que nos afastaram da vanguarda assucareira; outros contribuiram
para esse resultado, ainda estdo influindo e influirdo infelizmente por muito
tempo, como passamos rapidamente a demonstrar.

Apesar das magnificas terras e do clima de que gozamos, nio temos
sabido tirar proveito destes dous importantes elementos.

A cultura da canna no Brasil, com rarissimas excepgdes, ainda ¢ feita
em condigdes atrazadas e anti-economicas.

Nio exageraremos affirmando que terras ha onde ha mais de dous se-
culos se cultiva ininterruptamente a mesma variedade de canna de assucar,
sem nunca se haver procurado restituir-lhes a minima parcella dos elementos
dellas sugados pela cultura secular. Deste facto resultou se tornarem min-
guados os rendimentos culturaes por hectare, ndo chegando em média para
todo o Brazil, a 50 toneladas melricas.

Ainda nio possuimos infelizmente estabelecimentos industriaes appa-
relhados com os elementos indispensaveis para se extrahir das cannas culti-
vadas a porcentagem maxima obtida em Hawai, em Cuba, na Louisiania>
em Java, etc.

Todo o assucar que as cannas armazenam nos nossos campos de cul-
tura ndo é della extrahido, perdendo-se 150 °/,, visto que das cannas de
15 °/, de assucar s6 conseguimos aproveitar 6 °/,, se tanto !



Com o pequeno rendimento da canna obtida por hectare, o custo de
producgdo, apesar do modico salario pago ao trabalhador rural (800 réis na
média a secco), nfo é inferior em geral a 150 réis por kilo de assucar, posto
no mercado de venda.

Com os transportes maritimos e ferro-viarios carissimos, com os im-
postos federaes, estadoaes ¢ muuicipaes, incidindo sobre todos os productos
da canna de assucar, com as comtnissdcs a intermediarios, é facil reconhecer
que o genero sd poderd chegar 4s mios do cousumidor quadruplicado de
prego, erigindo-se dessa carestia a escasscz do consumo interno.

Nas condi¢des desfavoraveis em que se encontra a lavoura de canna
no Brazil niio poderfio os nossos assucares lutar com os similares extran-
geiros 1nos mercados extertios e seremos, portanto, fatalmente esmagados na
concurrencia mundial.

Felizmente a classe assucareira do Brasil comprehendeu nitidamente
a situagiio e vai cooperando para a salvagio commumn.

No que respeita & cultura ha tudo por fazer e niio serd certamente
com o8 meios até aqui postos em acgio que haveremos de obter os grandes
rendimentos de toneladas de canna por hectare.

A evolugiio da cultura, o augmento do rendimento por hectare, a
grande potencial saccharina defluirdo directamente da acglio methodica da
Estagio Agronomica Experimental.

Ha vinte annos que a lavoura da canna no Brasil pede csses estabele-
cimentos salvadores, verdadeiros guias da agricultura moderna.

_ Sera d’ahi que vira a salvagdo, tanto no que concerne & cultura como
4 fabricagdo.

Do exame dos dados refcrentes a cada Estado ficaremos conhecendo a
situagiio da cultura e da industria da canna de assucar em cada um de per si.

Um dos factos, entretanto, que mais surprehende a quem examina este
estado de cousas é a absoluta falta de uniiio e solidariedade que rcina em
quasi todos os nossos Estados, decorrendo dessc facto as mais desoladoras
consequencias. '

Em nenhum dos Estados assucareiros existem institui¢des de credito
agricola; os syndicatos e cooperativas, que se encontram por milheiros em
toda a parte, apenas comegam a formar-se entre nés, havendo ainda quem
negue o seu grande valor e faga opposigio a essas associag¢Ges.
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Produc¢do do assucar no Brazil

A producgiio do assucar é assim estimada pela Reparti¢io de Estatis-
tica dos Estados Unidos no Year Book de 1906 :

ANNOS TONS. INGLEZAS
DE 2.240 LIBRAS

1900 — 1001, ... ittt i i it e et e 308.011
1901 — 1902, ..ttt it ittt e e 349,088
1902 — 1903, ... ittt it e e 187.500
1903 —— 1904, ... i i e et e 197.000
1904 — 1905, ...t i e e ettt 195,000
1005 — 1900, . .. ittt ittt ettt s 275.000

Segundo a nossa Repartigiio de Kstatistica Commercial foi esta a
exportagiio para o exterior dos assucares brazileiros, no -periodo de 1901 a
1907, a saber:

ANNOS QUANTIDADE EM KILOS VALOR EM 1$000
’ OURO.

1901........... 187.166.134. .......... 13.786:084$000
1902........... 136.757.259............ 8.319:171$000
1903........... 21.888.998............ 1.764:805$000
1904........... 7.861.450............ 831:004$000
1905........... 37.746.510. .. ......... 3.608:4763000
1906........... 84.948.346............ 5.388:596$000
1907 (até Nov.). 12.473.811........... 1.123:204$000

Durante o periodo de 1901 a 1907 foi este o movimento de entrada
de assucar em saccos no Rio de Janeiro :

Total por

PROCEDENCIA 1901 1902 | 1903 | 1904 | 1905 | 1906 | 1907 | c;;;‘;iia
Campos (E. do Rio).. .|| 448.139 323.393 173.412 276.450 | 397.964 357.594 248.734 || 2.227.686
Bahia.. . . ... . ... 26.782 38.838 | 104.976 53.045 73.253 47.834 93.021 437.669
Sergipe.. . . ... . . .|| 334.871 412.273 355.262 201.041 374.096 326.3565 366.569 || 2.203.808
Maceié (E. de Alagdas)] 45.683 54.286 111.289 194.970 133.403 91.053 151.187 781.826
Pecnambuco,. . . . . . 173.676 181.878 305.236 | 326.640 | 292.367 259.157 321.451 §] 1.860.335
Parahyba.. . ... . . . 25.577 18.919 66.568 27.189 28.986 53.827 41.968 259.034

Laguna (E. de Santa

Catharina}.. . . . 11.604 32.588 24.562 9.521 2.127 1.116 25.425 106.943
Diversas.. . . . . . .. 5.945 400 400 11.380 3.105 1.146 10.649 . 33.025
Totaes por anno . . . .[(1.068.062 |1.062.575 [1.143.7056 [1.100.236 1.805.801 |1.138.134 |1.259.004 J] 8.077.017

Somma . . . ...l ] s e e e e e e e e e e e e 15.987.343




Relativamente 4 aguardente, foi este o movimento de entrada em
pipas, no Rio de Janeiro durante igual periodo :

- § <
PROCEDENCIA 1900 | 1902 | 1903 | 1904 | 1905 | 1906 | 1907 g & §
[
Estado do Pernambuco . . . . . 8.155 — 7.850 | 7.346 | 4.984) 4.190 | 3.088 | 35.612
Estado de Sergipe:

Arzeajll. . . ..ol s 1478 | — 511 166 285 137 127 | 2.704

Outros municipios. . . . . . . . . 230 — — - - - — 230
Estando de Alagoas:

Maceio. . . . . e e B — 109 467 103 313 475 | 2.281
Estado da Parahyba.. . . . . . . 433 — 120 147 34 245 — 979
Estado do Maranhiio. . . . . . . — — 91 — — — — 91
Estando do Rie de Janeiro:

Campos. S 3.658 — 395 1.443 3.164 3.366 1.778 | 13.804

Paraty.. . . . « -« o o 0o 2.605 — 689 1.288 1.553 1.118 969 | 8.222

Rezende... . . - - « .« o - - - 96| — — | 0] — 537 | — 10

ANGRA. . o oo e e — - 768 | 914 | 1.000 ] — 893 | 4.437

Mangaratiba. . . . . . . .. o« . 90 — - 53 — — — 143

Outros municipios.. . . . . . . . 132 — —_ - - - — 132
Estado de Sania Catharina.:

Laguna. . . . . . . . .. .. 210 — 3 — — — —_ 213

Ttajahy . . . .« . o v o0 oo . 240 | — 579 487 — — 991 | 2.297
Estrada de Ferro Central . . . . 277 — 1.122 252 — - — 1.651
Estradn de Ferro Leopoldina. . 1.015 — — — — - — 1.015

Diversos. . . . . . . . . . . .. - 11.026 - - 44 158 414 | 11.642

Total poranno. . . . . . . . . . 20.137 | 11.026 | 12.237 | 12.572 | 11.176 | 10.104 | 8.735 —

Total geral . . . . . . . [P — - — — — — — 85.413

Como se vé, os dados estatisticos relativos 4 producgio de assucar e
aguardente nio sio completos, deixando muito a desejar, o que faz com que
nio possamos saber qual a massa da producgio nacional em detalhe e em

conjunto.



A industria assucareira nos Estados

Pernambuco. — E’ o mais antigo e importante Estado em relagiio 4
cultura da canna de assucar.

Teve ahi inicio a industria do assucar com o levantamento da primeira
fabrica — o Engenho de Nossa Senhora da Ajuda, situado nos arredores de
Olinda e pertencente a Jeronymo de Albuquerque, cunhado do donatario
Duarte Coelho, que houvera essas terras em 1534 e das mesmas fez doagdo
ao referido scu cunhado.

Este engenho, depois de atravessado um longo periodo, recebeu o
nome de « Forno da Cal », que foi conservado pela terra onde elle funccionou.

Durante o periodo de 1342 a 1549 levantaram-se outras fabricas, cujos
proprietarios exportavam os respectivos productos para a metropole e, men-
cionando o genero de trabalho dos colonos, referiam-se tambem aos servigos
prestados pclos mestres de engenho, acaso os profissionaes que se incumbiam
da sua montagem, assim como pelos mestres de assucar officiaes de jformas e
sinos para assucares, de sorte que em 1550 ja possuia Pernambuco cinco enge-
nlios moentes e correntes e cada dia se faziam mais fortes as suas casas, pela
maneira de um que havia feito o proprio donatario Duarte Coelho.

Foi, depois de ter entrado em vigor o Regimento de 17 de Dezembro
de 1548, expedido por D. Joio III a Thomé de Souza, quando investido no
cargo de governador geral do Brasil, que comecaram as concesses de ses-
‘marias de terras vizinhas das ribeiras 4s pessbas que tivessem posses para
construir engenhos de assucar, dentro de determinado prazo, sob condigio
de levantarem torres ou casas fortes para a defesa dos mesmos engenhos e
povoagdes dos seus respectivos limites.

Impunha o nosso Regimento aos senhores de engenho a obrigagio de
moeras cannas dos lavradores vizinhos, que os nfio tivessem, ao menos 6 me-
zes no anno, recebendo por paga a porgio de canna que o governador taxasse.

No intuito de abreviar este trabalho, registramos apenas estes ligeiros
apontamentos historicos sobre a genese da cultura e da industria da canna
de assucar no Brasil, volvendo agora as nossas vistas para tempos mais pro-
ximos dos nossos dias.

Ha cerca de 20 annos, o Centro da Industria e Commercio de Assucar,
importante associagio constituida de negociantes, industriaes e agricultores
de assucar, realizou uma Exposigio da Industria de assucar no edificio da
Escola Polytechnica da Capital Federal.

Por essa occasidio dirigiu o Centro a pessoas competentes minuciosos
questionarios sobre assuumptos agricolas e industriaes, publicando integral-
mente, no anno de 1888, as respostas recebidas.

Essas respostas, que podem ser a cada momento consultadas, synthe-
tizam perfeitamente o estado da lavoura e da industria da canna de assucar
n’aquella época na entdo provincia de Pernambuco e, para melhor dizer, em
todo o Norte do Brasil.



De 1888 2 1907 a lavoura e a industria assucareira de Pernambuco rea-
lizaram notaveis progressos.

A cvoluglio na cultura ainda nio completou, porém, o seu cyclo, e
muito resta a fazer para que o rendimento de cannas por hectare e a res-
pectiva porcentagem saccharina attinjam ao que todos anhelam.

Os processos industriaes para a extracgio do assucar das cannas
moidas ainda ndo chegaram 4 perfeigio que se observa em outras regides.
Nota-se, porém, da parte dos que plantam ¢ dos que fabricam uma operosi-
dade aléntadora, um estimulo visivel para melhorar os processos actuaes,
que ja representam, em relagiio ao passado e ao meios de acgio de outr’ora e
hoje, notavel avancamento.

A’ 22 Conferencia Assucareira do Recife, em Margo de 1903, foi apre-
sentado pclo lavrador o Sar. José Maria Carnciro da Cunha um excellente
trabalho, summula de seus estudos experimentaes no campo ¢ no laboratorio,
os quaes merecem justos applausos de quantos o tém lido attentamente.

Instituio elle um campo dec experiencia em terreno commum, sem o
mais insignificante adubo ou amanho, tendo o plantio sido feito a enxada e
na razio de 11.363 estacas ou téros de canna por hectare.

As analyses tiveram logar no laboratorio chimico da Companhia Agri-
cola Mercantil de Pernambuco, na usina Zpgjuca, ao lado do qual foi feito o
alludido campo de experiencia,

A experiencia foi feita sobre as 13 variedades de cannas seguintes :

Cayannaantiga, Preta, Inperial, Manteiga, Aleijada, Crystalina, Roxa Lou-
sier, Salangor, Cinzenta, Ferrea, Vermellia (Bois rouge), Bronzeada ¢ Cayanninha.

O resultado das experiencias effectuadas com estas 13 variedades de
cannas cstio condensadas nos seguintes quadros :

Analyse no dia 28 de Novembro de 1904

4 > o (=]
. £ 3 g 2 o g | 5, | 22 | 28 | =3
E = %o 3 3 .8 | 8 | g8 | g8 | g2
© 3 g E o 2 & E® @ °5 t

ESPECIE DA CANNA | o s 125 9 z | 8o | §8 | ¢8| =8 | £g

£ » o9 & H FR °a Q4 oo ge

o ] 2 ot a -] h=p- 39 32 35

= £ | & s e 8 <= | g= | °*%
Cayanna antiga.. . . 1 11 5.110 11 1,079 19,79 94,65 17,28 | 18,25 89,72
Preta . . . . . . .. . 2 1 3,220 10,2 | 1,074 | 17,18 | 90,20 | 1442 | 1599 | 83,84
Imperial .. . . . . . . 3 1 3,120 9,7 1,013 16,59 | 88,18 | 13,76 | 15,50 | 87,37
Manteiga . . . . . . . 4 11 5,090 10,4 | 1,075 | 17,09 | 80,00 | 14,23 | 18,80 | 82,70
Aleijada.. . . . . . . 5 1 2,790 981 1,071 17,55 | 90,66 | 14,86 | 16,38 | 91,30
Crystallina.. . . . . . G 11 1,850 10} 1,082 | 17,00 | 92,34 | 14,64 | 1585 | 86,42
Tloxo Louzier.. . . . 7 1 2,410 9.5 | 1,060 | 1559 ! 89,66 | 13,07 | 14,58 | 85,11
‘Salangor.. . . . . .. 8 11 3,070 89| 1,063 | 1416 88,39 | 11,70 | 13,32 | 81,21
Cinzenta.. . . . . . . 9 11 3,240 9,6 1,069 16,49 90,19 13,90 15,41 85,27
Ferrea.. . . . . . . . 10 11 1,670 9,4 1.068 14,95 91,34 12,69 13,99 83,27
Vermelha (Bois rouge) i1 11 3,430 9,4 1,068 14,77 89,83 12,42 13,83 79,40
‘Bronzeada.. . . . . . 12 11 | 3,200 94| 1,068} 14,66} 90,55 | 1242 | 13,72 | 80,37

Cayanninha . . . . . . 13 11 | 2,580 81| 1,057| 11,99 | s8s,98| 10,00 | 31,38 7419
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Analyses no dia 28 de Dezembro de 1904
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Cayanna antiga.. . . 1 12 2,800 10,7 1,068 19,10 | 91,79 16,26 17,71 90,35
Preta . . . . . . ... 2 12 3,600 9,01 1,005 | 159! 9206 13,74] 1492 88380
Imperial,. . . . . .. 3 12 2,120 11,2 1,081 20,58 | 88,67 | 16,88 19,03 92,82
Manteiga . . . . . .. 4 12 4,700 10,2 1,074 17,48 90,31 14,70 16,27 86,81
Aleijada... . . . . . . 5 12 4,700 10,6 1,077 18,35 90,88 15,90 17,50 87,93
Crystallina . . . . . . [ 12 2,410 10,2 1,074 19,16 92,07 16,42 17,83 92,86
Roxa Louzier. . . . . 7 12 2,900 8,8 1,063 | 14,04 | 92,14 | 12,16 13,20 82,50
Salangor.. . . . . . . 8 12 2,820 10,3 | 1,074 | 18,41 | 85,11 | 14,58 ] 17,14 | 88,34
Cinzenta.. . . . .. . 9 12 3,940 9,4 1,068 | 1620 90,57 | 13,73 | 1516 88,02
Ferrea.. . . . .. .. 10 12 3,100 10,9 1,079 | 19,94 | 91,11} 16,831 18,48 01,94
Vermelha (Bois rouge) 11 12 3,070 9,3 1,067 15,68 90,55 13,13 14,50 86,62
Bronzeada.. . . . . . 12 12 2,800 86| 1,062 | 12,50 | 87,8¢{ 10,14 | 11,85 | 80,46
Cayanninha .. . . . . 13 12 | 2,420 9,6 | 1,00 | 16,69 | 91,46 | 14,26 | 1559 | 86,61
SN I E—
————— — —— = —
Altura do len¢ol d’agua cahida 1904 = 1905
mm
Outubro.. . . . . . . ... .. . 43 .. ... 0L de 1 a 25,
Novembro. . . . .. . ... .. 60 ... ... ..., > 18 » 30. .
Dezembro. . . . . . . ... .. 65 .. . ... » 1 » 5 e de 25 a 381.
dJaneiro . . . . . ... L. L. 20.. ... L. » 8 » 24,
Fevereiro. . . . . .. .. ... 7.0 00000 » 1 » 28.
Margo (até 9. . . . . . . ... 56
330

Analyses no dia 28 de Janeiro de 1905
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Cayanna antiga.. . . 1 13 3,260 10,9 | 1,079 19,83 | 90,61 16,35 | 18,31 91,39
Preta. ... ... .. 2 13 3,660 10,3 1,074 18,39 92,46 15,83 17,12 90,10
Imperial.. . . . . .. 3 13 | 2.930 10,2 [ 1,074 [ 17,07 | 90,30 | 1510 | 16,73 | 90,40
Manteiga . . . . . . . 4 13 2,700 10,9 | 1,079 | 19,25 | 94,58 | 16,33 | 17,84 | 87.45
Aleijada... . . . ... . 5 13 1,350 10,2 | 1,073 | 18,27 | 91,45 [ 1557 | 17,02{ 94,50
Chystallina. ... . . . 6 13 1,820 9,6 | 1,096 | 16,49 | 89,22 | 13,67 | 1532 | 92,80
Roxa Louzier. . . . . K i3 2,680 10,0 1,072 16,78 89,84 14,06 15,64 85,45
Salangor.. . . . ... 8 13 | 3550 [ 11,2 1,081 | 19,63 ] 89,98 1631¢| 1815 90,20
Cinzenta.. . ... .. 9 13 | 3,150 99 | 1,011 | 1655 | 90,89 | 14,04 | 1545 | 87,88
Ferrea.. . . . . .. - . 10 13 2,820 10,9 1,079 19,21 90,55 16,12 17,80 91,28°
Vermelha (Bois ronge)] 11 13 | 2,720 93| 1.067| 14,88 | 91,71 | 12,78 | 13,94 | 8347
Bronzeada.. . . . . . 12 13 3,330 9,2 1,066 15,20 90,66 12,94 14,25 85,84
Cayanninba... . . . . 13 13 | 2,250 9,0 | 1,065 | 1525 | 92,81 | 1329 | 14,30 [ 86,66
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Analyses no dia 28 de Fevereiro de 19056
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Cayanna antiga..| 1 )14 )2,872] 9,1 |1,065 16,18 92,75 14,09 15,21 88,83 ] 198,182 27,923
Preta.... . . .. .| 2|14 |2,551 | 10,3 | 1,074 17,76 93,33 15,26 16.53 85,55 | 126,651 19,326
Imperial.. . . . . 3|14 {2,862 | 10,2 |1,072 13,69 91,31 15,91 17,43 89,74 { 120,481 19,168
Manteiga . . . . . 4]14 12,798 | 10,6 | 1,077 18,12 93,00 15,64 16,82 84,69 | 160,695 21,131
Aleijada .. . . . . 5 | 14 | 3,446 | 10,2 11,073 18,27 91,45 15,57 17,02 94,50 | 118,322 18,422
Crystallina . . . .| 6| 14 {1,969 | 10,7 | 1,078 | 20,47 91,43 17,36 18,98 92,23 | 128,470 22,302
Roxa Louzier. . .| 714 |2,014] 10,2 |1,074| 17,64 | 90,27 | 14,82 | 16,42 | 87,34 {154,159 | 22,831
Salangor.. . . . . 8|14 2,179 10,9 [1,070| 19,85 | 91,58 | 16,84 | 12,39 | 90,14 [ 162,990 | 27,447
Cinzenta . . . . . 9|14 (2673 921,066 1566 90,41 { 13,20 | 14,69 | 85,90 (119,061 15,716
Ferrea . . ... . 10 | 14 [ 2,157 | 10,4 {1,075 | 18,36 | 92,47 | 15,79 | 17,07 | 89,84 | 89,199 | 14,084

Vermelha ( Bois

rouge).. . . . . 11 {14 {2,102 ] 10,0 {1,072] 16,98 | 89,88 | 14,23 | 1583 | 83,59 | 115,902 16,492
Bronzeada.. . . .| 12 | 14 |2,765] 9,7 {1,070 16,55 | 92,00 | 14,22 | 15,46 | 88,85 1139,264 | 19,808
Cayanninha .. . .| 13 | 14 | 2,441 8,2 (1,058 13,97 89,02 11.74 13,20 86,27 | 90,972 10,680

Do exame attento das analyses tirou o seu autor interessantes conclu-
sdes que procuraremos resumir :

Ha variedades de cannas precoces, outras retardatarias e mais resis-
tentes. Entre as primeiras, que por estarem maduras cedo podem ser moidas
no principio da safra, estio: Cayanna n. 1; Preta n. 2; Imperial n. 3; Man-
teiga n. 4; Aleijada n. 5; Crystalina n. 6. Entre as serodias, que os ban-
- gués podem reservar para os ultimos mezes de moagem, contam-se: Roxa
Louzier n, 7; Salangdr n. 8 ; Cinzenta n. 9; Ferrea n. 10 ; Vermelha ou Bois
Rouge n. 11; Bronzeada n. 12. ’

Assignala tambem o Sar. Coronel Carneiro da Cunha, como resultado
experimental de 15 annos, a modificagio para melhor, experimentada por
algumas variedades de canna de semente, que com a continuidade do cultivo
adquirem novas e preciosas qualidades.

Condemna aquelle lavrador a utilizagdo das cannas de sécas por se-
mentes e aconselha os interessados a estabelecerem como norma invariavel
a creagio de viveiros de tougas para planta, onde elles se abastecerdo de se-
mentes necessarias 4 fundagdo de suas safras.

E’ conselho sabio, que propugna implicitamente a selecgdo, principio
agronomico de tio grande valia em todo o mundo culto.

Referindo-se 4 depressdo observada nos rendimentos de Dezembro,
attribue tal facto 4s chuvas mais abundantes cahidas nas proximidades das
festas do Natal e, em relagdo aos.resultados encontrados, quanto ao peso
correspondente a cada especie de canna -por hectare, observa que lhe parece-
ram espantosos, tratando-se de terreno que ndo recebeu nem adubo nem
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amanho, além do que foi feito pela simples enxada ; mas convém attender que,
em um campo restricto de 44 metros para cada grupo de 50 cbvas ou regos,
— o0 que di 11.333 cbévas ou estacas para cada hectare — desde que as tou-
ceiras recebiam toda a luz e ar possiveis, nio podiam os resultados deixar
de ser mais elevados do que de ordinario, como se verifica na pratica, habi-
tuados, como estamos, a ouvir dizer que um pequeno lavrador, tendo plan-
tado dois carros de canna de 7.000 estacas, obteve 25 a 30 pies de assucar
bruto ou 30 toneladas de cannas, emquanto que um grande plantador de
300 a 400 carros nio obtem a mesma média.

Explica o facto pelos cuidados dispensados, desde a plantagio até
a colheita, a uma pequena area, emquanto que uma superficie 200, 300 vezes
maior, nio péde ser do mesmo modo cuidada, além de que se torna insuffi-
ciente a circulagio do ar, a penetragiio da luz e humidade—os tres elementos
constitutivos do assucar. C* H* O.

‘No Estado de Pernambuco existem 1625 engenhos plantados de canna,
sendo cerca de 80 delles cultivados pelas usinas.

Na generalidade, a cultura feita pelos bangués deixa muito a desejar,
visando-se, principalmente, a quantidade em vez da qualidade associada ao
maximo rendimento por hectare em canna e assucar.

As ferazes terras do Estado, muito apropriadas 4 cultura da canna de
assucar, produziam com relativa facilidade de modo a apresentar médias
superiores a 50 toneladas metricas por hectare, o que alids nio seria absolu-
tamente de admirar, pois tém ellas capacidade superior a esse algarismo,
ainda sem o auxilio de adubos ou correctivos ; duvidamos, porém, que para
todo o Estado essa média attinja siquer a 40 toneladas por hectare, devido
ao estado rudimentar em que infelizmente ainda se encontra a cultura,

A evolugdo, entretanto, vai se effectuando, gracas a um brilhante
nucleo de intelligencias da lavoura, dirigidas pela Sociedade Auxiliadora da
Agricultura, pela Unido dos Syndicatos Agricolas e pelos proprietarios
¢ gerentes de usinas, cada qual mais operoso no patriotico estimulo de col-
locar a industria assucareira de Pernambuco na altura que realmente
merece,

Si do que respeita & cultura volvermos as vistas para a industria, para
a fabricagio propriamente dita, veremos que o progresso se accentua cada
dia nos graudes estabelecimentos industriaes.

O assucar desse Estado é fabricado nas usinas (engenhos centraes) e
nos bangués ou engenhocas. Engenhos ha que, devido a apparelhos mais
aperfeigoados que possuem, receberam o nome de — meia-usinas e que sio a
transi¢io do bangué para a usina.

Nos primeiros, 0s processos sio mais aperfeigoados, havendo algumas
usinas onde os machinismos sio os melhores e mais modernos.

A usina « Aripibl » é a unica que no Estado tem a triplice expressio,
além do desfibrador Krajewski, sendo este desfibrador considerado por alguns
como dispensavel.
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Nas quareuta e citco usinas, em actividade, que possue Pernambuco,
o rendimento do assucar nos tres jactos, em relagiio ao peso das cannas, é de
7,5 a 8 °/,. Nos bangués, ajoujados ainda aos processos rotineiros de ex-
pressiio deficiente e de fabricagiio defeituosa, o rendimento é de 4 2 5°/ ,'si
tanto. 7
Todas as usinas produzem bom alcool.

Abaixo damos o balango de entrada c sahida de assucar do Estado de
Pernambuco nas safras de 1897-1898 a 1905-1906 :

ENTRADAS SAHIDAS

(SACCOS DE 75 KILOS) (SACCOS DE 60 KILOS)
1897 — 1898............. et 1.758.411 2.456.153
1898 — 1899. ... . e 1.461.937 1.646.784
1899 — 1900..........ciiiiuinnn e 1.712.826 1.747.880
1900 — 1901, . \iurereereeneenennes 1.973.993 2.097.537
1901 — 1902........ e e e 2.632.941 2.706.028
1902 — 1903 .. ... it ittt 1.313.632: 1.394.324
1903 — 1904, ... i uiieeie i 1.361.964 1.572.958
1904 — 1905, . ... ... it 1.520.641 1.579.892
1905 — 1906, ... ittt e e 2.047.377 2.198.956
Totaes........covvuvenennn 15.783.727 17.400.512
Entradas em nove annos.......... et 1.183.779.525 kilos
Sahidas » » SO 1.044.030.720 »
Saldo. .\ eaeaeeeen T 139.748.805  »

correspondentes a 2.329.146 saccos de 60 kilos para os nove annos, o qﬁe daa
cifra de 258.794 saccos, como algarismo médio annual de consumo visivel,
pois o consumo invisivel é representado pelos assucares vendidos directa-
mente pelas fabricas ao commercio e aos particulares.

O consumo médio de assucar no Estado pbéde com seguranga ser
computado em 10°/, da producgao.



Exportagio de assucar

de Pernambuco, em saccos de 60 kilogamﬁlos, de 1897-1898 a 1905-1906

- ) ‘ TOTAES
PAIZES DE DESTINO | 1897-08 | 1896-09 | 1600-000 | 1900-D | 190K02 | 19003 | 190304 | 190405 | 190506 | pon oesrimos
Portugal. . . . . . . . 502 1.472 31.152 1.145 2.665 421 957 890 1.886 11.090
Inglaterra.. . . . . . 181.124 38.098 35.535 110.927 201.533 53.098 40.931 34.659 381.060 1.076.985
Allemanha. . . . . . . 6 — — — — — 4 - — 10
Estados Unidos. . . . 896.977 49.491 256.220 890.055 1.347.764 216.850 64.164 123.538 82.178 3.927.232
Uruguay.. . . « « « . 5.040 7.093 4.788 3.905 6.398 8.525 2.314 1.435 8.273 42.711
Republica Argentina . 399 —_ — 2.240 — 841 2.780 — 7.510 14.770
Diversos paizes.. . . — - - 8.437 5.817 —_ —_ 1.596 —_ 15.850
PORTOS BRASILEIROS :
Rio de Janeiro. . . . 358.637 530.552 455.069 157.781 159.396 238.696 353.410 266.177 304.807 2.824.525
Santos. . . . . .. .. 579.839 467.431 415.136 435.324 542.862 4335.633 522.373 544.609 656.880 4.600.087
Rio Grande do Sul... 239.409 219.932 256.912 301.130 208.261 201.997 248.728 270.347 344.775 2-191.498
Parand . . ... ... 27.210 39.132 50.429 20.968 - 7.200 21.890 32.259 67.752 266.840
Ceard. . . . . . ... 56.036 19.635 21.097 17.408 15.094 12.694 46.175 38.932 48.042 275.113
Parf.. . . . .. ... 70.631 189.996 185.535 174.160 156.930 156.952 176.149 171.933 177.806 1.460.092
Amazonas.. . . . . . . 11.871 16.697 33.139 40.818 47.977 49.529 54.622 56.359 60.529 376.541
Bahia... ... .... 4.230 31.904 2.237 1.600 — 15 3.710 7.000 — 50.696
‘Espirito Santo.. . . . 23.235 29.243 20.724 6.310 9.553 10.835 19.736 12.677 19.105 151.420
Maranh#o... . . . - . 449 4.298 4.389 25.329 2.278 712 9.451 14.169 37.081 98.156
Rio Grande de Norte. 508 1.799 —_ — —_ 225 2.688 1.117 1.977 8.931
Outros portos. . . . . 50 — 500 — — 101 1.879 1.595 4.284 8.409
Totaes por annos. . . 2.456.153 1.0646.784 1.747.880 2.097.537 2.706.028 1.394.324 1.572.958 1.579.892 2.198.460 —
Total geral. . . — — — — —_ —_ — - — 17.400.516

1548
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Exportagdo geral para o exterior do assucar de Pernambuco, no periodo
de 1901 a 1906

ANNOS QUANTIDADE EM KILOS | VALOR IS EM PAPEL | VALOR I EM OURD (27%)
19000 o ' 112.397.239 19.817:2608000 8.423:287$000
1902, o e 74.786.037 10.444:6188000 4.572:106$000
1903, o v 12.393.248 2.298:759$000 1.006:0848000
1904, 2.326.408 167:0553000 218:5098000
1905, o e 20.385.495 3.265:0758000 1.840:320$000
1906, . o oo 47.118.597 5.297:033§000 3.008:8228000

Os assucares exportados pelo porto do Recife para o exterior sfo dos typos
branco, Demerara e mascavo, avultando estes.

Ceara. — Da monographia da Canna de Assucar do Dr. F. Burlamaque
traslado as seguintes linhas :

« A Commissiio de tarifas diz acerca desta Provincia que a cultura de
canna doce no Ceara parece ser mesquinha e quasi adstricta 4 quantidade de
productos que demanda o seu consumo» .

« O assucar, diz Thomaz Pompeu de Souza Brasil (*), é de recente
data ; mas jA se faz em quantidade sufficiente para consumo de nosso mer-
cado e para exportar. O que se exporta é assucar bruto, que O commercio
prefere e tambem os agricultores, em virtude de ser mais prompto e facil o
seu processo. Os municipios que fazem mais assucar sdo os desta capital e
de Baturité ».

A exportagio da Provincia regulou, termo médio do decennio de
1845-1846 a 1854-1835, segundo o mesmo autor, 8.800 arrobas ou 281:600
libras. Mas para podermos conhecer o augmento que tem tido a producgio
do assucar tomaremos os termos médios dos tres periodos seguintes :

ANNOS LIBRAS VALOR
1846 — 1849 . ..., ..o 4.072 5843000
1849 — 1852 ... .. v .. 117.824 4.220$000
1852 — 1835 ... ..t 254.671 35.897$000

A exportagio de 1834-1855 foi de 35.914,5 arrobas, no valor de
52:690%000,

Desta resenha se vé, como observa Th. Pompeu, que essa industria,
mui recente no Ceara, vae tomando notavel desenvolvimento.

(*) Memorias sobre a estatistica da populagZo e industria da Provincia do Ceard —
Ceard, 1837,
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Segundo o mesmo autor, a aguardente é fabricada em muitos pontos
da Provincia, consumida nella ou exportada as costas de cavallos para as Pro-
vincias vizinhas. A exportagio pelo porto da capital é mui limitada ; o termo
médio dos annos de 1845-1846 a 1852-1853 foi de 1,631 canadas.

Um outro producto do succo da canna, as rapaduras, é fabricado na
Provincia em grande escala e exportado para o interior das Provincias do Pi-
auhy, Pernambuco, Bahia e Parahyba, ou se consome fia mesma Provincia
do Cear4. Pompeu ‘or¢a o peso das rapaduras fabricadas na Provincia, em
1850, em mais de 3.200.000 libras.

Finalmente collige-se do relatorio do Ministerio da Fazenda de 1858
que, no periodo de cinco annos «1852-1853 a 1856-1857» o termo médio da
exportagio da Provincia do Cear4 foi de 1.094.464 libras de assucar mascavo»
no valor de 63:884$118, sendo que do Relatorio do respectivo Presidente
consta ter-se elevado a producgio do assucar a 2.014.221 libras em 1858 e a
2.558.760 em 1859,

Sémente na comarca do Crato, segundo o autor da Estatistica da Pro-
vincia do Ceara, existem mais de 300 engenhocas de moendas de pio, que
quasi exclusivamente se occupam do fabrico de rapaduras.

As informagaes colhidas pelo emissario do Centro Industrial do Brasil
sdo estas :

«Cultura das mais remotas no Estado, nio se sabe ao certo a data da
sua introducgio; julga-se, entretanto, que a semente foi trazida de Pernam-
buco e Bahia pelos primeiros colonos que se estabeleceram no Ceara; sendo
que a canna creonla foi mandada vir da Madeira em 1633, e, como degene-
rasse ou fosse atacada do mal, foi substituida em 1810 pela de Cayenna, cha-
mada hoje, por corrupgio, Cayanrna.

Mais tarde diminuiu muito o seu cultivo, devido talvez a maiores lucros
obtidos na criagio e em algumas pequenas industrias, preferindo-se receber
o assucar de Pernambuco a preparal-o mais caro no Ceara.

Depois da sécca de 1845, ao despertar da nova actividade industrial
de 1848, em toda a Provincia a cultura da canna participou da animagdo
geral, fabricando-se, ndo sé mel e rapaduras, como até entdo, mas aguar-
dente e assucar. Quatro annos depois, todo o assucar consumido na Provincia
era producgio sua, havendo sobras que exportou para féra do Imperio. Ja
entdo eram procurados os engenhos de ferro.

Progrediu gradualmente a producgio até 1862, época dos altos pregos
do algodio, sendo grande a sua decadencia em 1875.

Com os auxilios fornecidos pelos poderes geraes, a fundagio de en-
genhos centraes reanimou-se um pouco, até que a sécca de 1877 a 1879 lhe
descarregou o golpe final.

Mal comegou, porém, a regularidade das estagdes, rcanimou-se de
novo a cultura, attingindo a exportagdo a cifra de 2.751.000 kilos, quasi
tanto como nos annos da mais pujante prosperidade.

D’ahi para ca comega novo declinio, até completa paralysagdo.
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A producgdo que figura como exportada da Provincia procede sémente
das vizinhangas da capital do Estado e das culturas que margeiam a Estrada
de Ferro de Baturité, ou lhe ficam 4 distancia de 19 a 20 kilometros, pois
que a producgdo do norte (Marudca e Serra Grande) é consumida em Sobral,
Granja, Vigosa e povoagdes vizinhas, ou exportada para o Piauhy; a do sul
(valle do Jaguaribe, Cariry) é tambem consumida internamente ou es-
coada para os sertdes do Rio Grande do Norte, Parahyba e Pernambuco.

Péde-se, pois, calcular em 500.°/,, além do que indicam os quadros da
Alfandega da Fortaleza, a producgio de assucar em todo o Estado.

No Cariry cultiva-se a canna, mas toda ella é consumida no fabrico de
rapaduras, melago e aguardente. Ahi os cannaviaes duram dezenas de annos
sem serem replantados.

Nas proximidades de Fortaleza os terrenos nio produzem a melhor
canna.

Em Mecejana a canna contém elevada porcentagem de materia
saccharina,

A cultura é maior no valle do Acarape, onde encontra extraordinarios
elementos de prosperidade. Ahi a canna attinge proporgdes extraordinarias,
chegando a ter de 6 a 9 metros de cumprimento por 0",055 de diametro; o
que tambem se nota na da Serra Grande, Crato, Barbalha, Jardim e margens
do baixo Jaguaribe,

Nestes ultimos annos tem se melhorado o preparo do assucar nos ar-
redores de Fortaleza, em Mecejana, Maranguape, Pacatuba, Acarape e Ba-
turité, por meio de engenhos movidos a vapor, com turbinas e outros appa-
relhos, o que prova que csta industria tende a attingir o grio de desenvol-
vimento que o solo permitte.

A quantidade de productos da canna consumida internamente péde
ser computada em 14 °/; da que é exportada. Esta avaliagdo é muito inferior
4 realidade, mas della se approximard si levarmos em conta a grande expor-
tagiio, nilo relacionada, do Cariry para os Estados vizinhos pelo Sul. Assim,
pois, nio é exagerado suppdr que officialmente s6 é exportado um tergo dos
productos da canna, representando uma cultura de 1.000 a 1.300 contos
de réis.

Actualmente a cultura da canna mal suppre o consumo interno do
Estado, indo de anno para anno decahindo, sobretudo no littoral. »

Como ji vimos anteriormente, o Estado de Pernambuco exportou para
o do Ceari, nos nove ultimos annos, 275.113 saccos de assucar de 60 kilos, o
que da a média annual de 30.568 saccos. '

Parahyba. — A lavoura da canna de assucar foi a que mais pros-
perou apds a definitiva colonizagiio da Parahyba.

Scgundo J. Joffily, tal era a sua importancia que Mauricio de Nassau,
ao conquistal-a, deu-lhe como braziio fres pdes de assucar, querendo com isso
demonstrar a superioridade deste producto sobre os demais,
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Quando os Hollandezes, em 1634, occuparam a Parahyba, encontraram
21 engenhos de fabricagiio de assucar.

Mais tarde, com o desenvolvimento desta industria, o numero de en-
genhos attingiu a 250, descendo actualmente a menos de 100.

Na sua citada monographia cscreve a respeito da Parahyba o
Snr. Dr. F. Burlamaque .

« Em 1811 esta Provincia possuia 60 engenhos de assucar e 60 ditos
de aguardente, que nesse anno produziram 15.000 libras de assucar ¢ 48.000
canadas de aguardente.

Segundo a commissiio de tarifas, a sua producgiio € avaliada por pes-
sbas competentes em mais de 40.000 caixas de assucar ou 2.000.000 de arrobas
ou 64 milhdes de libras.

Pernambuco reccbe em seus depositos grande parte da safra daquella
Provincia ; mas é difficil saber-se a quanto monta esse deposito.

Segundo a mesma commissiio, o termo médio da exportagio pelos
portos da mesma Provincia foi no periodo decorrido de 1829 a 1840, 1848 a
1850, de 3.092.688 libras, no valor de 207:4733000.

Conforme o Relatorio do Ministerio da Fazenda de 1858, o termo
médio do periodo de 1852 a 1857, na exportagio, foi de :

Assucar branco....... 1.168.256 libras no valor de 70:6915198
» mascavo ..... 4,216,360 » » » » 438:370$000

z

Do Relatorio apresentado 4 Assembléa Legislativa Provincial em
1860 pelo Presidente Leitdo da Cunha, obtém-se as seguintes informagdes
sobre a quantidade e valor do assucar exportado da Provincia da Parahyba :

Exercicio de 1858 a 1859

Assucar 900.075 arrobas ou 25.602.400
libras no valor official de............. 1.630.800%000

No segundo semestre de 1859

Assucar 363.463 arrobas ou 11.620.816

libras, no valor official de.......... 655:777$000
No anno financeiro de 1860 a 1861 a pro-

ducgdo do assucar elevou-se a 1.383.140

arrobas, no valor officialde.......... 1.344:744%000

O Sr. Christino Cruz, Deputado Federal pelo Estado do Maranhio e
actual Presidente da Commissio de Agricultura e Industrias Annexas, em
um trabalho intitulado — A udustria assucareira no Brasil durante o triennio
de 1900 @ 1902 — assim se exprime a respeito do Estado da Parahyba :

« Dos dados remettidos officialmente nfio se pdde saber o total da pro-
ducgdo assucareira,
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Constitue, entretanto, uma das mais importantes zonas do Norte do
Brasil e é de lastimar nfio ser licito precisar os algarismos, que muito nos
orientariam. No prazo, que estamos examinando, foi esta a exportagdo da
Parahyba :

ANNOS Mercados nacionaes Mercados extrangeiros
1900, . ... 3.032.921 kilos 1.591.760 kilos
1901. ... ..l 3.201.366 » 1.593.315  »
1902, ... 2.479.222 » 3.280.870 »
Totaes............... 8.713.509 » 6.465.949 »
Exportagiio triennal ... ..... 15.179.458 kilos

ou sejam 252.990 saccos de 60 kilos, o que da, para cada anno, 84.330
saccos. Procurando, por comparagio razoavel e criteriosa, estudar a pro-
ducgio geral deste Estado, podemos, adoptando os elementos apresentados
pelo Rio Grande do Norte, seu vizinho, chegar 4 conclusio approximada.

A populagio da Parahyba excede de 25 °/, 4 do Rio Grande do Norte.
Considerando o algarismo de 34.134 saccos annuaes, apresentado official-
mente como o do consumo normal deste KEstado, é certo que poderemos
estimar que a Parahyba precise, para o seu consumo interno, além da pro-
ducgdo annual de rapaduras, de mais 42.667 saccos de assucar, ou de
128.001 no triennio.

Nestas condigdes computaremos a producgio geral do triennio em
380.991 saccos de 60 kilos, assim descriminados :

Consumo INterno. ... ..oviniinin i ieinnennens 7.680.060 kilos
Exportagio para mercados nacionaes e extrangeiros. 15.179.400 »
Motal L. e e 22.859.460 »

O assucar da Parahyba obteve mercado no Para, Rio Grande do
Norte, Pernambuco, Espirito Santo, Rio de Janeiro e S. Paulo.

No exterior elle é realizado na Inglaterra, Portugal e Estados Unidos».
O Estado da Parahyba tem cerca de oitenta engenhos em actividade,
estando os demais parados ou de fogo morto, limitando-se estes exclu-
sivamente ao plantio para fornecerem materia prima aos engenhos que
dispdem de melhores apparelhos.

Muitos engenhos de canna foram transformados em soltas de gado ou
transformados em culturas de café.

Actualmente a fabricagiio do assucar estd quasi que exclusivamente
reduzida &4 Usina S. Fodo, propriedade da Companhia Assucareira. Esse pri-
moroso estabelecimento industrial, que possue os mais aperfeigoados appa-
relhos e um bem montado laboratorio de chimica, é superiormente dirigido e
muito tem cooperado para que a cultura da canna, nio s6 da Companhia
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proprietaria como dos engenhos que siio fornecedores de materia prima,
hoja sensivelmente melhorado em qualidade e quantidade.

Na ultima safra exportaram-se da Parahyba 68.700 saccos de assucar,
terido s6 a Usina S. Jodo concorrido com 56.000 saccos.

Existe na capital do Estado uma refinaria que manipula, cm média,
102.000 kilos de assucar bruto annualmente.

Exportacdo geral do assucar do Estado da Parahyba
nos annos de 1901 a 1906.

Annos Quantidade em kilos Valor em papsl moeda  Valor em [$ oure (27.")
1901.......... 1.256.194 189:858%000 80:637$000
1902.......... 3.363.625 423:674$000 185:463$000
1903.......... 211:390 36:139%000 - 15:816$000
1904.......... 190.140 30:803%000 14:514$000
1905.......... —_ — _
1906.......... 1.863.980 179:240$000 106:1763000

Todo o assucar exportado pela Parahyba é mascavo e a exportagio
faz-se pelo porto de Cabedello. Os algarismos supra referem-se 4 exportagio
para o exterior,

Rio Grande do Norte. — Ainda conforme o Dr. C. Cruz a exportagio
desse Estado foi :

1900, . .o e 462.920 kilos

100L. L e e e e e 3.330.600 »

1902, . e e 4.927.580 »
Producgdo triennal . ......................... 9.720.900 »

ou sejam 145.346 saccos de 60 kilos.

No mesmo triennio recebeu assucar da Parahyba, sendo :

1900 . .. e et e 16.500 kilos
1901 .o e 5.100 »
Importagdo nos tres annos................... " 21.600 »

ou sejam 360 saccos de 60 kilos.

A sua exportagio geral foi a seguinte :

Annos Mercados nacionass Mercados extrangsiras
1900 . ..ottt 47.862 kilos 241.356 kilos
1901 ..ot - o= 680.447  »
1902 ... 4,015 » 1.581.378 »

Totaes ............... - 51.877 » 2.503.171. »

Exportagio triennal. ... : — 2.555.084 kilos



148

Cotejada a producgfio geral com a exportagio, descontada a impor-
taglo da Parahyba, teremos :

Producglio geral. ... .. ... ... ... . . 8.720.900 kilos
Exportagdo....... . i i i 2.555.048 »

6.165.852 »
Importagio da Parahyba......................... 21.600 »

ou sejam, para o triennnio...............0.. ..., 6.144.252  »

Isso equivale a 102.404 saccos de 60 kilos, o que di a média annual
de 34.134 saccos. ‘

Essa quantidade de assucar, addicionada 4 de rapaduras, que em geral
sdo fabricadas em grande escala em todos os Estados do Norte e constituem
o verdadeiro assucar das classes pobres ¢ sertanejas, deve ser mais ou menos
a real para o Rio Grande do Norte. A exportagio desse mercado para os
congeneres nacionaes abrange, nos mesuos tres annos, Paria, Ceari, Para-
hyba e Pernambuco. '

Quanto a mercados externos o assucar Rio-Grandense dirigiu-se exclu-
sivamente para os Estados Unidos e a Inglaterra ».

Dos dados officiaes colhidos pela Reparti¢io de Estatistica Com-
mercial vé-se que nos ultinios seis annos foi esta a

Exportagdo geral de assucar do Estado do Rio
Grande do Norte

Annos Quantidade em kilos Valor am IS papel Valor em $ ouro (27°)
1901........... 2.845.000 395:340%000 167:911$000
1902........... 6.806.700 905:214$000 396:258%000
1903........... 1.880.260 331:149$000 144:923%000
1904 ........... 1.790.250 413:5485000 194:854$000
1905........... 656.200 110:242$000 61:682$000
1906........... 2.147.725 179:323$000 106:522$000

Todo o assucar exportado pelo Rio Grande do Norte é mascavo.

Alagbas — E’ um dos Estados do Brasil mais apropriados 4 cultura
da canna e onde a industria da fabricagio do assucar se acha mais
aperfeigoada.

As Usinas Ledo, Brasileira e Cansangdo de Sinimbii, pertencentes
respectivamente aos Srs. Ledo & Irmio, Vandesmet & Filho e a uma Compa-
nhia Ingleza, sdo das mais bem dirigidas do Brasil. ’
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A respeito deste Estado colhemos as seguintes informagdes na mono-
graphia do Sr. Dr. F. Burlamaque :

« Desde 1835 a cultura da canna de assucar comegou a estender-se e a
florescer, e a exportaciio do assucar, quer directamente paraoextrangeiro, quer
para Pernambuco, Bahia ¢ Rio de Janciro, tem crescido consideravelmente.

Dos dados fornecidos pela Commissio de Tarifas resultam os seguintes
termos médios de dois periodos, um de cinco e outro de seis annos, que dio
idéa, quanto 4 exportagio, do augmento successivo que tem tido nessa Pro-
vincia a industria assucareira :

No periodo de 1839-1840 a 1843-1844 a média foi de 4.994.016 libras,
no valor de 253:6278000 e no de 1844-1845 a 1849-1850 foi de 7.301.124
libras, no valor de 393;4955000.

O porto da cidade do Rio de Janeiro recebeu d’aquella Provincia, de
1850 a 1851, 2.987.072 libras, e, no de 1841 a 1852, 6.745.040 libras,
conforme a escripturagio do Consulado. No ultimo destes annos, segundo as
notas do Corretor Levy, a quantidade entrada orgou por 2.488 caixas,
33 feixes, 2.541 barricas e 13.688 saccos.

Os outros artigos dos productos da canna, exportados para féra da
Provincia, sfio insignificantes.

A exportagio da Provincia das Alagbas para portos extrangeiros
(termo médio dos annos financeiros de 1852-1853 a 1846-1857, conforme os
dados do Relatorio de 1858), foi de ;

Assucar branco.... —  2.791.744 libras, no valor de  137:640%970
» mascavo. .. — 5.329.216 » » » » 322:266$780

O Sr. Dr. Christino Cruz, no seu citado trabalho, assim se exprimiu :

« F’ esta tambem uma das regides assucareiras cuja producgiio total
se ignora.

Os dados remettidos pelo Sr. Governador dio apenas o total da expor-
tagdo para os mercados nacionaes e extrangeiros, deixando de mencionar o
algarismo do consumo interno.

Considerando, porém, que sua populagio pouco excede 4-da Parahyba,
computaremos approximadamente o total da producgiio assucareira no
triennio.

Assim ¢ que, havendo estimado o consumo interno annual da Para-
hyba em 42.667 saccos de 60 kilos, estamos certos de nio exagerar cal-
culando em 50.000 saccos annuaes o consumo de Alagdas,

Examinemos, porém, os algarismos officiaes.

A exportagio para os mercados nacionaes, foi :

1900 . .. e e e, 13.986.000 kilos
1900 L e e e e 4.833.000 »
1902, e e e e e, 3.750.000 »

Total,.......cvvvvnnn et 22.569.000 »



1900, ... ..ol N [PPSR 20.027.000 kilos
1900 . .. e e 57.383.000 »
1002 . . e i e 49.444.000 »
NS DS 126.854.000 >
Consumo interno triennal.................... 9.000.000 »
Exportagio e consumo interno triennal........ 158.423,000 kilos.

ou sejam 2.640.383 saccos de 60 kilos, perfazendo a producgio média
annual de 880.127 saccos.
Eis os mercados nacionaes importadores de assucar de Alagoas :
Par4, Ceari, Pernambuco, Bahia, Espirito Santo, Rio de Janeiro e S. Paulo.
Dentre os mercados externos apenas a America do Norte e a Ingla-
terra importaram assucar dessa zona»,

Exportagdo geral de assucar do Estado de Alagdas para o exterior,
de 1901 a 1906

Annos Quantidade om kilos Valor em ($ papel Valor em I$ ouro 1.9
1901.......... 54.342.336 9.282:429$000 3.943:036$000
1902.......... 43.192.822 6.051:414$000 2.649:009$000
1903.......... 7.118.942 1.291:971$000 565:415$000
1904.......... 3.413.403 791:930$0000 373:392$000
1905.......... 14.573.731 2.448:430$000 1.369:9223000
1906.......... 31.101.188 3.207:1733000 1.898:589$000

Os assucares exportados de Alagdas nesse periodo foram dos typos
Demerara e mascavo, seindo este em quantidades mais avultadas.
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Exportagio de assucar e aguardente pelo Porto de Maceio, de 1891 a 1904

ANNOS ASSUCAR EM SACCOS AGUARDENTE EM PIPAS
1891—92. ..., 495.508 586
1892—93. . ... ..., 524.112 945
©1893—94...... e 760.785 1.778
1894—95. . .. ........... 760.061 4.166
1895—96. ... .. SR 640.120 3.517
1896—97. . ..o .. 388.618 1.973
1897—98. .. ....... e 684.306 2.264
1898—99. ... ..., 511.660 3.425
1899—900.............. 492.079 3.899
1900—01. .. ....ouun.., 836.597 1.903
1901—02. .. ..o, 714.691 1.811
1902—03. .. 1vvn.... . 475.452 1.776
1903—04. . ....o...... . 467.710 3.597

Sergipe — E’ um Estado de terras e climas muito apropriados a
cultura da canna de assucar. -

Quando o solo de Sergipe estiver sulcado de estradas de ferro ; quando
os seus portos forem melhorados e derem accesso aos grandes transatlanticos,
pondo o Estado em communicagio e em contacto com os grandes mercados
mundiaes consumidores de assucar, Sergipe tomara enorme impulso, desen-
volvendo as suas grandes industrias e culturas, j4 notaveis apezar dos
embaragos que o entorpecem. Tratando da lavoura de canna de Sergipe disse
o seguinte o Sr. Dr. Burlamaque :

« Nestes ultimos tempos, refere a Commissio de Tarifas, nido pequena
quantidade de engenhos se tem levantado em Sergipe e a exportagio dos
productos desta lavoura, que se faz pelos seus portos ou pelos da Bahia, tem
sido sempre em augmento.

O que se disse com relagio ao descobrimento da industria assucareira
na provincia das Alagbas tem inteiro cabimento relativamente 4 provincia
de Sergipe ».

Das tabellas do Consulado Geral consta que a cidade do Rio de
Janeiro tem recebido 241.664 libras de assucar de Sergipe, termo médio dos
annos de 1848-1849 a 1851-.852.

Sergipe exportou para a Bahia, em 1849-50, 50.893.824 libras de
assucar, no valor de 2.535:839$850.
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A aguardente e os melagos exportados apenas produziram um valor
de 3:875$940%.

Finalmente, do citado Relatorio do Ministerio da Fazenda, consta
que a exportagio de Sergipe, no referido periodo de 1852-53 a 1856-57, fora
termo médio annual, de

Assucar branco.... — 5.180.832 libras, no valor de 338:290$000
» mascavo.,. — 3.129.088 » » »  » 175:864$540

Do Relatorio apresentado 4 Assembléa Legislativa Provincial, pelo
presidente o Sr. Dr. Manoel da Cunha Galvio, consta que a exportagio
geral, quanto aos productos da canna de assucar, foi a seguinte, no anno
financeiro de 1857-58:

Aguardente........ — 240,507 cauvadas, no valor de 216:456$300
Assucar............ — 22.839 libras > > » 1.172:481$284

Destas 12.331.634 libras 6.682.884 foram exportadas directamente
para portos extrangeiros; as restantes 5.648.334 foram exportadas por
cabotagem para portos do Imperio. Observa-se, porem, no mencionado
relatorio que a exportagio para dentro do Imperio apresenta um resultado
muito inferior ao que deveria ser, por ter-se feito o calculo pela pauta da
Alfandega e ndo pela Mesa de Rendas. No anno financeiro seguinte
(1858-59), a exportagio foi, conforme o Relatorio apresentado em 1860,
pelo mesmo Presidente, de :

Aguardente..... — 181.755 canadas no valor de 90:887$500
Assucar ........ — 22.839.328 libras » » » 1.778:505$355

Desde o 1° de Julho de 1861 a 30 de Junho de 1862, sahiram, pela
barra da capital, 1.376.011 arrobas de assucar, cujo valor official foi de
2.619:459%771, sendo :

Para a Bahia ¢ Rio de Janeiro 971.919 arrobas no valorde 1.850:205%210
Para o extrangeiro......... 404.092 » > > » 769:254$561

O assucar é geralmente exportado em caixas de 45 arrobas cada uma.
A producgio da Provincia, nio comprehendendo o consumo, equivale a
30.578 caixas. , _

O prego regular do assucar branco no mencionado exercicio foi de
2%100 a arroba e de 1$400 o mascavo ».

Da Industria assucaveiva no Brasil durante o triennio de rgoo a rgoz
aproveitamos estas informagges :

« Dos esclarecimentos enviados pelo respectivo Governador nio é pos-
sivel saber a producgdo total do triennio e apenas o guantum da exportagio
para mercados nacionaes e extrangeiros. '
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Para os mercados nacionaes :

1900............. 17.782.693 kilos
1901, ..l L, 25.645.000 »

1902, ..., ..., 20.470.290 »

63.897.985 kilos

Para os mercados extrangeiros :

1900, ............ 5.927.565 »
1901, ............ 3.668.714 »

1902. ... ..., 11.882.640 »

21.478.919 »
O consumo interno no Estado, computamol-o,
sem exagero, annualmente em 40.000
saccos ou, para o triemnio, 170,000 sac-

€08y OU. it ie s ieie i et ieainnenennnns 7.200.000 »

Producgio triennal. .. .... e 92.576.994 »

equivalente a 1.542.948 saccos ou a 514.316 saccos por anno.

Pernambuco, Alagdas, Espirito Santo e Rio de Janeiro foram os
mercados nacionaes importadores do assucar de Sergipe.

No exterior apenas a Inglaterra, os Estados Unidos e a Allemanha
0 receberam ».

Exportagdo geral de assucar do Estado de Sergipe para o exterior,
de 1901 a 1906

Annos Quantidade em kilos Valor em ($ papsl Valor em 1$ ouro (27.%)
1901............ 1.500.000 280:800%000 119:363$000
1902............ 1.707.000 193:824$000 34:846$000
1903............ —_— —_ —_
1904 ............ — — —
1905............ 684.000 124:488%000 69:653$000
1906............ 1.400$000 133:000%$000 78:785%000

O typo mascavo é quasi que exclusivamente exportado para o ex-
trangeiro.

Espirito Santo — Durante longos decennios a industria da canna
de assucar prosperou admiravelmente na antiga Provincia do Espirito Santo,
devido 4s suas fertilissimas terras e ao seu clima quente e humido.

Esse Estado foi outr’ora notavel productor e exportador de assucar e

aguardente ; actualmente regressou A4 posi¢io de tributario dos outros
Centro In@ustrin] do Brasil, Vol, 20— 11
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Estados assucareiros, embora a cultura da canna nfio tenha d’ahi desappa-
recido, pois 14 ainda se fabricam o assucar, a rapadura e a aguardente.

A producgio é, porem, diminuta ¢ nio satisfaz as exigencias do
consumo local.

Da monographia do Dr. Burlamaque transcrevemos o seguinte :

« A exportagio da Provincia do Espirito Santo para portos extran-
geiros, quanto aos productos de canna de assucar, é certamente mesquinha,
mas aquella que ella faz com a capital do Imperio tem alguma im-
portancia.

Quanto 4 aguardente, segundo a Commissio de Tarifas, expor-
tira a Provineia, termo médio dos annos de 1839-40 a 1845-46, 17.787
canadas.

A capital do Imperio, segundo a mesma commissio, recebeu do Es-
pirito Santo em

1846 — 47. .. o 2.897.400 libras de assucar
1847 — 48.. . . e 2.066.472 » » »
1848 — 49, .. e 2.080.128 » » »
1849 — 50.. .. it e 2.170.088 » » »
1850 — 51............. e 1.945.440 » » »
1851 — 52, . e e '4.089.440 » » »

Finalmente, em 1860, esta Provincia exportou 19.458 medidas de
aguardente e 29.450 arrobas de assucar.»

Durante os nove ultimos annos o Estado importou assucar da Para-
hyba, Pernambuco, Sergipe, Bahia e Rio de Janeiro, sendo Pernambuco,
como se vé do quadro 4 pag. 141, o seu maior fornecedor.

Minas Geraes. — O que Minas Geraes recebe da Capital Federal,
por iutermedio da Estrada de Ferro Central do Brazil, tanto em assucar
como em aguardente, representa grande valor e grande volume.

Infelizmente nem do Governo do Estado nem da referida Estrada de
Ferro foi possivel obter dados estatisticos ou informagdes.

Entretanto é avultado o numero de pequenos efigenhos, que fabricam
assucar mascavo e rapaduras, assim como aguardente.

A deficiencia de estatisticas do Estado de Minas é uma falta inve-
terada. O autor da Monograplia da canna de assucar no seu retrospecto sobre
Minas Geraes diz apenas isto :

Conforme informagdes particulares, é prodigioso o numero de enge-

nhos e engenhocas que se tem levantado naquella Provincia, cujo consumo

interno é mui consideravel em assucar, aguardente e rapaduras.

Nio cousta Gue recebesse nenhum destes productos da Coérte nem de
S. Paulo, excepto nos seus municipios fronteiros ; ao contrario, ella exporta
csses tres generos para as Provincias vizinhas. O que apenas se sabe de
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official é o que consta do Relatorio do Presidente Soares de Andréa de have-
rem sahido de Minas, no anno financeiro de 1842-43, 2,007 arrobas de assucar
e 4.195 rapaduras.

Maranh@o. — A respeito deste Estado assim se pronunciou o
Sr. Dr. Burlamaque :

« A fabricagiio dos productos da canna nesta provincia é por assim
dizer de recente data, mas tem sido sempre em progresso, ainda que
vagaroso.

Collige-se dos relatorios de diversos presidentes que esta Provincia,
que recebia de fora o assucar, produz annualmente de 50 a 60.000 arrobas
e que ja exporta alguma quantidade, assim como aguardente, mel e melago.
A maijor exportagdo de assucar para portos extrangeiros teve logar no pe-
riodo decorrido de 1843-44 a 1846-47, importando o termo médio annual em
53.248 libras.

Dos relatorios annuaes resulta que o termo médio da producgio nos
annos de 1856 a 1856 foi de 46.944 arrobas de assucar, no valor de
191:694$924 ; finalmente, no exercicio de 1860-61 a producgdo se elevou a
233.300 arrobas de assucar, das quaes 88.291 foram exportadas, e a 5.060
pipas de aguardente, das quaes 509 sahiram da Provincia. »

O Sr. Dr. Christino Cruz, no seu ji citado trabalho, assim se exprime :

« Foi 0 Maranhio, como verd a commissio, o que remetteu dados
mais detalhados :

Produziu em 1900........... ... coiiiiiiiiinin.. 1.280.060 kilos
1901 .. e 1.273.920 »
1902 .. 1.588.472 »

Producgiio triennal................ 4.242.552 kilos

ou sejam 70.707 saccos de 60 kilos nos tres annos ou a média annual de
23.569 saccos.

Ora, quem, como nos, residindo nesse Estado, conhece intimamente a
sua industria agricola e nella labora ha longos annos, nio péde deixar de
confessar que taes informagdes siio deficientes e nio abraﬂgem toda a pro-
ducgfio assucareira do Maranhio. '

A exportagiio de assucar maranhense foi a seguinte :

Annos Mercados nacionaes Mercados extrangeiros
1900........... 87.548,5 kilos 72.849 kilos
1901........... 71.846,5 » 64.994 »
1902........... 288.202 » 237.580 »

FExportagdo triennal 923.016 kilos.
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A exportagio para os mercados nacionaes abrange Amazonas, Parj,
Piauhy, Ceard, Pernambuco & Rio de Janeiro.

A exportagio para os mercados extrangeiros limitou-se apenas a
Portugal e Inglaterra.

O consumo interno médio annual no Estado, sem exagero, pode ser
computado em 45.000 saccos de 60 kilos ou 2.700.000 kilos.

Pela sua situagiio geographica, fertilidade das terras e vizinhanga
dos Estados de pouca ou nenhuma industria agricola, o Maranhdo acha-se
em posigio excepcionalmente vantajosa para desenvolver sua producgio
assucareira, auferindo dahi os maiores proventos.

Limitrophe do Piauhy e do Para, contiguo ao Ceara e ao Amazonas,
a exportagio de assucar maranhense péde e deve elevar-se de 300 a 400.000
saccos annualmente, dominando em absoluto esses mercados e impedindo
que quaesquer outros, mais distantes, logrem mnelles penetrar e concorrer em
pregos com o producto de suas usinas, desde que os fretes e transportes
soffram conveniente reducgio. »

Durante os ultimos seis annos foi esta a

Exportagio geral do assucar do Estado do Maranhdo para o exterior, de

190l a 1906

Annos Quantidade em kilos Valor em [$ papel Valor em 1$ ouro (27d.)
1901....... 103.595 21:170$000 8:981$000
1902....... 316.085 56:924%$000 24:982%$000
1903....... 206.510 37:8465000 16:564$000
1904....... 685 289%$000 131$000
1905....... 1.121 4828000 277$000
1906....... 86 345000 193000

Piauhy. — A cultura da canna neste Estado data de tempos rela-
tivamente remotos, mas os seus productos, devido aos mais rudimentares
processos de plantio e fabricagio, nio ultrapassam os limites do consumo
interior.

O Piauhy importa o assucar, de que necessita, do Ewugenlo d’'Agua,
importante usina situada no Municipio de Caxias (Estado do Maranhdo) e
pertencente 4 firma Viuva e Filhos de Jodo da Cruz. De Pernambuco lhe
vem tambem bda parte de assucar e de alcool, consumida em Therezina e
nas localidades servidas pelo transporte fluvial.

Em todos os municipios, em numerosos engenhos de madeira, fabri-
cam-se o assucar mascavo e principalmente a rapadura e a aguardente.

Recentemente foram montadas no Estado duas pequenas usinas, uma
no municipio de Amarante e outra no da capital.

Esta ultima, de que temos noticia mais exacta, fica situada no logar
denominado Sant’Anna, a tres leguas de Therezina. A outra, pertencente a
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Antonio José Gomes Ferreira, tem o capital de 200:000$000, moe 3.000 tone-
ladas de canna, produz 3.000 saccos de assucar, no valor de 54:000$000 e
dispSe de uma forga de 30 cavallos - vapor. '

A primeira destas usinas, pertencente a Gil Martins e outros, dispde
dos mais modernos apparelhos para a fabricagio de assucar turbinado em cen-
trifugas, com a capacidade para a producgio diaria de 100 saccos de 60 kilos.

A (distillaria, dotada dos apparelhos Savalle, tem capacidade para
1.000 litros diarios. : , ‘

Nio temos base em analyse chimica para poder dizer com seguranga
da riqueza em saccharose das cannas do Piauhy ; sabemos, entretanto, que
ellas crescem descommunalmente, dando nio raro.dez e mais cértes. Isto
attesta a uberdade do solo piauhyense, como alias de toda a regifio do
Brasil onde é cultivada a canna de assucar,

Para — A proposito da lavoura de canna do Para o que existe é bem
pouco. O solo por toda a parte, onde nio domina francamente o igapo, é
arenoso e movel e ao mesmo tempo excessivamente humido, o que é um
grande tropego para a lavoura, t{io pernicioso quanto a secca que flagella a
zona percorrida pela Estrada de Ferro de Braganga, onde o corte da madeira
e a industria da lenha e carviio ji quasi anniquilaramn as florestas.

Quer, porém, em uns, quer em outros, constitue ainda ponderavel
elemento de perturbagiio a irregularidade das quédas pluviaes, que, além de
tudo, se repartem muito desigualmente no decurso do anno.

Entretanto, existem algumas planta¢des de canna em varios muni-
cipios do Estado ; citaremos entre outros os da capital, Igarapé-mirim, Moji,
Castanhal, S. Sebastifio, Abaeté, etc.

Os cannaviaes no Para estio incomparavelmente abaixo dos mais
vulgares da Bahia ou Pernambuco, e o seu rendimento por hectare é
modesto e minimo,

Os processos de fabricagio sdo ahi muito atrazados, de modo que, a
despeito dos impostos prohibitivos com que siio taxados n’esse Estado os
productos da industria assucareira dos outros Estados, a lavoura de canna
arrasta-se anemica e insignificante, ao ponto de nunca ter passado da rapa-
dura e da aguardente, e esta mesma em quantidade tio diminuta, que a
unidade cominercialmente adoptada nio é a pipa ou o hectolitro, mas sim a

Jrasqueira, nome pelo qual ali se designa o garrafiio de 18 ou 20 litros.

Pode-se muito approximadamente calcular em 20 toneladas de cannas
por hectare a producgio média actual da producgiio pariense.

Os salarios no Estado sio extremamente variaveis, ora cotando-se a
3$000 a diaria de um trabalhador, ora a 53000.

A producgio-de aguardente, entre todos os municipios, nio excedera
de 2.000 a 2.500 pipas por anno.

Nos nove ultimos anunos o Estado do Pard importou do de Pernam-
buco 1.460.092 saccos de assucar.
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Bahia — Da Monographia da canna de assucar trasladamos o seguinte :

« A cultura da canna é o principal ramo da lavoura desta Provincia,
e a extracgio e fabricagio de seus productos a mais importante de suas
industrias.

A commissdo encarregada do exame do engenho Geremoabo computou
em 800 o numero de engenhos da provincia, ndo incluindo o grande
numero de engenhocas, que fabricam assucar, rapaduras e aguardente.

Comparando a exportagio do assucar de 1839-40 com a que teve
logar no exercicio de 1849-50, vé-se que a sua exportagio augmentou na
razdo de 89 °/,! No 1.° exercicio a exportagio foi de 1.980.579 arrobas ou
495.144 saccos de 60 kilos, e no 2.° de 3.751.888 arrobas ou 937.972 saccos
de 60 kilos.

O termo médio das quantidades dos productos da canna de assucar,
exportadas da Bahia durante esse periodo de 11 annos e seus valores respe-
ctivos, tambem termos médios, foi o seguinte :

Assucar. . . . ... — 89.838.376 libras, no valor de  5.349:957$000

Aguardente.. . .. — 1,222,348 canadas» » » 236:966%5000
Melado e melagos. . — 28.203 medidas > » 3:860$000
Rapaduras . . .. . — 4.399 arrobas » » » 5:511$000

(Termo médio, quantidade e valor, de 7 annos sémente).

Do Relatorio do Ministerio do Imperio de 1858 resultam os seguintes
termos médios, quantidades e valores, da exportagio dos annos decorridos

de 1852 a 1857, conforme os assentos da Mesa do Consulado do porto
da Bahia :

Assucar branco...... 33.635.456 libras no valor de 2.549:803$957
» mascavo . ... 67.290.224 » » »  » 4.385:110$820
Aguardente ......... 1.728.430 » » » » 497:4363000

A respeito deste Estado escreveu em 1903 o Sr. Dr. Christino Cruz:

« B’ uma das circumscripgdes do Norte onde desde os mais remotos
annos se cultiva a canna de assucar.

« Dos dados fornecidos pelo Sr. secretario da agricultura nada se
collige que oriente a commissio de agricultura e industrias connexas, tio
deficientes e incompletos sio aquelles subsidios.

Da producgio geral bahiana e do consumo interno nada se sabe;
quanto 4 exportagdo, no triennio de 1900 a 1902, é assim representada :

Para os mercados nacionaes :

1900 1. 4ot ettt e 1.874.398 kilos
1901 oo oottt e e e 1.965.594 »
1902 ... J 2.836.095 »

Total ....... e e 6.676.087 kilos
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Computado o consumo interno em quantidade pouco maior do que a
de Pernambuco e avaliando-a em 370.000 saccos annualmente, teremos no
triennio 66.600.000 kilos. »

Levando em conta a exportagio para o exterior, a producgio triennal
deve orgar por 96.000.000 kilos, que equivalem a 1.601.623 saccos ou
533.874 annualmente.

Os assucares da Bahia foram, durante os annos referidos, vendidos
aos seguintes mercados nacionaes : Pard, Maranhiio, Ceard, Alagdas, Espi-
rito Santo, Districto Federal, S, Paulo e Rio Grande do Sul.

Os mercados externos que os importaram foram : Inglaterra, Franga,
Portugal, Allemanha, Estados Unidos e Uruguay.

Durante os ultimos seis annos foi esta a exportagiio para o extran-

geiro :

Aonos . {uantidade sm kilos Valor em ($ papsl Valor em I$ ouro (27 d.)
1901.......... 13.955.203 3.339:642%$000 993:942%$000
1902.......... 6.274.599 795:704$000 342:321%000
1903.......... 711 252%000 1113000
1904.......... 122 40$000 18%$000
1905.......... 46.620 13:522%000 7:7763000

1906.......... 1.152.242 120:054$000 71:090%000

Rio de Janeiro. — Na Monographia do Dr. Burlamague 1é-se o
seguinte :

« A producgio assucareira nesta provincia nio tem acompanhado o
consumo, sem todavia decrescer, observando que esse consumo ainda seria
maior, si a quasi totalidade dos fazendeiros de café nfo fabricassem o assucar
necessario para o consumo de suas fazendas.

Segundo o modo de avaliar o consumo (sejam 90 libras por cabega)
adoptado pela Commissdio de Tarifas, sémente a Cdrte péde consumir mais
de 27 milhdes de libras de assucar,

Para compararmos o presente com o passado, citaremos textualmente
o que diz a referida commisséo:

« Tem-se como certo a fallencia e abatimento desta industria na
provincia do Rio de Janeiro. No Diccionario do Commercio de Montbrian,
encontra-se sobre este ponto o seguinte :

« A cultura do assucar, que eslava abatida, tem-se erguido, e ainda
que os proprietarios estejam sobremodo empenhados por dividas, tém
todavia melhorado muito a cultura e a fabricagio. »

No relatorio do Ministerio do Imperio de 1851 encontra-se igual-
mente a seguinte noticia: « A cultura da canna Cayanna, tio preferivel 4
vulgarmente chamada Creonla, tem sido accommettida na provincia do Rio
de Janeiro, e especialmente no municipio de Campos, que maior numero de
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engenhos alimenta, de uma enfermidade que, a nio poder extinguir-se, fard
de todo abandonar ali a sua cultura. »

O do anno de 1852 (pag. 13) contém a este respeito o seguinte:

« A cultura do assucar prospéra, nio obstante o mal que ataca a
canna Cayanna. Por effeito desta praga algumas fabricas tém sido techadas
em Taparaca, etc. Nio obstante isto, o numero destes estabelecimentos tem
augmentado nos ultimos tempos !

Segundo o relatorio do Ministerio da Fazenda de 1855, o total dos
engenhos de assucar da provincia se eleva a 864, a saber :

Centraes.. ... 63
Maritimos. ... 600
Reconcavo. ... o i 201

Segundo Pizarro, s6 Campos possuia 56 engenhos em 1769 , 51 annos
depois, isto é, em 1820, esse numero se achava elevado a 400.

Pelo relatorio citado Campos figura entre os municipios do Estado do
Rio de Janeiro com 467 engenhos, Paraty com 61, Iguassi com 66, Magé
com 26, Nictheroy com 30, Marica e S. Joio da Barra com 29 cada um e
outros municipios com menor numero de engenhos, além das engenhocas ou
fabricas de aguardente.

Conforme consta dos documentos que serviram de base ao trabalho
da commissdo de revisdo das tarifas, a exportagio de assucar pelos portos
do Rio de Janeiro foi a seguinte, nos annos abaixo considerados :

Em 1711, 11.131.120 libras
De 1827 a 1830. . .u. oo, 38.583.616 »
» 1831 » 1835 ... it 30.981.536  »
» 1836 » 1840 ... .o\t 29.787.104 »
» 1841 » 1845 .. i 18.347.844 »
» 1846 » 1850 ................. e 12.872.752 »

» 1851 » 1852 ... i i 29.390.016  »

Estes dados foram fornecidos pelo Consulado.

Esta exportagio nfio é, porém, unicamente de productos do Rio de
Janeiro.

Segundo uma tabella que a commissio pdde obter do Consulado da
Corte, a entrada do assucar manifestada na referida estagio, pertencente 4
Provincia do Rio de Janeiro, tem regulado do modo seguinte :

De 1846 a 47.......... e e e e 31.565.400 libras
» 1847 » 48, . i 1 25.383.040  »
» 1848 » 49............. P 24.364.480 . »
» 1849 » 50.. ...t 25.391.296 »
» 1850 » 51............. T 25.219.312  «

» 1851 » 52........ ...... e e 29.003.944 »
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Seguundo a nota fornecida pelo corrector Levy 4 commissio, o as-
sucar entrado de Campos, no exercicio de 1851-52, andou por 18.055 caixas,
207 feixes, 14.631 barricas e 46.251 saccos, quantidade mui superior 4
entrada nos dois ultimos annos.

Grande quantidade dos productos deste ramo da lavoura do Rio de
Janeiro, observa a mesma commissio, nio péde ser nem é manifestada nas
estagBes fiscaes e entra em consumo no municipio da Corte, no de Nicthe-
roy, etc. Além disto, sendo outr’ora mui limitado o consumo dos differentes
municipios, toda a produc¢io se escoava para o mercado desta Corte, onde
procurava sahida para os portos extrangeiros. Hoje nota-se o contrario.
O consumo destes municipios tem augmentado e os seus productos, longe de
se accumularem sobre a praga do Rio de Janeiro, correm em pequenas
porgdes para outras partes da mesma provincia e das circumvizinhangas.

A exportagiio para os portos do Imperio regulou, no anno de 1850 a
1851, por 2.244.256 libras e de 1851-52 por cerca de 2.578.430 libras.

Que o consumo da Corte tem augmentado muito, evidencia-se da
seguinte resenha, extrahida dos quadernos dos trapiches e fornecida &
commissio pelo consulado :

1846-47 | 1847-48 | 1648-49 | 1849-50 | 1850-51 | 185I-52
PROCEDENCIAS :
arrobas arrobas arrobas arrobas arrobas arrobas
Assucar do Rio de Janeiro.. . . 986. 422 793.220 766.763 592.478 788.416 906.342
Assucar de outras provincias. . . 225.402 179.399 251.046 388.925 267.122 520.818
Total, arrobas.. . . . ., . ..., . 1.211.824 972.619 1.017.809 1.182.203 1.055.538 1.427.160
Total, libras.. . . . . . .. ... 33.783.328 | 30.013.808 | 32.569.968 | 37.836.996 | 32.777.116 { 45.670.120

Como a citada Commissdo bem observa, grande parte do succo da
canna ¢ applicado a outras fabricas. As engenhocas de ordinario nio.
fabricam sendo aguardente e mesmo muitos engenthos empregam parte do
producto da moagem na fabricagio de aguardente, quando esta offerece um
Prego que convem a seus proprietarios.

A producgdo annual do municipio da Cérte é avaliada em 1.602 pipas
de aguardente, conforme a escripturagio da estagio competente, ¢ a Com-
missiio estima em niio menos de 18 a 20.000 pipas a producgdo da Provincia
do Rio de Janeiro.

Dos pregos correntes do fallecido Corretor Stockmeyer se colhe que a
exportagio de aguardente pelo porto do Rio de Janeiro e de producgio da
provincia do mesmo nome foi, termo médio, dos seguintes. periodos :

De 1833 2 1840.............oevvn...... 4.198 pipas
« 1841 » 1851, .. ittt 3.548  ».
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Da tabella annexa ao relatorio do Ministerio da Fazenda no anno de
1845 se colhe que a producgio da aguardente da mesma provincia e do
municipio neutro regulou do modo seguinte :

Municipios centraes............ 1.110 pipas ou  200.340 canadas
» maritimos.......... 7.523 » » 1.354.148 »
Reconcavo.............. ... ... 5.014 Y 902,520 »
Totaes.........coovevvnn-n 13.650 » » 2.457.008 »

Dos mappas estatisticos consultados pela Commissdo se collige que a
exportagio de aguardente para féra do Imperio fora, termo médio:

De 1839 — 40

e 902.949 canadas, no valor de.......... 216:943$000
» 1846 — 47 :
» 1847 —- 48

e 725.133 » » S SN 266:827%000
» 1849 — 50

Tabella organisada pela mesma Commissio da entrada e consumo da
aguardente no Municipio Neutro :

Termos médios do numero de pipas entradas no Trapiche da Ordem,
durante o periodo de 1846-1847 e de 1851-1852:

RiodeJaneiro .......ovvveien it iiiienaanannes 10.247 pipas
Bahia................... e 1.275 »
Pernambuco...... e e e e e e 1.131  »
Alagdas.. . .ov vt e e e e e 112 »
Espirito Santo........ovviiiiiiiit it 166  »
Termo médio do total................ 12,933 »

Sahidas do mesmo Trapiche e destinos que tiveram, durante o mesmo
periodo, termos médios :

Para o exterior .....ov. ittt i e 3.586 pipas
SR T ¥ 817 & (0 o AN 2.136 »
Consumo da Corte. ... ..ot 6.892 »

Quanto ao mel e melagos exportados para féra do Imperio, o termo
médio dos annos de 1839-1840 e de 1849-1850, é o seguinte :

21.117 medidas novalorde . ........ccviiiinerennaenns 4.212%$000

Finalmente do Relatorio de 1858 resuita, termo médio dos annos de
1852-1833 e de 1856-1857, que a exportagio da aguardente para féra do
Imperio foide:

21.117 medidasno valorde ,........... e Cereaa 124:466$219
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Refletindo-se sobre estes dados nio se pdde deixar de tirar, como a
Commissiio de tarifas tirou, as seguintes conclusdes :

1% Que, nio obstante a grande distragdo dos capitaes e do trabalho
para a cultura do café na Provincia do Rio de Janeiro, apenastém desappa-
recido alguus pequenos estabelecimentos ruraes de cultura da canna ;

2! Que o desfalque que tem soffrido a exportagiio de uns productos
fica mais que compensada pelo augmento de consumo, que se torna cada vez
maior, sobretudo no Municipio da Corte ;

3* Que o desfalque manifestado no periodo de 1849 a 1852 ndo ¢ de
importancia.

Com o correr dos annos a industria assucareira foi pouco e pouco
minguando e desapparecendo nos municipios do Estado do Rio de Janeiro,
concentrando-se quasi que exclusivamente em Campos, S. Jodo da Barra e
Bom-Jardim.

As engenbocas productoras de aguardente tambem diminuiram muito
de numero desde a aboligio em 1883, Contiuam a distillar quasi que para
o consumo das cidades, villas, estagdes e logarejos do interior.

O resultado do inquerito mandado fazer em Campos pelo Centro In-
dustrial do Brasil em fins de 1906 cousta do seguinte :

«8Si bem que et Campos os processos de cultura nacional nio sejam
totalmente usados, comegam entretanto a ser generalisados no municipio.

Alguns usineiros repellem a canna réxa Lowzier; mas em geral
admittem que da boa cultura depende a boa qualidade da canna, e esfor-
gam-se neste sentido.

A canna Sem pello de Pernambuco tem sido introduzida em Campos,
onde ji estd sendo cultivada. O rendimento cultural admittido é de 60 tone-
ladas por hectare e de 40 toneladas para as sbcas e resfcas, algarismos
estes que nos parecem exagerados.

O rendimento em assucar sobre o peso da canna tem variado nas usi-
nas de 6 a 8,5 °/ , sendo que a Cupim foi a unica que attingiu a esta ultima
‘na safra passada.

As despezas de fabricagiio de assucar sio estimadas de 43 a 6$ por
tonelada.

Os salarios dos trabalhadores, no campo, variam de 600 réis no minimo
a 1$200 no maximo.

Os impostos sdo os seguintes : para o assucar 3°/, sobre a pauta do
Rio de Janeiro; para o alcool e aguardente 7°/, tambem sobre a pauta
do Rio.

Este facto constitue uma verdadeira anomalia, pois em geral tal im-
posto é cobrado sem o desconto dos fretes, cascos, etc.

Quanto aos fretes, a Companhia de Navegagio S. Jodo da Barra cobra
para o Rio de Janeiro 1$000 por sacco de assuccar e a Leopoldina Railway,

tambem para o Rio, 1$350 por sacco de 60 kilos de assucar e 28$000 por
tonelada de alcool.»



Exportagiio de assucar de Campos para o Rio de Janeiro

1852 e e e .. 8.982.420 kilos
1803 i e e e e e 7.760.160 »
1854 e e e e 9.139.140 »
188G L e 8.305.850 »
1850 . e e e e e 8.834.220 »
1857 e e 9.281.100 »
1858 ...... e e e e e e 8.880.120 »
1850 L e e 10.439.400 »
1860..... i e it et e e e 8.449.540 »
1861 .. i e e e 7.757.220 »

Média annual : 8.879.888 kilos no valor ﬂe réis 1.415:634$020.
Prego médio annual de 1852 a 1861—160 réis por kilo.

M¢édia de 1862 a 1861—13.683.834 kilos, no valor de.".. 2.845.553$258
Prego médio annual neste periodo, 204 réis por kilo.

Média de 1872 a 1881—16.756.682 kilos, no valor de. ... 3.071:304$946
Prego médio annual neste periodo, 184 réis por kilo.

Média de 1882 a 1883—18.720.990 kilos, no valor de . .. 3.937:924%500
Prego médio annual neste periodo, 209 réis por kilo.

Exportagdo de aguardente para o Rio de Janeiro

1852 a 1861 — 6.998 pipas ao preco médiode 61%5900..... 432:393$900
1862 » 1871 — 7.099 » » » » » 83%100..... 564:516$000
1872 » 1881 — 7.966 » » » » » 82%000..... 651:661$000
1882 — 7.133 » » » » » 100%000..... 713:300$000
1883 — 4932 » » » » » 100$000.. ... 493:200$000

A respeito do Estado do Rio de Janeiro escreveu em 1903 o Sr. Depu-
tado Federal Dr. Christino Cruz em seu ja citado trabalho—A ndustria assu-
caretra do Brastl durante o triennto de rgoo a r9oz :

« A producgdo assucareira no Estado do Rio de Janeiro declina sensi-
velmente. Sua industria, mau grado os possantes elementos mecanicos, de
de que estd apparelhada, cada dia definha, reinando nos centros assucareiros
o desanimo, em vez do bulicio animador de fecundo trabalho. Entretanto,
nenhuma outra zona agricola do Brasil estd, como o Rio de Janeiro, tio bem -
situada e foi tio favorecida pela natureza para dar a maior expansio a pro-
ducgiio desse genero e 4 sua collocagio nos melhores mercados. Clima, terra,
chimica e mecanica do sélo, situagdo geographica, facilidade e multiplici-
dade de communicagBes, distancias diminutas dos mercados mais importan-
tes do Brasil, de tudo goza e dispGe o Estado em larga escala.

_Apesar, porém, de tudo isto, nio obstante todos esses valiosos ele-
mentos, que, por si sés, constituiriam qualquer zona agricola dominadora
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absoluta dos mercados, por um verdadeiro contraste,a industria assucareira
. fluminense vae cada hora baixando a minusculas proporgdes, e a ninguem é
dado prever até onde ird semelhante decahimento.

Tendo ao seu dispor todos os mercados do sul e do centro do paiz—
Minas, Sdo Paulo, Rio Grande, Santa Catharina, Parana, Goyaz e Matto
Grosso, a horas de distancia da Capital Federal, a derrota industrial do
Estado do Rio de Janeiro niio tem razdo de ser e sé se explica pelo desanimo
que porventura tenha empolgado os seus productores.

Tendo elementos para ser o maior abastecedor de assucar a toda a
Unido ; podendo, com facilidade, offerecer aos mercados internos e externos
milhdes de saccos, o Estado do Rio, no actual momento, apenas apresenta
diminuta cifra.

Os esclarecimentos, fornecidos pelo respectivo Presidente, abrangem
o assucar do Estado, exportado da Capital Federal em 1901 a 1903, esta
ultimo de Janeiro a Maio, e o assucar exportado para a mesma capital no
mesmo periodo.

Como se vé, o quantum da producgio geral do Estado foi omittido,
como em outros casos, coagindo-nos 4 estimativa habitual,

A exportagio para a Capital Federal orgou :

1901, ... 26.005.060 kilos
1902, ... .0l 19.462.607  » 44.467.667 kilos
Deste total foram exportados para mercados nacionaes : -

1901, ... 2.362.080 kilos
1902, ... .o 313.400 » 2.675.480 »

1901, . e e e 1.940 »
1902, .o 10.020 » 11.960
Total....... 2.687.440  »

Deduzida esta quantidade da que recebeu a mesma
Capital Federal, como se viuacima..... ....... 45.467.667  »

Verifica-se que foram aqui consumidos ou exportados
pelas Fstradas de Ferro para Minas, S. Paulo
Goyaz,etc...........coiiiiiiiiiie., e 42.780.227 »

equivalentes, no biennio, a 713.003 saccos de 60 kilos ou a 356.501,5 saccos
cada anno.

A exportagdo geral fluminense para o mercado da Capital Federal ele-
vou-se a 757.794 no triennio, ou 378.897 saccos de 60 kilos por anno.
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Estimar o consumo geral interno, por anno, niio parece difficil, pois o
Estado do Rio, com populagiio relativamente densa e consumidora de assucar,
offerece elementos, sendo de certeza absoluta, ao menos de acceitavel ap-
proximagfio.

Deshabituado do uso da rapadura, tio generalisado rio norle, ao Estado
do Rio de Janeiro pdde ser attribuido o consumo annual de 250,000 saccos de
essucar ou 500.000 no biennio.

Nestas condigdes, obteremos o quantum de producgio geral:

Annos Exportagdn geral Consumo interno
Saccos de 60 kilos Saccos de 60 kilos
1901, ..o 378.877 250.000
1902, . .o 378.877 250.000
e ——~.. s e e
1.257.794

ou sejam 628,897 saccos de 60 kilos annualmente, que correspondem a
37.733.820 kilos em cada anno do biennio.

Além dos Estados Centraes ligados ao mercado da Capital Federal
por estradas de ferro, receberam tambem assucar fluminense os seguintes:
Pari, Bahia, Espirito Santo, Paran, Santa Catharina, Rio Grande do Sul e
Matto Grosso.

Os mercados extrangeiros, que compraram assucar do Estado do Rio,
no biennio de 1901—02, foram : Franga, Portugal, Estados Unidos, Uruguay,
Argentina e Chile.

As quantidades adquiridas pelos mercados extrangeiros orgaram em
verdadeira iusignificancia e limitaram-se, no biennio, a 11.960 kilos, ou se-
jam menos de 200 saccos de 60 kilos.

Santa Catharina. — Obtivemos da Monograplia do Dr. Burlamaque
os seguintes esclarecimentos:

«Talvez seja esta Provincia a unica do Brazil onde a industria da
extracgio dos productos da canna de assucar tenha soffrido mais desfalque ;
talvez este estado de cousas seja a consequencia do desanimo qtie se apossou
dos cultivadores da canna, em consequencia da invasio de uma praga de
lagartas que assolou os cannaviaes durante os annos de 1840 a 1843. Entre-
tanto, essa industria prosperou muito em Santa Catharina, onde comegou
em 1779.

Em breves annos contavam-se naquella Provincia 288 engenhos.

Em 1810 consta que a producgio se limitou a 8.115 medidas de me-
lado e, em 1812, sabe-se que essa producgio foi de 63.241 medidas de aguar-
dente e 7.118 de melago.

Desse anno em diante a cultura da canna e a fabricagiio de seus
productos tomaram maior desenvolvimento, e cresceriam progressivamente se
niio fosse o apparecimento do mal das lagartas, que quasi anniquilou essa
industria, '
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Dos mappas estatisticos organizados pela Commissio de Tarifas re-
“sulta que a producgdo da provincia, termo médio dos annos de 1845-1846 a
1849-1850, foi de:

ASSUCAT. . Lttt e e e 110.976 libras
Aguardente.. ... ....... ... it e 27.100 canadas
Mel.......cooivvvn, e e e -3.292 medidas

Finalimente, do Relatorio apresentado & Assembléa Provincial pelo
Presidente F'. C. de Araujo Brusque, no  anno de 1860, consta que a expor-
tagdo dos productos da canna de assucar regulou do modo seguinte :

Para dentro do Imperio :

ASsUcar ... . e i e e e i 2.070 arrobas.
Aguardente........... ... it 16.046 canadas.
Melago. ... it it e e e e ] 25.780 medidas.

Assucar. ... ... 355 arrobas.
Aguardente............... ... ... .o ol 14.760 canadas.
Melago.. .. ... oot i it 18.232 medidas.

De 1901 a 1906 a exportagio total para o extrangeiro foi:

Annos Quantidade em kilos Valor em papsl Equivalente ouro
1901.............. . 3.960 441$000 185$000
1902, ... ... e 4.320 1:115$000 4918000
1903 ... ...l — — —

1904 .. ...l — — —

1905, . ..eei 15.000 6:390$000 3:643$000
1906................. 12.000 1:200$000 711$000

O Estado de Santa Catharina, além de diversos engenhos e enge-
nhocas, possue no municipio de Tijucas, e de propriedade do Dr. Antero Fer-
reira de Assis, uma usina com o capital de 250:000$000 e que produz 225.000
kilos de assucar em média annual.

Fissa fabrica foi fundada em 1896.

Rio Grande do Sul.— Da Monographia da canna de assucar colhemos
as seguintes informagdes : « Até certa época, ainda bem proxima, a cultura
da canna, assim como a fabricagio de seus productos, era totalmente desco-
nhecida naquella provincia. Hoje, porém, a canna é cultivada em cinco de
suas colonias —S. Leopoldo, Santa Cruz, S. Pedro de Alcantara, S. Pedro
das Torres e Novo Mundo —e seus productos comegam a tomar algum
vulto.
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Consta do Re¢latorio Presidencial de 1839, apresentado 4 Assembléa
Legislativa pelo Conselheiro Joaquim Antdo Fernandes Ledo, qué nas cita-
das colonias existem 85 engenhocas, que fabricam annualmente 303 pipas de
aguardente, 200.000 rapaduras e 81 arrobas de assucar, mel, etc.

Entretanto, esta provincia tem sempre figurado como exportadora,

Com effeito, do que ella recebe das outras provincias, exporta.para o
Rio da Prata o excedente do seu consumo, ou que o commercio manda buscar
para especulagdes com os Estados vizinhos.

Durante os annos de 1845—46 ¢ 1848—49 a Proviucia do Rio Grande
do Sul importou em assucar :

:_ac § Do Rio de Janeiro............ seeenes 3.099.840 libas
1845—46 { Das outras provincias................. 900.670 »
Total............ 4,000,512 »
Do Rio de Janeiro.................... 1.651.672 »
1848 —49 { Das outras Provincias.......... e 1.592.000 . »
Total............ 3.243.672 »

Nada consta 4cerca da importagio dos outros productos da canna de
assucar ; mas consta dos documentos colligidos pela Commissio de Tarifas
que ella exportou nos mesmos periodos, termos médios :

ASSUCAT. .ottt it it it i i e 371.342 libras
Aguardente. ... ..ot it 48.975 canadas

além de melagos e rapaduras.
No anno financeiro de 1949-1850 essa exportagio foi de :

7 N1 Cor: 3 A 141,326 libras
Aguardente. . ... ... iiiiiinrisieriiieiiiienaa, 37.612 canadas

Fiunalmente do mappa estatistico annexo ao Relatorio da Piesidencia,
de 1859, acima citado, consta que os valores de assucar e de aguardente, des-
pachados para o exterior, foram de :

ASSUCAT . . o ettt e et e e "~ 119:465000$000
Aguardente. ........... ... .. e e 60:353$500

A fabricagdo do assucar no Rio Grande do Sul parece que ha muitos
annos cessou por completo. ’

A importagiio de outros Estados, especialmente de Pernambuco, faz-se
em elevada escala. A de Pernambuco foi equivalente a uma média annual de
243,448 saccos, de 1897 a 1906. '
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———

De assucar importado de outros Estados exportou o Rio Grande do
Sul, de 1901 a 1906, as seguintes quantidades pelos portos do :

Rio Grande -

Em 1902 60 kilos, no valor 403000 papel e 18$000 ouro
« 1904 28.662 » » » 13.9528000 » » 6.294%000 »

Totaes : 28.722 » » » 13.9928000 » »  6.312$000 »

Porto Alegre :

Em 1904 22,500 » > » 9.3008000 » » 4.195%000 »
« 1905 3710 » »  » 2044000 » > 117$000 »
» 1906 _ 7.500 » » > 3.000$000 » » 1.717%000 »

Totaes: 30.370 » » 13.504%000 » »  6.029%000 »

v

Synopse: 69.092 kilos de assucar branco, no valor official de 27.496$000
e 12:351$000 ouro.

Si, porém, o Estado do Rio Grande do Sul, apezar de cultivar a canna
de assucar, nio fabrica este producto e importa-o dos outros Estados em larga
escala, como acabamos de vér, é fora de duvida que a sua industria de distil-
laria parece fabricar aguardente mais do que sufficiente para as exigencias
do seu consumo interno, havendo ainda avultadas sobras para a exportagiio.

De 1901 a 1905 foi esta a exportagiio de aguardente e aniz do Estado
do Rio Grande do Sul :

Aanos . Litros Valor

0 Rt 86.943 63:864$000
1902, .. i i e e e e 107.522 69:289%000
1903, . e e 168.656 102:4248000
1004, . ... i it e e e e 387.284 140:809%$0000
D L 85.012 38:236$000

Matto Grosso. — Em meiados do seculo passado exportava esse
Estado regular quantidade de assucar, aguardente e rapaduras para o Pa-
raguay e para a Bolivia.

" Nos ultimos annos a cultura da canna de assucar e a respectiva indus-
tria tém-se desenvolvido regularmente neste Estado.

Existem algumas pequenas usinas bem aparelhadas, e outras, gragas
4 extraordinaria uberdade do sélo Matto-Grossense, vio ser fundadas.

Em 1901, pelo porto de Corumbé, foram exportados 6.000 kilos de
assucar branco e 42.360 de assucar mascavo, no valor de 17:205%000 papel e
7:278%$000 ouro, -ao cambio de 27 pences.

Centro Industrial do Brasil, . Vol, 20— 12
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S. Paulo.—Eis o que se encontra a respeito desse Estado na Mono-
graplia da canna de assucar do Dr. F. Burlamaque :

« Para essa Provincia militam as mesmas circumstancias que para
a Proviucia do Rio de Janeiro.

Grande parte dos capitaes e do trabalho se tem dirigido para a cultura
do café e, entretanto, a cultura da canna e a fabricagio dos seus productos,
longe de diminuir, tem augmentado, si dermos credito 4s informagdes
particulares.

Niio podemos alcangar sinfio um unico documento com caracter official,
que possa servir para comparar a producgiio anterior a 1859 com os dados
fornecidos pela Commissiio de Tarifas € os que se encontram no Relatorio do
Ministerio da Fazenda de 1858.

Entretanto, além do interesse que resultaria dessa comparagdo, po-
der-se-ia extremar a producgio dos municipios desmembrados e que formam
actualmente a nova Provincia do Parana.

Eis a exposigio dos dois principaes productos da canna de assucar
exportados pelo porto de Santos, durante os annos de 1839 a 1840 e de 1849
a 1850, termo médio desse periodo de 11 annos :

Assucar........ 9.667.872 libras, no valorde............. 576:6960000
Aguardente . ... 26.263 canadas, » > ............. 6.873%$000

No Relatorio de 1853 vem sémente mencionada a exportagiio de
5.299.484 libras de assucar branco, no valor de 386:137$920.

Termo médio dos annos de 1846—47 e 1851—52, recebeu S. Paulo do
Rio de Janeiro 631.616 libras de assucar».

O documento, em caracter official, a que acima nos referimos, é a Me-
moria publicada em S. Paulo, em 1858, pelo Sr. José Joaquim Machado de
Oliveira, intitulada Imformagies sobre o estado da industria da mineragdo, da
agricola e da fabril da Provincia de S. Paulo efc.

Escrevendo sobre o Estado de S. Paulo disse em 1903 o Sr. Dr. Chris-
tio Cruz o seguinte : '

« A producgio de assucar nessa zona € insufficiente para o consumo, e
o Estado no triennio (1900 a 1902) teve de importar grandes massas desse
genero, '

Os dados remettidos pelo Secretario da Agricultura, Commercio e
Obras Publicas, demasiadamente escassos, s6 se referem por completo ao
exercicio de 1900. Nestas condigdes, sé6 comparativamente fixaremos o alga-
rismo da producgio e do consumo totaes de S. Paulo nos tres annos
assignalados.

Da importagio de assucar pela Estrada de Ferro Central do Brasil
apenas figuram remettidos dados do anno de 1901, e admittindo-se identicas
quantidades para os annos de 1900 a 1902 chegaremos aos resultados
seguintes :
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Producgio — 1900, .....0vurriennn.. 7.389.600 k=
1901, ... o 7.759.080 »
1902. .. . 8.147.035 » 23.295.714 k"~
Importagio — 1900..................... 41.037.180 »
190, ... . 60.799.000 »
1903, .. . o 48.877.86) » 140.714.040 »
Total em kilos........ 164.009.754 »

equivalentes a 2.737.495 saccos de 60 kilos para todo o triennio, de onde a
média geral do consumo annual de 911.165 saccos.

Quasi todos os Estados assucareiros do Brasil contribuiram de 1900
a 1902 para o consumo paulista, do modo seguinte :

Parahyba........ ... . i i i e 108.960 kilos
Alagoas .. i i e e e e 12.537.000 »
Bahia........cooiiiiiii e PR 377.760 »

..................................... 525.860 »

Total. ... ... ...t 13.449.580 »

Ora, tendo sido a importagio geral de 140.715.040 kilos, ha a diffe-
renga de 127.164.400 kilos, que foram, como ja notamos, suppridos pelo
mercado da Capital Federal e transportados pela Estrada de Ferro Central
do Brasil ». |

Baseando-se a apreciagiio do illustre Sr. Presidentd da Commissio de
Agricultura e Industrias Connexas, como se baseou, nos algarismos forneci-
dos pelo Governo do Estado de S. Paulo, niio pdde deixar de apresentar
dados incompletos, que procuraremos rectificar, precisando procedencias. .

Si no triennio de 1900 a 1902, a producgio paulista

attingiw a ... . e 23.295.714 kilos
Si os Estados da Parahyba, Alagoas, Bahia e Rio de
Janeiro exportaram para S. Paulo nesse periodo. . 13.549.580 »

Si o Estado de Pernambuco enviou para S. Paulo, pelo
porto de Santos, em :

1899 — 900............. 15.133 saccos de 60 kilos

1900 — O01.............. 435.324 » » » »

1901 — 02.............. 542,862 » » » »

correspondentesa. ............citiiiiiiiieena.n 83.599.320 »
ototal de. ... i e e 120.444.614 »
comparadocomode ......... ... . it 164.009.754 »

apresenta uma differenga de................ .. .00 43.565.140 »
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correspondente a 726.075 saccos de 60 kilos, e representando a entrada de
assucar em S. Paulo no triennio de 1900 a 1902, procedente de outros Es-
tados e pela Estrada de Ferro Central do Brasil, na proporgio média
de 252.028 saccos.

A exportagido de assucar do Estado de S. Paulo, de 1901 a 1906, se-
gundo os dados officiaes do Servigo de Estatistica Commercial, foi a
seguinte :

Assucar branco :

Aomos - Quantidade em kilos  Valor em I$ papel. Valor em 1$ ouro (27 d.)

1901....... T 667 224$000 92$000

1902.......... L, 60 163000 7$000

1905. .. .ol 120 35$000 - 20$000

1906, 0., 300 62$000 35$000
Totaes............. 1.147 337$000 154$000

- Segundo um recente trabalho do Sr. F. H. Sarryee, a cultura da
canna faz-se por todo o Estado, sendo extraordmarlo o numero de enge-
nhocas que fabricam aguardente.

Os maiores engenhos do Estado sio estes : Piracicaba, Villa Raffard,
Porto Feliz, Lorena, Monte Alegre, London, Indayi, Funil (Esther), Ca-
choeira, Freitas e Pimentel.

Existem outras culturas de canna, de certa 1mportancm, em Sartio-
zinho, Jardinopolis, Santa Barbara e Villa Americana.

Dos esiudos a que procederam os Drs. Dafert e Uchda Cavalcanti che-
garam elles as seguint2as conclusdes sobre as terras de S. Paulo, formadas
como s@o pela decomposigio 7z situ das rochas igneas, granitos, porphyros,
basaltos e outras, conhecidas pela denominagio de terra roxa :

17 As terras do Estado de S. Paulo e/ agora estudadas sio, sem exe-
pg¢io, pobres em substancias nutritivas ;

2% A cal em todas ellas extste em quantidade insufficiente, ou apenas
em tracos;

3% A falta de cal é o maior defeito das terras de S. Paulo até agora
estudadas. ,

O Sr. Sawyer faz a seguinte comparagio sobre as cannas de S. Paulo .
e as de varios paizes:
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Tons. por hectare Conteddo em Assucar
Ithas Fidji.........ocoviiiiieennnnnt. 36 —
Egypto (cultura indigena com irrigagfo).. . 38,5 it a 13°/;
Tucuman (com irrigagdo)................ 40 11 a 129,
Queensland, Australia.................. 46 —
Barbadas, Antilhas Inglezas............. 48,5 —
DAL et et e eeeeenee et 50 13 a 15°/,
S. Paulo.......cv it 50 13 a 14,5 ¢/,
Campos, Rio de Janeiro................ 50 14,5 a 15,5 */,
Toouisiania.....covveveireeninrnaneaa. ' 50 11,5 a 13 °/,
Autigua, Antilhas Inglezas.............. 56,6 —
Demerara, Guyana Ingleza............. 62 —_
S. Christovio, Antilhas Inglezas......... 65,7 _
Java (cultura intensiva com irrigagdo). ... 80 14,5 a 13,5 °/,
Hawai (idem, idem, idem)............... 82 15 a 15,5 °/,

A riqueza saccharina das cannas de S. Paulo, plantages de Villa
Raffard, segundo as analyses feitas pelos Srs. Picard e Davoine, € esta:

) CANNA RISCADA CANNA PRETA CANNA BRANCA
DESIGNAGAD
Planta Soqueira Planta Soqueira Planta Soqueira
Densidade do caldo....| 1.073 | 1.075| 1.068 | 1.071 1} 1.073 —
Assucar por litro, gr...| 158,2 | 166,2 | 146,2 | 151.4 || 161,2 —
Glucose .........c00... 6,3 4,3 9,3 7,6 5,3 —
Pureza.......ocovuee. 84 85 81 82 85 —

Comparagio entre as cannas do norte e as de S. Paulo, segundo as
informagdes prestadas pelo Sr. Dr. G. dUtra, director do Instituto Agro-
nomico do Estado:

« O rendimento cultural na Bahia e Pernambuco é de 40 a 50 tone-
ladas por hectare e o prego tem regulado de 5$500 a 7$000 por tonelada. Os
agricultores ndo se esforgam por augmentar o rendimento cultural de suas
terras, sobretudo os que vendem cannas 4s fabricas a peso bruto, com tarifa
movel baseada no prego do assucar, e nio pelo grio saccharimetrico.

A producgio effectiva nas fabricas melhor dirigidas nio pode ir
ainda além de 75 °/,, sendo 6 a 6,5°/, a porcentagem média sobre a tota-
lidade das fabricas, de modo que de 1.000 kilos de cannas niio se tem obtido
geralmente mais que 55 a 60 kilos de assucar nos engenhos ordinarios.

As cannas do norte (Bahia, Pernambuco, Sergipe, etc.) cultivadas
eth zona privilegiada de massapé preto (argillo-silico-humifera), sdo de alta
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pureza e em geral moidas com 14 ou 15 mezes de idade ; as cannas ahi pro-
duzidas ddo menos glucose do que as de S. Paulo com igual idade.

As cannas de S. Paulo s6 estio perfeitamente maduras em 18 a 20
mezes de idade.

Excluindo todas as cannas de teor saccharino inferior a 13°/, de puro
médio por terceira inferior a 18 kilos, acharam-se no Instituto Agronomico de
Campinas 65 variedades em cultivo em Sanfa Elisa, d’aquelle importante
municipio, sémente merecendo consideragio as seguintes variedades: Canna
mestiga, Poudré blanche, Crystalina, Tamarin, Cauna Roxa, Canna Bourbon,
Canna Bambt, Canna Mapou perlé, Canna n, 55, Canna Escocia S. Simio,
Canna Magi e Canna do Governo.

Este resultado refere-se sémentc ao solo ¢ clima de Santa Elisq,
Campinas.

Algumas cannas que ddo aqui resultado inferior sio muito melhores
em outros municipios. A canna Rosa, por exemplo, & em Campinas resul-
tado muito inferior ao que produz quando cultivada em zona de S. Simio.

Riqueza de cannas cultivadas no Instituto Agronomico de Campinas
em terras de 2* qualidade, sem qualquer adubo de 1903-1904.

Em 100 kilos de cannas

ASSUCAR ASSUCAR ASSUCAR
NOMES
Crystatisavel Incrystalisavel Mineraes
Termo médio de todas as cannas 12,66 0,54 0,41
N° 12 — Tamarin............. 15,12 0,26 0,34
» 34 — Mapou perlé.......... 16,13 0,35 0,37
» 2 — Poudred’or .......... 14,99 0,31 0,38
» 13 — Port Mackay.......... 14,33 0,48 0,34
Média de seis variedades dez 8,20 0,79 0,40
cannas pretas do typo Lou- a a a
AT s 12,78 1,40 0,52




Apontamentos culturaes

Variedades de cannas Peso do uma canna K de cannas
Bambd ...................... ... 32,9 kilos 16
Rajada .............oiiiin, 30,5 » 18
NC 55 vttt et 30,0 » 15
RoXa.....oviiiiiiiiiinnnennnns 29,8 » 16
Mapou Rouge................... 29,8  » 29
Canninha ................. ... .. 140 » 20

Preco das cannas em diversos paizes

Paizes Schillings ou 1% por tonslada
S, PatlO. . e e et e 8 a 10
(0 7Y - R 8 » 12
R T2 YR R 10 » 12
Egypto. . covee et 12 » 16
Queensland ..ot 15
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Estatistica da industria assucareira no Estado de S. Paulo, relativa aos

- annos de 1904 a 1905

AREA CULTI- PRODUCGXO
MUNICIPIOS AComEIRES .
24.200™ Carrovag | " (hron
Santa Cruz da Conceigiio........ 20 140 114,560
Santa Barbara................. 685 — 3.075.000
Indayatuba .................... 1 — 47.000-
Araras ... iie it i e 106,5 65 1.270.500
Pindamonhangaba.............. 82,5 1.045 501 .660
Limeira....................... 213 680 1.271.500
Patrocinio do Sapucahy......... 36 795 82.000
Mogy-mirim ................... 493,25 3.810 2.085.600
Santa Rita do Paraizo.......... 106,5 53,200 144,000
Santa Cruz das Palmeiras....... 72,5 — 647.500
Dourados........... e, 21,75 4.110 47.800
Yporangé ..................... 58 35.240 82.835
Itapeteninga................... 19 — 131,600
Monte-Mér . ................... 58 4.350 456.090
Sio Jodo da Bocaina............ 15 — 37.500
Tatuhy oottt 38 1.085 80.020
Mogy-guassti .................. 17 — 154.000
Annapolis..................... 11 — 50.500
Porto Ferreiro................. 35,5 60 168.000
Leme.........oooooiiiiiint. 28,5 220 139.000
Campinds ...........covvnn.... 650,5 3.990 1,953.500
Espirito Santo do Pinhal........ 2 — 12.000
S. José do Rio Pardo............ 74,75 1.130 712,200
Santos ............. e 12,125 — 44.820
Santo Antonio da Alegria....... 36 607 33.800
VillaBella.. ................. 51,9 — 5§97.060
S. Carlos do Pinhal. ............ 162,5 2.856 486.700
Ctuverava ..ol 62 .550 110.000
Ribeirdo Preto................. 72 1.920 646.000
Mineiros ................o.. ... 12 _— 19,200
N e, 186 870 889.490



O ALGODOEKIRO

Noticia Geral

Ninguem podec affirmar ser este ou aquelle paiz o bergo desta planta
tio valiosa para o homem.

Vem de muito longe a sua historia, sendo accordes todos os botanicos
e historiadores em reconhecer que desde épocas immemoriaes era conhecida
no Egypto, Persia, Arabia e India e, muito provavelmente na America,
pois, informa Clavigers que, quando foi descoberto o novo-mundo, ji os seus
habitantes se apresentavam vestidos com pannos de tecidos de algoddo, o
que foi posteriormente confirmado por Cortez e Colombo, os quaes verificaram
ainda a existencia do algodoeiro em estado silvestre.

Referindo-se ao emprego do algoddo estdfado pelos Hebreus, a
Biblia vem tambem confirmar o que ficou dito.

Parecendo pois o seu cultivo posterior ao seu uso, pode muito bem
ser delle contemporaneo, apesar de dizerem alguns escriptores, alids sem
fundamento, que o povo hebreu, parecendo nio conhecer o cultivo do
famoso arbusto, j4 se utilisava dos seus filamentos para vestuarios, etc.

O que nio resta duvida, porém, é que tal planta ¢ indigena tanto na
America e na India, como na Africa.

A sua historia botanica jamais poderad ser completamente conhecida,
como nio serd a de muitos outros vegetaes.

O algodoeiro é um arbusto da familia das Malvaceas, do genero
gossypium .

Acredita-se geralmente que tem o seu /labitat primitivo nas regides
quentes, equatoriaes, onde pelas propor¢des que adquire parece arvore, tal
a altura e resistencia de sua haste lenhosa.

Tambem nio se contesta ser uma das plantas primeiro cultivadas pelo
homem, por isso mesmo que desde o ber¢o da humanidade lhe proporciona
a materia prima com que occorre a uma das suas mais vitaes necessidades —
o vestuario.

Tendo o clima influencia poderosa sobre tudo, ndo podia exceptuar
esta planta ; € assim que, ao afastar-se dos tropicos, sob a acgio do frio ¢
invernos seccos, ella se torna menos lenhosa e mais parecida com os arbus-
tos, a cuja categoria pertence.

A mudanga de temperatura, bem como a qualidade dos terrenos e
modo de cultival-os, influem sobre a cor das folhas e fléres, altura e resis-
tencia da haste, maior ou menor comprimento e estructura da fibra, e até



a qualidade e quantidade de oleo, pois que as sementes nos annos humidos
ddo porgio maior, embora mais ordinaria.Dahi nasceu necessariamente o
desaccdrdo entre os botanicos quanto ao numero e classificagiio das especies,
chegando a confusiio ao ponto de muitas variedades serem consideradas
typos.

Difficilimo, quasi impossivel, € precisar as differentes especies de
algodoeiros cultivados em muitos paizes e ainda o paiz natal de cada typo.

As classificagBes variam, havendo quem as redusa a tres especies e
quem as eleve a trinta e quatro. Nenhuma dellas, porém, ¢ criteriosa.

Os anligos cultivadores dividiam os algodoeiros em tres grupos —
Herbaceos, Arbustivos e Arbdoreos.

Hoje acham-se divididos em duas classes — Herbaceos, os de pequeno
porte ou annuaes, e Arboreos, de férma arborescente, de vida mais longa.

Estas classes podem tornar-se uma modalidade, que se accentiia
conforme o clima, pois o herbaceo pode ganhar franco desenvolvimento e
tornar-se arboreo. ' '

Modernamente, nio s6 pela grande importancia-dos algoddes dos
Estados-Unidos como pelas qualidades que se destacam no commercio, pode-
mos grupar nos typos conhecidos pelos nomes de Sea-Island e Upland as
diversas especies que melhor se coadunam com os caracteristicos do primeiro
ou do segundo.

Pelas enumeragdes abaixo, vemos como sido considerados no mercado
os algoddes de um ou outro typo, assim como vemos que o mesmo algodio
pode ser arboreo ou herbaceo, de accérdo com o clima em que floresce.

No primeiro grupo acham-se os de sementes lisas e pretas, flores
amarellas ou amarello-sulferinas, fibras alvas e longas, destacando-se com-
pletamente das sementes. Comprehende-se neste grupo o Sea-/sland e outras
variedades barbadenses com os mesmos caracteristicos; no segundo estiio
comprehendidos os Upland ou de terras altas, Hirsutos e muitas variedades
parecidas com estes, que tém as sementes cobertas de fibras adherentes,
carogos esverdeados, flores brancas ou ligeiramente amarelladas e fibras
curtas, difficeis de se separarem.

Industrialmente fallando, attendendo 4s qualidades e comprimento das
fibras, os algodoeiros sio divididos tambem em duas sortes — os de longa
seda, com 25 a 48 "/, de carogos pretos, e os de seda curta del10 a 25"/, e
de carogos verdes.

No mercado, sem levar-se em conta o tamanho e cor da fibra, tém
elles outra classificagdo — os ‘de carogos limpos e os de carogos feltrados
ou vestidos.

Nenhum compéndio, nenhuma monographia inclue esta malvacea
como planta tropical que effectivamente é : todos sdo deficientes sobre o
assumpto.

Crescendo naturalmente nos paizes tropicaes entre os 23°e 28’ N, e S.,
latitudes dos tropicos, ella pode, entretanto, ser cultivada naquelles onde a
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temperatura desce abaixo de 13° e 14° e mesmio onde os inlvernos rigorosos sio
modificados por circumstancias climatologicas, como na Criméa, chegando
ainda o seu cultivo até o 45° de L. Norte.

A sua exploragio mais remuneradora medeia entre os 35° e 42° L, N.,
e os 30 e 35°, de L. S.

Dahi em diante o producto ¢ inferior em qualidades textis, além de
dispendioso.

Comtudo, a zona mais propria de cultura, por isso mesmo que garante
um producto excellente e abundante colheita, é a comprehendida entre os
36° L. N. e 30° L. S., apesar de todas as especies cultivadas ndo exigirem a
mesma quantidade de calor. :

Esta zona é justamente a que possue caldr e humidade mais con-
stantes, que sio os factores naturaes para lhes assegurar uma vegetagdo
normal.

As continuas mudangas de temporatura lhes sio desfavoraveis, diffi-
cultando-lhes o crescimento, causando-lhes ainda desastres irreparaveis pelo
effeito das geadas prolongadas.

Ao Arboreo convem mais a temperatura elevada e ao Herbaceo a média,
pouco oscillante,

Nos terrenos seccos ou excessivamente humidos a vegetagdo do algo-
doeiro é vagarosa e a planta cresce pouco e debilita-se, pelo que a fructi-
ficagiio ahi é diminuta, porquanto a raiz mestra, nio podendo prolongar-se
devidamente, deixa a direc¢io geotropica, concorrendo isto bastante para
modificar a disposigfo dos ramos, que ficam mal distribuidos e pouco desen-
volvidos.

Depois do clima, o solo é o factor mais importante na cultura do
algodoeiro. »

Os terrenos mais proprios, os melhores, sio os de alluvido recente, o
de capoeira e matto-virgem, o silicéso, emfim todos, menos os argillosos em
demasia e os sujeitos a geadas.

Quanto mais frouxa a terra, melhor ; de férma que, & excepgio dos

mattos-virgens, onde a terra é assim, embora sem outras qualidades, os terre-
nos mais trabalhados e arroteados sfio os que mais convém e ddo producgio
maior.

A qualidade do terreno, junta & mudanga do clima e & férma de cul-
tura, influe tanto, que os arboreos chegam a parecer Jlerbaceos e vice-versa.

Como economia, e mesmo porque o terreno ganha certas substancias,
deve-se preparar este com destino ao algodio, plantando antes cereaes, como
milho, feijio, etc.

Este systema de cultura ¢ adoptado nos Estados Unidos e outros
paizes onde se prepara o terreno pelo arado, dando-lhe os elementos que fal-
tam com adubos ou correctivos, empregando, emfim, os instrumentos aperfei-
goados para arroteal-o fundamente, de modo a ficar homogeneo.

Este systema de plantio é o intensivo.
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Nelle empregam-se, para preparo do terreno os arados de discos,
charruas, grades fortes, para revolvel-o profundamente, destocando-o antes
e fazendo retirar as pedras e raizes.

Feito isto, entram em acgio os semeadores e instrumentos cultiva-
dores, de disco. .

O desenvolvimento da cultura mecanica ja esta no ponto de ser em-
pregado o automovel nos terrenos faceis, em substituigio das grandes forgas
animaes de tracgdo.

Nos Estados Unidos empregam se machm'ls para fazer a colheita.

Todos estes instrumentos nio dispensam o complemento do trabalho
manual para o remate dos servigos.

E’ com o emprego de tal systema que os Americanos do Norte tém
levado esta industria ao grio de aperfeigoamento e prosperidade a que tem
chegado, auferindo lucros fabulosos, augmentando a producgio e diminuindo
as despesas, chegando ao ponto de produzirem para alimentar suas indus-
trias e exportar ainda bastante.

Além da grande attengio que dedicam ao cultivo racmnal nio se des-
cuidam da importante operagio do descarogamento, empregando apparelhos
modernos de rolo ou cylindro para obterem o maximo comprimento da fibra
dos seus typos mais apreciados, os quaes, principalmente o Sea-Island, se
partem muito nas machinas de serra, perdendo assim o seu alto valor.

O outro systema é o extensivo, atrasado ou rotineiro, consistindo em
rogar o matto & foice, queimal-o e abrir as covas 4 enxada.

E’ o systema empregado nos paizes onde tdo 1mportante cultura €
ainda descurada, como o nosso, apesar de ser a fonte de duas industrias pa-
- rallelas, a de tecidos e a de oleos.

Apesar de menos remunerador, o systema extensivo tem sua rasio de
ser nos terrenos novos e ladeirosos, permittindo que depois se possa executar
melhor o systema intensivo.

Nos Estados Unidos e Egypto, onde s6 se planta nas vargeas, o pri-
meiro methodo de plantio péde ser francamente adoptado.

Embora as terras frouxas sejam mais favoraveis, ndo devem as covas
ser muito profundas nem conter mais de tres a quatro sementes na distancia
de 1,732 2 1,76, em linhas separadas de 1,”5a 2", contforme o terreno e a
variedade por cultivar.

Nas terras baixas as aguas estagnadas muito prejudicam o algodoeiro,
principalmente na época da floragfo, por isso que elle prefere os terrenos
enxutos. -

Onde se adopta o systema intensivo, ha tambem o cuidado de trazer
0s algodoaes limpos de hervas estranhas, ao passo que no extensivo ligam a
isto pouca importancia, sendo entretanto uma necessidade que deve ser
observada logo que a planta chega a um palmo de altura, seguindo-se a esta
limpa tantas quantas sejam necessarias, sendo a ultima antes da florescencia.
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Na primeira limpa é preciso ter o cuidado de arrancar das covas os pés
enfesados e chegar terra aos outros.
' Quer num, quer noutro systema, mais com especialidade no primeiro,
é uso entremear os algodoeiros com outras plantas como aproveitamento do
_terreno e meio de proteger as plantas novas do rigor do sol.

Chegando ellas, quando se trata de especie arborea, 4 altura de 4 pal-
mos, € entdo a vez da capagdo, que cousiste em aparar os olhos para que
nio cressam de mais e se robustegam.

As sementes germinam de seis a oito dias, sendo a melhor occasiio de
plantal-as os dias depois das chuvas, logo que o terreno enxuga.

Daescolha das- sementes depende a abundancia da colheita, sendo
muito prudente, por isso mesmo que as importadas podem vir contaminadas
de molestia, submettel-as a uma desinfecgio e plantal-as em terreno sepa-
rado, depois de bem escolhidas.

Para apressar a germinagiio é conveniente deixar as sementes doze
a dezoito horas embebidas em agua de sal, passando-as em cal antes de irem
para as covas, afim de que ndo fiquem ligadas entre si.

A época de plantio varia muito, de accordo com os logares e as esta-
gOes, e bem assim a colheita, que 4s vezes principia tres mezes depois, tratan-
do-se de determinadas especies, mas tambem vai a seis e nove, havendo
logares em que o algodoeiro da o anno todo, o que é excepgio.

Geralmente sio tres as colheitas, chamadas tambem baixeira, meeiry e
ponteira, que € a ultima, seguindo-se a ella a péda, em clima nio sujeito 4
geada, operagio que consiste em aparar a hasle meio palmo acima do sélo,
podendo ser reproduzida sete e oito anunos seguidos.

A apanha do algodiio, parecendo uma operagio simples e sem valor, é,
entretanto, de muita importancia : deve ser feita em dias de sol, depois do
orvalho, tendo-se o cuidado de deixal-o ao ar livre e ao sol para que a humi-
dade se evapore completamente, o que, além de completar a maturagio pelo
demorado descarogamento, evita a decomposigio dos carogos, dando as fibras
mais desejadas qualidades de brilho, elasticidade e resistencia.

A mistura dos capulhos deve ser evitada o mais possivel, pois que na
ultima colheita, ou ponteira, o algodio é sempre inferior ao da primeira e até
ao da segunda ; assim como deve-se evitar que folhas, terras e substancias
extranhas se misturem, para nfio diminuir o valor do algodio, cuidado este
que tambem deve ser observado no descarogamento.

Existem tres especies de sementes de algodio: as de grios pegros
lisos e limpos ; a originaria do Mexico, de grios verdes e envolvidos em lanu
gem fina e curta; e a de grios soldados em numero de sete e nove, em
forma de pyramide de cor castanha. Esta é a dos algoddes de porte elevado.

Em regra 1.500 grammas em carego devem dar 500 em rama. A
qualidade das fibras varia muito ; a fibra dos algodoeiros que produzem
menos sdo superiores 4 dos que produzem mais, pela lei da compensagio,
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A planta exige muita luz, sol intenso, noites de orvaiho, atmosphera
carregada de vapor d’agua c irrigagio abundante.

Aféra as qualidades ja mencionadas, possue ainda esta planta outros
predicados medicinaes de subido valor.

Varias doengas, algumas rebeldes a todos os tratamentos empregados,
perseguem o algodoeiro : umas devidas as intemperies, outras a insectos. ‘

As primeiras manifestam-se sob a férma de mdfo nas folhas, tronco e
raizes , as segundas, ou melhor, as produzidas por insectos, apparecem nas
capsulas, carogos e ainda nas raizes.

Entre a infinidade de insectos que perseguem o algodoeiro tornam-se
notaveis o furdo, o bicho damagd, a lagarta de folha e o famigerado curugueré,
o peior e mais temido pela sua voracidade, que chega a ponto de devorar
os companheiros mais fracos quando nio tem mais nada que estragar.

Por sua vez estes inimigos do algodoeiro tém tambem os seus nas
aves domesticas, nos passaros e tambem nas parasitas que os atacam.

Empregam-se para destruil-os o wverde paris puro e para as folhas
o formol em solugio de 40 °/;, sendo usado para as raizes o sulfureto de
carbono. ' :

De analyses feitas em diversos paizes chegou-se 4 evidencia que a cal
¢ um elemento dos mais necessarios ao algodoeiro, principalmente nos terre-
nos baixos e humidos, pois destrbe o excesso de restos organicos, modificando
a acidez nociva, commum a taes terrenos, augmentando a sua forga productiva,
de férma que é um correctivo de alto valor, muito aprecia-db.

Outros correctivos chimicos sio empregados, como sejam phosphatos
de calcio ou fosseis para os terrenos humidos ou demais carregados de mate-
rias organicas, sendo mais efficazes nos terrenos de matto virgem recem der-
rubado, por isso que estes contém humus acido em demasia, o que muito
prejudica a colheita, produzindo aborto das flores e capulhose augmentando
as folhas e hastes.

A adubagiio é indispensavel nos terrenos silico-argilosos, principal-
mente depois de tres e mais colheitas e sobretudo nido havendo alteragio de
culturas.

Para o acondicionamento empregam-sé as prensas hydraulicas e as de
mio, sendo as primeiras preferidas por diminuirem o volume, facilitando a
conducgio dos fardos. E’ necessario que o producto esteja bem limpo de
carogos para que o seu esmagamento nio prejudique os fios.

Os fardos sio feitos com tecidos de estopa, apertados com barras finas
de ferro ou cipés, comportando de 300 e mais kilos a 80, sendo estes ultimos
muito recommendados pelos paizes importadores.

De certo tempo a esta parte a industria de oleo tem tomado bastante
incremento, bem como a de pastas para alimentagdo e engorda de animaes,

_adubos, etc. O residuo das cascas é empregado no fabrico de papel. E’ por
isso que os Norte-Americanos ligam hoje menos importancia 4 quantidade
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da producgiio, sé6 visando obter fibra longa, taes os resultados que deixa a
fiova industria do oleo.

Niio foi possivel obter um quadro da producgdo mundial do oleo; ape-

nas conseguimos conhecer a producgio do Sul dos Estados Unidos, como
ficard dito na parte referente ao Brasil.
‘Das especies brazileiras de algodoeiro e suas variedades muitas tém
adquirido nomes populares pelos quaes sio geralmente conhecidas, como
sejam : no morte, creoulo, caiana, mocd, quebradinko e governo, e na regiio
austral, dardo, riqueza, mineiro, matta e ainda governo.

As arboreas duram até oito e mais annos no norte, produzindo em nove
mezes; as herbaceas, annuaes e bis-annuaes, ali dio de tres, seis e nove mezes,
ao passo que no sul aquellas dio em doze mezes e as herbaceas de seis a
nove.

Apesar de produzirem as herbaceaes muito mais que as arboreas, as
fibras destas sio superiores em comprimento ; na maioria sio ainda culti-
vadas as herbaceas de fibra curta, principalmente no sul e sobretudo em
S. Paulo, n3o s6 por aquella razio, mas por occuparem menos espago, pela
facilidade na colheita, que pdde ser feita até por creangas, pela brevidade de
tempo e ainda porque em geral a fibra é flexivel, macia e brilhante,
prestando-se muito para determinadas confecgdes. ’

Uma outra qualidade das herbaceas, que nio deve ser esquecida, é
que medram quando plantadas entre os cafesaes.

Outras especies e variedades foram e vio sendo introduzidas no paiz
rela Sociedade Nacional de Agricultura, que distribuin, de 1898 a 1906,
10.652 k", 5 de sementes diversas desta planta, e pelas Secretarias da Agri-
cultura da Bahia e S. Paulo, tendo esta, s6 em 1904, fornecido aos agri-
cultores paulistas cerca de 52.650 kilos. Igual servigo tem sido prestado pela
Sociedade Auxiliadora da Agricultura de Pernambuco.

Das plantadas e ji acclimadas destacam-se a Sea-Island, reputada a
melhor do mundo, a Upland e a Fumel, a mais regular em comprimento e
diametro de fibra e que produz algodiio alvo, encardido e amarello.

Esta ultima, vinda do Egypto, querem alguns botanicos que seja pro-
veniente de sementes de algoddo de Pernambuco, introduzidas no paiz afri-
cano em 1820 por um francez de nome Jumel.

O herbaceo ou annual, de procedencia americana do norte (Louisiania)
e cultivado em S. Paulo, j4 est4d um tanto degenerado, sendo a causa principal
do que acontece nesta variedade, bem como em outras, a maneira atrasada e
rotineira por que ainda é plantado o algodiio no paiz, onde niio se cuida de
escolher as sementes destinadas ao plantio. _

Este Louisiania foi introduzido no Estado de S. Paulo, primeiro por
Aubertin e mais tarde por Paula e Souza, sob fundamento de ser um dos que
produzem mais, consistindo a falta citada na diminugio do comprimento da
fibra. )

O Upland, conhecido tambem com-o nome de Paula e Souza, seu intro-
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ductor, é muito apreciado, tendo uma porgio de sementes plantadas na fazenda
Floresta produzido uns capulhos maiores, devido certamente & qualidade da
terra. Essa variedade ficou com o nome dessa fazenda.

No norte, onde nfio se conhecem as geadas, que é o maior inimigo do
algodoeiro, planta-se indifferentemente nos altos e baixos, sendo, porém,
preferidos os altos, apesar do terreno plano ser mais productivo.

Mas, porque as colheitas sdo prejudicadas pela superabundancia de
chuvas, que viio as vezes até a dehiscencia dos capulhos e tambem porque
outras culturas, como a da canna, sé6 podem ser feitas vantajosamente no
litoral, prefere-se cultivar o algodoeiro no interior.

Nos estados do sul, tratando-se da cspecie arborea, é.melhor que o
plantio seja feito o mais cedo possivel, para que o frio nio prejudique a
abertura dos ultimos capulhos, tornando o producto da ultima colheita muito
inferior por se acharem bastantes delles ainda verdes quando siio apanhados;
mas as herbaceas, por isso mesmo que produzem em menos tempo, podem ser
plantadas, se as terras estiverem frescas, até em fins de Outubro.

A colheita nestes Estados comega sempre em Abril ou Maio ; dias
depois da primeira, chamada tambem &aireira, faz-se a segunda ou mezeira €
depois a ultima ou ponteira, em Junho e Julho. Faz-se em seguida, otride ndo
ha geada, a poda, do algodoal, operagio que no norte € imprescindivel,

Prestando-se as nossas terras admiravelmente a tio remuneradora cul-
tura, precisam ainda assim de correctivos, sendo a cal o que mais lhes con-
vem por serem ellas em geral pobres desta substancia.

Nio ha nenhum cuidado em estrumal-as-convenientemente e com me-
thodo, consistindo a pouca adubagio que se faz em alguns Estados em deitar
4 tba nos campos os residuos das sementes, depois de mal extrahido o oleo.

Apenas em S. Paulo tém-se feito algumas experiencias nos campos de
demonstragio do Instituto Agronomico de Campinas.

Como em relagio Ais especies conhecidas no mundo, reina tambem
grande desaccdrdo quanto ds brasileiras.

Vem dos tempos coloniaes, nio desapparecendo mesmo com a aboli-
¢io da escravidio, como era de esperar, o desamparo em que se acha atirada
esta industria agricola do paiz, industria que tanto concorre para fazer au-
gmentar a fortuna de outras.

Assim é que s6 depois de 1750 o Governo da Metropole, desejoso de
introduzir na florescente colonia melhoramentos na fiagdo e tecelagem, orde-
nou ao Marquez de Tavora, Vice-Rei das Indias, que providenciasse a esse
respeito, sendo sb entdo enviados teceldes que estabeleceram as primeiras fa-
‘bricas de chitas, sendo esta resolugiio recommendada ao Vice-Rei do Brazil,
D. Luiz de Athayde. -

Apesar da morosidade com que foram cumpridas essas ordens, dez
annos depois diversas fabricas funccionavam, principalmente em Minas-
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Geraes, causando este resultado receios ao governo portuguez, que temendo
complicagdes futuras, por conselho do Marquez do Lavradio, ordenou, por
alvard de Janeiro do anno citado, a extincglio das que nio fabricavam pannos
grosseiros para enfardamento e para a escravatura. .

Essa situagio permaneceu até 1809, quando foi permittido o estabele-
cimento de fabricas para todas as manufacturas, permissio esta logo em 1810
revogada pelo tratado de commercio com a Inglaterra, renovado em 1827 e
com a Franga um anno antes, ficando tudo nas condi¢des anteriores.

De 1846 data a libertagdo da industria do paiz, que apesar das provi-
dencias protectoras ndo apresenitava mais de-nove fabricas -em 1865.

Comtudo a exportagio das entdio provincias de Pernambuco, Mara-
nhdo, Bahia, Par4 e Rio de Janeiro, segundo o professor A. Appelt, ele-
vou-se em 1800 a cerca de 11.000:000 de kilos, de 1860 a 1865 a 22.000:000
e dahi a 1870 a 45.000:000 annualmente, chegando em 1874 a 78.000:000 de
kilos, sendo ne.;sa epoca o prego de 303000 por arroba, devido 4 guerra da sec-
cessiio nos Estdos-Unidos. T'al producgfio tinha o valor de 46.000:000$000.

" Até 1875 o Brazil veio a occupar o 3? logar entre os paizes exportado-
res, chegandoem 1901 a 1902 ao 6° logar em relagio 4 producgio mundial.

Foi durante a guerra citada na grande republica do norte que o cul-
tivo entre nés tomou maior desenvolvimento, devido aos mais elevados pregos
a que tem chegado o algodio até hoje.

‘ Dahi em diante foi sempre diminuindo, ao ponto de quasi desapparecer
em alguns estados.

Os fretes das estradas de ferro e cabotagem, bem como os impostos
de consumo e de exportagdo que paga este producto, niio tém concorrido me-
‘nos para o estado de desanimo a que tem chegado a cultura.

Apesar de todos estes contratempos o numero de fabricas tem au-
gmentado sempre, augmentando assim o consumo interno que ji se eleva a
cerca de 35.000:000 de kilos féra a grande porgio empregada em outros
misteres da industria em geral.

Todo o algoddo do norte é considerado de excellente qualidade, espe-
cialmente o do Maranhdo, ji premiado em exposigdes, existindo em Sio
Paulo productos iguaes aos do norte, embora em pequeno numero.

Em relagio ao comprimento das fibras, Ager as classifica assim :

Pernambuco..........c.o00i i, 15

a 17 linhas francezas
Bahia ................. P 12 a 15 » »
Sea-Island ...........cvvivnnnnnnnn.. 11 a 13 » »
Louisiania..............cooivviennnnnn... 8 a 10 » »
Smyrna..... ... 7 a 9 » »

Devido a isto e ao que fica patente no quadro que se refere ao compri-
mento, grossura, resistencia da fibra, etc., onde figuram diversos algoddes
brasileiros e de outros paizes, j4 no comego do seculo passado eram 0S 10ssos

Centro Industrial do Brasil, Vol, 2 —13
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algoddes classificados na 1° classe, sendo o afamado Sea-Island, em relagio
ao comprimento, considerado em Manchester como inferior aos do norte do
Brasil.

Ultimamente, devido ao aperfeigoamento dos machinismos, ao cuidado
da cultura intelligente e racional, veio o Sea-Island a occupar o primeiro
logar, ficando o nosso em segundo,

Accresce que, além dos motivos acima citados, as classificagdes hoje
attendem a outras qualidades, tambem muito analysadas e que sfio de nossa
parte descuradas em extremo, provindo d’ahi as causas principaes da desva-
lorizagio do producto brasileiro.

O excesso de maltrato na época da colheita, no acondicionamento e o
emprego de machinismos inferiores no descarogamento, donde resulta serem
partidos os fios, e tambem a mistura da terceira colheita com a primeira e
segunda superiores, concorrem nio menos para esta desvalorisagfo.

Nos Estados-Unidos e Inglaterra extrahem todo o oleo até para uso
culinario, nio desprezando siquer as cascas, que servem para papel, e em-
pregando as pastas em férma de farelo, farinha, etc. na engorda de gados.

Em alguns dos nossos Estados ja existem algumas destas fabricas, em
pequeno numero, é certo; em outros fazem exportagio dos carogos ou os
aproveitam mal em aparelhos imperfeitos, atirando atba nos campos os
residuos.

Para mostrar a importancia da industria do oleo basta olhar-se para o
sul dos Estados-Unidgs onde em 1903 existiam 700 fabricas, com uma
producgdo no valor de 125.000:000 de dollars.

' Muito atrasado € ainda o acondicionamento em fardos mal arranjados,
sem obedecer a um numero exacto de kilos, desde 80 a 300 e mais, atados.ainda
em grande parte com cipds, arames e barras de ferro, existindo em pequeno
numero os machinismos modernos ou prensas hydraulicas que reduzem o
~ volume, attendendo 4s exigencias do commercio importador e diminuindo
o frete.

Nio se péde determinar o numero de machinismos, tanto para benefi-
ciar ou descarogar, como para enfardar, espalhados pelo paiz.

Neste particular apenas o Estado de S. Paulo tem um servigo regular-
mente organisado.

Esta verificado que em igualdade de condigdes de terreno o algodio
brasileiro é mais productivo que o dos Estados-Unidos e outros paizes, por-
quanto na Georgia e Carolina do Sul um alqueire paulista d4 de 400 a 1.360
kilos, na Louisiania de 970 a 1.210, no Missouri de 730 a 750, na India de 730
a 820, ao passo que no Brasil o séda curta d& 4.130 kilos em média e em
terreno igual, j& se tendo avaliado o custo de 300$ a 350$000.

A relagio do algodio em rama para o producto em 1i varia bastante,
sendo que o séda curta produz sempre mais que o longa séda, como
ficou dito,

Tratando-se destas especies, dos algoddes de seda curta, calcula-se
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520 kilos em carogo para 150 em rama ou descarogado, podendo um tra-
balhador colher uma média de 35 kilos em oito horas de trabalho, isso mesmo
devido 4 abundancia de algodio em cada pé, altura destes e menor area
dccupada, ao passo que nos Hstados-Unidos um homem colhe 135 Kkilos,
devido ao systema intensivo.

Apesar das vantagens que offerece o herbaceo, trata-se de substituir
algumas de suas variedades por terem, além da fibra curta, os carogos en-
volvidos nos fios, o que difficulta o descarogamento.

A’ excepgdo das especies herbaceas, que tém algumas bdas variedades,
em geral os algoddes brazileiros sio superiores, faltando-lhes apenas um
cultivo racional para que nfio sejam excedidos.

As especies arboreas crescem no norte cinco, seis metros e mais, pro-
duzindo na zona da matta, mais proximo ao litoral, um algoddo as vezes
roseo, durando a colheita o anno inteiro, &4 proporgdo que os caputhos se vio
abrindo.

A razio principal de ali preferirem os altos é a facilidade do plantio.
Em alguns logares tambem ha nisso economia e tambem consideram a
cultura do algoddo como inferior, executada apenas para aproveitar terrenos
que serviram a outras lavouras. D’ahi merecer ella poucos cuidados e render
menos do que era de esperar,

E’ o algodoeiro uma lavoura do pobre, e por isto considerada pe-
quena lavoura, apesar dos immensos capitaes que nella se empregam,

Os quadros que illustram este trabalho sfio de natureza geral em
relagfio ao Brasil e particular para cada Estado.

Os cinco primeiros sio originarios da Estatistica Commercial e
referem-se 4 exportagiio e importagio do Brazil.

Pelo quadro comparativo péde-se avaliar inteiramente do valor do al-
- godio no Brasil em relagdo ao total dos outros productos.

Os dados referentes aos quadros particulares sio devidos ao esforgo
do Centro Industrial, que fez inquerito para alcangal-os.

Do quadro extrahido do annuario do ministerio do Agricultura dos Es-
tados Unidos vé-se que o consumo interno é de 50.000.000 de libras, mas esta
avaliagdo esta em desaccordo com outros dados, que sé para as fabricas dfo
cerca de 33.000.000 de kilos, e, como sabemos, uma porgio bem regular é
consumida em outros misteres.

Devido as condigdes mesologicas do paiz'e tambem por ser o aigo-
dociro planta tropical, sua cultura péde ser feita van{ajosamente 1o norte e
ainda com algum resultado no extremo sul.

E’ de facto naquella zona que ella se acha mais desenvolvida.

A famosa malvacea ji era apreciada e conhecida com o nome de Manii
entre os indios, que empregavam seus tecidos em redes, linhas de pesca, etc,
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As especies e variedades dominantes sio as da «Flora Brasileira»,
como: Gossypium Barbadense, Linn., planta herbacea e suas variedades; Gos-
sypium Hirsutum, Linn., e suas variedades, Gossypium Religiosum, Linn.,
planta arborea e suas variedades, Gossypium Pubescens e suas variedades,
‘e ainda outras especies, todas cultivadas desde o litoral até os sertdes.

As especies arboreas sio mais cultivadas no norte, onde se acclimou
bem o Gossy_piumv Peruviano L. e no sul acclimaram-se as herbaceas, exis-
tindo, comtudo, algumas destas ali e arboreos no sul.
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Produc¢do mundial do algoddo em fardos de 500 libras, peso bruto

PAIZES 1900 1901 1902 1903 1904
Estados-Unidos .[10.123.027| 9.509.745/10.630.945| 9.851.129(13.438.012
India Ingleza...| 2.262.467| 2.770.488| 3.138.535 2.995.517| 2.837.166
Egypto ........ 1.124.632| 1.320.307| 1.209.746| 1.348.759| 1.316.212
China.......... 1.192.000] 1.192.000} 1.192,000{ 1,192.000 1.192.000
* BRASIL...... 209.000 157.000 251.000f 234.000} 165.000
Asia Central. ... 577.065 426.056 369,983 523.000 523.000
Mexico......... 100.527 103.147 103.910 168.998 111.000
Turquia Asiatica 63.000 63.000| - 63.000 63.000 63.000
Transcaucasia .. 56..000 56.000 56.000 56.000 56.000
Pera........... 44.000 48.000 42,000 46.000 46,000
Persia ......... 32.000 32.000 32.000 32.000 32.000-
Japdo.......... 28.217 25.762 19,152 17.012 16.262
Sudan ......... 23.970 23.970 23.970 23.970 23.970
Estados Allemies
India..... enes 14.274 9.160 8.267 12.661 11.000
Grecia ....... . 8.200 8.200 8.200 8.200 8.200
Indo-China Fran

CeZa ......... 5.015 7.815 11.139 13.693 14.000
Columbia e Vene-

zuela ........ 5.200 5.200 5.200 5.200 5.200
Haiti .......... 5.800 5.800 4.184 6.821 6.312
Filippinas. .. ... 6.098 6.098 6.098 6.098 6.088
Turquia ........ 4.600 4.600 4.600 4,600 4.600
Italia.......... 2.700 2.700 2.700 2.700 2.700
Cypre.......... 2.269 1.628 817 692 1.118
Creta.......... 690 690 690 690 690
Indias Occiden-

taes.......... 667 588 634 885 1.641
Bulgaria ....... 590 590 590 590 590
Ceyldo......... 559 485 428 317 371
Malta.......... 421 236 231 285 345
Oceania........ 247 110 93 312 137
Guatemala ..... 147 147 147 147 147
Africa Ingleza .. 95 22 27 752 4.563
Africa Allema. . _— 1 2 191 1.368
Africa Franceza. 102 — — 3 5
Eritréa ........ 12 9 23 24 8
Porto Rico..... —_— 3 —_ 265 836
Cuba .......... — — — 77 42
Guadeloupe.. ... — 5 — -1 2
Guyana Ingleza. — — — — 4

* Estes algarismos representam a estimativa da exportagdo e con-
sumo. O consumo interno é calculado em 50 milhes de libras, ja incluidas
nas cifras registradas,
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Impostos de exportagdo

Fistado do Maranhdo......... 15 réis em carogo, 50 réis em rama (por kilo),
mais 25 °/, de addicionaes.

Estado do Piauhy .........., 12°/ ad-valorum.

Estado do Ceard............. 10°/ .

Estado do Rio Grande do Norte 8 °/;, mais 10 °/, addicionaes.

Estado da Parahyba......... 8°/,.

Estado de Pernambuco..... o960, .

Estado de Alagbas .......... 9 °/, mais 100 réis por sacca.

Estado de Sergipe........... 8 ¢/, ad-valorum.’

Fstado de Minas Geraes...... 12 réis por kilo.

Fretes de Estradas de Ferro

Damos aqui os fretes cobrados pelas estradas de ferro, que servem as
regides por onde mais passa algodiio no Brasil :

CENTRAIL DO BRASIL

-Algodio em pasta (57 classe) — Bases por tonelada-kilometro :

De 1 até 100 kilogrammas ..................... i 210 réis

De 101 » 300 > el e i . 100 »
De 301 » 600 » 50 »
De 601 em diante.................. e ettt e 40 »

Algoddo em rama (7% classe) — Bases por tonelada-kilometro :

De 1até100 kilogrammas ..........ccuivivnvrnnnennnn.. 55 réis
De 101 » 300 P e P 353 »
De 301 » 600 P e et e e 25 »
De 601 em diante................... ..., i 20 »

Algoddo em carogo (8% classe) — Bases por tonelada-kilometro :

De 1 até 100 kilogrammas .. ...... e e 45 réis
De 101 » 300 P e P 28 »
De 301 » 600 » Bttt ettt .20 »
De 601 em diante...... fe et e i e 16. »

Carogos de algoddo (9° classe) — Bascs por tonelada-kilometro :

De 1 até 100 kilogrammas ...........cccvviiineernnneennn. 35 réis
De 101 » 300 O et ettt 20 »
De 301 » 600 D e e et eee e it 15 »
De60lemdiante.................ccooo.... e e 12 »

Si os interessados ndo se encarregarem das operagdes de carga e des-
carga, pagardo mais 4$ por tonelada nos casos da 7%, 8* e 9* classes.

SOBRATL
Algodio emprensado........ 4,8 réis Até 24 kilometros por kilom.,
» » eeeeee . 3 » De 26 a 100 » » »
» » ceieee.. 24 » De 101 a 200 » » »
» S “v.. 1,8 » De 201 em diante » »
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NATAL E CEARA-MIRIM

Afgodio em rama.......... 330 réis Até 150 kilometros por kilom
» » B vrreeen... 200 » De 150 em diante » »
» » » vuveveen.. 60 » Até 300 kilometros » »
» » » vuveeeeeo. 30 » De 300 em diante e »
LEOPOLDINA
Por 10 kilos, e por kilomelro
DISTANCIAS
DESCAROGADO EM RAMA EM PASTA EM CAROGO
RS. RS. RS. RS.
Réde Fluminense :
Até 100 kilometros . . . . . . . . 4 2.8 4 1.4
De 101 a 8300 kilometros. . . . . . . . . .. 3 2.1 3 1.05
De 301 kilometros em diante.. . . . . . . . 2 1.4 2 0.70
Réde Mineiva:
Até 100 kilometros . . . . . . . .. ... 1.75 1.75 1.75 1
De 101 a 300 kilometros. . . . . .. . ... 1.25 1.25 1.25 0.75
De 301 kilogrammas em diante.. . . . . . 0.75 0.75 0.75 10.50
Réde. Federal:
Até 100 kilometyos . . . . . . . . ... .. —_ 2.8 4 1.4
» 300 P e e e e e e e e e 3 —_ — —
Além de 300 kilometros. 2 — — —
De 101 a 3 kilometros — 2.1 3 1.05
> 301 kilometros em diante. . . . . . . . — 1.4 2 0.70

GREAT WESTERN OF BRAZIL RAILWAY COMPANY LIMITED

& o W @ @« @
2 |2slfs|Eelfse| g
SECCOES e oS [ oS [0S |82 | 802 )
. o .2 S0 | 50 | =82 | 85° | 29
E SUAS wE |88z | 885|585 |88 | 8¢ OBSERVACOES
o |24 | EhC |12al |288 184 :
EXTENSOES | § g |Eoy | ER &M &R | RAG
=]
g g2 &|8 4|8 &|8 &R a
Bases
157 kims,
Natal . . . . . .. 157 8.100 | 16.300 | 24.500 | 25.600 -_—
118 kimns.
Conde d’Eu.. . .| 118 8.100 | 16.300 | 19.200 — —_ Rs. 162.5, por tonelada - por kilo-
metro ao cambio de 15.
226 kima.
Limoeiro. . . . . . 4 226 8.100 | 16.300 | 24.500 | 32.600 | 36.800
229 kihn,
Central . . . . .. 229 8.100 | 16.300 24.500 | 32.600 | 37.300
De 1 a 30 kilometros, rs. 198 por to-
nelada por kilometro.
123 kims. De 31 a 60 kilometros, rs. 158 por
8. Francisco. . . .| 128 9.100 | 15.000 | 17.000 — - tonelada por kilometro.
De 61 a 90 kilometros, rs. 118.8 por
29 kims, tc lad r kilo: t
Ribeirio a Cortez.| 29 5.800 — — — —_ De 91 em dlante, rs. 079 por tone-
lada por kilometro.
Abatimento de 20 °/, de 10 tonela-
. das a mais. ’
101 kims. (148 kima,
Sul . . ... ... 146 10.800 | 14.000 { 15.700 — -
Base representada por meio de
26 kims. equagdes.
Alagoas.. . . . . . 96 16.700 | 25.700 — —_ -
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Maranh@o.— E um dos Estados mais productores do norte e onde
teve inicio a cultura do algodoeiro.

O seu terreno presta-se admiravelmente a este ramo de cultura, sali-
entando-se os municipios de Itapicuri, Alto-Mearim, Codias, Croata, Tutoya,
Barreirinhos, Brejo, Vianna, Imperatriz, Cod6, Alto Itapicurdi, Pinheiro e
muitos outros.

O longo vale do rio Itapicurti é notavel sobre todos.

Os algoddes mais cultivados sdo : o Peruviano, variedades do Lerbaceo
. e outros, conhecidos por creoulo, governo e quebradinio.

Tem-se introduzido sementes de Sea-Island, Upland e outros dos Es-
tados-Unidos, empregando-se comtudo no plantio o systema rotineiro, sendo
de preferencia escolhidos os altos, onde produzem algodoeiros Q11e duram até
oito annos e mais, alcangando em altura cinco e sete metros.

O algoddo desta procedencia é considerado no mercado o melhor do
Brasil, sendo por isso classificado em 1° logar; na exposigio de 1867 obteve
elle o0 mais alto premio.

Grande parte do producto é consumido no Estado pelas suas doze
fabricas ; os carogos tambem sdo consumidos em ndo menor por¢io por
quatro fabricas.

No que diz respeito ao descarogamento, possue o Estado machinismos
dos melhores, devido aos quaes os seus algoddes continuam a manter a alta
reputagio de que sempre gozaram, nio concorrendo menos para isso o cui-
dado que dispensam ao enfardamento.

Grande parte dos seus tecidos é consumida no interior dos Estados vi-
zinhos, sendo o imposto de exportagio de 95 réis por kilo de algodio em
rama e 30 réis em carogo. Nio existe imposto de consumo.

Segundo o professor A, Appelt em 1800 foram exportados 2.629.400
kilos, exportagdo que s6 em 1902, 1903 e 1906 foi excedida. Certamente de-
vido ao consumo das fabricas, este excesso é relativamente pequeno, to-
mando em consideragio o desenvolvimento da producgio.

O consumo das fabricas de fiaglio e tecelagem é calculado em cerca
de 2,000,000 de kilos, sendo o maior o de 1905, que foi de 1,963,000 kilos.

A producgiio em kilos no quinquennio foi :

1901 . . e e 3.100,000
1002, . e e e e 4.560.000
1903, e eeeeees . 4.060.,000
1004, . .t e e 3.000.000
1005, .. e s 4.520.000

No ultimo anno foi em rama 3.940.000 kilos e em carogo 580,000,

A exportagiio para os Estados e para o extrangeiro foi em 1903,
segundo o relatorio do governador do Estado, em quantidade e valor, com o
imposto e por destino o que se vé abaixo :
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. UANTIDADE POS
DESTINO QuUANTID. VALOR IMPOSTOS
Amazonas............... 111 758600 11$010
Para.................... 61.472 4:018%$000 33$480
Rio de Janeiro........... 118.568 106:728%000 11:3603960
Portugal ................ 1.927.255 | 1.330:711$820 189:146%960
Inglaterra............... 128.444 113:280$840 12:192%930
Havre................... 20.585 19:555%750 1:955%570
2.556.434 1.574:818%650 214:910$920 _
LIVRE DE IMPOSTO -
Portugal ................ 74.163 60:887$620
Inglaterra ............... 5.260 4:207%$200
Hamburgo............... 23.200 13:920$000
102.623 79:0148820

Piauhy.— Ainda rotineira é a cultura nesse Estado, e em alguns mu-
nicipios do sul é considerada secundaria, sendo o algodoeiro plantado somente
para aproveitar-se o terreno que servio a outras culturas e por isto mesmo
mal tratado durante seu cyclo vegetativo, além de mal cuidado na colheita.

Como nos demais Estados o algodoeiro é de preferencia plantado nos
altos.

Os municipios mais productores siio os da capital, onde existe uma
grande fabrica de fiagio e tecidos, que consome grande parte dasafra. O
resto da produgio procede de Unido, Amaranthe, Campos Maiores e Floriano
‘¢ outros municipios menos importantes, sendo exportado parte em rama e
parte em carogo pelos portos de Tutoya, Parnahyba e ilha do Cajueiro.

O plantio depende das chuvas, indo as vezes até 15 de Agosto, prin-
cipiando a colheita nove mezes depois, quer se trate de /lerbaceos quer de
arboreos. '

Os primeiros duram dois a tres annos e os ultimos seis a oito.

Em Amaranthe, Unido e na Capital ha fabricas de descarogar, movidas
a vapor e nos outros municipios essas fabricas sio movidas com forga animal,
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As fabricas consomem 250.000 kilos annualmente e produzem 400.000
metros de tecidos.

A exportagdo duplicou, de 1900 a 1906, chegando nesse ultimo anno
quasi ao triplo de 1901.

Bem crescida é tambem a exportagiio de carogos, que chegou em 1905
a 1.358.081 kilos, ao passo que em 1901 foi apenas de 176.969 kilos.

Nos quadros especiaes ver-se-4 quanto é sensivel este augmento,

A exportagiio do Piauhy ¢é feita pela Itha do Cajueiro, que pertence
ao Maranhdo.

Ceara. — A qualidade dos terrencs e a escassez das chuvas dio ao
Ceard condiges especiaes para a cultura do algodio.

O algodio do Ceard é em geral assetinado, flexivel e resistente, por
isto que predomina ali o elemento arenoso.

Nio se péde precisar a época de sua acclimagio, acreditando-se que
foino fim do seculo 18°.

A zona propria para a cultura abrange os sérros e valles seccos, desde
a orla que vai do outro lado das salinas arenosas até os sertdes mais ou
menos seccos.

Existem plantag¢des em todo o valle do J aguarybe e seus tributarios,
nos serros do Pereiro, nas encostas do Araripe, Serra Grande, de Machado,
Uruburetama, Baturité, Acarape, Aratanha, Maranguape ; nos ribeiros do
Acarahd, etc.

As zonas de composi¢io silico-argilosas, banhadas pelos ventos
humidos do litoral, sio os melhores. Ellas produzem admiravelmente o
herbaceo de longa-seda (Sea-Island), além do arboreo, que cresce muito e
dura até 10 annos, sendo as variedades mais importantes as de carogo inteiro
e pardo, de fibra amarella, semelhantes aos da Sicilia, Cabo e colonias por-
tuguezas ; as de carogo infeiro e preto, menos adherente que o herbaceo, de
fibra muito alva, brilhante, de 1 a 1 1/3 de pollegada de comprimento, seme-
lThante ao Upland, muito cultivado nas encostas das serras e em terrenos
elevados e seccos, ambos com flor amarella, pericarpo bastante grosso, com
tres capsulas e a seda envolvendo carogos de 8 a 9 sementes.

Segue-se o guebradiniio, de carogo miudo, preto ou pardo escuro, pouco
adherente, a 13 mais comprida que a do arboreo, porem menos fina e menos
alva, abundante em seda.

Este algodoeiro é encontrado nos logares baixos de taboleiros ;
porém, resiste mais na zona que fica entre a praia e as serras proximas do
litoral, onde vive de tres a cinco annos, produzindo pouco no primeiro,
muito no segundo e diminuindo dahi em diante.

O lerbaceo, assim chamado por ser comsiderado uma variedade da
Sea-Island, produz bem no litoral em terras frescas, vivendo um anno e
podendo ser colhido depois de tres mezes de plantio; sua fibra & longa,
sedosa, flexivel, cdr de créme, de semente verde, com cinco capulhos, o
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carogo muito adherente 4 14, dando logar a partir-se no déscarogamento,
de modo a apparecer no mercado muito desigual. A planta é rasteira.

O Sea-Island ja foi plantado varias vezes, produzindo bem e rapida-
mente ; tem a planta pouco desenvolvida.

Calcula-se que um hectare de terra no Estado péde produzir 250 kilos
de algodido. A rotina predomina no plantio, mas o descarogamento é feito
por descarogadores americanos, tendo sido a primeira destas machinas in-
troduzida pelo governo da entfio provincia em 1849, havendo presentemente
muitos, de todos os systemas e na maioria movidas a vapor.

Ainda pouco cultivado é o Rigueza, nome devido 4 abundancia de 13,
de carogo azul muito envolvido e bastante adherente, pelo que se torna de
difficil descarogamento, partindo-se muito apesar de ter a fibra longa,

Os reputados melhores sio os de Camocim e Gequi.

A industria do carogo, o qual era aproveitado sémente para adubos e
forrageus, ja esti mais desenvolvida, dando até para a exportagiio.

Antes do Ceara ser separado de Pernambuco, a producgiio ainda aca-
nhada era encaminhada para ali, indo depois para Lisboa.

Apds a separagio comegou seu commercio a ser feito directamente
com a Metropole e depois com a Inglaterra,

Heje o Ceara exporta para a Capital Federal bem como para o exiran-
geiro grande quantidade de carogos, como se vé no quadro especial, ja
existindo exportagiio em quantidade elevada desde os annos abaixo in-
dicados

1882, . e 1.620.930 kilos

1881 a

1882 a 1883......... FE 1.677.586 »
1883 @ 1884. ..ottt 215,723  »
1884 a 1885, ... ...ttt 131.414 >
1885 2 1886 .......vvunnnnn. P 651.539 »
1886 @ 1887, .. viiiiin it 1.811.485 »

A competencia americana e tambem o prego elevado do algodio bra-
zileiro, que chega a ser 30, 40 e 50 °/, mais que os de outra procedencia, con-
correram para diminuir a producgio desanimando os plantadores; hoje,
comtudo estes se acham mais animados, como se vé pelo augmento regis-
trado no quadro que se segue.

Conta o Estado actualmente cinco fabricas, sendo, na Capital, duas
de fiagdo e tecidos e uma sé de fiagiio ; uma de fiagio e tecidos em Sobral e
outra identica em Aracaty.

Para extracgfo de oleo existem duas fabricas na Capital,

Centro Industtial do Brasil, Vol, 2—11
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Produc¢dio de algodio no Estado do Ceard

ANNOS KILOS VALOR
1810 165.525 —

1813 306.114 —

1814 351.985 —

1889 ' 1.670.616 560:451$140
1890 2.901.823 1.334:834$000
1891 3.245.344 1.303:878$000
1892 2.675.443 1.388:005$000
1893 2.636.441 1.484:132$000
1894 2.017.237 1.170:657$800
1895 1.835.553 1.040:264$000
1896 1.285.269 . 833:341$000
1897 - | - 954,666 734:821$494
1898 555.863 , 501:154$000
1899 937.556 813:007$975
1900 2.008.329 1.690:220$500
1901 1.134.516 558:240$920
1902 4.746.753 1.926:883$200
1903 2.328.321 1.099:615$600
1904 3.214.314 2.518:410$020
1905 4.242.748 3.580:400$000

Rio Grande do Norte. — Salientam-se neste Estado os municipios
da zona sertaneja do .Seridd, como sejam : Caicd, Jardim, Acary, Curraes
Novos, Fléres e Sta. Cruz, cujo algodio é classificado superior, dando 300 e
400 rs. mais pelos 15 kilos do que o da zona chamada agreste, cujo mu-
nicipio maior productor € o de Taipd. As qualidades preferidas sido o gue-
bradinio e mocd, ji estando acclimado o Sea-Zsland. Os dois primeiros chegam
a grande altura. _

~ As sementes do Sea-Island foram distribuidas ha mais de dez annos pelo
operoso industrial Jovino Barreto, dando muito bem na zona sertaneja, nio
medrando, porém, no agreste.

O plantio é sempre feito de Junho a Julho, sendo a colheita seis e
nove mezes depois, como em todo o norte.
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- A unica fabrica de fiar que conta oEstado tem proporgdes para 500.000
kilos, mais s6 consome de 300.000 a 350.000, achando-se parada uma de oleo,
alids de apparelhos aperfeigoadissimos. '

O algodio do sertiio é carregado em costas de animaes até Macahiba e
Mossord, pagando este frete de 9$000 a 10$000 por 8 arrobas em dois fardos,
quando vem do sertiio, e por 12 arrobas quando procede de logares mais
poximos.

Mossoré é o escoadouro deste producto vindo das serras do Estado e
dos municipios de Pau dos Ferros, Carahubas, Apody, Patd e outros.

O algoddo nada paga de imposto de consumo, mas de exportagio
paga 8°/,. Além deste ha o imposto de industrias e profissdes, que é taxado
nos municipios por bolandeiras, ou machinas de beneficiar, de 20$000 a
40$000, e d’ahi para mais quando cobrado pelo Estado.

Parahyba. — Foina catinga que se iniciou a cultura do algodoeiro,
sendo tdo rapidoo seu desenvolvimento, que em pouco tempo competiu com o
da canna. Essa cultura tambem teve sua época de desanimo com a baixa dos
pregos ; mas a bda qualidade dos terrenos concorreu bastante para que a cul-
tura nio perecesse, como em alguns estados do sul.

Hoje € o seu principal producto de exportagiio ; o cultivo augmenta dia
a dia, sendo a Parahyba, depois de Pernambuco, o maior productor desse
genero. Si nos quadros os numeros desta exportagio, ndo s6 do algoddo, como
do seu carogo, ndo avultam ainda mais, isso é devido 4 sahida por barreiras,
para Pernambuco e Rio Grande do Norte, cujo porto de Mossord, o mais pro-
ximo dos municipios parahybanos do alto sertfio, como sejam Souza e a zona
do Cariry parahybano, exporta bastante algodio deste Estado, podendo ava-
liar-se em um tergo da producgio total o que por alli sae. Em 1903 o porto de
Cabedello exportou 101.000 fardos de 82 kilos.

Os municipios do sertiio que mais produzem sfio : Alagda do Monteiro,
os da serra do Cariry e especialmente os do Seridé parahybano, nfo sendo
raro encontrarem-se algodoaes de seis e sete annos dando sempre colheitas
boas.

A regiio da matta comprehende as zonas aquem da serra do Borbo-
rema, cujos productos, apezar de Doms, valem sempre menos que os do
sertdo.

Houve tempo em que foi até cultivado nos brejos em grande escala,
mas hoje esta circumscripto aos taboleiros e terras altas.

O plantio no sertio depende da época de inverno: é de Junho a
Julho para toda a zona do norte do paiz, e de Maio em diante, para a matta.

Além do algodio arboreo, cujas especies e variedades dominam na
Parahyba, planta-se comtudo algum herbaceo.

O mais apreciado é uma variedade arborea, conhecida como do Seridd,
vindo depois o mocd, o gquebradinko e o goverho.
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Por iniciativa do Sr. Alvaro Machado tentou-se cultivar o Fumel do
Egypto, sendo, porém, os resultados negativos.

Ultimamente foi introduzido o Sea-Island, que tem dado optimos resul-
tados e vaisendo apreciado.

Para o beneficiamento usam-se ainda apparelhos de serras que estra-
gam muito o algodio desta procedencia, nio havendo cuidado no enfar-
damento.

Este Estado tem uma unica fabrica de tecidos, com capacidade para
consumir por mez 600 fardos de algodio de 90 kilos, bem assim uma unica
prensa hydraulica para acondicionamento ou enfardamento, que muito dimi-
nue o volume, tendo no anno de 1906 preparado 4.037 fardos de 120 kilos.

Segundo dados da casa Cahon Fréres & C?, foi esta a exportagio
pela capital e Cabedello: em 1901—'50.000, em 1902—163.000, em 1903—
210.000, em 1904—175.000, e em 1905—169.000, fardos de 82 kilos. A in-
formagio de origem official, porém, sio as que constam do quadro seguinte :

Exportagio para os Estados e o extrangeiro

* ]
! ALGODAD
ANNO ! DIREITOS
1 QUANTIDADE (em kilos) ) VALOR OFFICIAL
|
1901........ 7.041.610 | 4.577:037% 6°,
1902........ 11.043.305 7.175:858% » »
1903........ 13.604.408 9.822:842% 8 »
1904........ 10.384.005 E 5.624:531% » »
1905........ 10.823.647 I 6.192:686% » »
SEMENTES DE ALGODAO
ANNO | DIREITOS
QUANTIDADE (em kilos) | VALOR OFFICIAL
T 1901........ 10.393.100 | 207:862$ 10 °/,
1902........ 15.729.500 ' 314:590% »
1903........ 27.245.500 544:910% »
1904........ 11.090.000 221:800% o
1905........ | 13.833.850 276:677$ »
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A exportagio para o extrangeiro foi a seguinte em 1906 : de algodao,
3.431.476 kilos, no valor de 2.811:959% ; carogos, 3.486.643 kilos, no valor
de 211:319$000.
Pernambuco.—E' o maior productor do norte e de todo o Brazil,
prestando-se o seu terreno admiravelmente para esta especie de cultura, com

especialidade nas zonas conhecidas por catinga e sertdo, a contar de 60 kilo-
metros para o interior.

Os algoddes de Pernambuco sio em geral de longa séda.

A qualidade dominante é o arboreo Peruviano, sendo ainda colhido o
herbaceo, que raramente da soccas, durante um anno apenas, e é muito pro-
curado nos outros Estados. -

Acredita-se que antes da descoberta do paiz, ja o algoddo era culti-
vado pelas tribus que habitavam aquellas paragens.

Vulgarmente o algodio ¢ ali conhecido por governo, caiana, creoulo e
quebradinho, sendo esta ultima a variedade mais apreciada.

As condig¢des mesologicas do Estado garantem ainda razoavel remu-
neragio a essa cultura, apezar da rotina com que ella ¢é tratada.

Durante a guerra dos Estados Unidos ella desenvolveu-se extraordina-
riamente, a ponto de plantar-se algoddo até na zona da matta, hoje de todo
dedicada 4 canna de assucar.

O Dr. Borja Castro asseverou que o herbaceo produz em tres mezes.

Este algodiio, apezar da sua precocidade, é pouco estimado, devido as
difficuldades do descarogamento, durante o qual se partem os fios, com dimi-
nnigio do respectivo valor industrial. Vinte e uma arrobas em carogo dio sete
arrobas em rama, ao passo que do quebradinho a proporgdo é de sete arrobas -
em rama para vinte e oito em carogo. Além disso a socca do quebradinho
é segura e garantida.

Especies novas e outras variedades vio sendo ultimamente importadas
e acceitas e a cultura por sua vez vai merecendo maior attengio. '

Na exposigio nacional de 1867 foram apresentadas amostras de algo-
dio amarello em rama e em carogo.

O algodio de Pernambuco sempre foi cousiderado da melhor quali-
dade, notadamente o da marca /° serfdo, que é pouco inferior em comprimento
de fibra ao da marca Maranhio, proveniente do Estado do tnesmo nome,

A industria de tecidos é representada por sete fabricas, consumindo
cerca de tres milhges de kilos e produzindo 24.073.280 metros de tecidos
diversos.

Além destas existe na capital uma fabrica de oleo e no interior di-
versas de descarogar. Apezar disso ha grande exportagdo de carogos.

Em geral o algoddo de Estado é menos perseguido pelo curugueré e
lagartas de folhas de que o do sul. Os lavradores costumam disparar tiros de
bacamarte nas suas lavouras, de modo a assustar esses bichos que se despren-
dem das folhas,
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PRODUCCAD DE ALGODAO DE PERNAMBUCO ,
ENTRADAS NO RECIFE
DE 1796 A 1905

ANNOS ; QUANTIDADE (kilos) ANNOS E ) QUANTIDADE
1796........ : 213.620 1894 a 1895.! 193.676 Fardos.
1801........ 1.674.160 1895 a 1896.1 172,472 >
1805........ 4.488.240 1896 a 1897.§ 169.867  »
1810........ 4.008.240 1897 a 1898.? 240.572 »
1870........ 17.760.000 1898 a 1899;% 135.579 >
1871........ 16.800.000 1899 a 1900.% 289.826  »
1872........ 17.920.000 1900 a 1901.% 158.925  »
1873 a 1876. 10.802.320 1901 a 1902.% 305.218  »
1876 a 1879. 5.314.080 1902 a 1903.i 280.055  »
1879 a 1882. 9.006.160 1903 a 1904.i 190.452  »
1882 a 1885. 11.685.120 1904 a 1905.]  247.069  »
1885 a 1888, 20.793.040 i
1888 a 1891. 15.857.520 SAHIDA POR CABOTAGEM
1891 a 1894, 21.129.600
1894 a 1897. 14.292.240 ? ANNOS | QUANTIDADE
1897 a 1898. 12.381.840 h897 a 1898, 7.258.800 kilos
1898 a 1899, 9.384.160 1898 a 1899. 8.913.040  »
1899 a 1900. 16.916.480 1899 a 1900. 9.330.400  »
1900 a 1901, 10.671.920 1900 a 1901, 6.999.760  »
1901 a 1902. 17.724.560 1901 a 1902. 5.360.320  »
1902 a 1903. 13.682.400 1902 a 1903. 6.577.520  »
1903 a 1904. 11.196.960 1903 a 1904, 6.791.520  »
1904 a 1905. 15.865.440 1904 a 1905.2 11.930.000  »
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Alagdéas. — Em quasi todos os trinta e cifico municipios do Estado
cultiva-se o algodio, estando, porém, mais desenvolvido o plantio nos de
Leopoldina, Unido, Vigosa, Palmeira, Victoria, Anadia e nos situados 4
margem do S. Francisco.

A época de plantio e colheita, bem como as especies e variedades
cultivadas, sio as mesmas que em Pernambuco, Rio Grande do Norte e
demais Estados daquella zona. Identica é tambem a rotina.

Grande ¢ a quantidade de portos que conta o Estado, como sejam, ao
norte, Camaragibe, S. Luiz, S. Miguel, Porto Calvo, Maragogy, Barra
Grande e outros que mantém diariamente volumoso servigo de transporte por
barcagas para o Recife, e ao sul o importantissimo porto de Penedo, emporio
commercial de todo o S. Francisco, que sustenta importante commercio a
vapor e por barcagas com os Estados de Sergipe, Bahia e Pernambuco. Esta
grande quantidade de portos e a estrada de ferro, que liga a capital ao Recife,
muito concorrem para que nio se- possa determinar exactamente a producgio
do Estado, pois grande porgio de algoddo nelle cultivado sahe, ja por alguns
dos referidos portos, jA em costado de animaes pelo interior, e vai figurar
principalmente como de Pernambuco.

Além destes portos é pelo de Maceié que se escda para os Estados e
para o extrangeiro a maior quantidade desse producto.

Quadro estatistico da producgdo do algoddo em Alagoas

1902 1903 1904 1904
ALGUDAO QUANT. VALOR QUANT. VALOR QUANT. VALOR PARA O
kilos OFFICIAL kilos OFFICIAL kilos OFFICIAL || EXTRANG,
Em rama exp. . . .|| 3.217.624 { 2.438:629¢ || 3.411.530 | 2.500:654% |} 4.101.777 | 3.485:5808 2.250.847
Em capulho exp.. . 8.634 2:0008 8.800 1:996% 17.205 4:588% -
Consumo no Estado .|| 1.086.360 543:1808 {| 1.354.862 638:4798 || 1.498.754 843:6008 -
.
Total .. . . . 4.312.618 4.775.192 5.617.7386

OBSERVACAO. — A quantidade exportada para o extrangeiro ji estd incluida na exportacio
total.

Quadro estatistico da produc¢do das sementes

1902 1903 1904 1904
PRODUCTU QUANT. VALOR QUANT. VALOR QUANT. VALOR PARA O
u‘ kilos OFFICIAL kilos OFFICIAL kilos OFFICIAL [l EXTRANG.

Carogos de algoddo .|l 3.025.438 120:4208 || 3.162.187 131:8758 | 3.289.742 90:438% 2.844.524
| S

.
— ]
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Exporta¢do para os Estados e extrangeiro

ANNOS QUANTIDADE (kilos) VALOR
1901 2.628.314 2.038:343%
1902 3.217.624 2.438:629%
1903 3.411.530 2.500:654$
1904 o 4.101.777 3.485:580%
1905 4.598.937 3.627:816$

Cinco fabricas de tecidos, todas com fiagio, consomem grande quan-
tidade do producto, 30.000 saccos no maximo, e as duas para extracgio de
oleo s6 no anno de 1904 gastaram em carogos 3.840.000 kilos.

O consumo varia de 1.100.000 a 1.500.000 kilos, como se vé 1o mesmo
quadro, sob n. 1, isto com relagdo s6 ao algodio.

Todo o algodio consumido pelas fabricas paga o imposto de industrias
e profissdes, estando o de exportagio no quadro especial.

Logo que o systema de plantio seja melhorado, Alagdas serd um dos
nossos maiores productores, tal a uberdade de seu solo, favoravel a esta
cultura,

Sergipe. — Depois da guerra dos Estados Unidos o plantio foi quasi
abandonado nesse Estado e s6 ultimamente restabeleceu-se com desenvolvi-
mento crescente e progressivo, sendo grande parte da producgio counsumida
pelas suas fabricas, em numero de quatro.

Como nos demais Estados o plantio é feito pelo systema extensivo,
sendo o /erbaceo, depois do rigueza, que é muito apreciado, o algodio mais
cultivado.

O plantio comega em Julho, indo até meiados de Agosto nos annos
mais chuvosos ; alids este retardamento é necessario para evitar as lagartas
e curuquerés. Para o herbaceo o cyclo vegetativo é de seis mezes e de nove
para o arboreo.

Os terrenos empregados para plantar o algodoeiro sio os ladeirosos
de capoeirdes e matto grosso, sendo preferidos os municipios de Villa-Nova,
Dores, Itabaiana e arredores. O algoddo de Déres destaca-se de todos os
outros. Nestes municipios existem muitas fabricas de beneficiar o algodiio,
sendo os carogos, depois de extrahido o oleo em apparelhos inferiores, em-
pregados como adubo para a cultura do fumo e alimentagio do gado, nota-
damente no tempo secco. O carogo é reduzido a pastas, conhecidas com o
nome de Koke e fabricadas e vendidas em Villa Nova desde $200 a $500
a arroba,
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Bahia. — Com exclusido do littoral, planta-se o algoddo em todo o
Estado, pois suas terras prestam-se bem a esta especie de cultura ; mas é no
sertdo que se colhem maiores vantagens, sendo o plantio em menor escala
feito nos municipios de Bom Jesus, Conquista, Jacaracy, Monte Alto, Cae-
teté, Riacho de Santa Anna, Umburanas, Macahubas, Brotas de Macahubas,
Villa Bella das Palmeiras, Morro do Chapéu, Feira de Sant’Anna, America,
Dourados, Villa Velha, Ituassii, Carahybas, Serrinha e Jequié.

As variedades mais acceitas e que deixam mais resultados sio o
creoulo e o herbaceo. Entretanto tambem sfio plantados outros, como o ar-
boreo de Pernambuco, o Sea Island, hoje ji reconhecido como de superior
qualidade, o Jumel e 0 Henequem.

Quanto ao comprimento das fibras, o algoddo de procedencia bahiana
ja foi classificado em 8.° logar, parecendo-nos, entretanto, que tal classifi-
cagiio € injusta, pois em Hamburgo goza elle de muito bom nome. Toda a sua
inferioridade é devida ao pouco cuidado no acondicionamento, e na colheita
e 4 ma qualidade dos apparelhos descarogadores, que lhe partem os fios.

Apesar da mamneira primitiva por que é plantado e da pouca atteng;"lo'
que lhe dispensam, ultimamente o cultivo tem augmentado e alguma cousa
ja se tenta para melhoral-o.

Uma terqa parte do producto sahe para Minas Geraes, nos limites
com o Estado, sendo as restantes consumidas 142 mesmo. Ainda assim a pro-
ducgio nio é bastante, havendo importagdo de Sergipe, Pernambuco e
Alagdas.

O quadro abaixo mostra as duas tergas partes de algodio produzido
pela Bahia e a quantidade que importa o Eistado. A unidade é a «mala»,
que contém 50 kilos quando procede da Bahia e 90 kilos quando procede dos
Estados do Norte :

ANNOS ALGODAO DA BAHIA ALGODAO DO NORTE E’}\I{{‘OI’{I‘IQI;S
1901....] 8.770 m.| 438.500 k.| 12.093 m.[1.088.370 k. 1.526.870
1902 ...| 13.984 » | -699.200 » 15.276 » [1.374.840 » 2.074.040
1903....] 14.090 » 704.500 » 17.347 » |1.561.280 » 2.265.730
1904....] 11,504 » 575.200 » 16.690 » {1.502.100 » 2.077.300
1905....] 8.592 » 429.600 » 18.412 » |1.657.080 » 2.086.680

Apesar de contar diversas fabricas de tecidos, a Bahia niio possue uma

s6 para extracgdo de oleo, sendo os carogos em parte dados ao gadoe o
restante posto féra.

A exportagdo do producto em rama é quasi nulla.



Espirito Santo. — As terras desse Estado prestam-se admiravel-
mente para o algoddo e tanto o herbaceo como o arboreo produzem bem,
destacando-se os municipios de Itabapoana e Itapemerim, onde até bem pouco
tempo ia sendo regularmente cultivado. E’ principalmente ao sul que este
plantio mais se desenvolve.

O /erbaceo, que chamavam de Pernambuco, era preferido por produzir
abundantemente. A respectiva cultura, porém, foi abandonada quasi por com-
pleto, devido aos pesadissimos fretes da estrada de ferro e ao prego baixo a
que chegou—3$000 por arroba, na média, em carogo. Hoje planta-se apenas
o arboreo, que dura alguns annos.

A exportagio do Estado, principalmente para outros portos do paiz,
foi a seguinte, no quinquennio de 1901 a 1905, conforme dados colhidos
pelo agente especial do «Centro Industrial» : 1901=4.832 kilos; 1902=1.480
kilos; 1903=1.049; kilos; 1904=410 kilos; 1905=3.814 kilos.

Existe apenas uma fabrica na capital, que importa em fios a materia
prima de que precisa.

A industria dos carogos é descurada inteiramente.

S. Paulo.—Neste Estado, incontestavelmente o que tomou a dian-
teira na transformagio do trabalho agricola, a cultura do algodoeiro, por
occasido da guerra nos Estados Unidos, desenvolveu-se muito, decahindo d’ahi
em diante até 1889, em que foi colhida a maior das ultimas safras.

Apezar de augmentada nos ultimos tempos, ainda assim a producgio
é insufficiente para o consumo das fabricas, que se elevam a trinta e tres,
havendo necessidade de importar grande quantidade, pois este consumo se
eleva a cerca de dez milhdes de kilos e a maior producgdo, a de 1903, foi de
7.521.000 kilos.

Alem destas fabricas de tecer, conta o Estado cincoenta e oito de
descaroqar e quatro para extracqao de oleo dos carogos.

Todas as suas terras prestam-se ao cultivo do algodio, umas com-
tudo mais que outras, sendo as melhores justamente as que ficam nas mar-
gens das estradas de ferro Ituana e Sorocabana, onde se salientam os muni-
cipios de Itapetininga, Tatuhy, Piracicaba, Itd, Campo Largo, Porto Feliz,
Tieté, Paranapanema, Bom Successo, Pilar, Piedade, Boa Vista, Sarapuhy,
Sorocaba, Faxina (unico onde se usa a capagio), Itararé, Capivary e Ita-
poranga.

Em alguns delles ha ensaio de plantio intemsivo, tanto em relagdo
ao trabalho mecanico do sélo como quanto ao emprego de adubos. Entre-
tanto, o systema rotineiro contintia victorioso na quasi totalidade dos muni-
cipios. Apezar disto, em média, nos terrenos regulares, sem correctivo de
especie alguma, colhe-se 4.000 kilos por alqueire paulista, variando o custo
do plantio de 300$000 a 350$000.

Mais do que outros, os algoddes paulistas sdo perseguidos por moles-
tias e insectos, como sejam: o mdfo das folhas e da haste, lagartas, etc, e prin-
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cipalmente pelo curugueré, o mais temivel, porque ataca as folhas, as gemmas,
os capulhos verdes, constituindo-se assim o terror dos lavradores, que usam,
como em toda porte, substancias diversas para debellar o mal, conseguindo
apenas diminuir-lhe os effeitos.

Muitas especies e variedades sdo cultivadas, sendo o herbaceo da Loui-
ziania o que mais abunda, devido 4 presteza com que produz, pois o seu cyclo
vegetativo é apenas de seis mezes, emquanto os arboreos s6 em nove podem
ser colhidos.

O plantio para estas ultimas variedades tem que ser feito mais cedo para
que a colheita nio se prolongue além de Julho, pelo que a terceira apanha
soffre 4s vezes bastante, ficando ouiras inutilizadas com as grandes chuvas
e as geadas.

Ultimamente, devido 4 iniciativa do Secretario da Agricultura do Es-
tado, a cultura entrou em nova phase de desenvolvimento. Ainda por dili-
gencias desta Secretaria tem-se feito larga distribuighio de sementes,
que ja se elevou a 52.640 kilos, sendo de Paula Souza, o mais estimado pelos
industriaes, 334.000 grammas, de Pernambuco 197.500 grammas, de Sea-
Island, 684.000 grammas e de muitos outros.

Assim estiio sendo plantados o de nome «Floresta», que ndo ¢é siniio
uma variedade do «Upland» por ter os capulhos maiores, devido 4 qualidade
do terreno da fazenda em que foi plantado, raziio de onde lhe veio este nome;
o «Jumel», o mais regular em comprimento e diametro de fibra e que se
presta como mnenhum outro para tecidos finos; o «Sea-Island», reputado o
melhor do mundo; o «Jannowitch», o «Mit-Afifi», o «Abassi», todos ja acli-
mados, além do Paula Souza e do Pernambuco muito procurados.

A producgio, importagio e exportagio foram as seguintes no quin-
quennio :

ANNOS PRODUCGXO IMPORTAGAO EXPORTAGAO
1901 | 6.697.560 kilos | 1.153.000 kilos —

1902 3.470.470 » 2.986.343 » —

1903 7.521.000 » — —

1904 6.000.000 » 1.672.415 » —

1905 — 3.241.300 » 3.000 fardos

Muitas das qualidades produzidas ultimamente s3o iguaes 4s melhores
do norte, como se tem evidenciado em diversas analyses.

A exportagio. de tecidos augmentando de anno a anno muito tem
concorrido para que se procure augmentar o plantio, que. em breve, pelos
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esforgos empregados, sera bastante para satisfazer 4s necessidades da
industria.

No quadro especial verificar-se-a4 a exportagdo de carogos, que sé em
1904 e 1905 foi feita em pequena escala.

No plantio intensivo j& se estd adoptando intercalar pelos algodoeiros
nos talhdes de cafés filos em substituigfio a estes.

Este systema vai dando algum resultado com o algodio herbaceo,
tendo isto sido levado a effeito como meio de reduzir os cafesaes, dando
resultado animador. Esta tentativa partio do Dr. C. Botelho em sua fazenda
de S. Carlos do Pinhal.

Rio de Janeiro. — A grande quantidade de fabricas ali existentes
devia ser um motivo para que o plantio estivesse bastante desenvolvido,

entretanto da-se o contrario. Diversas tentativas levadas a effeitos por opero-

sos industriaes tém falhado.
' O tempo mais apropriado para as plantagdes é de Setembro a Outubro
e para a colheita de Abril a Junho.

De observagdes feitas, verifica-se que o Upland deve ser plantado de
preferencia ao Sea-Island. Vé-se pelo quadro da importagdo que esta é feita
em larga escala, tendo augmentado sempre de anno para anno,

_ O abandono quasi completo em que se acha esta cultura é devido a
outras mais remuneradoras e nio 4 impropriedade do terreno.

O quadro da importagiio, a que nos referimos acima, ndo diz respeito
sémente ao Estado do Rio, pois nos quer parecer que suas fabricas ndo
consomem tamanha quantidade de algodio.

Sob a desiguagdo de Rio estd comprehendida a Capital Federal, onde
este consumo é maior que em qualquer outra parte do paiz e regula cerca de
8.000.000 de kilos.

Algoddo em fardos de 80 kilos, entrado no Rio por cabotagem

PROCEDENCIA 901 | 1902 | 1903 | 1904 | 1905 | 1906 | 1907 [ TOTAL

Maranhio . . . .

Piavhy . . . . . . % — — 550 4.960 — 1.212 2.359 9.081
.Cearzi ........ 2.712 3.155 768 18.024 10.877 8.519 2.325 65.380
Rio G. do Norte. . 2.595 55.043 56.562 32.091 32.973 73.056 112.046 364.365
Parahyba . . . . . . 28.623 18.699 35.972 17.089 24.106 21.236 15.645 161.370
Pernambuco . . . .| ~ 59.562 41.529 19.072 73.395 83.236 35.110 25.845 365.749
Alagéas .. . . . .. 19.732 16.829 9.757 13.672 9.415 16.559 24.379 110.343
Sergipe. . . . . . . 29.289 41.396 29.336 25.908 20.766 29.103 24.998 200.796
S. Paulo.. . . . . . - — — — 3.000 — — 3.000

142.518 | 176.651 | 182.017 | 185.139 | 184.373 | 182.794 | 226.597 1.280.084
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Parand. — Muito diminuta é a plantagioc no Estado, apezar de ter
sido iniciada mais ou menos em 1825. Foi durante a guerra dos Estados-
Unidos que ella mais floresceu.

Os municipios que mais se prestam a essa cultura sio : Guarapuava,
Principe, Marinho, Assunguy, onde 1.750 bragas produzem em bom tempo
200 arrobas; Tibagy, Ivahy, Paranapanema, Serro Azul, onde se iniciou ulti-
mamente um cultivo, embora pequeno, e Bella Vista de Palmas, cujas ex-
tensas plantagGes, feitas em 1905, foram dizimadas por nuvens de gafanhotos
— que levaram o desanimo a quem as tentou. Entre todos os municipios sa-
lienta-se Castro, que ji em 1867 exportava mais de 1.000 arrobas.

A grande distancia dos centros consumidores é a causa principal de se
ndo ter desenvolvido bastante no Estado, como era de desejar, tio remune-
radora cultura,

As duas fabricas existentes em Curityba importam o algodio de que
precisam, estando em construcgio em Ponta Grossa uma outra, subvencio-
nada pelo governo do Estado. Ainda assim a importagiio é pequena.

Santa Catharina.—E’ nos municipios de Blumenau e Tijucas que o
plantio estd mais desenvolvido, apezar de muitos outros offerecerem terras
130 boas como elles.

Vé-se pelo quadro de importagdo que esta vai augmentando sempre,
em rasio do desenvolvimento que vai tendo a parte propriamente industrial
desta cultura, que até no que diz respeito 4 exportagiio do oleo vae-se desen-
volvendo tambem.

Rio Grande do Sul. — Os terrenos do Estado prestam-se admira-
velmente a esta especie de cultura, achando-se, entretanto, bem atrazado o

plantio, pelo que a importagiio do algodio é muito volumosa, tendo-se sali -
entado nos annos de 1901 a 1903 e diminuido muito em 1905,

‘0 algoddo e seus tecidos ji obtiveram brilhantes resultados nas expo-
sigdes de 1859, 1866 e 1901, vindo a de S. Luiz confirmar esses trinmphos.
Conta o Estado sete fabricas de tecidos.

O algodio mais plantado é o herbaceo, que é colhido seis mezes de-
pois, em Abril.

Para. — Nesse Estado j4 se cuidou, ha algum tempo, do cultivo do
algoddo, sendo uma das regiGes onde elle primeiro floresceu, chegando mesmo,
de 1860 a 1865, a produzir uma exportagio de 4.000 arrobas.

D’ahi por diante desappareceu quasi por completo, apezar de ser ten-
tada sem exito a introducgio do Sea Island.

Matto Grosso e Goyaz. — As terras d’estes dois Estados prestam-se
perfeitamente para o plantio, mas a difficuldade de comminicagBes para os
centros adiantados torna impossivel a exploragdo. Tudo quanto se planta &
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muito pouco para usos caseiros. Comtudo de Goyaz foram exportados 450
kilos em 1901 e 700 em 1902.

O algodoeiro da muito bem em Matto Grosso e é aproveitado 14
mesmo.

Minas Geraes. — A zona norte do Estado é a que melhor se presta
ao cultivo do algodiio, sobresahindo os municipios de Minas Novas, T. Ottoni,
Curvello e Arassuahy.

Foi um dos Estados em que primeiro se iniciou o cultivo do algoddo e
a industria de tecidos. Ao passo, porém, que esta é hoje bastante desenvol-
vida, aquelle decresceu muito, apezar de ter florescido até 1867, devido ao
alto prego a que chegou naquella época.

O augmento progressivo e constante de fabricas, que de 1875 até
agora se elevou de wma a trinta e sele, em vez de ser um elemento para des-
envolver o plantio, parece o contrario, pois se é verdade que até 1892 Minas
exportava para o Rio as sobras de sua producgido, hoje necessita importar em
rama e em fios grande parte da materia de que precisa. Entretanto no anno
citado, de 1892, o numero de fabricas ji era bem elevado.

O herbaceo, o mais plantado ali, toma nomes diversos, como : governo,
baldo, riqueza e minetre, sendo o guverno melhor que outros pela facilidade
de descarogar.

Em 1904 e 1905 houve grande distribuigio de sementes do Upland
(Paula Souza) e outros.

Por ser do mais perfeito confeccionamento, gozou sempre de bda fama
o tecido couhecido vulgarmente com o nome drime mineiro, usado até pela
classe abastada. Esse producto era notavel principalmente pela sua cor fixa
e resistente, assemelhando-se muito aos tecidos finos. Até certo tempo era
cultivado a algodeim, que entrava na confecgio dos referidos tecidos, achan-
do-se hoje abandonado o seu plantio.

As sementes sdio pouco aproveitadas para oleo e pastas, indo em au-
gmento sua exportagio, que, de menos de uma dezena de mil kilos nos dois
primeiros annos do quinquennio, passou a 748.689 em 1903, conservando esta
mesma posi¢io nos annos seguintes.

As fabricas de tecidos de cbr, criis, tintos, lisos, etc. estiio situadas
nos municipios de Juiz de Féra, Sete Lagéas, Pitanguy, Diamantina, Aras-
suahy, Montes Claros, Curvello, Ouro Preto, Uberaba, Vilta de Itaiina, Al-
vinopoles, Itabira, Vigosa, S. Jodo Nepomuceno, Bello Horizonte, Lavras,
S. Luzia, Machado e S. Joio d’El-Rei.

Em alguns destes municipios o plantio acha-se mais ou menos desen-
volvido, porém, em outros esta de todo descurado.

Das 37 fabricas existentes no Estado, 13 tém fiagio e consomem cerca
de 2.000.000 kilos de algoddo, produzindo todas de 18 a 20 milhdes de
metros de tecidos.

Minas Geraes, apezar de sua populagiio ser a maior de todos os Estados
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brazileiros, s6 agora entrou francamente num periodo de desenvolvimento
bastante animador na parte referente 4 sua agricultura, até entio rotineira.

A potica quantidade de oleo, que é extrahida, tem consumo no proprio
Estado e s6 em 1902 e 1903 se fez pequena exportagdo.

Amazonas.
¢ o que diz o deputado federal Sr. Passos Miranda na sua conferencia — O

Sobre o algodio n’este Estado o que de melhor existe

valle do Amazonas : « Alli os filamentos de algodio, além de abundantes, ex-
cedem o que de melhor fornecem as regiGes largamente productoras; e de
par com elle o chamado algodoim, bem exquisito e precioso pelas plumas,
ora amarellas, ora cor de havana, que deita.

« Dée fundo na alma lembrar os algodoaes de outr’ora, que uma vez
plantados, naturalmente se reproduziam ao depois por annos seguidos, bas-
tando cahir por terra as sementes desprendidas.

« Se eram pequenos pelo -reduzido numero de bragos que os traba-
lhavam, em compensagio vingavam desenvolvidos e bastos pela prodigiosa
fecundidade do solo.

« Tal plantio alimentava fabrico rudimentar de fiagiio e tecidos grossos
para escravos e servigaes em muitos pontos do grande valle, notadamente na
zona banhada pelo rio Capim e nas adjacencias da cidade de Faro, que, no
tempo de villa, teve a sua séde transferida em 1859 pela assembléa provincial
para a margem norte do lago A/godoal, assim denominado pela profusio de
algodoeiros que o orlavam. »



O CACAQO

( Theobroma cacdo Lin.)

Historico. — O. cacdoeiro é originario da America Central e do ex-
tremo norte do Brazil.

Quando Colombo descobriu o grande continente, esta planta ji era
cultivada pelos naturaes que preparavam- uma saborosa e nutriente bebida
que denominavam Chocalat, muito diverso do que é usado hoje ; tratava-se
apenas de uma papa de milho e cacdo, triturados entre duas pedras e fervida
n’agua com certa dose de pimenta de Cayenna.

No Mexico, no tempo de Montezuma, sémente a classe aristocratici
usava o chocolate, que era, como ainda hoje, a bebida predilecta dos abas-
tados.

Pouco e pouco foi-se espalhando o uso do chocolate, a principio ado-
¢ado com mel, e depois com assucar, por toda a America hespanhola e logo
pelo continente, de modo que a Hespanha foi o primeiro paiz europeo que
introduziu o cacéo, sendo até hoje o que mais consome esta bebida nutritiva
e estimulante.

Ella s6 foi introduzida em Franga no tempo de Luiz XIV.

Foram os hespanhbes que descobriram e introdusiram o cacio na
Europa ; pela conquista que fizeram do Mexico em 1510 a 1518 encontra-
ram-no em uso como alimento, asseverando alguns escriptores que os me-
xicanos ja cultivavam o cacioeiro.

Geographia.—O cacio é nativo nos Estados do Pard e Amazonas,
onde se desenvolve perfeitamente nos terrenos alagados, ficando grande parte
do anno immerso n’agua, pelo menos, em bda parte do tronco.

Na margem do Jequitinhonha, na Bahia e Minas, existem importan-
tes culturas.

No Mucury, divisa de Espirito Santo com a Bahia, é a cultura prin-
cipal, feita por allemies. No Espirito Santo tambem j4 esta sendo ensaiada,
de modo a animar os agricultores, que notam a bondade de suas terras para
esta rendosa cultura.

Todo o Brazil na zona tropical, nos terrenos ribeirinhos e nos valles
humiferos, é adaptavel a esta industria, que pela facilidade e duragiio da ar-
vore deixa pingue resultado ao capital,

Clima.—Quente e humido é o apropriado para o cacioeiro, que da
bem nas planicies enxutas, irrigadas uma vez ou outra pelas enchentes,
como é de vantagem para o arvoredo.

Ceutro Industrial do Brasil. " Vol 2~ 15
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Terra turfosa ou bem humosa é a que lhe ¢ mais propria e de
maiores vantageuns.

O valor industrial do cacdo provocou a transplantagiio do cacaoeiro de
seu /labitat para outras zonas adaptaveis, cuja temperatura média, 24° e 28°,
juntamente co.n as condigdes telluricas e meteorologicas, lhe assegura franco
exito, como em Java, Ceyldo, Philippinas, Costas africanas, Ceara, Pernam-
buco, Sul da Bahia, Espirito Santo, Norte de Minas, S. Paulo. Na Bahia a
sua zona propria estende-se da comarca de Nazareth ao rio Mucury.

Desse modo esta cultura tende sempre a prosperar no Brazil, devido
4s condigdes favoraveis de sblo e clima, que asseguram o maximo de pro-
ducgdo.

Na distancia de seis kilometros do mar, livre dos ventos impetuosos,
do ar salino, de terreno salitroso e excessivamente silicoso, que lhe sdo in-
fensos, o cacdoeiro vegeta com vigor e estende-se por uma faixa enorme
até as montanhas. onde o clima frio niio lhe é favoravel. O terreno adaptavel
a esta cultura occupa grande area.

A temperatura média de 27° assegura o completo crescimento da
planta e o maximo da fructificagio.

Nas planicies cercadas de bosques, como anteparo aos vendavaes, onde
a temperatura se conserva elevada e hu mida, o cacdoeiro torna-se adulto em
limitado tempo, produzindo rapida e abundantemente.

No Brazil ha immensas zonas e climas apropriados para esta cultura,
que tende a augmentar de anno para anno.

Uma altitude de 90 a 150 metros convem como média para boas
colheitas.

Nas grandes altitudes a planta pouco cresce e tem uma duragio ephe-
mera. Os ventos fortes e a brisa do mar, sem anteparos, o prejudicam im-
mensamente. ‘

S6lo. — O mais conveniente para ter-se o maximo de producgdo é o
de alluvido, nos valles, planicies e margens dos rios; o turfoso nas baixadas e
o humifero nas gargantas, no sopé das montanhas e nas encostas.

O sul da Balia, o Espirito Santo, Minas, o Rio de Janeiro na sua bai-
xada, quando drenada, tém os melhores terrenos e clima adequado para
a cultura do cacéoeiro.

As vertentes do S. Francisco e Jequitinhonha tambem sio mui apro-
priadas e aptas. Por emquanto a cultura é muito limitada, porém o sélo é vas-
“tissimo e ella tende a desenvolver-se, agora que vae sendo melhor conhecida.

Como a raiz do cacdoeiro é vertical, convém que o terreno seja fofo
e poroso, de modo que ella possa aprofundar, sem receio de encontrar dureza
na terra. No Espirito Santo o sblo é tio conveniente ao cultivo do cacdoeiro
gue até nos morros e nas quebradas das serras elle se desenvolve bem e
fructifica, de modo que dos valles até o cimo das colinas e montanhas é pos-
sivel cultival-o.
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E’ tio feraz o terreno que no segundo auno ja se apanham fructos,
quando em regra sb no terceiro anno se completa a idade adulta.

A’ medida que se afasta do mar, a terra apresenta-se silicosa, for-
mada pelo oceano e conquistada pelos rios, para foriaagio dos deltas. Assim
vae clla sempre gradualmente coberta pela camada de alluvido, a qual é com-
posta de argilla, silica, mica, humus, apresentando camadas mais ou menos
profundas, as vezes de mais de metro de espessura, ora assentadas sobre a
parte silicosa proxima do mar, ora sobre a camada de argilla impermeavel.

Da constitui¢io ou composigiio dessa camada de terra, de maior ou
menor porcentagem de argilla e humus, em relagfio e silica, bem como da sua
profundidade e humidade estdo dependentes a maior ou menor producgio,
vigor e durabilidade do cacdoeiro.

Quando a porcentagem de argilla ultrapassa 4 de silica, formando um
terreno escuro, fresco, Iiermeavel, macio ao tacto, constituido pelo sedi-
mento das inundag¢des e de boda espessura, o cachoeiro attinge o maximo de
producgio. Nas varzeas estreitas, apertadas e sombreadas pelas montanhas,
quer o terreno seja mais argilloso ou mais silicoso, esta planta produz admi-
ravelmente, recebendo nas enxurradas principios nutritivos de que necessita.

Variedades. — THEOBROMA cAcAo — Linn — (cacido commum), indi-
gena da America tropical.

THEOBROMA GUYANENsIS — Wild. (Cacdo Anguloso ou da Guyana).

THEOBROMA BICOLOR — Humb.

THEOBROMA SPECIOSUM — Wildenon — é encontrado no Pard e o seu
formato é elegante.

THEOBROMA SYLVESTE — Mart — cacdoeiro das florestas, cresce no Rio
Negro — Amazonas. ,

THEOBROMA MICROCARPUM — Caclo de fructo mindo, que se desenvolve
no.valle do Amazonas, onde é conhecido pelo nome de jacaré.

THEOBROMA GLAUCUM — Kurten — Cacéo verde da Columbia.

THEOBROMA ANGUSTIFOLIUM — De Candolle, oriundo do Mexico, da o
afamado Cacio Luconuzco.

THEOBROMA OVALIFOLIUM — que tem folhas ovaes, é conhecido entre
1nds por cacio Esmeralda.

THEOBROMA SUBICANUM — Mart — vegeta espontaneamente no Ama-
zonas,

THEOBROMA MONTANUM — Gondas — Nativo na Columbia.

Além destas variedades proprias da America do Sul, ainda temos as
seguintes mais commummente cultivadas : Creolo, ou nascido no paiz; Cala-
becillo, cujos fructos se assemelham 4 cabega ; Forasteiro, ou extrangeiro.

Fistas variedades sio cultivadas em Trindade e Granada.

O cacioeiro, como a maioria das plantas, mesmo no estado selvagem,
tem variedades distinctas, apresentando caracteres diversos, embora aquelles
que sdo typicos da tribu e familia se tornem bem salieuntes; essas differen-
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ciagBes residem no porte do individuo, na cor e formato do fructo, na sua
grandeza e na disposigio das folhas.

Além destes typos acima descriptos, ainda se pédem apontar outros,
communs na Bahia, que é o maior centro de producgiio.

Uma variedade, cujo tronco se eleva a dez metros e 22 centimetros de
diametro, da fructo mediano, ellyptico, com oslobulos da casca: pouco sa-
lientes e pouca espessura, contendo grande numero de sementes.

E’ muito productiva, presta-se 4 cultura em varzea e nas montanhas
e representa o cacdo commum.

Outra variedade tem o fructo grande, terminando em pounta, os lobulos
muito salientes, casca rugosa ou espessa, sementes volumosas e em grande
numero. F’ vulgarmente conhecido por jacaré, devido ao aspecto rugoso da
casca. A 4*é de porte menor, fructos pequenos, lobulos quasi apagados,
casca fina. A 3° foi introduzida do Pard; é de porte mediano, adaptavel as
planicies e bem assim aos altos; attinge cinco metros e mais; o fructo
é de forma ovoide, quasi sem lobulos, liso, casca fina, de cér amarella, appro-
ximando-se ao vermelho encarnado, tendo numerosas sementes.

Este typo resiste mais aos terrenos seccos, dando resultados vanta-
josos até em logares onde nio se suppunha que medrasse o cacéaoeiro ; ainda
ahi produz colheitas remuneradoras.

E’ o Theobroma bicolor — Humboldt — e abunda no Pard e Amazo-
nas, Columbia e Venezuela.

Para fazer selecgio das qualidades, é preciso attender-se 4 sua pro-
ductividade, 4 facilidade de acclimagdo, ao cyclo vegetativo, 4 adaptagio a
differentes solos e resistencia 4s molestias que apparecem, ji pelo estado
adiantado de cultura, j4 pelo esgotamemento do solo, ja pelo exclusivismo
de um typo. Quanto 4 variedade mais procurada pela bda qualidade do pro-
ducto, depende do afastamento do typo selvagem, da.cultura, do cruza-
mento e da natureza physico-chimica das terras.

Existem outras variedades cultivadas entre nds, procedentes do Para e
Maranhio, sendo duas paraenses as denominadas Para-boi e cacido do Pari,
com o fructo semelhante a uma péra, liso e pequeno. As variedades do Ma-
ranhfio sio grandes, porém as amendoas abortam, na maioria, e tornam-se

chochas.

Cultura. — Os cacaoeiros, emquanto novos, niio crescem sem som-
bra e sio extremamente delicados. Convem plantar as sementes em gommos
de taquarussfi, cheios de terra e abertos nas extremidades. Esses gommos
sio collocados debaixo de arvores, para evitar o sol, mas em logar onde ndo
faltem bastante ar e luz. Quando tiverem alcangado de palmo e meio a dois
de comprimento, os viveiros poderdo ser transplantados em covas fundas, no
proprio taquarussfi. Deste modo ndo ha tanto prejuizo como se a semente
tivesse sido plantada nos logares definitivos.
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Em vez de taquarusst pédem-se empregar vasos de bambi, que fazem o
mesmo effeito daquelles e siio mais communs.

Logo que o cachoeiro toma certo desenvolvimento, os cuidados tdo ne-
cessarios dos primeiros tempos nio tém mais razio de ser e a planta segue o
seu cyclo vegetativo livremente.

A maior difficuldade esta no primeiro anno, emquanto a planta é nova
e est4 sujeita a ser crestada pelo sol e a ser devorada pelos insectos.

Preparado o terreno, as cévas devem ter dois palmos de profundidade,
até tres, e de circumferencia outros dois; a ellas leva-se entdo o viveiro
. portatil de taquarussdi, bambé ou cestinho profundo.

A distancia de pé a pé deve ter de 15a 20 palmos. Desse modo a
arvere péde ter grande copa toda exposta & luz e de modo a garantir a fru-
ctificagio. FEste modo de transplantagio é o mais economico e pratico,
evitando a plantagiio de arbustos para sombrear o cacaoeiro, que emquanto
novo é muito sensivel aos raios solares.

Agora se se quizer semear as sementes nas covas definitivas, o agri-
cultor serd obrigado a defender a plantinha contra o calor do sol, plantando
junto a ella um arbusto qualquer de rapido crescimento, como a carrapa-
teira ou a mandioca, que por seu lado sdo uteis pelo oleo e amido que pro-
duzem.

O cachoeiro, encontrando um terreno humido ou irrigado periodica-
mente, supporta mellior a exposigio ao sol ¢ nio necessita tanto de sombra ;
porém nos terrenos seccos, ou muito silicosos, o abrigo lhe é necessario, por
nio existir agua sufficiente no solo.

E’ preciso muito criterio na escolha das variedades ; deste cuidado
dependem os bons resultados da cultura.

Nas terras onde faltam os terrenos humosos de alluviio recente de-
ve-se preferir o cacdoeiro creoulo, que melhor se adapta aos terrenos seccos
das montanhas ; é 0 que menos cresce e cujas raizes nido aprofundam tanto.

Nas varzeas humosas e nos valles silico-humiferos, onde abundam as
chuvas de verio e uma atmosphera carregada de vapores d’agua, com
bons sub-solos permeaveis, dever-se-ha preferir a variedade Forastezro, que
€ grande.

Resolvido este problema de summa importancia, é indispensavel que
as cévas sejam bastante profundas para dar facil presa as raizes, as quaes se
ramificam em grande quantidade e em todas as direcgdes.

A circumstancia de ser plano o terreno é um bem consideravel, por
evitar que as enxurradas em sua impetuosidade conduzam as camadas ferti-
lizantes, tio necessarias 4 vegetagiio vigorosa. As planicies & borda dos rios
e os valles que recebem as aguas, provindas das montanhas, possuem a hu-
midade requerida. '

No plantio do cacdoeiro a amendoa deve ser tirada de um fructo ma-
duro e partido no momento da plantagfio; sb as perfeitas devem ser apro-

veitadas.
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A condigio primordial é que a amendoa seja plantada fresca, ainda com
a polpa que a envolve; se se deixar seccar,ou nio nascera ou brotara rachitica.

Atirada na cbva, basta cobril-a com leve camada de terra pulverizada
nas mios, ficando para baixo a ponta mais grossa da amendoa, poden-
do-se usar, para maior facilidade, de um pio ponteagudo quando a terra
é permeavel e o tempo € chuvoso ; e muitos praticos ainda exigem que esta
operagdo seja effectuada no ultimo quarto da lua nova.

Faz-se o plantio em tubos de taquarussii, bambd e cestinhos que siio
transportados para os pontos definitivos na época determinada. A amendoa
principia a germinar dentro de 9 a 12 dias, conforme o tempo correr mais
ou menos favoravel. Dentro de tres semanas cada pésinho tem de altura
4 a 6 pollegadas e a mesma quantidade de folhas que despontam aos pares.

Como o cacioeiro é muito sensivel ao calor, emquanto novo, convém,
como ji disse, desde logo entremeial-o com arbustos que o abriguem da
canicula.

Colheita. — O cacaoeiro ji no seguundo anno comega a florescer ;
porém devem-se-lhe arrancar as primeiras fldres para que nio extenue o arvo-
redo, ainda tdo novel.

Ao terceiro anno convem deixar-lhe parte d’ellas para colher-se
algum fructo ; e logo que complete quatro annos tera alcangado o seu estado
adulto de completa fructificagiio.

Sémente no sexto anno o arvoredo completa o seu desenvolvimento ;
comtudo este facto nio o impede de bem fructificar dois annos antes.

Entre a inflorescencia e a maturagiio dos fructos decorrem quatro
mezes, com pequena differenga.

Conhece-se que o fructo estd maduro quando a casca muda de cor e os
espagos, que separam oS gommos, tornam-se amarellados ou vermelhos, con-
forme a qualidade, conservando-se apenas verde o botdo inferior.

Quando estiverem assim amarellos € preciso colhel-os, empregando
uma vara com pontas de garfo ou de gancho e nunca instrumento algum de
ferro, por causa do tanino.

Tio pouco nio convem sacudir as arvores para niio derrubar fructos
ainda verdes.

Como o caule onde brotiio os fructos niio é muito alto, é mais pratico
servir-se de um canivete curvo para cortar o pedunculo sem ferir o fructo
nem o ramo em que elle esta preso. Cada pessoa deve ter uma cesta em que
deite os fructos, e, quando esta estiver cheia deve langal-os em monte n’'uma
extremidade do cacdoal.

Far-se-hio duas colheilas no anno.

Cada fructo, nos paizes mais ferteis, como em Caracas, contém ordi-
nariamente para cima de 25 amendoas; ha alguns que tém mais de 30 e nos
terrenos superiores este numero eleva-se a quarenta. '
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Em regra 400 amendoas perfeitas e seccas pesam uma libra; e 16
fructos alcangam o mesmo peso. O termo médio do rendimento de uma arvore
vai de uma libra e meia a oito libras.
Nos ricos alluvides de Surinam obiém-se de tres a quatro kilos ; nas
Antilhas 500 grammas ; no Brazil 1 kilogramma, termo médio, por cada pé.

Fermentagdo.
Colhido o fructo e amontoado, como ficou dito, passa-se logo a que-

E’ a parte mais importante da industria do cacio.

bral-o e a tirar as amendoas para serem beneficiadas.

Em seguida sdo levadas aos armazens ou paides, afim de serem submet-
tidas 4 operagiio da fermentagiio ou resudagio.

Este trabalho é o mais importante para o plantador, a tal ponto que
de sua bda direcgio depende a bda qualidade do producto. Em alguns paizes,
as sementes do cacao sio simplesmente seccas, logo que sdo tiradas do fructo,
e as amendoas assim preparadas sio vendidas aos fabricantes, constituindo
porém um producto muito inferior, de gosto amargo e muito desagradavel.
Substancia tio mal preparada apenas obtem uma cotagio baixa e concorre
para desmoralizar os bons productos da mesma zona.

Depois do quarto dia da colheita, as amendoas comegam a germinar
e alterar-se, sendo-se obrigado a demorar o seu tratamento, que deve, o
mais tardar, comegar na manhi do quinto dia.

Esta operagdo cousiste em abrir o fructo em duas partes iguaes, ao
comprido, e tirar as amendoas com as maos, limpando-as da polpa e levando-
as para os depositos, que sfo feitos de tinas ou cochos de madeira, um pouco
elevados do chiio e cobertos com folhas de pindoba ou esteira de tabua, sobre
a qual devera pOr-se uma taboa pesada ou carregada com pedras, de sorte
que as amendoas fiquem bem comprimidas.

E’ necessario que estas permane¢am em fermentagio quatro a cinco
dias, devendo haver o cuidado de revolvel-as todas as manhis, de cima para
baixo, até que asamendoas mudem a cér esbranquigada para o vermelho
escuro.

Esta fermentagdo tambem pdde ser feita em um compartimento
fechado.

O revolvimento, ou mesmo o transporte para outro recipiente, € ne-
cessario para tornar a fermentagiio igual e arejar o cacdo.

Terminada a fermentagiio, as amendoas sdo retiradas dos recipientes
onde suaram, como dizem os plantadores, procedendo-se & sécca immediata
pela exposigdo ao sol em toldos estendidos nos terreiros, ou em taboleiro,
melhor ainda em plataformas, cujo fundo seja formado de peneira para
facilitar a sécca pela passagem do ar.

Deve-se ter tode o cuidado em recolhel-as da chuva, da humidade e do
sereno, guardando-as em logar coberto e enxuto, visto que sendo molhadas
ou orvalhadas perdem muito de sua bda qualidade.

Bastam tres dias de sol ardente e vento para seccar as amendoas, que
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devem ser bem acondicionadas em saccos, surrdes, caixdes, etc., de modo a
ficarem bem abrigadas de qualquer humidade, até que se proporcione occa-
sido de remettel-as ao mercado.

Assim tratado com todo o capricho, péde o cacdo ser conservado por
longos annos em perfeito estado, estando em sitio bem enxuto, comtanto
que de vez em quando va ao sol.

Na Dominica a sécca é parcial, espalhando-se em leves camadas, bem
esfregadas, em tinas sobre rolos, e expondo-se ao sol da manhi ; ao meio-dia
as sementes sido retiradas e de mnovo collocadas nas caixas de fermentagio.

E assim se repete até completar a sécca. )

No segundo dia ficam por mais tempo ao sol, e no terceiro dia per-
manecem todo o tempo, completando tres dias. Conlece-se que as amendoas
estdo hdas, quando se sente um estalido ao comprimir as sementes entre o
pollegar e o indice.

Em Ceylio, depois da fermentagiio o cacio é bem lavado para ser des-
embaragado de toda mucilagem, e depois, secco cuidadosamente de modo a
terem-se amendoas graxas, limpas e de bello aspecto.

O cacao de Ceylio assim tratado obtem o mais elevado prego no mer-
cado de Londres.

Muitos lavradores, para terem um producto superior, fazem escolha do
cac4o, passando-o por uma peneira de largo crivo, que separa as amendoas
maiores e roligas das menores e chatas; e dividindo-o assim em 1% e 2% qua-
lidades, cujo prego é variavel.

Desta divisiio, feita pelo productor, ou mesmo pelo negociante na Eu-
ropa, nasceu a differenga conhecida, em Franga e outros paizes, de grosso e
miudo Caracas. A amendoa do bom cacio deve ter a pellicula de cdr escura e
. a superficie bem lisa e mostrar-se roliga, enroscada por fora.

Ha um processo muito usual para colorir as sementes de cacédo, dan-
do-lhes maior valor mercantil no mercado.

Durante a fermentagdo esparge-se argilla vermelha pulverizada sobre
as amendoas, e revolve-se-as durante uma hora entre as mios, de modo a des-
tacar as materias mucilaginosas ainda adherentes.

Chama-se este processo a terragem ou o barreamento, que d ao cacio
uma apparencia avermelhada, uma cdr uniforme, alcangando pregos elevados
nos mercados. Liste systema é empregado em Venezuela e essa especie é
conhecida como «Cacdo de Caracas».

Nas grandes plantagdes convém o estabelecimento de estufas, que é o
melhor meio para obter-se a dessecagiio completa.

A terragem é bem feita quando se poem em um sacco as amendoas
ainda quentes e dois trabalhadores sacudindo-o pelas extremidades. Desse
modo obtem-se a vantagem de preservar as sementes do boldr, tornando-as
ainda mais limpas.

Por isso o cacdo é mais procurado quando tem a cdr avermelhada pela
terragem, como se pratica em Venezuela.
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Vantagens da lavoura do cacdo. — Comparando o trabatho e dis-
pendio necessarios para esta e outras culturas coloniaes, como a do assucar,
tabaco e café, as circumstancias siio em favor do cacao, sobretudo pelo limi-
tado numero de bragos que requer. Mulheres, meninos, invalidos podem ser
empregados utilmente no plantio e amanho do cacioal, na colheita e trata-
mento das amendoas.

Na idade de seis annos, a arvore do cacdo dispensa absolutamente
cercas e limpas ; dura cincoenta annos e mais, férma ou constitue um valioso
patrimonio, que qualquer individuo diligente péde, sem fadiga, administrar.

Nio depende de muito esforgo colher o fructo, partil-o, tirar as amen-
doas e fermental-o, seccar e acondicional-o. Estes processos sdo praticados
em um tempo limitado e com pouco pessoal. Ao demais, o capital necessario
a esta cultura, que deixa tdo grande lucro, é relativamente pequeno.

Talvez que nenhum outro arvoredo, tio productivo como este, occupe
menor area de terreno, exigindo pouco trabalho.

Outra circumstancia, que abona e facilita esta cultura, é a seguranga
de guardar as amendoas por muito tempo sem perigo de se arruinarem.

Cada cacaoeiro, produzindo termo médio um kilo de amendoas, deixa
um luero fabuloso, em relagdo ao café, a canna, etc., ndo sé pela facilidade
da cultura como pelo pouco pessoal que demandam a sua colheita e preparo.

No mesmo espago de terreno plauntado de café ou cacdo, produz
aquelle 30 °/, menos, com trabalhos mais arduos e maior numero de gente.
No Brasil, que possue terrenos {io apropriados, esta cultura é a que deixa
melhor resultado. Sobretudo da. Bahia, que tem immensos cacdoaes, a ex-
portagio € consideravel. Em 1833 o Brazil pouco figura como productor de
cacio, entretanto é hoje tido entre os maiores, apenas excedido pelo Equador
e Trindade.

Infelizmente o augmento da producgio nio andou em parallelo com a
qualidade. Torna-se preciso aperfeigoar e beneficiar bem o genero para
a sua boa acceitagio pelos mercados estrangeiros, sobretudo agora, que esta
cultura toma incremento e parece que o Brasil vai ser o primeiro exportador.

Um alqueire geometrico de terreno, de 10.000 bragas quadradas, péde
comportar 4.000 pés de cacdoeiro, os quaes, guardando a distancia de 15
palmos para cada arvore e dando-se uma média de um kilo para cada pé,
produzem 4.000 kilos, que vendidos 4 razio de 1$000 réis dio um resultado
bruto de 4:000$, muito superior ao café ou a qualquer outra cultura rendosa.
O mesmo terreno péde comportar 4.000 pés de cafeeiro, que, tomando-se
uma média de 50 arrobas por 1.000 pés, produzem 200 arrobas, as quaes
vendidas a 75000, ddo 14:0008, com despezas superiores de talvez 50 °/; as
que sdo exigidas pelo cacdo. E o valor deste actualmente, sendo de boa
qualidade, é de 15$000 por arroba.

As melhores zonas cacioeiras comegam do Mucury para o Norte;
mas pdde-se dizer que ellas se estendem até a margem do Itapoana, limites
do Espirito Santo com ¢ Estado do Rio.
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A Bahia é o centro desta importante cultura, e breve esse Estado’
tomara a dianteira como o primeiro exportador de cacio.

Estados productores. — Em primeiro logar vem a Bahia com gran-
des plantagdes no sul até o Mucury. No Pard e Amazonas, o cacaoeiro é
nativo e desenvolve-se muito, apezar de sua qualidade nio primar pela excel-
lencia do producto. Maranhdo, Pernambuco, Alagoas e outros Estados
cultivam em pequena escala, ainda por tentativa.

Em S. Paulo esta cultura é ainda diminuta; mas péde augmentar em
serra abaixo, como Ubatuba, S. Sebastiio e Iguape, que témn terrenos apro-
priados, onde jA sc encontram plantagdes esparsas, produzindo admiravel-
mente. O cacdo do littoral paulista, segundo analyses do Instituto Agro-
nomico, é tio bom como o methor da Bahia.

Em S. Paulo acha-se actualmente installado a Horto Agrario Tro-
pical, onde o cacdo tem merecido muitos cuidados, contando o secretario da
Agricultura desenvolvel-o praticamente, tendo ja elaborado neste sentido um
projecto de lei concedendo premios aos productores. No Espirito Santo ja
esta bem iniciada esta cultura, que promette tornar-se a principal de todo o
Estado. Tambem no Estado do Rio, em serra abaixo, ja se cultiva o cacio
com muitas esperangas.

Estatistica. — A estatistica mostra o incremento que tem tido no
Brazil a cultura do cacdo.
A exportagiio de 1827 e 1835, foi a seguinte :

D . 32 1.996.224 kilos

1828 . i e e 667 .084 »

B 572 O 1.221.229 »

1830 . o it e e e e e e, 654,347 »

5 2K 3 858.307 »

D 1 7 1.599.35+4 »

1833, i e e 1.201.401 »

1834 . . e e e - 795.800 »

1835 e e 839.384 »
Somma.......... 9.833.230 »

A média da quantidade exportada durante o decennio de 1839—1849,
foi de 2.751.270 kilos ; sendo :

RiodeJaneiro. .....ooviiiiiiiiiiiieieneneannes 6.000 kilos
Maranhiio. ... ..ot iiii ittt ittt enineneananes 30.935 »
Bahia. ... ...t i e e e 165.060 »

Pard. ... it it i e e 2.548.745 »

Somma.......... 2.750.740 »
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Para mostrar o grao de prosperidade dessa cultura basta ver a quan-
tidade exportada no exercicio de 1849—1850 :

Pard................. 257.998 kilos no valorde ....... 601:888%
Bahia................ 20.261 » » » P 45:653%
Maranhdo ............ 3.673 » » » ¥ i 8:814%

Somma...... 281,932 » > »  » ...... 656:3555

Em dois annos apenas a exportagiio foi superior ao total de dez annos!
A exportagdo de Brazil durante o quatriennio de 1883—1887 foi esta:

1883 — 18B4.. . vttt e e e e 4.206,557 kilos
1884 — 1885, . . it it e 4.515.223 »
1885 — 1886.. ..ottt e e e 4.187.587 »
1886 — 1887 ... it e 3.556.,275 »
Somma.......... 16.465.642 »

Foi de 15.682.092 kilos a cxportagio geral do Brazil, no anno de
1901, no valor de 18.424:958%, dando um prego médio de 1$175 por kilo
assim descriminado por Estados :

Bahia............. 13.290.491 kilos no valor de.. ... 15.352:918%
Pard.............. 2.221.879 » » » » i 2.873:4118
Somma...... 15.512.370 » » » > ... 18.226:3298
De 1901 a 1907 a exportagdo geral do Brazil foi :
ANNO QUANTIDADE VALOR POR UNIDADE] EQUIVALENTE
EM REIS EM OURO
1901 15.682,092 18.426:958% 18173 7.527:348%
1902 20.642.412 20.691:613S5 15002 9.084:23335
1903 20.899.643 20.415:346% $977 8.997:546%
1904 23.160.028 21.716:343$ $938 9.738:092%
1905 21.090.088 15.759:750% S747 9.240:313%
1906 25.135.307 20.728:207% 5825 12.323:922%
1907 24.397.249 32.043:979% _ 17.891:519%
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Exportaqﬁo pelos Estados de procedencia‘

ANNO Ql::::l‘ : VALOR QUANT. VALOR QUANT. VALOR
1901 13.290.491 15.352:9188% 2.221.879 2.873:4118 —_
1902 16.197.459 15.704:1158 3.568.250 - 4.012:9138 784.784 933:8378
1903 15.917.064 15.120: 4628 4.371.542 4.653:7328 587.128 619:2918
1904 18.018.174 16.739:229% 4.099.52¢ 3.961:3378 1.008.168 981:3578
1905 16.878.716 13.232:5556% 3.701.947 2.230:0638 393.730 220:0458
© 1906 22.964.407 19.159:9328 1.752.040 1.275:3748 857.397 253:9928
103.266.311 95. 2118 19.715.182 19.012:8308 3.266.027 3.176:3908
ANXO QII{JI::XT. VALOR . QUANT. VALOR QUANT. VALOR QUANT. VALOR
1901 32.928 34:6438 1.974 2:1188 —_ — — —
1902 36.066 34:206% 1.746 2:0368 3.060 3:478% - -
1903 14.721 12:7548 2.755 2:8208 396 4278 — -
1904 28.649 23:39378 2.170 1:9203 638 5908 1.006 9428
1905 114.119 63:015% 808 5085 — - 159 1248
1906 55.543 32: 4445 1.513 9028 3.648 3:373% 1.540 1:2798
282.026 200:399% 11.066 9:4438 4.682 4:3908 2.705 2:3455
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Consideragdes historicas

SOBRE A CULTURA DO FUMO

A historia da cultura do fumo, as investigagdes referentes 4 sua pro-
cedencia, quando submettidas 4 analyse meticulosa, offerecem inilludiveis
difficuldades, attentas as controversias que despertam entre naturalistas e
historiadores.

Identica consideragiio poder-se-ia formular relativamente & maioria
das plantas cultivadas, como accentuou, apds pacientes estudos, o sabio
allemio Volz, accrescendo, no que concerne ao fumo, que a importancia uni-
versal de sua cultura, espalhada por quasi todos os recantos da terra, faz
germinar em mais de um paiz a velleidade de ter sido o primeiro a conhecer
e propagar a preciosa solanacea.

O antagonismo dos couceitos emittidos para derimir a interessante
questio nio repelle, entretanto, a hypothese dos que sustentam que uma das
variedades de fumo era cultivada pelas naturaes da America, ao tempo de
sua descoberta. Fosse originaria de qualquer dos dous continentes ameri-
canos ou procedessé de outra regiio, é problema que, certamente, permane-
cera insoluvel ao lado das doutrinas com que se tem pretendido explicar a
origem desses povos e o seu nebuloso passado, atravez das idades pre-
historicas.

Chamaram-lhe tabaco, conforme alguns, por haver sido encontrado
na Ilha de Tabago, uma das Antilhas, cabendo a Oviedo a primazia de o ter
descripto, em 1635, na «Historia General de las Indias ». Affirma o celebre
chronista, a quem se refere Lafiteau em seu livro « Mceurs des sauvages amé-
ricains », tio compulsado pelos ethnologos, que os habitantes de S. Domingos
faziam uso do fumo, cuja cultura foi explorada mais tarde pelos hespanhoes
e pelos escravos alli introduzidos, sendo attribuidas 4 planta virtudes thera-
peuticas no tratamento das dores de dentes, do catharro e das colicas.

Sabe-se igualmente que os conquistadores do Mexico e do Pert encon-
traram o fumo generalisado entre os subditos dos poderosos imperios dos
astecas e dos iucas, habeis cultivadores nesse ¢ em outros ramos de produ-
c¢io agricola.

A opiniio externada por Oviedo é prestigidada por chronistas de nota,
que dizem ter Colombo, ao aportar a S. Salvador, em Qutubro de 1492, en-
contrado indigenas de ambos os sexos «trazendo na mio nm rdlo feito de
uwa certa herva, que accendiam n’'uma das extremidades ¢ aspiravam a fu-
maga pela outra». Esses rdlos tinham a denominagio de tabaco, o que in-
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duzio Las Casas a pensar que o nome dado 4 planta e a seu producto decorre
dessa origem, sem relacionar-se com a Ilha de Tabago.

Thomaz Hariot, descrevendo o tabaco, assignala que os indios da
Virginia dedicavam-se 4 sua cultura e o utilizavam, additando Lopes de Go-
mara que os adivinhos das tribus americanas o ingeriam, facto que lembra o
uso de mascar fumo, muito em voga entre povos oriundos da A frica.

Baillon (Traité de Botanique Medicale), com a auctoridade que lhe
conferem seus foros de naturalista celebre, escreve que o tabaco é originario
da America tropical, sem que se possa precisar o paiz de que procede, evi-
denciando nessa esquivanga 4 uma affirmagdo categorica, de par com os es-
crupulos de homem de sciencia consagrado em todo o mundo, as difficuldades
que empecem a delucidagio da secular controversia.

Pelo que é do Brazil, cabe ao frade André Thevet, companheiro de
Villegaignon na expedigio de 1555, a precedencia nas noticias sobre a cul-
tura do fumo entre as nossas tribus indigenas, que denominavam o producto
«Petum», «Betum» ou «Betun», reservando para a planta a designagio de
Pytuma. Deprehende-se das referencias do auctor da «Cosmographie Uni-
versele » quio cuidadosos se mostravam nesse mister os nossos selvicolas,
entregando-se, simultaneamente, ao fabrico de charutos (Pytuma-pita) e do
pé (Pytuma-cui).

A allegagido de Thevet tem a sancgio de Giovanni Lerio, que, entre
1556 e 1557, visitou o Brazil, no exercicio das func¢des de pastor de uma
igreja de huguenotes., Suas observagdes attinentes 4 materia conciliam-se
com as de Thevet, assim em relagfiio aos caracteristicos da planta que lhe
pareceu semelhante 4 Grande Consolida (Symphtum officinale), como no que
respeita 4s applicagdes que lhe eram dadas. Nos detalhes de sua apreciagdo,
vé-se que os indigenas néo descuravam o tratamento do producto de suas co-
lheitas, largamente utilisado para fumar, e essa preoccupagio se deprehende
do modo como preparavam as folhas, postas a seccar na propria habitagio e
posteriormente enfardadas, processo ainda corrente em alguns centros pro-
ductores, em confirmagiio ao conceito Saint’Hilaire, quando affirmou que os
brazileiros aprenderam agricultura com os indigenas. Que entre elles era
habitual o fumo, desde tempos immemoriaes, provam a evidencia os speci-
mens de cachimbos encontrados nos sambaquis, de envolta com outros pro-
ductos ceramicos, ossos humanos e de diversos animaes, inclusive conchas
de molluscos de origem fluvial e maritima.

De Bry deixa entrever que os cachimbos encontrados na America ser-
viram de modelo aos que, posteriormente, foram adoptados na Europa. Possa
ou nio confirmar-se a affirmativa do auctor da «Historia Braziliana», ficara
como facto incontestavel que o fabrico de cachimbos é commum a diversas
tribus indigenas do Brazil, como testemunham os curiosos exemplares inclui-
dos nas collecgdes ethnographicas do Museu Nacional.

Pisme identifica o petum dos indigenas do Brazil & Nicotina Taba-
cum, cuja cultura data de tempos remotos nas Indias Occidentaes. Sendtner,
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em contrario do Capitdo Burton, que assegura ser o fumo originario do Brazil,
considera exoticas quer a Nicotiana Tabacum, quer a Nicotiana Rustica,
observando alids que a cultura da planta conta mais de dous seculos no paiz.

O Dr. Lourengo Granato (Historia do fumo no Brazil) refere que os
antigos povos do Brazil usavam tambem para fumar a Nicotiana Langsdorffi,
a que chamavam «Petum» ou «Pety» (de petir, absorver), ainda que Lerio
affirme ser o «Petums diverso da «Nicotiana». Do mesmo modo, as folhas da
N. Langardoffi eram eunroladas em férma de charutos e fumadas como as
N. Tabacum. A seu entender e no conceito de outros competentes, o «petums»
dos brazileiros corresponde ao «Yelt» dos Mexicanos, 4 «Cozobba» dos Haitis,
chamada tambem «Tamoui» pelos Carahibas, «Ypouvoc» pelos Canadenses e
«Sayri» pelos Peruvianos.

Questdes dessa natureza serdio sempre campo abartoa debates e con-
troversias, devendo-se, no entanto, aceitar com Bayllon, que, pelo menos,
uma das variedades de fumo seja procedente da America. Adoptada essa indi-
cagdo, poder-se-4 explicar a vulgarisagdo do fumo nos dous coutinentes pela
troca de relagdes entre as populagdes primitivas pelas migragdes preco-
lombianas. .

Suscitam, por igual, duvidas e contradictas, a data da introducgio
do fumo na Furopa e o nome que o divulgou, sustentando alguns ter sido
Girolamo Belzoni, que residio na America, de 1542 até ao anno 1556, opi-
nando outros por Francisco Audré Thevet, que acompanhou Villegaignon ao
Brazil, em 1555. _

Conta maior numero de adhesdes a opinifio de que se deve o conheci-
mento do fumo na Europa, onde rapidamente se diffundio, a Francisco Her-
nandez de Toledo, em 1560. O que parece extreme de duvida é que, no
anno de 1559, chegaram a Portugal as primeiras sementes de fumo, prove-
nientes do Brazil, sendo cultivadas nos jardins do Ministro francez, junto 4 -
Corte portugueza, Jodo Nicot, facto que explica a designagio de Nicotiana
que lhe foi dada pelo sabio Linneu.

No seculo XVII, o fumo contava numerosas applicagdes e dilatado
consumo na Europa, espalhando-se pela Asia, Africa, Australia e Oceania.

A cultura do fumo no Brazil. — Sua distribui¢do geographica

Considerado do ponto de vista economico, a cultura do.fumo foi en-
saiada no Brazil pelos europeus, em 1500, irradiando-se da Bahia, onde teve
inicio, 4s regides que, pela natureza de suas terras e pela facilidade relativa
de communica¢io com os mercados internos, melhor se adaptavam a esse
mister.

' E’ de crér que os europeus e seus descendentes, nas diversas grada-
¢Bes ethnicas, houvessem adquirido dos indigenas o habito de o cultivar,

Centro Industrial do Brasil, Vol, 2—16
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quer por virtudes therapeuticas, reconhecidas em diversas tribus que
occupavam o littoral e o centro daquella parte do territorio brazileiro, quer
pela applicagido commum entre elles e mais tarde no seio dos conquistadores,
quanto & utilizagdo de suas folhas para fumar ou coasumir, quando redu-
zidas a pé.

Gabriel Soares, o criterioso chronista que veio ao Brazil em 1570 e
aqui permaneceu durante 17 aunos, dedicando-se 4 agricultura, nio olvidou
nas descripgGes detalhadas que fez dos engenhos de assucar da Bahia, o que
entdo se passava respeito ao fumo (o petume), comsiderando-o igual, em
todos os caracteristicos, 4 herva que em Pertugal era denominada santa e se
generalizara nas hortas e nos quintaes de Lisboa.

« A folha desta herva (dizia elle), como é seccae curada, é muito es-
timada dos indios, mamelucos e dos portuguezes, que bebem o fumo della,
ajuntando muitas folhas destas, torcidas uma com as outras e mettidas em
um canudo de folha de palma e p&e-lhe fogo por umas banda e como faz braza
mettem este canudo pela outra banda na bocca e sorvem-lhe o fumo para
dentro, até que lhe sahe pelas ventas férax.

O Brazil, de eatiio, nfio apresentava o mesmo aspecto economico dos
annos que se seguiram 4 descoberta. A’ ambigio desmedida que levou aos
nossos sertdes audazes exploradores, fascinados pela abundancia e riqueza
das minas, centro de absorpgio de tantas actividades, succedeu a ponderagio
dos que, melhor avisados, mais previdentes do futuro, dedicaram-se aos la-
bores agricelas, aproveitada a uberdade do sblo, tio emphaticamente des-
cripta pelos chronistas do seculo XVII.

O fumo comegou a figurar bem cedo no computo de nossa exportagio
para a metropole, sendo em parte distribuido pelo consumo interno e expor-
tando-se o excedente dos portos portuguezes, principalmente do de Lisboa,
para a Inglaterra, Hamburgo, Bremen, Hespanha, Hollanda e Italia. Os
dados referentes a essa exportagio estio colligidos na «Balanga Commercial»
que compulsimos na preciosa secg¢io de manuscriptos da Bibliotheca Na-
cional e comprehendem o periodo decorrido de 1797 a 1818. Ha, porém, no-
ticias anteriores do intercambio commercial que se fazia da antiga Colonia
para a Metropole, ao tempo em que ainda se nio haviam aberto os portos do
Brazil ao commercio universal e dellas se pode inferir a importancia da Bahia
na cultura e producgio do fumo. Reportamo-nos ao «Discurso Preliminar,
Historico Introductivo com natureza de descripgiio economica da Comarca e
Cidade de Bahia», incerto no volume XXVII dos Aunaes da Bibliotheca Na-
cional, manuscripto de alto valor historico e economico, cuja divulgagio deve
ser registada entre os memoraveis servigos que as lettras patrias devem
4 iniciativa intelligente e fecunda daquelle estabelecimento.

Nos vastos dominios de ultramar em que se exercia a soberania portu-
gueza, occupava a Bahia logar proeminente, pois, ao que se diz no citado
trabalho, em o anno de 1739 gozavam a Comarca e a Cidade de grande re-
nome e «os seus reconcavos ja existiam soffrivelmente povoados com diversas
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villas, sendo entre ellas a da Caxoeira, e com muitos engenhos de assucar e
com outros fertilissimos campos em que se plantava e se cultivava o tabaco.
« As producgdes de um e outro genero, desde entiio, ja formavam e davam
uma copiosa materia ao Commercio e 4 Navegagiio, que as exportava, e pa-
rece, segundo a forga dos memoraveis estabelecimentos que nos foram dei-
xados e transmittidos daquelles tempos, que em aquella época ellas tinham
chegado ao auge de sua conhecida felicidade, para o que muito talvez que
concorreria o oura das Minas, que entio novamente se descobriram, além das
geraes».

Os males resultantes do terremoto de 1855 deviam fatalmente refle-
ctir-se no Brazil, que, naquella conjunctura, teve de ir em auxilio da Metro-
pole, cooperando para a reconstrucgiio da Cidade de Lisboa e para minorar a
gravidade da situagiio economica e financeira que dominou todo o Reino.

A’s contribuigbes directas, aos sacrificios que as circumstauncias exigi-
ram dos brasileiros, juntaram-se as novas tributagdes fiscaes, incidindo sobre
um regimen economico ainda embryonario, no que respeita 4 agricultura, 4
industria, ao commercio e 4 navegacio.

O governo, entretanto, niio se mostrou despercebido da situagio que
inopinadamente surgira para o Brasil e, sob a suggestio do Marquez de
Pombal, procurou promulgar medidas tendentes a modifical-a ¢ a essa pre-
occupagiio filiam-se as providencias repressivas do exodo de trabalhadores
ruraes, a creagio de uma Mesa de Rendas, conhecida por mesa de inspecgio
«para vigiar sobre os generos produzidos, as regras e meios instituidos para
regular os casos de fallencia, o estabelecimento de uma Junta do Commercio
¢ a fixagfio do prego do assucar e do tabaco.»

A Mesa de Inspecgiio a que alludimos foi instituida no anno de 1859 e
compunha-se de um Juiz presidente, que accumulava as funcgdes de Inten-
dente do Ouro, de dous commerciantes, dous proprietarios de engenho e dous
lavradores de fumo, denominados inspectores, e um escriviio.

Nio se restringiu a estas medidas o plano do Governo de D. José I
em relagdo & agricultura, pois, em 29 de Abril de 1766, promulgou um alvari
em que fixou o prego do frete dos productos agricolas em 250 rs., quando an-
teriormente era de 300 e 400 rs.

Naquella época, era excepcional, sob todos os aspectos, a importancia
.que a cultura do tabaco assumira na producgio nacional, ao lado do assucar
de canna, como se deprehende do curioso estudo a que vimos nos referindo:

A’ parte a grande procura com que contava no mercado universal, o
fumo exercia na lavoura papel insubstituivel, porque podia ser cultivado em
‘terras inapropriadas 4 cultura da canna de assucar e de oulras plantas uteis e
exigia relativamente pequena despeza de custeio.

Essas qualidades que, a justo titulo, lhe eram attribuidas, crearam
para seus cultivadores um regimen de bem estar, commum a ricos e pobres,
visto que o fumo podia, por igual, ser explorado na pequena, média ou na
grande propriedade.
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A situagdo geral da lavoura resentia-se,entretanto,dos vicios inheren-
tes 4 sua organisagio, ja prejudicada pelos males do exclusivismo de cultura,
de modo que o lavrador de canna, de fumo, etc., fazendo convergir seus
esforgos para o ramo de exploragiio a que se dedicava, seguia o alvitre de
adquirir todos os generos necessarios 4 propriedade, que, entretanto, poderia
fartamente produzil-os. Esse contraste fez exclamar o auctor da Memoria a
que nos referimos: «Que importa ou que mais se lucra em que as safras do
assucar tenham chegado a 15$ a caixa e as do tabaco a 40$ ao rolo, haven-
do-se desamparado a cultura e o fabrico da farinha de pao, a de outros mais
generos, que se acham abatidos e a de outros muitos que ja desappareceram
para nossa maior desgraga ? Que importa receberem-se em uma mio o alto
prego do assucar, do tabaco, do algoddo, se com a outra entregam o equiva-
lente de uma arroba de assucar, de duas de tabaco, de uma de algodio
por um alqueire de farinha para o sustento proprio, da familia e da
escravatura ?» '

Essa justa increpagdo que em nosso tempo poderia ser feita com a
mesma opportunidade em diversas zonas do paiz revela que a cultura do
fumo pertencia ao numero das mais prosperas, além de ser menos onerada
que a da canna de assucar, sujeita 4 usura dos prestamistas e 4 ambigdo dos
intermediarios.

Em 1808, por occasiio da chegada da familia real, a cultura do fumo
continuava em franca prosperidade na Bahia, de sorte que o Alvara de 28 de
Maio daquelle anno assignado pelo principe Regente e por D. Fernando José
de Portugal, estabelecendo que todo o fumo sahido da Capitania pagasse na
respectiva Arrecadagio, chamada Casa doPeso, 400 rs. porarroba, menciona
nos seus considerandos que o «tabaco de corda podia bem soffrer o imposto,
sem damno dos que se empregam na sua lavoura, fabrico e commercio».
Consta do mesmo Alvard igual taxagdo imposta ao fumo de rolo, de corda ou
chamado da Piedade e de Baependy, importado no Rio de Janeiro, cuja co-
branga era confiada ao Registo de Tagoahy ou Itaguahy.

Outro elemento historico pbde ser invocado em apoio da precedencia
da Bahia no desenvolvimento da cultura do fumo: Queremos appellar para a
«Memoria Topographyca, commercial e politica da Villa de Cachoeira» ela-
borada por José Joaquim de Almeida Arnizau, em 1836, com dedicatoria ao
entfio Ministro da Guerra, tio celebrado nos annaes de nossa historia politica,
Joido Vieira de Carvalho. Alludindo ao commercio de Cachoeira, diz o illustre
chronista que aquella villa sustentava diariamente com a Capital, por meio
de abundante cabotagem em grandes barcos, que, se fossem a vapor, muito
mais vantajoso seria para a fazenda publica e para os commerciantes e lavra-
dores de assucar, farinhas e tabaco -— genero este mais lucrativo por ser o ter-
reno da Cachoeira o melhor e o mais proprio da provincia para sua colheita.

Naquella época, a cultura do fumo ja se havia estendido &s freguezias
de Muritiba, S. Gongalo ¢ outras, além de S. Felix, porto de embarque do
algoddo e do «excellente tabaco» exportado para a Capital. :
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O Conselheito Dr. Frederico Leopoldo Cesar Burlamaque, em seu
«Manual da Cultura, Colheita e Preparagio do Tabaco», publicado, em 1865,
pela Sociedade Auxiliadora da Industria Nacional, estudando a producgdo do
fumo no Brazil, exprime-se nos seguintes termos, em concordancia com a
these que procuramos demonstrar :

«Todas as provincias do Imperio produzem tabaco; mas a da Bahia
foi, desde os tempos coloniaes como ainda hoje 0 é, o assento principal desta
lavoura e onde a planta se trata com o maior esmero e o fumo é melhor
preparado »,

Ferrario, citado pelo Dr. Lourengo Granato, na «Historia do fumo no
‘Brazil», dizia, em 1834, que o famoso fumo do Brazil era cultivado exclusi-
vamente no districto de Cachoeira, constituindo cultura muito lucrativa.
Coube-lhe equiparar a producgio do assucar 4 do fumo, cuja procura era tdo
accentuada em Portugal, como na Hespanha e em toda a Barbaria, accrescen-
tando que o fumo férmava pafte essencial do carregamento dos navios que
faziam o commercio do ouro e do marfim, da gomma e do azeite com muitos
mercados da Guiné e da Africa em geral.

- Era consideravel a exportagio de fumo que entio se fazia da Bahia
para a Africa e é de crer que, n’aquella época, nenhum ponto do paiz se de-
dicasse a esse Commercio, pois todas as referencias quasi se restringem
aquelle porto, de onde sahiam annualmente cerca de quarenta mil rolos.

A costa da Mina, n’uma extensfio de 425 leguas de littoral, era o mer-
cado de predilecgio dos navios inglezes, francezes, hollandezes e portuguezes,
sendo que o principal carregamento dos ultimos era o fumo da Bahia, prefe-
rido pelos selvagens ao de outras procedencias.

Tido intensa vulgarisagio teve o fumo n’aquellas regides que passou
a ser considerado genero de primeira necessidade e os naturaes do paiz, mér-
mente os de Benim, nio adquiriam producto algum sem que o fumo estivesse
comprehendido nas mercadorias que lhes eram offerecidas avenda. Sendo cor-
rente entre os negociantes estrangeiros que se entregavam ao commercio
com a Africa o aprego em que era tido o fumo da Bahia, procuravam elles
completar os carregamentos de seus navios com esse producto e para o adqui-
rirem vinham, até o anno de 1760, 4 altura do chamado Cabo das Palmas em
demanda «dos navios, carretas e galeras que da Bahia com tabaco eram
mandadas a negociar na Africa ». :

« Ahi para se surtirem (prosegue o chronista a quem alludimos) en-
travam na permutagio de seus generos pelos mangotes de tabaco e, quando a
iss0 se resistia, as permutagBes eram feitas com violencia e entrando-se
muitas vezes em pregos com o0s mangotes comprados a portuguezes nessa
altura, como posteriormente succedera pelos annos de 1770, era o prego de
cada um mangote de 12$800, de que se passavam letras a favor dos Senho-
tios e Armadores daquellas ditas negociagdes ».

Os argumentos que temos adduzido deixam bem em evidencia que o pri-
meiro ponto do nosso territorio que se dedicou 4 cultura do fumo e encetou a
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exportagio desse producto para a Metropole e para a Africa foi, certamente,
a Bahia, cujos habitantes receberam dos indigenas os processos rudimentares
com que se dedicavam a esse ramo de actividade agricola.

Esta precedencia € alias explicavel por ter sido a Bahia um dos primei-
ros pontos de convergencia das primeiras migragdes poriuguezas e pela ims
portancia que o fumo adquirio na Ruropa, desde que alli chegaram a-
primeiras sementes da tdo celebrada herva santa.

Sabido que em outros poutos do paiz era o fumo utilisado pelos indige-
nas, como pode servir de exemplo o Rio de Janeiro, onde Joiio de Lery teve
ensejo de o encontrar entre as tribus que visitou, provavelmente os tupi-
nambds, tamoyos e goytacazes, é facil admittir que se tenha desenvolvido,
pelo mesmo processo, em diversas zonas, cabendo aos povoadores o merito
do aperfeigoamento das praticas culturaes e da bonificagio do producto.

A divulgagio da preciosa planta nfio podia offerecer difficuldades,
attendendo-se que o Brasil estava mesmo fadado por suas condi¢des de sélo e
de clima a auferifr as maiores vantagens da cultura do fumo, ora dis-
seminada em quasi todo seu territorio, desde o Para até o extremo Sul,
comprehendidos os Estados de Goyaz e Matto-Grosso.

Situagdo da cultura do fumo no Brazil, do ponto de vista agricola

Era natural que adoptando a cultura do fumo, induzidos pelo uso que
delle faziam os aborigenes e pelo exito que sua vulgarizagio alcangou
na Europa, procurassem os primeiros colonisadores do Brazil submettel-a a
melhores processos, afim de colherem a maior somma de vantagens desse
ramo de producgio agricola.

A’s primitivas variedades deviam succeder outras, obtidas do estran-
geiro ou derivantes da selecgdo da semente, o que foi gradualmente se accen-
tuando com o decorrer do tempo e com a evolugdo economica do paiz.

Pertencendo 4 familia das Solanaceas de Jussieu e & tribu das Ni-
cotianeas, o fumo (nicotiana tabacum L.) estd comprehendido no genero
Nicotina, que abrange numero superior a 35 especies.

A opinifio autorisada do illustrado Dr. Gustavo d’Utra, o mais compe-
tente dos agronomos brazileiros, assignala que, mio grado a affirmativa de
alguns monographos, registram-se entre as especies conliecidas apenas duas
que niio provieram da America : o N. suaveolens Lelhn, da Nova Hollanda, e
o N. fragrans, do sul da Nova Caledonia. A seu entender, alids accorde com
alguns escriptores, a especie cultivada nos primeiros tempos no Brazil foia
N. Langsdorffi, ora em abandono, assim como as especies N. turcica, tarta-
rica e siberica sfio férmas provenientes da America e doptadas de novos ca~
racteres, em consequencia de processos racionaes de cultura. A Nicotiana
persica conta-se tambem entre as variedades americanas e nido deve ser con-
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fundida, como observa o distincto agronomo, com a N. alata, Linh e Otto,
cultivada no sul do Brazil e semelhante 4 Nicotiana suaveolens, que guarda
tambem semelhanga com a N. rotundifolia, da Nova Hollanda, tambem en-
contrada no paiz.

Os generos N. macrophylha Spr., N. rustica distribuem-se em mul-
tiplas variedades. O primeiro é o fumo de Maryland ou Nicotiana latissima
Miller, de flores coloridas de vermelho ou réxo0, folhas mais largas do que
as da N. tabacum, tendo constituido duas variedades principaes—o fumo de
folhas rentes, auriculadas na base, e o de folhas aladas e auriculadas que
tém dado origem a diversas sub-variedades, especialmente cultivadas no norte
do Brazil.

A variedade N, Chinensis, chamado vulgarmente fumo canelludo, nio
se adapta aos climas frios e é conhecida pelas denominagdes de fumo chinez,
fumo turco, etc. e cultiva-se no Brazil, Havana e Porto Rico. Das sub-varie-
dades do fumo de Maryland releva mencionar a 'de folhas erectas e a de
folhas cahidas; a primeira é cultivada na Allemanha, em Cuba e na Bahia,
Sergipe e Alagoas, a segunda é conhecida com os nomes de fumo grego e de
fumo hungaro e é muito aprecinda na Europa, niio prosperando, entretanto,
nos paizes mais frios. As sementes do fumo de Maryland foram introduzidas
no Brazil por iniciativa do Governo, em 1843, como consta de documento
official e distribuidas pelos lavradores, conjunctamente com uma Memoria,
traduzida do inglez, sobre sua cultura.

A Nicotiana tabacum ou fumo da Virginia conta entre outras varie-
dades a Nicotiana petiolata e a Nicotiana fructicosa dos jardins e é cultivada
na Hollanda, Belgica, Noruega e diversas regides da Allemanha.

A Nicotiana rustica ou fumo réxo, comprehende duas variedades — a
Nicotiana rustica de grandes folhas, conhecida por fumo de paysano, fumo
brazileiro, fumo asiatico, fumo hungaro, fumo violeta, virginia allemio,
hervas do embaixador, etc, a Nicotiana rustica de folhas estreitas.

O fumo é planta facilmente acclimavel, mas sujeita & degeneragio,
que se generalisa em toda a natureza, contrastando com a doutrina da fixidez
dos caracteres adquiridos.

Comquanto originario da America, o fumo pdde ser cultivado com
vantagem relativa em todos os climas, dilatando assim sua cultura até os
paizes frios.

Nos casos, porém, em que as condigdes do meio ambiente, compre-
hendendo a temperatura média local, o estado hygrometrico do ar e outros
factores meteorologicos e climatericos, se extremam dos limites a que estio
subordinadas na zona geographica de sua origem, é obvio que o producto
obtido nio poderd distinguir-se pelas qualidades que caracterizam o similar
procedente das regides tropicaes e sub-tropicaes.

O fumeo é, pois, planta peculiar aos paizes quentes, taes como o Bra-
zil, Paraguay, Mexico, Java, Cuba, Philippinas, etc., sendo certo que abaixo
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da temperatura 24° ndo tem o mesmo aroma do producto oriundo das regides
que demoram sob o Equador.

Entretanto, deve-se observar que o fumo tem larga exploragio mnos
Estados-Unidos, Austria-Hungria, Allemanha, Franga, que occupam os pri-
meiros grios na escalla da producgio universal e igualmente na Italia, onde
é objecto de monopolio do Estado, que niio cessa de empenhar esforgos por
melhorar as praticas da cultura, servindo-se de todos os meios preconisados
pela agronomia moderna. ’

Facto identico, quanto 4 acgdo climaterica, se observa no Brazil,
grande productor de fumo em quasi toda sua extensdo territorial, a des-
peito da variedade do clima observada nos trinta e oito graos de latitude
qne abrange o paiz, sem excluir o Estado do Rio Grande do Sul, cuja pro-
ducgio manifesta-se, ha algum tempo, na progressio crescente.

O Estado de S. Paulo, que podia parecer excluido dentre as regibes
productoras de fumo, tem-se avantajado nesse ramo de actividade agricola,
gragas 4 interferencia do Instituto Agricola de Campinas e por iniciativa do
entio director, o illustrado Dr. Gustavo d’Utra.

Para que o fumo possa adquirir qualidades superiores € indispensavel
uma temperatura média de 25°, condigdes hygrometricas especiaes regidas
pela concomitancia do calor e da humidade nas diversas-phases de seu des-
envolvimento. Por completar o regimen mais favoravel a vida da planta, é
indispensavel que ella esteja ao abrigo das varia¢des marinhas, dos ventos
violentos e que os terrenos de cuitura tenham altitude e exposigdo conve-
nientes, ndo sendo para desdenhar a quantidade de chuva que cahe annual-
mente na zona.

Si na escolha de terras apropriadas & cultura do fumo tivermos em
vista as propriedades physicas do s6lo em relagio ao desenvolvimento exclu-
sivo da planta, postergadas as qualidades que devem recommendar o pro-
ducto, poder-se-a affirmar que o fumo é adaptavel a todas as terras de cul-
tura, com excepgio das argilosas, dos massapés, dos terrenos exclusivamente
silicosos, que alias sdo inapropriados a vida de grande uumero de plantas.

Quando, porém, se prelende dar 4 questdo uma modalidade pratica,
inquerindo-se das condi¢gdes em que pdde ser mais vantajosa a cultura,
attendendo-se 4s exigencias dos mercados consumidores, deve-se, entio,
precisar que os terrenos em que melhores resultados podem ser obtidos
siio os de natureza silico-argilosa, enriquecidos por certa quantidade de ma-
teria humifera.

Nio se presuma que as terras puramente silicosas devem ser conde-
mnadas para essa cultura e a verdade desse asserto estd no exito que em di-
versas zomnas do Brazil alcan¢am, nesses terrenos, abalisados cultivadores de
fumo, que sabem attenuar a pobreza de suas terras, cujo grao de permeabili-
dade lhes é tio benefico, com a addigio de adubos organicos. Tal resul-
tado nio raro lhes advem das lavouras médias, applicadas com proveito no
norte do Brazil, mesmo em terrenos argilo-silicosos.
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A silica predomina na proporgio de 86,40 °/, nos terrenos de Vuelta
Abajo, em Cuba, terrenos esses afamados pelo fumo que delles provém, nio
offerecendo os centros productores do mundo producto mais apreciado, e
identica consideragiio pbdde-se adduzir no que entende com o fumo de Sdo
Felix, na Bahia.

Por observagio pessoal, podemos affirmar que o fumo ¢ largamente
explorado na freguezia de Oliveira dos Campinhos, no Estado da Bahia, em
verdadeiros areiaes que marginam grande parte da estrada que vae da cidade
deSanto Amaro aquella localidade, alids sem applicagio de qualquer processo
aratorio e empregando-se como adubo esterco de curral e folhas seccas.

O fumo é apemas exigente quanto 4 composigdo chimica das terras,
porque s6 com a presenga da potassa e de abundante materia organica no
s6lo podera offerecer as qualidades que lhe ddo mais alto aprego, por serem
0 azoto, a potassa e o acido phosphorico os corpos chimicos que mais dire-
ctamente influem em seu desenvolvimento.

O que péde resultar da cultura do fumo em terreno argiloso, de grande
compacidade, é uma planta de folhas espessas, com excessiva quantidade de
nicotina, ao contrario do que occorre com o fumo cultivado em terras sili-
cosas, leves, porosas e ricas de humus, em que as folhas obtidas, sobre
serem de um parenchyma mais delicado, encerram quantidade minima do
alludido alcaloide.

Resta verificar como possuindo o Brasil na vastiddo de seu territorio
tantos e tio valiosos elementos garantidores do exito dessa cultura ndo se
tenha conduzido no sentido de melhor aproveital-os.

Péde-se, em realidade, attribuir ao ramo de lavoura que nos occupa 0s
mesmos conceitos com que se malsina, de longo temipo, 0s processos se-
guidos em quasi todos os ramos de nossa actividade agricola e industrial, A’
parte alguns melhoramentos, que representam a conquista tardia de longo e
paciente trabalho de propaganda, em que se despenderam quasi sem efficacia
as energias de mais de uma geragfio, somos, em materia de agricultura, a re-
presentagio da inercia, do retardamento, do desamor a todas as innovagdes
que pretendam modificar o systema rotineiro ou empyrico em que nos obsti-
namos. Nos cuidados dispensados a certas plantas cultivadas, da obtengdo
de varios productos, ainda nos subordinamos 4s praticas que nos advieram
do tempo da descoberta e estio compendiadas nas descripgdes que nos trans-
mittiram os chronistas do tempo.

Si em relagio 4 cauna de assucar, ao café, cacdo e cereaes modifica-
¢Oes se tém operado, mbérmente em alguns Estados, deve-se confessar que a
evolugio assignalada se fez com tido grande leatidio, que coube tenipo aos
nossos concorrentes para se apropriarem com mais rapidez dos novos agentes
de trabalho, de modo a mos relegarem a um plano secundario nos mercados
que haviamos conquistado, apenas pela vantagem accidental da fertilidade
de nossas terras, da amenidade de nosso clima.

Quem percorre o muito que se tem escripto sobre cousas agricolas,
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desde os primeiros tempos de nossa formagio, e observa que as idéas deba-
tidas ha um seculo ainda reclamam novos propugnadores, 4 falta de exe-
cugio dos nobres designios dos que as divulgaram, sente que o Brasil tem
carencia de administradores capazes, de homens de vontade intelligente e
ponderada para imprimirem aos seus destinos a unica orientagio, capaz e
salvadora — a reforma agricola do paiz.

Falla-se que a sciencia agronomica serd o salvaterio, secundada pela
introducgiio de bragos, pela instituigiio do credito, mas de tudo isso alguma
cousa ja se tem ensaiado e s6 4 falta de methodo, & actividade desordenada,
as adaptagoes inaceitaveis se deve todo o fracasso das institui¢des ephemeras
com que se tem alimentado as esperangas instaveis da lavoura. Si o pro-
blema féra estudado por quem pudera resolvel-o si o theorismo nio quizesse
fallar em assumpos que lhe sio vedados, porque entram no dominio da expe-
rimentag¢io e da pratica, niio seriamos hoje um paiz de agricultura sem in-
strucgdc agricola, forcejando pretensiosamente por equiparar-se, no resultado
venal de sua producgdo, aos grandes centros de trabalho intelligentemente
organisados.

As praticas mais communs na cultura do fumo sio de natureza a me-
recer os Imesmos coficeitos que cabem a outros generos de trabalho em nossa
economia rural. Confinadas na estrziteza de velhos processos, insensiveis ao
adiantamento a que estio sujeitas nos paizes de agricultura organisada, ellas
representam um conjuncto de usangas antiyuadas que, sobre prejudicarem o
productor, porque the nio permitte senfio resultados assas exiguos, a par do
augmento do custo de producgio e da desvalorisagdo do genero que leva ao
mercalo coasumidor, collocam o Brasil em posigdo de inferioridade no con-
fronto com os seus concurrentes, sem embargo das vantagens naturaes que
Ihe poderiam garantir a maior ascendencia.

Nos primeiros tempos da cultura do fumo, quando a respectiva expor-
tagiio ja se fazia em grande escala para a Europa, a planta percorria todo o
seu cyclo de vegetagio até a maturidade em seis ou oito mezes, sendo cal-
culada a plantagio em 14 arrobas por cada escravo que a ella se dedicava.
Todo o prozesso cultural reduzia-se em lavrar imperfeitamente a terra, dis-
tribuir a semente, fazer algumas carpas, até que o crescimento da planta lhe
désse a faculdade de preservar-se da acgio das hervas damninhas, accre-
scendo a esses processos as praticas conhecidas por capagiio e desolha.

Eis a exposicio das operagdes mais delicadas :

« No quarto mez de sua plantagio soffre o tabaco a sua priimeira ca-
pagio, que consiste na quebra do unico olho que tem na eminencia do tronco
e da sua vara perpendicular, tudo para que a forga productiva nfio se empre-
gue na dilatagio e retroceda para dar corpo e fazer mais largas as folhas que
em si jA tem vingadas. Como nesse retrocesso o vigo e a forga se repartem
pelas folhas, entre estas e o tronco commum entram a nascer tantos olhos
quantas sfio as folhas e no fim de 15 dias se lhe faz nova e segunda capadura,
que comsiste em se lhe tirar esses olhos, que arrebentardo com excepgiio do
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que apparece mais bem vingado, que se reserva para soca, sendo de ordinario
e sempre um daquelles olhos que se vé sahido entre as folhas, que estio com
mais proximidade 4 terra. '

Depois de oito dias, se procede na capadura do olho da soca e depois
de quatro, seis e oito dias se tem a folha do fumo por madura, passando-se
a colher primeiro 4s do tronco primitivo e depois as do tronco da soca. O ta-
baco que se fabrica daquellas folhas é chamado tabaco da primeira folha;
e o que se fabrica destas o de segunda folha : aquelle, de ordinario, merece,
quando é julgado, mais cem réis em arroba e este um tostio menos e quando
muitas vezes um vem a ser tio bom como o outro e a safra é menor, vem
todo na julgagiio merecer um igual prego».

Segue-se a resenha do que se fazia em relagfio 4 colheita e processos
subsequentes até a secca, trabalhos a que se applicavam todos da familia,
reservando se aos escravos o servigo de torcer e enrolar o fumo, por exigir
mais esforgo e ser pouco limpo, em consequencia do mel distillado -pelas
fohas e das substancias empregadas para conservagiio do producto. ’

Da transcripgio integral que fizemos dos methodos em uso ha quasi
dous seculos entre os cultivadores de fumo no Brasil, vé-se que elles se per-
petuaram em quasi todas as zonas d2 cultura, sem que se tenha empregado o
minimo esfor¢o em romper com esse archaismo, para instituir um systema
mais proprio ao desenvolvimento de um ramo de producgiio que tanto contri-
bue para o erario publico e occupa tantos bragos e tantos capitaes.

A Balia, a primeira regiiio cultivadora do fumo, ficou estacionaria nas
praticas que recebeu com as tradigdes historicas dos primeiros colonisadores.
Percorrendo-se os centros mais importantes de producgiio sente-se que por alli
domina a superstigio das praticas rotineiras, que se communicam de geragio
em geragio, n’uma continuidade indicativa da indifferenga que taes assum-
ptos despertam aos seus interessados mais directos.

Esse facto ha merecido a condemnagio de quantos se tém referido &
questdo e, em 1870, foi registado no Relatorio apresentado ao entio presi-
dente da Provincia, pelo secretario do Iuastituto Bahiano de Agricultura,
Dr. Dyonisio Gongalves Martins. eminente agronomo, que tanto se esforgou
pelo desenvolvimento agricola de sua terra natal, seguindo dest’arte a dire-
ctriz de seu illustre progenitor, o preclaro Visconde de S. Lourengo, factor
primacial da evolugdo agricola e industrial da cultura da canna de assucar no
Brasil. Depois de profligar a rotina caracteristica dos principaes ramos de
cultura da provincia, evidencia que a cultura do fumo é igualmente pouco
zelada e a quantidade das folhas de qualidade inferior estd féra de proporgio
com as denominadas fumo de 1 sorte.

« O methodo de plantio e as grosseiras manipulagdes (ponderava o
auctorisado observador) que fazem soffrer a folha antes de entregal-a ao mer-
cado, a comegar pela secca ao contacto directo do sol, sujeita s intemperies
das estagbes, aos aguaceiros repentinos e 4s humidades dos depositos, sdo as
principaes causas da deterioragio da mercadoria contra as quaes facil seria
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desde ja tomar sérias providencias com pequeno dispendio. E essas providen-
cias niio sefizeram effectivas por desidia dos particulares, por despreoccupagio
das administragSes que se succederam em diversos cyclos governamentaes.»

Por toda a parte a mesma negligencia na cultura, o mesmo menos-
prezo pela manipulagio, danno logar 4 nossa decadencia nos mercados que
naturalmente propendem, quer quanto ao prego, quer em relagio 4 procura,
para os melhores generos que lhes sio offerecidos.

O Sr. F. A. de Varnhagem, em um folheto com o titulo «O Tabaco da
Bahia», dado 4 publicidade em Caracas, 1o anno de 1862, refere-se 4 carta
que, em Margo daquelle anno, dirigira ao Ministerio da Agricultura do
Brasil, suggerindo a idéa de se augmentar a producgdo do café e do assucar
para os mercados estrangeiros, ponderando, entretanto, quanto ao fumo, que
se devia produzir embora menos, porém melhor, com vantagem para o pro-
ductor e para o paiz.

Por exemplificar o que se passa na lavoura de fumo na Bahia, tomare-
mos uma zona de que temos em parte conhecimento pessoal, a freguezia de
Oliveira dos Campinhos, cotado entre os bons centros productores e que man-
tém relagdes commerciaes de exportagio com as cidades de Santo Amaro,
Cachoeira, S. Gongalo e Valenga, sendo que os tres ultimos siio os mercados
preferidos para o fumo de melhor qualidade.

As terras em geral silicosas ou argilo-silicosas séo trabalhadas a
eiaxada por pequenos e médios cultivadores que, em regra, distribuem pelas
pessoas da propria familia e seus aggregados as diversas operagdes culturaes.
Casos ha em que se torna imperiosa a cooperagdo estranha, aceitando-se,
cntiio, trabalhadores a salario, mediante condi¢Ses estabelecidas por con-
tracto verbal. A unidade da superficie é a tarefa (3030 bragas), podendo-
se calcular em 1108 o total das despezas com o fumo cultivado nessa area,
equivalente a 4.456 metros quadrados.

O salario do trabalhador é equivalente ao servigo realizado, pagando-
se-lhe de 300 a 400 réis por trabalho feito numa superficie de 15 varas de
comprimento por 1 de largura. Sua tarefa corresponde a dez mil pés de
fumo ; cincoenta pés de fumo chama-se um caminho. A plantagiio faz-se em
linhas parallelas ou caminhos e quando se tem alcangado 30 dessas linhas,
chega-se a uma tarefa ; sessenta caminhos tém a denominagiio de 20 pés
dobrados.

Si o terreno é bem adubado com estrume de curral e folhas seccas e
as estagBes correm regularmente, mil pés produzem 10 arrobas e uma tarefa
de 100 arrobas ou 1.500 kilogrammas de folhas.

O fumo é um genero de lavoura dos mais exigentes quanto aos cui-
dados culturaes, reclamando desde sua primeira phase a maior solicitude
por parte do cultivador, sendo além disso sobremodo sensivel ao rigor das
estagdes, de modo a ser prejudicado, quer com os invernos rigorosos e sobre-
tudo humidos, quer com o excessivo calor do verdo.

As differentes praticas observadas na zona a que alludimos ndo diffe-
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rem das antigas, inclusive o processo por que se abrem as-covas para trans-
plantagdo das plantas ainda tenras tiradas dos viveiros.

Como um simulacro de espirito moderno de associagfio corporisado
no genero de syndicatos agricolas, diffundidos em alguns paizes da Europa,
os lavradores de fumo naquelle, commo em outros pontos do paiz, tém em
uso o que elles chamam cdree, consistindo na cooperagio de muitos para a
execugiio de um wmesmo trabalho que, sem esse alvitre, demandaria grande
numero de bragos, que, ainda mal estipendiados, trariam consideravel des-
peza. O lavrador que se propde a fazer o plantio do fumo e tem de abrir
as covas de que necessita, convida para esse servigo os lavradores da cir-
cumvizinhanga, que accedem, jubilosos, ao convite e, em meio de cantares,
de abundantes libagdes, de farto comer, entregam-se dquelle labor. Os cdrtes
repetem-se, obedecendo ao mesmo ceremonial ; porém devem ser tidos mais
como uma festa rural do que considerados como um trabalho fecundo de
associagdo, visto resultarem delles servigos geralmente imperfeitos.

Si a cultura é atrazada e prejudica as qualidades que devem distin-
guir a folha do fumo, o tratamento deste é, por igual, ruinoso, comple-
tando-se assim a obra iniciada desde as operagdes preiiminares do plantio.

O Dr. Gustavo, d’Utra, nosso illustre e inolvidavel mestre, cuja auto-
ctoridade nos acostumamos a acatar desde os bancos academicos, mostra 4
evidencia, em um dos seus interessantes trabalhos do boletim do Iastituto
Agronomico de Campinas, que, se o clima, o terreno, os adubos e até os me-
thodos de cultura influem por vezes, de modo bem pronunciado, sobre as
propriedades que mais valorisam o fumo, muito maior influencia cabe, por
certo, aos processos do fabrico de que resulta a boa ou mi qualidade do
producto das colheitas, E’ certo, affirma o distinto agronomo, que vém do
sblo, isto é, da cultura 4 forga, a combustibilidade e até mesmo a cbr e o
aroma das folhas, mas verdade inconcussa é que sé6 um tratamento intellti-
gente, esmerado e pacientemente dispensado pdde, ji nio diremos conser-
var a cor e o aroma, porém dar 4s folhas a verdadeira cdr e o melhor aroma,
que constituem duas qualidades essencialmente apreciadas pelos consumi-
dores, sendo féra de duvida que, se ndo fér bem feito o respectivo tratamento
até aquellas duas primeiras qualidades — a forga e combustibilidade — que
tdo valiosas sdo, maxime quando se trata de fumo para chatutos, perderiio
de seu apuro, ficando elles depreciados de seu valor, por melhor que os
manipule a arte.

Escapa ao nosso objectivo entrurmos nos detalhes da cultura do fumo,
confrontando os nossos processos com os que fazem a superioridade do simi-
lar procedente de Cuba, Sumatra e outras regides, visto que ndo nos cumpre
abordar o assumpto sendo por seu aspecto economico; mas devemos regis-
trar os factos principaes de que decorrem nossa inferioridade, insistindo no

" que se refere 4 Bahia, por ter sido o centro de propagacio da cultura para
todo o paiz.
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A Babhia seria, em verdade, a terra privilegiada para a producgio do
fumo, si tivesse empenho em melhoral-a.

Na memoria historica escripta sobre aquelle Estado, em 1848, pelo
Sr. Francisco Vicente Vianna, encontrani-se os seguintes conceitos, que con-
sagram o nosso modo de ver sobre o caso:

«Se a cultura intelligente e periodicamente reforgada pelas restitui-
cdes e pelo processo das lavras aperfeigoadas viesse a vingar entre os culti-
vadores de fumo, é certo que nenhum outro paiz se avantajaria ao nossoem
semelhante fama, porque em nenhum encontrard elle mais sympatiha e mais
recursos de trabalho.

A importagio que fazemos do fumo de Sumatra e de Cuba para capas ‘
de charuto é a demonstragiio mais positiva de que reconhecemos a excellen-
cia desse producto que, eutretanto, 50 € superior ao nosso porque resulta de
processos de bonificagdo mais racionaes ».

O Sr. Carlos Schwiemig que, por muitos annos, residio em Bornéo e
‘Sumatra, dedicando-se 4 cultura do fumo, em carta dirigida 4 Secretaria da
Agricultura de S. Paplo a proposito do systema sumatrense, poz em relevo
0s males que affectam a cultura similar no Brasil e o fez com factos de obser-
vagiio que niio podem ser contestados. E’ comparando um feixe de folhas de
fumo de Sumatra com o do Brasil que elle asignala que, emquanto as primei-
ras sio todas do mesmo cumprimento e da mesma qualidade, as do fumo
brazileiro sio de todos os comprimentos e qualidades, especie de «mixtum
compositum. »

Enumerando as causas dessas differengas flagrantes, observa que em
‘Sumatra os cuidados prodigalisados 4 planta nfio se restringem & cultura,
tornam-se extensivos e porventura em maior escala ao fumo colhido quando
entra nos galpdes para seccar e mais tarde quando tem inicio a fermentagdo.

O processo sumatrense applicado ao Brasil n’uma area approximada
de 150.000 metros quadrados, determinaria, segundo 6 Sr.Schwiemig, uma
despeza de 25:220$000, permittindo colheita equivalente a 10.000 kilos, com
.0 valor de 50:0008, isto é, 99 °/ sobre as despezas do 1? anno.

Dado nosso desleixo por assumpto de tamanha relevancia, explica-se
por que o Brasil, que exporta a média de 20.000 kilogrammos de fumo, re-
presentando 15 milhdes de francos, conforme observagio do Dr. ‘Pires de
Almeida (I’Agriculture et les industries du Brésil), importe em cigarros e ou-
tros preparados o total de 3.500.000 francos annualmente. Accresce a essa
circumstancia que grande quantidade de fumo do Brasil é importado em
Hamburgo e d’alli nos é exportado como producto manufacturado de outras
procedencias.

No fumo que procede da freguezia de Oliveira, na Bahia, e chega &
cidade de Santo Amaro, se verifica que, além da qualidade ser inferior,
-porque a bonificagdo é feita em condigdes deploraveis, accresce que a espe-
culagdo commercial induz o cultivador a praticas condemnaveis, que mais
.desvalorisam o producto. Victimas da insidia dos chamados atravessadores,
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que lhes vio adquirir o producto em meio caminho, antes que cheguem
-4 cidade e frequentemente conseguem illudil-os na pesagem, procuram os
infelizes augmentar o peso da mercadoria molhando o fumo, addicionando-
lhe areia, usando, emfim, de differentes artificios que prejudicam as quali-
dades ja de si deficientes do producto.

De longo tempo, se fazem apreciagdes pouco lisonjeiras sobre o fumo
exportado do Brasil e, entretanto, continuamos a nos dirigir pelas velhas
praticas que nos deram o renome, alids exagerado, de méos productores.

Em Junho de 1851 o «Auxiliador da Industria Nacional» publicava um
trabalho do Sr. JoZo Diogo Sturz, consul geral do Bfasil no Imperio da
Prussia, dedicado aos fazendeiros do Brasil, no qual se contém observagdes
exactas sobre o producto nacional. O fumo brazileiro resalta de seus concei-
tos como um producto de folhas pequenas, improprias para envoltorio. oleo-
sas e de cOr de cobre, secco 4s pressas n uma temperatura alta, debaixo de
ranchos abertos, ao que oppde as qualidades excepciones do producto
oriundo do Palatinado, de Baden e Magdeburgo.

Nio lhe escapavam as vantagens que o Brasil j4 naquelle tempo offe-
recia 4 cultura do fumo, parecendo-lhe muito proprias para esse im as cam-
pinas de terra leve de S. Paulo e Minas e simultaneamente as terras silicosas
de Campos, Alagdas, Sergipe, nas quaes se chegaria a alcangar a folha pre-
ferida na Europa e uma cultura tres vezes mais lucrativa do que era, entfio,
a cultura do tabaco, do café e do assucar.

A «Revista Polytechnica», periodico mensal sobre agricultura tropical
e européa, criagio de gado, etc., publicada em 1853, nas linguas portu-
gueza e allemd, sob a direcgio do Dr. F. Schmidt, escrevia naquella época
que, jd em 1844, havia chamado a attengfio do governo imperial sobre u
necessidade de incrementar e melhorar a cultura do fumo no Brasil, decla-
rando tambem que, removidos esses males, ao fumo brazileiro niio faltariam
compradores na Allemanha. Esta opinifio fora repetida e confirmada por
differentes vezes pelo articulista que diz ter enviado para o Brasil sementes
de primeira qualidade de fumo de Havana.

« Alguns annos mais tarde, (commenta o Dr. Schimidt) observou-se
algum melhoramento no tabaco da Bahia, o qual comtudo, sé em 1850,
se fez notar mais visivelmente ¢ se tem conservado em progresso nos dous
ultimos annos.

Em proporgiio deste aperfeigoamento, tambem subiram os pregos do
tabaco no Brasil ¢ no ultimo anno pagavam-se por bellas folhas para cobrir
(capas) 7 shillings, pela folha fina para o interior (enchimento) 4 até 5 e
pela ordinaria 3 1/2 schillings de banco, sendo 16 shillings iguaes a $650 réis,
mais ou menos, emquanto que nos annos de 1844 e 1845 niio se podia alcan-
gar mais de 2 até 3 shillings ».

A Exposigio Universal realisada em Londres, no anno de 1862, offe-
receu opportunidade para serem confrontados os fumos cultivados em diffe-
rentes paizes e o relatorio dos Srs. Barral e Wolowsky, relatores e jurados,
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por delegagio do governo francez, declara que «as folhas enviadas do Brasil
mereceram mengio especial por sua excellente qualidade, sua finura &
aroma ». Quanto aos charutos manifestaram os relatores que, com maior
guidado na exploragiio, o Brasil conseguiria chegar a resultados importantes.

Parece que estamos proximos da realisagio desses augurios, seniio em
toda a cxtensio cultural, ao menos em certas regides, como se deprehende
niio s6 da qualidade de alguns fumos que chegam aos mercados, senio atten-
dendo-se ao desenvolvimento do fabrico de cigarros e charutos, contando
estes ultimos bem montadas fabricas na Bahia e no Rio Grande do Sul.

O Estado de S. Paulo dominado pelo elevado designio de condemnar
o exclusivismo de cultura, oppondo-lhe os effeitos salutares da polycultura,
envida suas notaveis energias para-ampliar a cultura do fumo, subordinando-a
4 escola dos novos processos agrénomicos e é de esperar que 0 exemplo pro-
lifique nos Esiados de grande producgiio e em outros em que seja possivel
introduzil-a e desenvolvel-a. o

A’ Bahia sobram recursos para obter da cultura do fumo inegualaveis
vantagens, faltando-lhe apenas enveredar sem vacillagiio pelo caminho da
reforma dos methodos actuaes de cultura e de bonificagiio, tarefa a ser exe-
cutada pelos lavradores, sob a acgiio do governo do Estado e dos municipios,
aos quaes cabe ministrar a instrucgio technica indispensavel a esta transfor-
magio. Como modelo das tentativas que alli jiA se manifestam nesse sentido,
transcrevemos a Lei 11. 9 de 9 de Outubro de 1903, promulgada pelo Conselho
Municipal da Cidade de Caravellas :

« Art. 1. — Ficam instituidos quatro premios annuaes, destinadas a
incrementar a lavoura do fumo (tabaco) neste Municipio ; a saber :

§ 1. — Um premio da quantia de 4003000, em dinheiro, e que serd
pago pelos cofres do Municipio ao lavrador que, até o dia 30 de Setembro de
cada anno, tiver plantado e cultivado, com visivel aproveitamento, 50 ou mais
de mil pés de fumo e for classificado em primeiro logar.

§ 2. — Um premio da quantia 3008000, idem, idem, como o primeiro,
e que serd pago dquelle que em igual periodo tiver plantado 30 ou mais mil
pés de fumo e menos de 50 mil, e for classificado em segundo logar.

§ 3. — Um premio da quantia de 2005000, como os dois acima, e que
seré satisfeito ao lavrador que no referido prazo e em identicas condigSes
tiver plantado 20 ou mais mil pés de fumo e menos de 30 mil e tiver conse-
guido a terccira classificagdo.

§ 4. — Um premio da quantia de 100$000, como os demais, e que
serd pago a quem, no mesmo tempo, mostrar-se habilitado ao 4? logar, por
ter plantado e cultivado 10 ou mais mil pés de fumo e menos de 20 mil.

Art. 2. — Para a classificagdo dos concurrentes, reunir-se-io em jury,
1o dia 30 de Setembro de cada anno, o Conselho Municipal e o Intendente,
sendo convidados o Juiz de Direito e o Promotor Publico da Comarca ou seus
substitutos, competindo-lhes fazer a classificadifio 4 vista das informagdes da
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Commissido de Agricultura do Conselho, que cada concurrente devera apre-
sentar na occasiiio juntamente com specimens do fumo cultivado.

Art. 3. — Feita a classificagdo, serio immediatamente pagos os pre-
mios na férma da ILei; mas quando houver mais de um concurrente clas-
sificado em um s6 logar, decidird a sorte em presenga de todos.

Art. 4. — Revogam-se as disposi¢des em contrario. »

Situacdo economica da cultura do fumo

Abordando esta parte do assumpto de que nos occupamos, devemos
exprimir o nosso embarago em dar-lhe a feigfio positiva e categorica que deve
revestir qualquer trabalho de estatistica. Por muito tempo, seré, no entanto,
identica a situag¢do de quem quer que enverede por esse caminho, em face da
inaptiddo do nosso meio para submetter-se as exigencias de um servigo que
s6 pbéde ser completo em paizes organisados e de instrucgdo -primaria larga-
mente diffundida.

Seria, de certo, inconcebivel que pretendessemos obter a estatistica
da producgio e consumo do fumo, sem descontinuidade, sem falhas, como um
todo completo e acabado em um paiz que ainda ensaia a organisag¢do da esta-
tistica de sua populagio, méo grado o empenho manifesto de a conseguir.
Neste particular, nio ha esquecer os esforgos perseverantes do governo fe-
deral em substituir os algarismos phantasistas que figuram em nossas defici-
entes estatisticas por numeros precisos, que exprimam o computo exacto da
populagio nacional, sem duvida superior ao total registado nos documentos
officiaes. O servigo realisado, no corrente anno, na Capital da Republica, dei-
xou evidente pela differenga consideravel entre a sua apuragio e'a que fora
anteriormente verificada, que poder-se-ia conseguir mais do que se tem ob-
tido, si niio féra a complexidade do nosso mecanismo administrativo, alliada
a multiplos estorvos de outra natureza, entre os quaes sobreleva a vasta ex-
tensio do nosso territorio, de populagdo densa e disseminada, vivendo em
um paiz de communicagdes geralmente difficeis no interior.

A férma federativa ndo é dos menores obices 4 acgiio do governo cen-
tral para a consecugdo desse proposito. A autonomia estadoal, mantida nos
amplos limites de suas franquias constitucionaes e com o elasterio que lhe
dio os constitucionalistas radicaes, ndo se sente obrigada a attender aos re-
clamos da Unido para execugfo de uma medida de caracter geral, que apro-
veita sem distincgdo a todas as unidades do systema e constitue condigio ne-
cessaria, inilludivel de seu perfeito e regular funccionamento. O funcciona-
lismo estadoal e municipal ndo sabe por que ha de acother com deferencia a
solicitagdo de uma auctoridade que lhe é extranha, mérmente quando a mis-
sio que lhe pretendem conferir, com ser onerosa, nio goza de remuneragio.
As classes populares, por sua vez, ou sdo indifferentes ou hostis: a primeira
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hierarchia é a dos que se consideram superiores ao mister de se fazerem re-
censear, na segunda.confundem-se os medrosos do recrutamento, da guarda
nacional, da taxagiio de novos impostos, evasivas pueris que a ignorancia
vae incrementando em todos os centros baldos de instrucgio popular. Ora,
como parece certo que o analphabetismo se tem acorogoado na medida da
ampliagio dos poderes conferidos aos Estados e 4s municipalidades, que ora,
se confessam, a julgar pelas novas funcgdes attribuidas em lei &4 Unido, fa-
tigadas de levarem por deante o gozo da custosa prerogativa, de promoverem
a instrucgio, é de presumir que essas causas conitinuem a empecer ao desen-
volvimente da estatistica, que conta, no momento, recursos materiaes de or-
ganisagio e direcgio intelligente e capaz.

Si os poderes publicos querem mais do que representar por algarismos
0, numero de habitantes do nosso territorio e procuram fazer o balango de
nossa producgio, estudar a circulagio dos nossos productos, dizer emfim, o
que nos vende o estrangeiro e o que, por nossa vez, lhe vendemos, sio incal-
culaveis as delongas das repartigdes arrecadadoras e as excusas dos estabe-
lecimentos particulares, que se obstinam em se nfo descobrirem aos olhos
- dos congeneres, eximindo-se tambem a permittir a ingerencia do governo em
seus negocios.

Péde-se, pois, aquilatar a intensidade de esforgo, de perseveranga,
que representa para o particular a conquista do que o governo mal pdde al-
cangar, estipendiando servigos e fazendo custosas organizagdes. Isto se diz
quando o caso é de estatistica da populagio ou de natureza commercial, por;
que, certamente, a questio augmenta de difficuldade quando a materia que
se quer sujeitar 4 precisio inconfundivel do numero entende com a producgio
agricola, distribuida por um territorio immenso, em geral mal conhecido,
onde nio ha registro de propriedade, nem sequer resquicio de estatistica agri- .
cola, s6 executada no Estado de S. Paulo, que, nesse e em outros servigos,
adoptou normas que definem os habitos de trabalho, o criterio e o descortino
de sua administragio.

Nio houve meio de que nos nio servissemos para conseguirmos reunir
dados capazes de assignalar a situagio actual da cultura do fumo. Desde a
contribuigido do Centro Industrial, da Sociedade Nacional de Agricultura, do
esforgo pessoal, até os meios officiaes de que nos podemos utilizar — tudo
entrou em collaboragdo activa e persistente, resultando, entretanto, dessa
faina um amontoado de algarismos que sé em parte poderio servir aos nossos
propositos, dada sua apoucada significagio, visto nido se generalizarem com
precisio e com a necessaria efficiencia a todos os centros de producgio na-
cional. ‘ ’

E’ certo que a cultura do fumo teve importancia excepcional desde os
primeiros tempos de nossas relagdes commerciaes com a metropole. Nio re-
clamando do lavrador grande somma de capital de exploragdo, dava-lhe tempo
para cuidar de outras plantagBes, comquanto ja se houvesse implantado entre
os lavradores a momnomania do exclusivismo de cultura. O plantador de
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fumo que coutava como cousa realisada a venda de seu producto, tanto que o
levasse ao mercado, descurava-se, em geral, de outra qual_quer cultura, che-
gando a adquirir a propria farinha de mandioca, elemento insubstituivel na
alimentagiio da escravatura.

O fumo gozava de maior importancia commercial do que o assucar e
em toda nossa vida economica s6 péde ser equiparado, nesse ponto de vista,
ao café em periodo de prosperidade.

Gragas 4 facilidade que encontrava no commercio, como genero de
grande procura, gozava egualmente de grande facilidade de transporte e era
-preferido como carga nos navios, porque entre outras razdes, accommodava-se
melhor do que os outros generos, porque os fardos, sobre serem curtos, pe-
savam 14 arrobas cada um. O transporte se fazia para Lisboa e furtivamente
para a Costa da Mina, para onde ia, alids, o refugo, as qualidades inferiores, a
principio ao prego de $800 e $600 a arroba, mais tarde a $900 e 15000, sendo
vendidas as qualidades superiores a 1$200 e 15300.

No tempo das frotas, a exportagdo do fumo era de 27.000 rdlos de
14 arrobas cada um e, apds a extincgio desse systema, substituido pela nave-
gagio avulsa, a producgiio attingiu a 40 mil rdlos, inclusive a parte destinada
a0 consumo interno, devendo-se observar que quasi toda a producgao provinha
exclusivamente da Bahia,

De um largo periodo nenhuma noticia se tem sobre o commercio do
fumo. A escripturagio das repartigdes fiscaes do tempo deve existir nos ar-
chivos do Reino, pois na secgiio de manuscriptos da Bibliotheca Nacional
apenas consta a Balanga Commiercial, que comprehende o periodo decorrido
de 1796 a 1818 e é de presumir que alguns dos seus volumes tivessem che-
gado dquelle estabelecimento promiscuamente com outros livros doados por
seu fundador D. Jodo VI, apds a chegada da familia real ao Rio de Janeiro.

A julgar pela Balanga Commercial, em 1796 Pernambuco ja se dedi-
cava & cultura do fumo, exportando naquelle anno para Lisboa 951 1/2 ar-
robas, sendo a exportagio da Bahia de 556.996.

Sio estes os dados estatisticos sobre a exportagio de fumo brazi-
leiro para Portugal, nos annos abaixo mencionados :
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Prego de .
ESTADO ANNO ARROBAS uma arroba VALOR TOTAL

Bahia....... 1796 556.996 1$600 571:190%$400

Pernambuco . 951 1/2 18600 ' 1:5228400

Bahia....... 1797 273.457 1$600 437:531$200

» i 1798 - 332.343 1/2 1$600 531:749%$600

P e 1799 483.120 2$600 .256:1128000

P e 1800 154.476 1/2 28200 339:848%300

N 1801 312.138 18400 436:993%200

P s 1802 ()| 354.195 1/2 1$400 495:873$700
21.420 em folha $650

P s 1812 90:027$000
84.560 em rb6lo $900
92.510 em rdlo 1$600

> e 1813 (%) 142:402$700
14.320 em folha $900
B 205.751 1/2 em rélo | 1$700

P e 1815 368:529$150
17.946 em folha 1$100
128.646 em rblo 15500

P e 1816 273:232%$950
61.741 em folha 18300

91.215 em rélo 1$600 .

P 1817 : 196:808%800
36.332 em folha 1$400
166.784 me rblo 2$000

P e 1818- 357:805%950
14. 1$700

217 1/2 em folha

Segundo o mesmo precioso documentor que deve ser recommendado
4 attengdo dos estudiosos, em 1797, Portugal fez as seguintes exportagdes

de fumo, procedente do Brazil: para a Inglaterra 280 arrobas, a prego de

3$200; para a Hollanda, 168 arrobas; para Hamburgo, 32.332 arrobas; para a
Hespanha, 21.000; para a Italia 13.160 e para Bremen 2.421.

Nio se concilia, pois, com a verdade historica a opinifo externada pelo
Sr. Jodo Diogo Sturz, que, escrevendo em 1851, diz que havia apenas alguns
annos que o fumo brazileiro chegara a Bremen, onde tinha preferencia o

fumo importado da Columbia.

A praga de Hamburgo, que, tio habilmente, manipula-o fumo do

(1) 1803 a 1811 n¥o existe.
(2) 1814 nZo existe.
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Brazil, em charutos de Havana, foi sempre mercado de nossa predilecgio,
como se'infere das seguintes unidades :

IMPORTAGAO EM HAMBURGO

1850, o e e 11.672 fardos
1851, ... . ettt eas 23.755 »
1882, e 26.479 »

Esses algarismos exprimem grande desenvolvimento mno respectivo
commercio de importagio, como consequencia de haver melhorado a quali-
dade do genero, pois, em 1844, a importagio fora de 7.500 fardos e de
13.900, em 1845. Bremen importou do Brazil no mesmo periodo as seguintes
quantidades :

IMPORTAGAO DE BREMEN

1850, . . i i ene.. 14,650 fardos
18 e 38.250  »
185 e e e 37.670 »

A somma dos algarismos referentes & importagio das duas cidades
attinge a 64.149 fardos, que, calculados, na média, em 200 libras por cada
um delles, sobem a 12.888.800 libras, na importancia de 3.222.000 marcos.

O supprimento de fumo brazileiro aos dous mercados referidos, na
época mencionada, deve ser considerado como insignificante, visto que no
decurso de 1852 foram importados em Hamburgo 105.000 fardos de fumo de
Havana.

A importagdo de charutos da Bahia em Hamburgo, naquelle mesmo
anno, foi de 1.340.000, emquanto que Havana figura na estatistica com 47
milhdes. E’ digno de nota que, no anno referido, os charutos da Bahia ven-
deram-se a 45 marcos o milheiro, quando, anteriormente, nio ultrapassavam
o limite de 20 marcos, com o minjmo de 12. 4

O ascendente da exportagio do fumo comegou a manifestar-se em
1848, quando as culluras tomaram grande incremento, de sorte que as esta-
tisticas chegaram a registrar os seguintes algarismos :

1860 a 1861............... feee e 4.608.987 kilogrammas
1870 a 1871 .. ... .. ..., 13.275.736 »
1872 a 1873 ... ... 16.900.774 »

cabendo 4 Bahia :

1879 a2 1880 ...... . ciiiiiiinn., 14.583.407 kilogrammas
1886 a 1887 ... .. ..ot 22.539.572 »
...................... 29.937.989 »



Nio entra em mnosso plano a tarefa de organizar uma estatistica
detalhada do commercio do fumo ; pelo que nos limitamos a mencionar no
quadro que se segue os algarismos relativos & exportagio de todo o Brazil,
desde 1901 até 1907, conforme as publicagdes da Repartigio de Estatistica
Commercial.

Infelizmente nio ha numeros exaclos sobre o consumo interno do
fumo e seus derivados, materia qui¢d das mais interessantes, porém ainda
insoluvel e assim permanecera até que o paiz possa organizar de modo com-
pleto o servigo de estatistica nessa parte especial. Pela quantidade expor-
tada, porém, pbde-se calcular quanto é importante a extensio do consumo
num paiz que produz o artigo e em que o habito de usal-o estende-se a todas

as classes.
Exportagdo geral de fumo, de 1901 a 1907

: QUANTIDADE VALOR VALOR

ANNOS Em kilos Em papel Em ouro
1901 33.471. 152". 34.062:084$ 14.709:926S
1902 45,200,331 24.358:370$ 10.723:1733
1903 23.397.705 . 18.985:5377S 8.434:381%
1904 23.964.255 16.753:7273% 7.453:477S
1905 20.390.588 ©12.963:631$ 7.335:163$
1906 23.629.769 13.940:2263 8.283:1503
1907 - 29.691.984 20.416:938% 11.4s3:657S5
199.645.784 141.480:553% 68.352:9273%

Exportagdo geral de rapé, de 1901 a 1907

UANTIDADE VALOR EQUIVALENTE

ANNOS ° Em kilos Em papel Em ouro

1901 8.458 33:665% 14:169$

1902 10.399 46:488% 20:4628%

1903 8.789 41:432% 18:364$

1904 26.380 127:308% 56:735%

1905 28.194 114:671$ . 66:0838%

1906 12.740 30:033% 17:212%

1907 11.321 32:088% 17:905%

106.281 425:685% 210:930%




Exportagdo geral de charutos, de 1901 a 1807

;s UANTIDADR VALOR EQUIVALENTE
ANNOS 2 Em kilos Em papel Em ouro
1901 1.232.782 164:411% 69:379%
1902 1.193.089 201:7908 88:677%
1903 2.165,389 431:487% 191:093%
1904 2.010.810 355:515% 159:461%
1905 2.122.624 251:343% 140:696%
1906 1.650.310 98:004% 57:720%
1907 1.690.932 103:7493 57:909%
12.095.936 1.606:299% 764:935%
Exportagédo geral de cigarros, de 1901 a 1907
UANTIDADE VALOR EQUIVALENTE
ANNOS Q Em kilos Em papel Q Em ouro
1901 4.734 30:291$ 12:516$
1902 4.359 34:646% 15:280%
1903 4.311 31:028% 13:804%
1904 4.319 33:397% 15:156%
1905 4.271 33:722% 19:527%
1906 4.051 14:326% 8:404%
1907 7.437 54:5683 30:4523%
33.482 232:178% 115:139%
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Pelos quadros abaixos vé-se qual foi nos ultimos annos a importa-
¢io geral do fumo e seus productos descriminadamente :

importagio geral de fumo em folha, de 1902 a 1907

= - - ]
ANNOS QUANTIDADE VALOR EQUIVALENTE
Em kilos Em papel Em ouro

1902 159.576 412:090% 181:033%
1903 170.275 478:130% 212:020%
1904 150.199 478:752$ 214:158¢
1905 195.821 499:222% 286:041$
1906 157.488 443:768% 261:849%
1907 169.900 584:054% 326:049%
1.003.259 2.896:016$ 1.481:150%

Importagio geral de charutos, cigarros, rapé, etc., de 1902 a 1907

ANNOS VALOR EQUIVALENTE

Em papel Em ouro

1902, 184:396% 80:962%
1903 137:509% 60:639%
1904 179:852% 81:121%
1905 - 73:616% 43:369%
1906 130:675% 77:789%
1907 1 129:343% 72:329%
835:391% 416:209%
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Bahia. — Sendo computada em 138.295.854 kilogrammas a exporta-
¢do do fumo da Bahia, no periodo de 1901 a 1905, é evidente que cabe prece-
dencia aquelle Estado na producgio desse genero.

A zona de distribui¢io geographica da cultura do fumo na Bahia com-
prehende, em ordem alphabetica, Alagoinhas, Amargosa, Aratuhype, Areia,
Alcobaga, Bom Jardim, Baixa Grande, Belmonte, Barreiros, Bom Conselho,
Brotas de Macahubas, Bomfim, Cachoeira, Camami, Coragio de Maria, Co-
ragdo da Freira, Conceigio do Almeida, Capim Grosso, Camisdo, Conde, Con-
ceigdo do Coité, Campo Largo, Catd, Cruz das Almas, Freira de Sant’Anna,
Gamelleira do Assurui, Geromoabo, Inhambupe, Itapicuri, Humildes, Jaco-
bina, Maragogipe, Muritiba, Matta de S. Jodo, Monte Alto, Nova Boipeba,
Olhos d’Agua, Ouricanga, Oliveira dos Campinhos, Orobb, Pog¢des, Purifi-
cagdo, Pedrio, Roso, Rio Fundo, Remedios do Rio de Contas, Sapé, Serrinha,
Santo Amaro, Santo Antonio de Jesus, S. Felix, Santo Estevio, S. Miguel,
Santa Barbara, Tanquinho, Umburana e Villa de S. Francisco.

Ja nos referimos succintamente ao methodo de cultura seguido na
Bahia e volvemos 4 materia, ampliando as observagdes que produzimos.

Si as terras de que dispSem os municipios productores sio das mais
adequadas & cultura em questdo, outros factores coarctam ao desenvolvimento
da cultura, onerando o lavrador, fraudando-lhe o lucro que devia ser a recom-
pensa de seu arduo labor.

Um dos embaragos mais inexpugnaveis de quantos se offerecem 4 sua
actividade, 4s suas energias, vigorisadas em luctas sem tregua, contra a falta
de diversos agentes de collaboragio, é sem duvida o estado de desorganisagdo
a que chegou o trabalho agricola, que nenhuma providencia séria e bem orien-
tada tem merecido dos poderes constituidos do paiz. ‘

O regimen do trabalho escravo era a ignominia praticada 4 sombra da
lei e sob a responsabilidade dos governos; porém, bem ou mal constituida, a
situagio creada pelo regimen servil representava certamente uma organisagio
regular para o effeito de fornecer 4 lavoura os bragos que se lhe tornavam
necessarios. Tinhamos, realmente, uma organisagio de trabalho, posto que
condemnavel em sua origem, em seus cousectarios de ordem moral e econo-
mica e o que succedeu 4 aboligdo, dada a imprevidencia dos que a fizeram ou
de seus continuadores, foi a anarchia, a desorganisagdo absoluta, sem peias,
sem remedio.

O lavrador de fumo, quando nio restringe suas plantagdes 4 pequena
area que possa ser trabalhada por si e pelos membros de sua familia, 4 parte
casos urgentes, imperiosos, nio tem como fazer rigorosa escolha no pessoal
que o deve auxiliar.

O pequeno fazendeiro, por exemplo, tem como auxiliares os aggrega-
dos, rendeiros ou moradores que habitam terrenos de sua propriedade. Baldos
de instrucgdo, uns éstabelecem-sg em seus terrenos com a condigio de lhe
darem um dia de servigos por semana, outros para trabalhar sob o regi-
men do salario, sobrelevando entre elles a classe dos que aforam ou arrendam
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os terrenos que occupam. Sem amor ao traballio, infensos & disciplina, con-
siderando os servigos agricolas despreziveis, pelo aviltamento que lhe veio da
escraviddo, ndo pddem ser considerados como elementos estaveis, promptos a
uma cooperagiio constante e efficiente ao lado do lavrador. Tudo nelles
revela o desejo de se niio fixarem ao s6lo—desde a habitagio ligeira, sem
condigdes de durabilidade, até o genero de culturas que adoptam, com cara-
cter meramente temporario. Entre elles ¢ o fazendeiro nenhum vinculo de
solidariedade. O regimen que se estabelece é o da desconfianga reciproca, a
que se junta o receio de violencias, que nio raro se exercem contra elles, nio
sendo tambem pouco commum que tio maos elementos de trabalho criem
situagdes difficilimas, que se resolvem pela providencia de serem despedidos,
indo se acoitar em propriedades visinhas, para proseguirem na mesma faina
desorganisadora e nefasta.

Addittem-se a esse quadro desolador a falta de instrucgio agricola, a
difficuldade de transporte em muitas zonas productoras, a ausencia de credito,
a acgdo perniciosa dos prestamistas incontentaveis e ter-se-i a exposigio
exacta da sorte do cultivador de fumo. Terras ferteis, em climas amenos, séio
trabalhadas em grande extensiio sem que se applique um sé instrumento
agrario aperfeigoado, augmentando dest’arte e de modo consideravel os cus-
tos de producgio.

Como planta exigente, que é, o fumo reclama terreno bem estrumado,
sendo preferido para esse fim entre lavradores da Bahia o estrume de
gado vaccum.

O espago de terreno onde se cultiva o fumo e que é composto de 20 a
30 tarefas, chama-se geralmente «malhada». Nesta superficie recebe a desi-
gnagio de «lango» a facha de terra com 16 varas de comprimento e com lar-
gura varivel, consoante as plantagdes, podendo medir 150 ou 200 varas.
Cinco varas equivalem a 20 «caminhos», a que ji alludimos, e cada um
delles conta cincoenta «covas», que sio os monticulos de terra estrumada em
que se faz o plantio.

A estrumagdo do terreno € feita estabelecendo-se o curral do gado
vaccum uo proprio «lango» e mudando aquelle semanalmente, de modo a
conseguir-se que essa operagio, que, em geral, se faz no verdo, se estenda a
todo o terreno. Em algumas culturas o esterco é conduzido de féra, apro-
veitando-se o estrume de gado e o que provém das estrumeiras da fazenda,
que se chama «barreiro» e na qual se accumulam varreduras, resto de safra,
esterco de animaes, residuos de productos agricelas, exceptuando-se a casca
da mandioca considerada prejudicial ao fumo, o que tambem se estende
ao estrume de ovelha. Estercado o terreno, procede-se, de Abril a Maio, a
capinagfio para o plantio, devendo ser preparado em Janeiro o «curral» para
a sementeira, cujas leiras siio abertas em Margo, sendo habitual entre lavra-
dores semear a primeira leira no dia de sexta-feira da Paixdo.

Distribuidas as sementes, cobrem-se as sementeiras com pindobas,
palhas de cbco rasteiro, para evitar os éstragos causados pelos passaros, e
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se descobrem 4 tarde. Devem ser incessantes e solicitos os cuidados que re-
clamam as pequenas plantas nos viveiros, tanto sio ellas perseguidas por
insectos, hervas damuinhas e acommettidas de diversas molestias. Feitas as
covas, tem inicio a plantagio, fazendo-se a primeira carpa quando a planta
attinge certo desenvolvimento, operagio que os praticos designam pela
expressio de «chegar terra». Seguem-se outras praticas que mnos abstemos
de descrever por transcenderem os limites que nos impomos, taes como a ca-
pagiio, que cousiste na extirpagio dos botdes floraes do tabaco, a desolha, o
corte, a cura secca e o tratamento final a que se sujeita o fumo. quer tenha
de ser offerecido ao mercado em fardo ou em rdlo. Qualquer dessas varie-
dades de fumo passa por processos de bounificagio antiquados, que concorrem
para as desvalorisar, com prejuizo notavel para o productor.

Visitando-se a maioria das propriedades agricolas que se occupam
dessa cultura, depara-se a realidade do nosso atrazo em assumptos agricolas,
deante das installagdes em que se executam as ultimas operagdes da manipula-
¢io do producto, desde a chamada «ceva», ndo raro disposto ao ar livre, até
os armazens cobertos de sapé, onde se da a fermentagiio do fumo e o couse-
quente enfardamento, esquecidas as principaes condigdes que poderiam con-
correr para a excellencia do producto.

O commercio do fumo, ja o dissemos, é joguete da especulagiio a mais
desenfreada que se exerce por parte dos usurarios que fazem adiantamentos
ao pequeno lavrador e pela acgio dos compradores. Estes vio surprehender
os lavradores em suas modestas habita¢gdes ou nas estradas, adquirindo-lhes
o producto que representa trabalho tio perseverante ¢ exhaustivo por prego
minimo, accrescendo a essa especulagfio a villania de os illudirem com pesos
falsos, com balangas duvidosas, que escapam & aferigio da municipali-
dade local. '

O fumo assim adquirido, mio grado as queixas do lavrador, em face
das quebras consideraveis, é levado para os armazens dos atravessadores e
vendido mais tarde pelos mesmos 4s casas exportadoras. Esses estabeleci-
mentos que, ha longos annos, sio explorados por capitalistas allemdes, pro-
cedem 4 escolha do fumo, ddo-lhe diversas classificagdes, fazem o respectivo
enfardamento e o remettem para os grandes mercados universaes.

Parece-nos que das regides productoras na Bahia goza de melhor
reputagiio no estrangeiro o municipio de Nazareth, conclusiio a que se chega
pelo habito tradicional de se marcar o fumo de outras procedencias, como
serve de exemplo a grande producgio do reconcavo de Santo Amaro, como
si fora daquelle municipio. As qualidades de fumo cultivadas siio : Creoulo,
Sumatra, Bornéo e Havana.

O fumo da Bahia tem indubitavelmente melhorado e ja na Exposigio
de Philadelphia havia obtido duas medalhas de progresso e seis de merito,
sem, entretanto, conmseguir vantagens muito positivas na qualidade e na
apparencia dos seus differentes typos; pelo que ainda se faz grande impor-
tagio no Brazil de fumos para capa de charutos, o qual procede principal~
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mente de Hamburgo e ¢ cultivado nas Antilhas. A importagio de charutos
de Havana ¢ ainda consideravel e vem por intermedio dos Estados Unidos da
America do Norte ou dos portos francezes.

Ainda que ji tenhamos mencionado na exportagio geral do fumo a
parte referente 4 Bahia, cumpre-nos citar os seguintes algarismos, que

exprimem a importancia progressiva da cultura n’aquelle Estado :
p p g

1869 — 1870 . ... ittt iiir i

.................................

1872 — 1873 ...
1873 — 1874 .0,

1877 — 1878 .. i e
1878 — 1879 . it e

1868 —
1870 — 1871
1871 —
1874 —
1875 —
1876 —
1879 — 1880
1881 —
1882 —
1883 —
1884 —
1885 —
1886 — 1887
Do

em folhas na Bahia :

.................................

20.693.
566.
.749
772,
583.
736.

13.
13,

9.
15.
12.
.728.
16.
14.
15.
.785.

14

16

14,
15.
16.
20.
17.
22.
17.

067

029

279.

184
557

251
408
947
802

.591

298.

706,
244,
439.
738,
571.
932.
436.807

984

547
756
519
443
879
898
740
173

anno de 1889 em diante foi este o quadro da exportagio do fumo

ANNOS QUANTIDADES VALOR OFFICIAL DIREITOS
Em kilog.
1889, ............. 18.935.578 2.502:148% 12 "/0
1890, ............. 15.993.249 1.197:642% » »
1891.............. 19.423.189 5.233:9448 »  »
1892, ... .. ..... 12.098,.293 4.306:903% » >
1893, ............. 29.866.707 10.152:626% » »
1894, ... ......... 12.860.,227 5.348:8148% » »
1895, ... .. ..., 20.981.379 7.275:718% » >
1896, ............. 15,201,119 6.779:835% » »
1897. ... .. ...... 23.436.185 22.301:683% » »
1898.............. 31.886.832 29.008:906% » »
1899, . ............ 13.776.778 17.262:790% »  »
1900, ............. 20,291,593 25.878:869% » »
1901, .............. 31.552.311 24.195:921% » »
1902, ............. 43.447.770 20.497:126% »  »
1903 21.577.748 — » »

...............
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A exportagiio de preparados de fumo é representada pelos seguintes
algarismos :

ANNOS VALOR OFFICIAL
1889 L e 270:109%
1890 ... 157:235%
1891 L 130:679$
1802 L e 252:1808
1893 305:4168
1804 . 203:7403
1895 L e 209:7528%
1896 ... 1.037:9983
1897 1.543:133%
1898 L 1.468:063%
1899 L 1.179:7328
1900 ... o 1.420:655%
190 ..o 1.155:480%
1902 .. 1.196:323%

A Estrada de Ferro de Alagoinhas transportou no quinquennio de
1902 a 1906 as seguintes quantidades de fumo, avaliadas em toneladas :

2353 — 853 — 464 — 1028 — e 589 — .

A Estrada de Ferro Central da Bahia transportou de Maio de 1902 a
Dezembro de 1906, conforme os dados fornecidos pela respectiva Contadoria,
com séde em S. Felix, as seguintes quantidades de fumo :

ANNOS PESO EM KILOGRAMMAS IMPORTANCIAS
1902.............. 12.971.901 226.105.040 (Maio a Dez®)
1903......oienee.. 10.482.170 . | 161.672.960
1904, .....o....... 9.560.773 159.406.480
1905. ... ..iin.... 9.220.954 | 137.193.600
1906.....0ccun.... 11.728.401 171.402.340

53.964.199 855.780.420

O fumo produzido em todo o municipio de Santo Amaro é enfardado
naquella cidade e transportado para a capital em embarcagdes 4 vela.
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Na capital encontram-se as seguintes fabricas de cigarros, charutos e

depositos, espalhados pelos diversos districtos :

DISTRICTOS NOMES RUAS
Fabricas de cigarros
Conceigido........ Manoel Pacheco......... M. Victorino.
Mesquita & C........... Corpo Santo.
Bastos & Maia.......... Mercado de S. Jodo.
Mares............ Leite & Alves .......... Calgada.
Martins Fernandes & C..| Idem.
José Pereira & C........ Largo dos Mares.
Victoria.......... Borel& C.............. Unh3io.
Fabricas de charutos
Brotas........... Viuva Machado......... das Sete Portas.
Séooiiiiiit Silverio Santos.......... do Collegio.
Depositos
Conceigio........ Francisco V. de Mello...| da Alfandega.
Paulino Lopes Carneiro..| Mercado de S. Jodo.
C. Mello & C...........| de Santa Barbara.
Cesar Augusto Maia..... Travessa de Garapa.
M. da Silva Ferreira. . ... Formosa.
A. Sperdich............ Cons. Saraiva.
Dannemann & C........ das Princezas.
F. Ferreira & C......... Idem.
C.Mello &C........... Cons. Dantas.
Manoel Pacheco......... Idem.
Borel & C.............. Idem.
Baixa dos Sapa-
teiros.......... Philomeno da Silva...... do Pago.
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+ No districto da Collectoria de S. Felix existem as seguintes fabricas
de charutos :

ORDEM SITUAGZO PROPRIETARIOS
17 ordem.......... S. Felix................ Dannemann & C.
12 ... Idem .................. Costa Ferreira & Penna.
12 » e Idem .................. Stender & C.
51 > .. Idem .................. Manoel Pedro Barretto.
61 P ... Idem .................. Francisco Ferreira & C.
1% e Muritiba .......... P Dannemann & C.
38 P ... Idem .................. Idem.
6% P ... Idem .................. Alberto Waldhein.

Além das fabricas mencionadas, ha por todo o Estado pequeno nu-
mero de fabricantes, que na maior parte niio pédem estar comprehendidos
nas listas organisadas pelas repartiges fiscaes. Mas alguns ha de graude
importancia, como os Srs. Poock & C., Carvalho & C. e C. Milhazes & C.,
todos no municipio da Cachoeira.

O fabrico de charutos e cigarros na Bahia constitue industria larga-
mente diffundida e pena é que nio tenha evoluido de modo a tornar dispen-
savel a importagdo dos similares estrangeiros.

Nio devemos esquecer uma observagdo historicaprespeito a essa
industria. Ao celebre ministro de D. José I, o inesquecivel Marquez de
Pombal, deve-se a providencia de ter introduzido na cidade de Cachoeira
alguns cubanos, fabricantes de charutos, para instruir os fabricantes nacio-
naes nessa especialidade.

Foi esta a exportagiio de charutos da Bahia, de 1902 a 1906 :

ANNOS VOLUMES . CHARUTOS VALOR OFFICIAL
1902........ 4.340 44.172.607 1.196:3235067
1903........ 5.001 51.861.3935 1.367:028%$120
1904........ ' 4.932 52.437.1158 1.380:753%281
1905........ 5.562 60.714.756 1.636:748%$090
1906........ 5.675 62.116.355 1.672:073%240
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Minas Geraes. — As variedades de fumo mais cultivadas no Estado
de Minas sdo Virginia, Havana, Azul, Jorge grande, Jorge pequeno, Cubano,
Goyano e Gamella. As sementeiras sio feitas em Novembro, transplantan-.
do-se as mudas em Fevereiro para terreno previamente mobilisado. As pra-
ticas culturaes nio differem das adoptadas na Bahia, fazendo-se a colheita
no mez de Junho. Em cada alqueire de terreno pédem ser distribuidos
18.000 pés de fumo que produzem 1.300 kilogrammas de fumo em rdlo. As
zonas mais acreditadas como productoras de fumo sio Carangola, Pomba,
Passa Quatro, Barbacena e Rio Novo. A média annual da exportagiio do
fumo em Minas, de 1897 a 1904, foi de 3.319.918 kilogrammas e, em 1905,
de 3.319.918 kilogrammas.

A estatistica da Estrada de Ferro Oeste de Minas registra os se-
guintes dados sobre a exportagio de fumo por suas linhas :

1904 . . ittt e et e 32.780 kilogrammas
1905 . . i i it e e 48.020 »
1906, ... i i e e et e 27.103 »

Na Estrada de Ferro Minas e Rio, segundo dados fornecidos pela
fiscalisagdo, foram estas as quantidades transportadas :

FUMO EXPORTADO |[FUMO EXPORTADO[FUMO EXPORTADO| . .. .. -
NNos | PELAS ESTACOES | PELAS ESTAGOES | PELAS ESTAGOES i
ANNOS DA MINAS E RIO |[DACOMP.V.FERREAIDA E. F. MUZAM- KG
KG. SAPUCAHY (KG.) BINHO (KG.) )
1902. .. 675.424 1.350.146 97.517 2.123.087
1903., 652.422 1.204.739 164.533 2.021.694
1904. . 813.433 1.552.383 145.990 2.511.806
1905... 814.259 1.375.884 140.695 2.330.838
1906.. 803.024 1.428.339 128.012 2.359.375

Pela E. F. Muzambinho o fumo exportado no mesmo quinquennio de

1902 a 1906 o foi nas seguintes quantidades : /
1902, . i e 84.696 kilogrammas
1903 .t ittt 158,397 »
1904 .. .., . e it ornnnennannannaans 85.346 »
1905 . ottt s 136.619 »

77.026 »

.................................
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Pelas estagdes da réde mineira da Estradd de Ferro Leopoldina, nos
annos de 1904 a 1906 e de Janeiro a Novembro de 1907 foram exportadas as
seguintes quantidades :

1904 ... e 586.722 kilogrammas
1905, it e 418.795 »
1906, it 301.663 »
1907 . ot 387.049 »

Comgquanto a Estrada de Ferro Central do Brazil sirva igualmente
aos Estados do Rio, Minas e S. Paulo, julgamos nfio dever prescindir aqui
da estatistica de sua exportagfo, que nos di os seguintes algarismos :

ANNOS PESO EM KILODGRAMMAS
1902 . ... e 3.548.344
1903 . .. e e 2.180.244
1904 . ... e 1.970.049
1905 .. . e 3.398.597
1906. . ..ot 2.219.649 (até agosto)

A manipulagio do fumo conta em Minas algurhas fabricas: tres em
Bello Horizonte e uma em Juiz de Fora, sendo que a exportagiio é de fumo
em rdlo, em corda e picado.

S. Paulo. — De accérdo com as notas que obtivemos, a lavoura do
fumo no Estado de S. Paulo teve inicio em 1777 e augmentou considera-
velmente, declinando, porém, dentro em pouco tempo.

Em 1874, a producgio respectiva apresentava o augmento de 116 5 °/,
a mais sobre a producgdo de 1862.

Em 1873, S. Paulo exportou 994.133 kgs. de fumo em corda, seguin-
do-se a este periodo nova manifestagio de decadencia.

A zona Norte do Estado, pelos terrenos arenosos e silico-argilosos e
planos que possue, presta-se perfeitamente para a cultura. A melhor quali-
dade de fumo pdde ser facilmente obtida naquella zona, attentas as condigdes
climatericas que lhe sio favoraveis. O predominio da cultura do fumo em
S. Paulo esta actualmente nos Municipios de Casa Branca e Parahybuna.

A cultura do fumo é rotineira e muito mal cuidada. Nenhum aperfei-
goamento se observa a nfio ser nas experiencias a que procede o Instituto
Agronomico de Campinas, que tantos servigos tem prestado ao desenvolvi-
mento da Agricultura no Estado.

A Secretaria da Agricultura e aquelle estabelecimento scientifico dis-
tribuem solicitamente aos lavradores sementes das melhores qualidades de

fumo, procurando assim levantar no Estado a cultura outr’ora prospera.:
Centro Industrial do Brasil. vol 2.— 18
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A porcentagem da nicotina no fumo paulista é no maximo de 3 °/,.

Todo o fumo produzido em S. Paulo é preparado em corda, em tdlo,
nio tendo sido ainda obtidas capas para charutos finos.

Em grande numero de Municipios encontram-se terrenos contendo
10 °/, de areia (com 89 °/, argila) e 1,5° , de calcareo, que, como é sabido,
produzem fumo aromatico e de bda qualidade. Além de alguns municipios
da regido norte do Estado e os jé citados, sio tambem productores de fumo -
os seguintes: Descalvado, Cajurd, Franca, Jardinopolis, Pirassununga,
S. José do Rio Pardo e S. Simio.

As principaes qualidades cultivadas actualmente no Estado. sdo:
Belém, Jorge grande, Jorge pequeno, Havana, Virginia, S. Felix da Bahia,
Turco, Sumatra, que tém produzido bem.

Iniciada, como dissemos, em 1777, a cultura do fumo em S. Paulo,
cincoenta annos depois produzia o Estado 300.000 kilogrammos, sendo a
metade exportada pelo porto de Santos.

No periodo de 1861 a 1873, S. Paulo exportou um total de 4.435.204
kgs. de fumo no valor de Rs. 649:226$739, sendo que no periodo de 1870-73
a exportagdo elevou-se a 994.133 kgs., no valor de 453:344$450.

No decennio de 1877 a 1886, a exportagio elevou-se a 3.723.370
kgs. de fumo de corda, havendo neste periodo exportagio de cigarros e cha-
rutos. Actualmente, S. Paulo nio exporta mais cigarros ou charutos. A pro-
ducgio total em 1886 foi de cerca de 2.000.000 de kgs.

Actualmente S. Paulo exporta fum> em corda e importa fumo,

cigarros e charutos.

Exportagio do fumo paulista (em corda)

ANNOS PESO EM KILOGRAMMAS VALOR
1861 a 64..... 94.169 35:316$182
1864 a 67..... 81.235 37:384$575
1867 a 70..... 261.667 132:881$487
1870 a 73..... 994,133 453:344$455
1877 a 86..... 3.725.370 ’ —
1891.......... 251.737 344:642%920
1892.......... 3.436 80:397%$758
1893.......... 417.409 425:462%571
1894.......... 589.742 523:031$861
1895.......... 259.957 ) 221:457$857
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No periodo de 1901 a 1903, S. Paulo produzio 359.184 arrobas de

fumo, sendo :

1901, .. 124.559 arrobas mno valor official de...
1902... 114.314 » » » »
1903. .. 120.311 » » » »

Estatistica da exportagdo do fumo peta Companhia Mogyan

de...
de. ..
ou sejam 5.387.760 kilogrammas, no valor official de. ..

1.773:093$300
1.506:067$500
1.642:010$000
4.921:171$000

a de Estradas de Ferro

e Navegagdo, durante o quinquennio de 1902 a 1906

1902 1903 1904 1905 1906

LINHAS KG. KG. KG. XG. KG.
‘T'ronco, ramaes. ... 556.268 | 505.025 | 429.502 | 404.986 690.042
R. Grande e Caldas| 87.548 94.105 83.448 87.523 284.648
Catalao........... 48.202 26.658 31,585 44 080 203.775
Guaxupé.......... — — 2.523 6.042 1.452
Total ......... 692.018 | 626.708 | 547.058 | 542.631 | 1.179.917

Santa Catharina. — Eis o quadro estatistico da exportagio do fumo

daquelle Estado para outros pontos do paiz e para o estrangeiro :

1902
QUANTIDADE VALOR OFFICIAL
Interior Exterior Interior Exterior
Charutos.......... 2.221.900 10.050 | 37:308% 131%
Fumo em corda. ... 14.115 486 7:433% 252%
Fumo em folha..... 31.347 296.460 | 13:091% 114:952%
1903
QUANTIDADE VALOR OFFICIAIL
Interior Exterior Interior Exterior.
Charutos .......... 1.421.270 29.600 | 14:868% 335%
Fumon em corda. ... 24.794 — 10:487$ —_
Fumo em folha ... 1.718 277.350 8118 113:655%
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1904
QUANTIDADE VAIOR OFFICIAIL,
Interior Exterior Interior Exterior
Charutos .......... 1.113.101 16.000 | 16:063% 144$
Fumo em corda.. 19.305 520 7:276% 250%
Fumo em folha.. 97.446 313.075 | 38:864% 125:179%
1905 _
QUANTIDADE VALOR OFFICIAL
Interior Exterior Interior Exterior
Charutos .......... 789.900 — 9:568% —_
Fumo em corda.... 26.809 — 12:278% —
Fumo em folha.... 82.340 326.945 | 34:506% 131:7073%
1906
QUANTmAD’E VALOR OFFICIAL
Interior Exterior Interior Exterior
Charutos .......... -1.048.200 — 12:504$ —
Fumo em corda. ... 4.010 — 1:972% -_—
Fumo em folha .. 17.230 359.590 7:099% 120:671S
1907 (I semestre)
QUANTIDADE VALOR,OFFICIAL
Interiovr Exterior Interior Exterior
Charutos .......... 458.500 —_— 9:660% —
Fumo em corda.... 5.474 — 4:3798 —_
Fumo em folha. ... 150 191.160 758 76:528%
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Como se verifica do quadro acima, que devemos 4 deferencia do
Presidente da Sociedade Catharineuse de Agricultura, Dr. Gustavo Lebon
Regis, a exportagio do fumo em folha augmenta continuamente, em-
quanto que a dos charutos diminue. A exportagiio de charutos que foi,
em 1892, de 8.076.200 charutos, passou, em 1894, a 5.787.100 (relativa-
mente ao anno de 1893 niio existem dados) ; em 1895, foi de 5.701.700 ; em
1896, de 4.621.000; em 1897, de 3.764.400; em 1898, de 5.635.400; em
1899, de 4.061.900 ; em 1900, de 2.298.100 ; em 1901, de 1.317.500; dimi-
nuindo dahi em diante, até chegar, em 1905, a 789.000 charutos, unica-
mente. Este facto ¢ attribuido ao imposto de consumo, pois sendo a indus-
tria de charuto exercida por pequenos fabricantes, dispersos pelos municipios '
de Blumenau e Joinville, fabricantes esses que quasi sempre eram oS pro-
prios cultivadores, o professor particular que nas horas vagas procurava
augmentar seus recursos e outros que, ndo podendo empregar capitaes em
sellos, ou niio os encontrando facilmente para adquirir, foram, pouco a
pouco, abandonando estes labores.

Existem em Blumenau varias cooperativas de lavradores que exportam
directamente o fumo para os portos da Allemanha, Austria e Italia. Entre
ellas funccionam com regularidade a do Rio dos Cedros, Ascurra e Guary-
canas, constituidas em sua quasi totalidade de colonos italianos ou descen-
dentes dos mesmos.

Grassou em Blumenau uma molestia cryptogamica do fumo e para
resistir 4 mesma o Director da Estagio Agronomica conseguiu uma variedade
seleccionada, que permitte a cultura com perda maxima de 2 °/,.

Blumenau é o maior productor de fumo em folhas, seguindo-lhe Join-
ville. Os outros municipios pouco produzem, quasi nada, péde-se dizer, a
nio ser o de Urussanga, outro nucleo de populagio italiana.

O fumo em corda é produzido com certa abundancia nos municipios
da Serra, destacando-se dentre elles Curitybanos e Lages.

O fumo em corda produzido na Secrra é, em grande parte, exportado
pelo porto de Florianopolis.

As difficuldades do transporte, 4 falta de uma estrada de ferro de
penetragio que ligue estes municipios ao littoral, tem sido o maior entrave
a0 incremento da industria do fumo em corda, para a qual aquelles munici-
pios offerecem as melhores condigdes, assim como para os productos lacti-

cinios, suinos e, sobretudo, as fructas européas.

Goyaz. — A cultura do fumo foi encetada em GCoyaz, desde os
tempos do primeiro povoamento daquella longiqua regido.

As zonas que mais activamente se dedicam a esse ramo de cultura sio
Bomfim, Antas, Bella Vista ¢ Pouso Alto, municipios que produzem o melhor
e mais procurado fumo goyano, que, por suas qualidades excepcionaes, ja
havia obtido, em 1875, o primeiro premio na exposi¢iio de Philadelphia.

O Tenente Henrique Silva, que tanto se dedica ao estudo das cousas
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de Goyaz, sua terra natal, fazendo-o com carinho e demorada observagio,
affirma-nos «que a exportagio do fumo goyano (em corda) foi em 1906 de
134.820 _kilogrammas, inferior, portanto, 4 de 1905 que orgou em 235.407
kilogrammas, conforme dados obtidos na Secretaria das Finangas do Estado,
no corrente anno. Si muitissimo maior nio é a exportagio desse producto a
causa dimana, em seu conceito, da difficuldade de meios de transporte, que
debalde reclamam os habitantes da mais uberrima e porventura desconhecidu
regido brasileira.»

«Por demonstrar as difficuldades que omeram o producto goyano,
quando destinado 4 Capital Federal, serve-se de dados que lhe foram forne-
cidos por um antigo negociante residente em Pouso Alegre, cidade que fica,
alias, mais perto das pontas dos trilhos da Mogyana, que as demais do
Estado :

Frete por arroba de fumo, em costas de burro............... 3$000
Idem de Araguary ao Rio, incluindo commissdes, etc........ 10$000
Couro crit para o acondicionamento de cada arroba........... $500
Direitos que o Estado cobra nos portos do Paranahyba....... 2$500

Total........... 16$000

prego correnite que sempre foi o do fumo goyano, embora de melhor qua-
lidade, no mercado do Rio (para o exportador goyano, 24$000 ou 28%000,
quando, alids, é sabido que o consumidor carioca o paga 4 razido de 10$000
o kilo nas charutarias!!!»

« Iistas casas commerciaes falsificam o fumo goyano, misturando-o
com o de Minas e de outras procedencias — pois é sabido que elle possue um
como que bouguet, tal como o de certos vinlios afamados.

« O Sr. Antonio Xavier dos Guimaries, residente no municipio da
Capital do Estado, tem exportado alguns charutos manufacturados alli, os
quaes tém tido bda acceitagdo. Ainda hoje, conclue o Sr. Henrique Silva, o
plantio do fumo é feito no Estado como ha cem annos atrdz — sempre a
mesma rotina de todos os tempos».

De alguns Estados do Norte, pequenos productores de fumo, conse-
guimos algumas notas que, se nio traduzem por completo a situagio actual
das respectivas culturas, offerecem base para estudo que, posteriormente, se
possa fazer com mais detalhe.

Sergipe. — No valle da Serra de Itabaiana, no trecho do Rio Co-
tinguiba, foram ensaiadas culturas methodicas com as variedades Sumatra,
Havana e a conhecida pelo nome de «fumo creoulo», dando todas excellentes
resultados, quanto 4s vantagens da uberdade do sélo que € admiravel par_z\’
esse plantio, porém tornaram-se improficuos taes esforgos devido 4 falta de
pessoal habilitado para a cultura e respectiva bonificagio.

Dentre os agricultores que fizeram eunsaios sobre a cultura do fumo
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deve ser citado como um dos mais operosos o Dr. Evangelino de Faro, pro-
prietario da fazenda Ribeira de Baixo, no municipio de Larangeiras.

IV este o quadro da exportagio de fumo do Estado, o qual paga 10°/,
de direitos :

1901 1902 1903 1904 1903

PRODUCTO
QUANT. |V. OFF.| QUANT.|V. OFF.[ QUANT. [V. OFF.|{QUANT. |V. OFF.|QUANT.|v. oFF.

Fumo em corda e em

folha, kilogs .. . . .| 1.835 | 9585 | 802 | 4815 | 17.390 | 9:4418 | — ~ - -

Charutos e cigarros. . 26 6898 - — — — 2 868 — —_
Fumo em folha.. . . . — - — — — - 1.361 680% 450 2508
Fumo em corda. . . .| — - - - - — | 3.020 | 1:8128 | 22.352 | 11:5698
Alagoas. — O Estado de Alagdas, si nio péde ser contado entre os

grandes productores de fumo, tem, entretanto, essa cultura explorada em
alguns municipios, possuindo na capital cinco (5) fabricas de cigarros, das
quaes tres tém installagfio a vapor. Nio ha no Estado fabricas de charutos,
regularmente montadas, contando, no entanto, a respectiva industria pe-
quenas manipulag¢des, nas quaes utilisa-se quer o fumo cultivado no Es-
tado, quer o importado.

A exportagiio é insignificante, tendo sido, em 1904, de 40 rdlos de
fumo em corda com 1.160 kilogrammas, em 1905 de 12 rdlos com 460 Kkilo-
grammas e dois volumes de cigarros e, em 1906, de seis saccos de fumo em
po, com 300 kilogrammas.

Pernambuco. — A cultura do fumo é em quasi todo o Estado de
Pernambuco, o primeiro dentre os centros productores de assucar, de pe-
queno desenvolvimento, ampliando se mais na zona sul do Estado, sendo a
producgiio respectiva insufficiente para o consumo interno.

Parahyba. — O Estado da Parahyba dedica-se com mais actividade
a esse gemnero de cultura, como attesta o seguinte quadro estatistico :
ANNOS QUANTIDADE VALOR OFFICIAL DIREITOS
KGS.
1901 181.790 80:897% 5°/,
1902 174.500 87:140% » »
1903 250.940 110:469% » »
1904 310.190 155:2948 » »
1905 268.136 134:0683 » »
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Rio Grande do Norte. — Acquiescendo 4 solicitagiio da Sociedade
- Nacional de Agricultura, o governo daquelle Estado ministrou as seguintes
informagBes sobre a cultura do fumo : :

« A cultura do fumo, sendo ainda feita em pequena escala neste
Estado, sua producgdo quasi apenas d4 para o consumo local, ndo havendo
fabricas de charutos, mas sémente de cigarros na capital e em varias cidades
do interior. » ' '

« A exportagio tem sido a seguinte:

ANNOS QUANTIDADE (kilos) VALOR OFFICIAL
1901 2.545 3:780%
1902 3.600 4:980%
1903 300 450%
1904 26.992 26:992%
1905 4.256 2:788%
1906 900 450%

Cumpre, porém, notar que a maior parte desta exportagdo é de pro-
ducto oriundo do Estado da Parahyba e despachado neste Estado pela pro-
ximidade da zona productora.

Ceara. — A lavoura do fumo ainda nio teve no Ceard o incremento
que'era para desejar, embora nfio tenha ficado estacionaria, como se péde
verificar pelos dados da Alfandega.

O preparo do producto é quasi primitivo : limita-se ao rolo e a corda,
sémente utilisavel para o cachimbo e o cigarro. O consumo local abrange
quasi toda a producgio. No Ceard o fumo é cultivado nos terreuos baixos,
arenosos, nas margens dos rios lavados pelas euchentes. Dahi o vigo e a
qualidade de suas folhas, como se vé nos municipios de Iguatu, S. Matheus,
Lavras, Icd, Acarape e Acarahu, em que as folhas sdo tiio bellas e desen-
volvidas como as melhores da Bahia. Encontra-se tambem fumo de excel-
lente qualidade nos municipios de Telha, Sobreiro e outros.

Um hectare de terreno péde conter 10.000 pés de fumo, podendo dar
cada um 10 folhas ou 100.000 folhas todos, com o peso total de 1.200 kilos,
que 4 razdo de $500 produziriio 600$000.

O fumo é geralmente usado no Ceard em charutos e c1garros e.no in-
terior em cachimbos.

Deve ser grande o consumo interno, como pondera nosso informante,
pois sendo a populagio do Estado de cérca de 1.000.000 de habitantes e sup-
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pondo que sémente 20 °/, fume e na razio de 1 kilo annualmente por pessoa,
teremos 200.000 kilogrammas, que, & razio de 1$000, representam um valor
de 200:000$000.

Nio tem havido ultimamente exportagio directa.

Ha actualmente no Cear4 algumas fabricas montadas com apparelhos
aperfeigoados para o fabrico de fumo para cigarros e cachimbos, além de
muitas avulsas que o empregam (depois de o receberem mais ou menos tra-
balhado) na fabricagiio de’cigarros.

Ha tambem muitos charuteiros que manipulam folhas de fumo impor.
tado da Bahia, mas nenhuma fabrica em grande.

O fumo é cultivado em pequena escala em Lavras e Canindé e muito
pouco em Pacatuba, Maria Pereira e ontros pontos.

A exportagio do fumo em bruto por Fortaleza tem sido a que consta
do quadro a seguir :

ANNKOS QUANTIDADE (kilos) VALOR OFFICIAL
1889 3.600 4:320%
1890 146.390 : 87:433%
1891 10.411 3:367$
1892 16.213 13:275%
1893 6.899 5:535%
1894 29.491 17:499%
1895 73.654 43:399%
1896 104.640 48:126%
1897 180.169 75:457%
1898 56.665 28:5§O$
1899 85.308 85:314%
1900 42.675 42:7028
1901 41.721 41:6398
1902 12.185 14:4718%
1903 ' 3.190 3:190%
1904 8.349 8:349%
1905 10.906 10:906$
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Durante o ultimo quinquennio; a exportagio pela Estrada de Ferro
de Sobral, expressa em kilos, foi a seguinte:

ANNOS QUANTIDADE
1002 . .. i i it ettt et 29.225
1903 . it i i i ittt et e 31,785
B T 57.827
10 U1 N 74.060

Pela Estrada de Ferro de Baturité a exportagio foi assim repre-

sentada :
ANNOS QUANTIDADE EM KILOS
3 L e 151.705
1903 . i e e et e 138.354
1904 . .. e e e e 79.277
D T S 65.270
1906 .. .. e 97.158
Total ..ot et e 531.759
Piauhy. — Nos termos da informagio official, a cultura do fumo no

Estado do Piauhy é bastante desenvolvida, porém sua manipulagio ainda
estd subordinada a processos rotineiros e atrazados. Apezar disso, o fumo
fabricado 4 margem do Rio Parnahyba (o de 1% qualidade) é essencialmente
bom, distinguindo-se do fabricado em outros logares pelo seu sabor e cheiro
agradabilissimos.

Tambem sio aproveitadas as margens de outros rios, dos lagos e prin-
cipalmeunte os terrenos alagadigos para a cultura do fumo.

Dois siio os systemas de fabricagio do fumo, empregados no Estado :
em corda, acondicionado em rbdlos de 32 varas, cobertos de couro de gado
para evitar a acgdo do tempo, e em molios de 5 a 10 kilos, cobertos com a
fibra do botityzeiro. da titara e outras.

~ Pelo facto de ser o maior fabrico do fumo desenvolvido 4 margem do
rio Parnahyba, limite do Estado do Maranhio com este Estado, ¢ facil com-
prehender que os dados officiaes da exportagiio deste genero nio correspondem
4 realidade. E’ assim que os referidos dados attestam a insignificante expor-
tagio de 20.189 kilos no anno de 1906, quando esses algarismos pédem de
facto apenas corresponder a decima parte da exportagiio real. De modo que
pbde-se francamente calcular em 300.000 kilos a quantidade de fumo expor-
tado no alludido anno por este Estado. Consumindo-se dentro do Estado a
maior parte do fumo nelle fabricado o calculo regular do fabrico corres-
ponde mais ou menos a 2.000.000 de kilos.

Existem apenas duas fabricas de charutos e cigarros na Capital do
Estado.
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—

Ja estava impresso o capitulo acima, quando recebemos informagdes
da Bahia 4cerca da respectiva exportagio de fumo e seus productos nos

ultimos annos. Tratando-se de um Estado que produz uma porcentagem

extraordinaria de fumo, em relagiio aos demais, concluimos este trabalho,
danuo aqui o seguinte quadro :

Demonstrativo da renda de exportagio de fumo e seus preparados durante

o quatriennio de 1904 4 1907

FUMO
ANNO
VOLUMES K1LOS VALOR OFFICIAL | IMPOSTOS PAGOS
1904 331.126 23.149.082,5 | 10.212:45938545 1.838:2428810
1905 270.048 18.655,730 8.841:2823863 1.589:981$173
1906 334,929 23.424.436 10.896:0975400 1.634:4275640
1907 360.121 25.090.950 14.236:4625460 | 2.135:5185012
CHARUTOS E PREPARADOS DE FUMOS
~ ANNO
VOLUMES KILOS VALOR OFFICIAL | IMPOSTOS PAGOS
1904 4.788 11.868 1.339:939$071 158:732$458
1905 5.486 12.916 1.638:146$390 196:586$788
1906 5.664 23.804,5 1.680:210$740 201:636$981
1907 — —_ — —
OBsERrvAGOES — Charutos, cigarros e outros preparos de fumo fi-

caram, de 1907 em diante, fazendo parte dos productos nio
taxados.

——— S S

expressamenie



CEREAES E LEGUMES

Trigo. — Em tempos coloniaes ja no Estado do Rio Grande do Sul
era conhecida a cultura do trigo, e ahi tomou ella tal importancia que esse
Estado foi considerado o celleiro das Republicas Platinas, Estados Unidos -da
America do Norte e Havana, paizes que sio hoje os maiores productores de
trigo, excepgio feita de Havana. Este facto mais se accentuou em fins do
seculo XVIII.

O mesmo se notou.em Santa Catharina, S. Paulo, Minas Geraes,
Estado do Rio de Janeiro e até na Capital Federal, onde ainda em certos
pontos e em tempo remoto se viam moinhos de vento para a manufactura
do trigo.

Essa cultura attingiu & cifra consideravel, pois de 1790 a 1822 a pro-
ducgiio do trigo em griio alcangou a 1.667.033 alqueires e em farinha 10.637
arrobas, notando-se que em 1790 a producgio foi de 73.044 alqueires, decre-
scendo a 37.362. Em 1816 elevou-se a 226.981 e depois foi gradualmente
decrescendo até extinguir-se por completo algum tempo depois.

As causas efficientes do abandono da cultura do trigo no Estado do
Rio Grande do Sul foram varias enfermidades que atacaram os trigaes. Como
a industria pastoril ahi se desenvolveu com celeridade, trazendo grandes lu-
cros, os trigaes ficaram desertos.

A principal enfermidade que ataca os trigaes, conhecida pelo nome de
ferrugem (Uredo cerealifero), apresenta-se em férma de pustulas, que ao ama-
durecer deixam escapar uma poeira preta, a qual, ao contacto do ar, toma a
cOr da ferrugem.

Outra molestia é o carbunculo (Uredo carbo triticum). Revela-se esta
sob a férma de um pé que ataca a espiga e os ovarios, decompondo o grio.
Considerava-se esse pdé como toxico, porém ficou provado que elle é inerte.

Ha ainda a carie (Uredv caries) que se manifesta no interior das se-~
mentes, sem lhes modificar o volume e sendo apenas percebido quando a haste
e as espigas tomam a cOr azul-pallida. Segundo Tessier e Bosc, esta enfer-
midade é contagiosa. Além de todas essas, ainda ha outras enfermidades do
trigo, como o centeio espigado ou esporiio, a chlorose, etc.

Apezar do desamor dos lavradores para a cultura do trigo, o go-
verno tentou diversos meios para animal-a, inclusive a promulgagio do De-
creto n. 937 de 26 de Setembro de 1857, que estipulava o premio de 2:000$
ao lavrador que apresentasse 3.627 litros de suas collieitas e em seguida a
este Decreto, foi publicado o regulamento approvado pelo Decreto n. 2.573
de 14 de Abril de 1860. Nada disso produziu effeito.

Apesar de preferir o trigo o clima temperado, os agronomos affir-
mam que elle produz desde o 12° acima do Equador até a 58° de latitude
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do hemispherio do Norte e no hemispherio do Sul, onde esti situado
o Brasil.

Em diversos planaltos dos Estados do Norte do Brasil, houve culturas
de trigo, destacando-se a serra do Araripe no Ceari e a serra do Teixeira na
Parahyba do Norte, onde ellas floresceram, para desapparecerem mais tarde.

Nio é féra de acerto dizer-se que o trigo produz no Brasil em qual-
quer terreno, pois estas duas serras acham-se situadas entre o 7° e o 8° de
latitude sul. -

Foi ainda digna de nota a cultura do trigo em Sergipe, Matio Grosso,
Piauly, Alagoas, Pernambuco, Bahia, Santa Catharina, Rio Grande do Sul
e no Estado do Rio de Janeiro.

No Estado de Minas Geraes, em 1817, o trigo era muito cultivado,
pois d’isto faz mengdo o celebre naturalista Agostinho Saint-Hilaire, quando
por ahi viajava. '

Si bem que a sua plantagio fosse a mais ratineira, entretanto co-
lhia-se o trigo com abundancia na bacia do Indayi, affluente da margem es-
querda do rio S. Francisco.

Notava-se em Registro Velho, perto da Borda do Campo (actualmente
Barbacena), campos com promettedoras plantagdes de trigo, bem como em
Sabara, em Gunhies e na serra da Piedade. O trigo colhido na serra da Pie-
dade abastecia Marianna e Ouro Preto.

Eun terras elevadas, na regiio comprehendida entre Serro e Peganha,
havia excellentes culturas, e o mesmo se observava.em Minas Novas, Rio Ver-
melho e nas mattas do Alto dos Bois. Em uma fazenda da bacia do Rio
Paraopeba, afluente da margem direita do rio S. Francisco, existiam, em
1880, grandes culturas de trigo. No municipio de Santa Christina (Sul de
Minas), na Fazenda Pouso Frio, plantou-se seis alqueires de trigo, que pro-
duziram mais de quinhentos.

Em Bonito, que esta situado a 8°30’ e 25" de latitude e 8°25”°
de longitude do meridiano do Rio de Janeiro, plantou-se trigo que produzio
consideravelmente. Bonito € um municipio de Pernambuco que estid a 480
metros acima do nivel do mar. Seu clima é temperado e bastante humido
no inverno.

A plantagio do trigo foi feita com bons resultados na outr’ora villa
da Assembléa, em Alagoas, entre 1840 e 1830.

Na Bahia, em Monte Altos e Rio das Contas, fez-se plantagdes de
trigo, com exito, e na chapada do Veadeiro em Goyaz, foi feita uma plantagio
na altitude de 1.000 metros acima do nivel do mar. Na villa de Bomfim, no
mesmo KEstado, o Major Antonio Bertholdo de Souza tem fabricado farinha
com o trigo plantado em sua fazenda.

O trigo estd sendo plantado na Fazenda do Capim Puba, & margem
do rio Umbd, pelo Sar. Luiz Guedes de Amorim, proprietario da mesma
Fazenda.

A cultura do trigo tem corrido auspiciosamente no Parani e em Per-
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nambuco. Na colonia Nova Odessa em Sio Paulo, zona da Estrada de Ferro
Paulista, tem-se igualmeunte eusaiado a plantagio do trigo, com resultados
animadores.

Os quadros que se seguem dio os algarismos relativos & importagio ca
farinha e do trigo em. grdo, por procedencia e destino, sendo que em relagfio
a 1907 ainda nio os podemos dar minuciosamente por procedencia e destino.

O trigo importado em grio é moido em excellentes moinhos, providos
dos mais modernos machinismos e dando um producto admiravel, que é muito
preferido o consumo, além dos cuidados da sua preparagiio, por causa da
sua frescura. Os principaes desses moinhos em todo o Brazil sio o Moinho
Inglez, do Rio de Janeiro, pertencente a sociedade anonyma «The Rio de
Janeiro, Flour Mills and Graneries C°, Limited.» e o Moinho Mattarazzo,
pertencente ao importante industrial Francisco Mattarazzo.

Importacdo geral de trigo em gréo

- QUANTIDADE VALOR VALOR

ANNOS Em kilos Em papel Em ouro
1902 149.718.556 20.194:838% 8.863:089%
1903 168.744.550 22.222:576% 9.830:246%
1904 193.560.519 25.064:053% 11.289:367%
1903 214.281.903 21.498:884% 12.474:608%
1906 231.638.583 23:450:199% 13.919:273%
1907 286.516.148 26.686:512% 14.910:363%
1.244.460.259 139.117:062% 71.286:946%

Importagéo geral de farinha de trigo

ANNOS QUANTIDADE VALOR EQUIVALENTE

Em kilos Em papel Em ouro
1902 105.590.991 24.064:329% 10.563:838%
1903 117.133.940 24.988:842% 11.058:295%
1904 131.049.121 31.105:631% 13.947:153%
1903 140.464 .415 23.064:547% 14.594:755%
1906 153.946.007 26.748:146% 15.801:075%
1907 170.252.996 31.697:204% 17.704:371%
818.437.470 163.668:699% 73.669:487%
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O arroz. — Cultivado na America do Norte no seculo XVII, onde
foi introduzido pelo governador Thomaz Schmit, pela sua exuberante pro-

ducgfio constituiu o arroz um dos priticipaes ramos da industria agricola
nos varios Estados daquella regido.

Da America do Norte espalhou-se para a America Central e America
do Sul, até a latitude de 46°,

Segundo bem fundadas informagdes, julga-se que o primeiro arroz
que se cultivou no Brazil veiu das ilhas de Cabo Verde e foi plantado na
fazenda do Anil, na auntiga provincia do Maranhdo, empregando-se sim-
plesmente a variedade denominada Carolina.

A plantagio attingiu a tio grande colheita, que visando os planta-
dores lucros elevados, constituiram uma sociedade de commercio de arroz,
patrocinada pelo marquez de Pombal, entiio ministro de D. José.

Quasi todos os Estados do Brazil apresentam sblos apropriados para
a cultura dessa preciosa gramminea, sobretudo no norte e particularmente
nos Estados do Amazonas, Pard e Maranhdo. Até ji se encontrou arroz em
estado silvestre nas margens dos rios Acara e Una,

Como todas as plantas cultivadas desde ha muito, o arroz tem entre
nés produzido um grande numero de variedades, das quaes sdo mais nota-
veis as seguintes :

Indigena, cultivado no Maranhio, nas margens de alguns rios, onde
se tem encontrado em estado selvagem ; caracterisa-se pelo talo grosso,
folha larga e espigas oblongas; vegeta bem mnas terras ricas em materias
organicas e resiste as enfermidades.

Branco da Bahia ; é uma variedade proveniente da antecedente e pro-
duzida pela differenga de sélo.

Pachola branco (oriza mutica), tambem chamado arroz das monta-
nhas, é cultivado em Santa Catharina, Rio Grande do Sul e S. Paulo.

Pachola vermello, ou arroz vermelho das montanhas, muito cultivado
nos Estados do Rio de Janeiro e Minas Geraes. Este arroz descascado apre-
senta uma pellicula cor de ferrugem.

Arroz de Iguape, variedade assim designada por constituir a prin-
cipal cultura do municipio de Iguape, Estado de S. Paulo, e que, segundo os
agronomos, parece ser 0. Oriza alongata. Suas sementes, termo médio, medem
10" por 3~ de largura e 2" na parte mais cheia sdo cobertas de pennugem
aspera e tém a casca de cOr baga, conhecida entre os lavradores pelo nome
de jussd. o

Quando descascada, a semente adquire com a burnidura um certo
brilho. Um litro de arroz em casca, desta variedade, peza em média 615
grammas e contem cerca de 20,000 sementes.

Arroz do Marankhdo, proveniente da variedade denominada Oriza
subulata, tem sementes um pouco mais encorpadas do 'que a antecedente,
e a casca nfo é tio alva como aquella.
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Um litro deste arroz em casca pesa na média 580 grammas e contem
mais ou menos-19,600 sementes.

Ar1oz de Muruly, notavel pela sua abundante producgio, é espe-
cialmente.cultivado em Santa Catharina.

Minguetio, variedade mnotavel pelo facto de ficarem os talos verdes,
quando os grios ja estio maduros, conservando assim os cachos em pé, bas-
tante tempo depois da época propria da colheita.

Segundo o Dr, Lane, esta variedade parece ser o Oriza sativa mar-
ginata.

Pachola motiz, importado das montanhas do Piemonte para o Rio
Grande do Sul, onde é cultivado em grande escala.

Pachola vermello das vargens, muito estimado no norte do Brazil,
onde é de preferencia cultivado nos logares de baixadas, e muito sujeito ao
ataque dos insectos. '

Carrapato, que & primeira vista se confunde com o Miguitic, diffe-
rindo entretanto deste pela cdr amarella baga, que apresenta sua casca, bem
" como pelos grios, que sdo mais arredondados e chatos.

Preto, de crescimento rapido e talos vigorosos ; os cachos sio relati-
vamente grandes'e conservam-se no pé por muito tempo depois de amadu-
recidos.

Carolina, a mais generalisada entre nds; regula em tamanho com o
legitimo de Iguape, e como elle é coberto de igual pennugem, sendo,
porém, a casca mais fina e de cor de nata. '

Mattdo ou kineki, bastante productivo, dando-se melhor em terras
seccas do que em terras humidas.

Barbads, tem esse nome, devido aos filamentos que se encontram em.
suas sementes, e é pouco cultivado.

CuLTuRA. — A cultura do arfoz ainda é feita com imperfeigiio na
maioria dos Estados. Os agricultores, para dar comego 4 sua cultura, limi-
tam-se a devastar as mattas virgens, rogando-as e queimando-as. O plantio
é feito por meio de um pio pontudo, com que o lavrador faz um buraco no
sblo. Na profundidade dé 5a 15 centimetros langa-se uma porgiio de semen-
tes, chugando o terreno com o mesmo pdo. Outros, porém, espalham as
sementes, pisando-as depois para enterral-as no sélo, o qual, para esse
effeito se deve achar bem humidecido. Uma vez isto feito, a planta segue o
seu desenvolvimento natural, sem outro trabalho até a epo_chzi da colheita,
quando siio cortados os cachos a canivete. Nio se faz nenhuma selecgio de
sementes, plantando-se na mesma c6va seis ou mais variedades,

Nos Estados do Norte escolhe-se de preferencia o terreno de matta
virgem bem espessa, onde existam poucas palmeiras. Depéis de feita a der-
rubada e quéimado o terreno, planta-se nos mezes de Janeiro até Abril, dei-
tando-se em cada cdva tres sementes.

Em geral, planta-se o arroz depois de uma chuva ; mas seguindo-se
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seis até oito dias de sol forte, geralmente o arroz nio produz bem, sendo
Ppreciso na maioria dos casos fazer-se nova plantagio. Correndo o tempo
favoravel, usam alguns agricultores capinar o terreno,um mez ou mez e
meio depois da plantagio. '

No mez de Margo ou Abril, quando a palha e as espigas tomam uma
cor amarellada, é signal de que o arroz estd maduro. A colheita limita-se a
cortar as espigas, conduzil-as para terreiros limpos, onde siio batidas por
meio de varas, para separar os grios da palha.

Em geral, o arroz plantado no mez de Setembro produz dias
colheitas, cortando-se para isso a palha immediatamente depois da espiga.
Iiste segundo producto chama-se colheita da sbcca.

Segundo o Dr. Ernesto Young, o custo actual da producgiio do arroz
em Iguape, n’um hectare de terreno, é mais ou menos o seguinte :

Rogada e derrubada. . .....ovviviniinennenernnninenenonennn 40%000
Queima e plantagfio de 50 litros de arroz. . ...oveevvnvnenenen. 15$000
Custo de 50 litros de semente................. e 5%000
Colheita de 2.000 litros de arroz (40X 1)..coviivnnriiinnnenn. 508000
Conducgdo para casa do luvrador..............._..... 8%$000
Batedura e abanagiio. . .....c.iiieiiereieritoieniareseacanns 12$000

Sommatotal.. .........cciiviiiiiiiiiiienieeaa... 1308000

Isso representa, segundo o Dr. Young, o custo, em casa do lavrador,
de 30 alqueires de arroz em casca, que corresponde a 28600 por alqueire de
40-litros, ou 65 Rs. por litro.

De accordo com as informagdes de alguns lavradores, para preparar o
terreno, capinar e plantar um alqueire de arroz, sio precisos, termo médio,
dez pessoas e seis dias de trabalho.

A cultura do arroz em S. Paulo tem o seu maior desenvolvimento na
zona do litoral, principalmente no valle do ribeiro de Iguape, e municipios
vizinhos, taes como Xiririca, Villa Bella, etc. No oeste do Estado toma
esta lavoura grande incremento, sendo que ja se tornam notaveis os munici-
pios de Batataes, Ituverava, Ribeirio Preto, S. Joio da Bda Vista, S. José
do Rio Pardo e Sertfiozinho. Em Campinas, a cultura do atroz tambem
tem tido grande incremento nestes ultimos tempos. Os terrenos mais proprios
ou preferidos para a cultura d'esta gramminea, o oeste do Estado, sio os
que se acham 4s margens do Rio Grande, divisa com o Estado de Minas
Geraes, no Sapucahy-mirim e no Rio Pardo.

E’ notavel o desenvolvimento desta lavoura no triangulo mineiro,
. principalmente nas proximidades do municipio de Uberaba, onde grande
numero de machinas de beneficiamento, na sua maioria movidas por forga
hydraulica, estiio installadas.
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O arroz paulista, tem como norma geral da analyse, a seguinte:

‘Humidade ............ e 12,
Materia albuminoide ......... ..ot i 6 8/10 °/,
» AzZ0tada . ...ttt i i i e e 0,70 °/,
» e < T 1, 4 °,
» amylacea.................. e e 74, 6 °/,
» RSF:Yoro3 1 T: 8 o b5 £+ W A 1, 9 ¢/,
> ADIOSA. ...ttt 1, 1°,
» extractiva. .. ... ...t i i e 0,30 °/,
Acido phosphorico...........viiiiiiiinnnn e 0, 6 °/,

A lavoura do arroz em Iguape ji chegou a produzir de 60 a 70.000
saccos, tendo depois baixado ao pento de chegar em 1894 a 15.000 saccos.
A causa desse rapido decrescimento, notadamente no periodo de 1884 a 1894,
foi sem duvida devido 4 ma qualidade da semente. Com effeito s6 ultimamente
tem havido cuidado na selecgfio da sememnte, continuando, porém, atrazados
os processos de cultura.

O mesmo da-se em todo o Estado, com excepgiio dos arrozaes da es-
tagdo de Moreira Cesar e Pindamonhangaba, onde, devido aos esforgos in-
gettes dos administradores paulistas, se tém ultimamente introduzido os
processos scientificos na cultura d’esse utilissimo cereal.

A maior quantidade de arroz do litoral do Estado de S. Paulo é be-
neficiado em engenhocas ou engenhos a pildes. Falta a estas machinas o
aperfeicoamento moderno, para dar ao producto certas qualidades exigidas
pelos mercados consumidores. Em Iguape, existem tres engenhos centraes
de beneficlamento e trinta engenhocas de systema auntigo. As engenhocas
beneficiam em média oito saccos por dia, e os engenhos centraes podem
beneficiar quarenta saccos folgadamente. Os productos secundarios, resul-
tantes do beneficiamento, sfio aproveitados, como sejam o meio arroz, que &
exportado, e o sangae, que é aproveitado no cousumo para a fabricagéo dos
fubds e cuscéis. Os pés de arroz e folhas sfio utilizados para a engorda dos
porcos.

Na zona de oeste, onde a producgiio é calculada em 215.000 alqueires,
existem 62 machinas de beneficiamento, sendo que em todo o Estado este
numero se eleva a cerca de 130.

" Nos aunos de 1901, 1902 e 1903, foi a seguinte producgio de arroz
em S. Paulo:

1901 . .. i e 59.224.830 litros 3.683:8545000
1902, .. . 13.519.415 » 1.720:495$000
1903, .. e 13.810.170 » ~ 1.093:8108000

_ No Estado do Rio de Janeiro, sfo municipios productores de arroz os
seguintes : Miracema, Monte Verde, S. Fidelis, Macahé, Magdalena, Cam-
pos, Itabapoana e Rio Bonito.
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Cachoeiro do Itapemerim, no Espirito Santo, é um dos -maiores
productores.

Entre as principaes culturas, salientam-se as do semador Victorino
Monteiro, em Campos, que tem servido de estimulo aos demais plantadores.

Existem actualmente no Estado do Rio, em diversas localidade, cerca
de 30 machinas de beneficiamento, que recebem o producto em casca, por sua
conta ou por conta de terceiros, para entregal-o beueficiado ao mercado.
Cada 100 kilogrammos de arroz em casca produz 60 kilogrammos de arroz
pilado e 30 kilogrammos de arroz em farello. Esta ultima substancia, rica
de calcareo e arrastando comsigo o amidon que o brunidor tira ao arroz, tem
tido grande extracgfo para o alimento de animaes.

O berieficiamento é feito ao prego de 40 Rs. por kilogrammos de
arroz. Entre os estabelecimentos montados para esse fim ha varios que sio
dignos de mengdo especial. O engenho central, mantido pela Leopoldina
Railway na cidade de Campos e denominado «Engenho de arroz Thomaz
Coelho», foi installado em 1905 ; representa o valor de 30:000$000, trabalha
com seis operarios nacionaes e beneficia em dez horas de servigo 120 saccos,
ou sejdo 7.200 kilogrammos de arroz pilado por dez horas de trabalho. Em
1906 esse engenho beneficiou 10.000 saccos ou 720.000 kilogrammos de arroz.

Campos possue ainda o engenho de arroz dos Snrs. Castro & Rocha,
para beueficiar 60 saccos ou 7.200 kilogrammos de arroz, diariamente. N’esse
municipio a safra de 1905 foi computada em 150.000 saccas, ou 9.000
toneladas.

O tempo para a sementeira, no Estado do Rio de Janeiro, é durante
os mezes de Agosto, Setembro e Qutubro, sendo o da colheita em Abril,
Maio e Juuho; as variedades plantadas sio multiplas, sendo entretanto em
maior escala o agulha e o nacional. No estado de Minas Geraes tem au-
gmentado consideravelmente o cultivo do arroz, devido ao seu alto prego. As
safras jA comegam a ser grandes e extensas as areas que estio sendo culti-
vadas com as variedades denominadas Japonez, Agulha, Honduras, Iguape,
Vermelho, Amarello, etc.

O rendimento de um alqueire de semente é muito variavel; nas boas
terras eleva-se a producgiio a 200 alqueires, e nas terras regulares a 100.
Na superficie de um alqueire plantam-se ordinariamente 100 litros em cévas
distanciadas de dois palmos.

Nesse Estado ja se empregam os mais modernos machinismos e appa-
relhos para a cultura e beneficiamento do arroz, taes como machinas de
bater e pilar, capinadeiras e arados diversos.

A plantagiio de 1904, foi de sessenta alqueires de sementes e a de
1905 de mais dé¢ 150 alqueires. A média aunual da exportagio de 1897 a
1904 foi de 485.558 kilogrammos e a de 1905 montou a 887.043 kilogramas.

O Estado do Rio Grande do Sul ultimamente muito se tem empenhado
na cultura do arroz, principalmente no municipio de Cangusst, onde existem
grandes arrosaes, cujas culturas sdo feitas com os preceitos indicados pela
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lavoura moderna. Assim é que na fazenda do Sr. Dr. Carlos Ferreira Ramos
estio sendo empregados arados americatnos e a semeadura é feita por meio de
machinas. O servigo de regas é feito nessa fazenda pela gravidade e com
desvio de aguas do arroio. por meio de uma represa. Sendo este distante da
plantagdo umas doze ou quatorze quadras, as aguas foram encaminhadas por
um canal mestre, que derivou em outros de ordem inferior. A colheita, que
ja attingiu a 2.500 saccas, é trabalhado em modernos machinismos da casa
Bromberg,

Ha ainda outros muitos plantadores que se tém applicado 4 cultura do
arroz, cuja producgio este anno promette ser a mais animadora possivel.

Tambem é digno de attengio o plantio do arroz nos Estados de Per-
nambuco, Alagdas, Sergipe, onde devido 4 fertilidade do sélo encontra esta
gramminea todas as condigdes de desenvolvimento.

O Estado do Maranhio ja foi um dos mais productores do Brasil,
tendo entretanto nestes ultimos tempos decrescido a sua cultura por causa
da alta de outros productos da lavoura, como a canna e o algodio. De 1780 a
1819, a cultura do arroz augmentou progressivamente no Maranhio, havendo
annos em que foram exportadas 360 arrobas. EEm 1834 a exportagio foi de -
29.583 saccas e em 1856 de 130.000 arrobas.

No Estado de Sergipe o arroz é cultivado nas margens do rio Sio
Francisco em terrenos alagados pelo transbordamento do referido rio.
O arroz de qualidade excellente é beneficiado em engenhos centraes perten-
centes ao Estado. Sua producgio tem crescido nestes ultimos annos, sendo a
exportagiio feita pelo porto de Penedo (Alagdas). De 1901 a 1905 foi a
seguinte :

ARROZ PILADO

Annos Kilos Valores

1901 . . e e e e 233.038 32:2008000
1902 . L e e e e e 316.360 31:5728000
1903 . . e e e e 219.590 24:992%000
1904, .. e e e 215.900 28:950$000
1905, .. e 119.080 13:3075000

ARROZ EM CASCA

Annos Kilos Valores

1901, oo 62.460 3:117$000
1902, ..ttt ... 53.340 1:951$000
1903, . 0ttt 11.180 4528000
1904, . o0t 55.120 3:252$000

1905 ...t e . 56.670 3:2665000
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O Estado de Santa Catharina produz muito arroz, que, além do con-
sumo local, da para ser exportado. O porto do Rio de Janeito ji tem rece-
bido de Florianopolis algumas dezenas de toneladas de arroz catharinense.
Nesse Estado o Engenho Central de S. Francisco beneficia o arroz produzido
em Joinville, Paraty e no proprio S. Francisco. Produzem arroz a colonia
de Luiz Alves, Camboriti, Tijucas, S. Miguel, Tres Riachos, Alto e Baixo
Biguanu,

No Estado do Parani, o arroz tem tido grande desenvolvimento, sendo
cultivado vantajosamente nas colonias de S. Joiio, Porto de Cima, 10 muni-
cipio de Morretes, nas colonias Nova Italia, Morumhy, Alexandra, em Para-
nagua, Santa Rita e no municipio de Curityba.

Sdo entre nés inimigos do arroz os seguintes animaes: A saracura,
(galinka plumbea — Licht), o arranca-milho ou vira bosta (Jeterus unicolor—
Licht), o azuldo-pequeno (Fringila bnsouus—Llcht), o tico-tico (Tringila
matutina—Licht).

Estando a planta j4 grande e a plantagiio perto do rio, o principal ini-
migo é a capivara. Estando o arroz com os grios formados, tem ainda outros
tantos inimigos, dos quaes o mais terrivel é a ave denominada papa-arroz
(Tringila splendis—Veil).

Podendo-se dizer que o Brazil nfio exporta arroz, limitamo-nos a dar
aqui os algarismos relativos & importagiio :

Importagio geral de arroz

ANNO QUANTIDADE VALOR EM PAPEL EQE;V?)I:;:::)TE
1901 89.375.310 16.724:548% —

1902 100,984,581 18.509:270% 8.138:546%
1903 73.588.949 14.588:474% 5.469:756%
1904 60.801.104 12.142:750$ 5.505:401$
1905 58.701.161 8.824:738% 5.211:653%
1906 40.288.896 7.052:2248 4.086:289%
1907 11.581.473 2.632:589% 1.470:426%
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Feijdo. — D’entre as muitas leguminosas que servem para o ali-
mento humano, o feijio é incontestavelinente o principal, senfio o primeiro.
Si bem que a sua cultura nos Estados do sul e norte do Brazil seja feita
com acuro, ella tem sido insufficiente para o seu consumo.

Suas variedades sfo em numero incalculavel, pois estas se dividem em
feijdes de ramas e feijoes anfios, sub-divisio que ainda se determina por dois
modos, tanto no feijio preto como nos feijdes de cor, pois todos elles tém
vagens com pergaminho ou sem pergaminho.

O feijio, por ser uma leguminosa, nio deixa de ser um vegetal exgor-
lante, razio pela qual requer que as terras sejam convenientemente adubadas.

Comegaremos pelo feijiio preto, que é grandemente cultivado no Rio
Grande do Sul e em alguns estados do norte e centraes.

O Feijio preto americano (Phaseolus vulgaris nigervimus — Zuc), é aqui,
como na Europa, pouco apreciado, sendo que ali é conhecido por feijio da
Turquia. Attinge um metro de altura, inclusive os corddes, € suas flores tém
a cOr purpurea.

As successivas plantagSes de suas sementes no mesmo terreno ames-
quinham-no e por causa dessa diminuigiio perde elle 0 nome primitivo para
tomar o de feijdo preto do Mexico..Cumpre notar que as sementes d’este siio
truncadas e as d'aquelle sdo oblongas, como s¥o destituidas de pergaminho
as suas vageus.

Este feijiio é apropriado para as grandes lavouras, por ser bastante
TAmoso.

Feijao preto de grios chatos (Phaseolus compressus niger — Mart), ou
feijdo preto africano, arabe, de Soissons, ou argelino, ou tambem conhecido
no Brazil por feijio-fava preto ou simplesmente fava-preto. Quando esta
planta chega ao seu completo desenvolvimento, as suas ramas attingem a
altura de dois metros. Suas vagens siio largas, com depressdes entre as
sementes, que sio quasi seniformes e destituidas de pergaminho.

Faz-se mister, para que a sua producgiio seja grande, guiar-lhe os
cordées sobre galhos seccos, conhecidos pelo nome de armacdo. E’ essa con-
dig3o que o faz preferido na cultura das hortas e ainda porque nas terras
adubadas produz em maior escala.

Presume-se que as suas primeiras sementes tenham vindo da Europa,
pois ahi elle é conhecido pelos nomes de feijdo sabre ou feijao preto cutello,
ou ainda feijdo cutello preto. Suas vagens nido tém pergaminho,

O feijdo preto ando de Argel (Phaseclus sphericus nigerrimus nanus —
Mart), que tambem é conhécido por feijdo preto anfio de vagens amarellas,
ando precoce, ou cera ando, cresce até 0",40. As suas vagens, quando
maduras, tém o comprimento de 0",12, sendo verdes ao principio para depois
tomarem a cOr amarella, quando maduras. .

De sabor agradavel, este feijdo augmenta de tamanho com as repeti-
das culturas, facto este experimentado em Campinas.

O Dr. Giovanni Rossi, director da Estagio Agronomica de Santa
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Catharina, no municipio de Blumznau, que recebsra de Budapest as
sementes deste feijdo, julga-ozindemne & ferrugem, talvez devido 4 sua com-
posic¢io chimica.

O feijdo preto trepador de Argel (Phaseolus sphericus niger — Mart.),
ou feijiio preto manteiga e feijio preto de vagens amarellas, tem dois metros
de altura e exige a armagds de que acima fallamos. Plantado em Fevereiro
em terreno humifero, produz vagens muito macias e sem pergaminho.
Differe de todos os outros pela conformagdo de suas folhas, que sfo mais
compridas, sendo as vagens arqueadas e roligas com 0",14 de comprimento ;
seus grios, que sio de um preto luzidio, tém pontos brancos e quasi
redondos. .

Sua cultura, feita no tempo das aguas, é pouco productiva; além
disso é atacado pela ferrugem branca. Tambem ¢€ conhecido pelo nome
de feijdo cera trepador.

O feijdo preto flageolet (Phaseolus oblongus niger — H.), ou feijio
preto aniio de Franga, tem um crescimento de 0,40 ¢ é muito cultivado nas
hortas, pois produz vageus veides, que ainda depois de cozidas, conservam
a mesma cOr. Essas vagens sio roligas e tém pergaminho. Seus gréos sio
grossos e quasi reniformes, um pouco alongados e de cor preta. A sua secca
faz-se em tres mezes.

O feijdo preto precoce da Bzlgica (Phaseolus oblongos niger — H.), ou
Jeijdo de folhas rugosas, parece ser uma varicdade do anterior; seu cresci-
mento é menor, bem como a sua producgio. Suas vagens, sem pergaminho,
attingem, quando maduras, ao comprimento de 0,15 e tém a cor violacea.

Feijoes de céres diversas. Entre os feijdes de cdr, occupa o primeiro
lugar o feijdo mulatinko, que parece ser uma variedade do Phaseolus com-
Pressus, e a sub-especie do Phaseolus vulgaris — de Linneo. Seu abastarda-
mauto é devido ao vicio de sua cultura, que tem sido submettida a varias
circumstancias agrologicas e climatologicas. Pouco exigente, ao contrario
d: algumas variedades, produz em terra fertil, escasseando a sua pro-
ducgio em tempo de muita secca ou de chuvas, quaudo a sua floragdo ¢
diminuta e assim tambem a producgio, que alids é dilicil de determinar.

Em uma plantagiio feita em Setembro, na qual se empregaram 42
litros de semente por hectare de terra, apurou-se em quatro parcellas e no
mesmo tempo o seguinte :

12 — 243 grios limpos — 164 kgs. de palha
22— 760 » » — 284 » » »
33 — 364 » » —_ 322 » » »
4 — 804 » » — 360 » » »

D’ahi se infere que a producgiio do feijio mulatinho é variavel em
terrenos nio adubados, e, no entanto, em terras que previamente foram adu-
badas, no mesmo periodo de tempo e em quatro parcellas, a colheita foi de
1.249 litros de semente por hectare plantado.
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O feijdo enxofre (Phaseolus spharicus sulfurens——Mart) cresce a 0,35, e
em terra fertil, ou bem adubada com estrume de gado, attinge a 0,"50 de
altura, produzindo exuberantemente. As suas vagens, com 0,15 de cumpri-
mento, contém as sementes quasi esphericas, muito uniformes e de cér de
enxofre com uma pequena aureola de cor pallida no umbigo. Suas vagens,
que sdo rectas, amarellecem na maturidade, e suas sementes depois de cozi-
das perdem a cdr de enxofre e tomam uma‘'cdr mais esbranquigada. Sua ve-
getagio tem o cyclo de seis mezes, quando é colhido secco. Fazendo-se a plan-
tagio em meiados de Setembro, a colheita das sementes seccas se fard em
Dezembro. Suas flores sdo brancas, e as folhas grandes e alongadas, um
pouco desiguaes na superficie e planas na primeira phase da vegetagio.

Este feijdo goza da immunidade de ndo ser atacado pela ferrugem,
ainda que perto delle existam outras variedades, sujeitas a esta molestia.

Niio s6 por sua grande producgio, como por sua composigio chimica,
elle tem a primazia eutre os feijdes de cdres. E’ este o resultado das ana-
lyses feitas no Instituto Agronomico de S. Paulo em cem partes de

Substancia sscca Substancia humida
Materia albuminoide.................... 20,00 17,84
» amylacea....................... 56,80 50,70
» saccharina............cocueuun.. ' 6,62 5,91
» extractiva............... P 3,52 3,15
Em cem partes de
Substancia secca Substancia humida
Materia azotada........................ 26,68 20,26
» graxa. . e ............. e 1,64 1,46
» mndo azotada.................... 66,98 59,84
» fibrosa.............. ...... ... 5,11 » 4,57
» mineral .. .......cviiiiiinn. .. 3,59 3,21
Acido phosphorico...................... 0,88 ’ 0,82

O fejjdo chumbinko (da Bahia). Phaseclus ellipticus atrofusus — H)
sendo plantado em Setembro, di maior producgio, que em outra qualquer
€poca. Seu crescimento é de 0,35 a 0,"45, Bastante ramoso, flores cbr de
lilaz, vagens de 0,10 a 0,"12 de comprimento, é bastante productivo e al-
gum tanto precoce.

Suas sementes sio um pouco ovoides, pequenas, de cor parda, curtas,
tendo algumas vezes veios escuros e no umbigo um circulo tambem mais
escuro. A variedade de sementes mais grossas, sem veios e menos ramosa,
chama-se feijdo clumbinko graido.

Este feijdo prefere os terrenos silico-argilosos e em tres mezes suas
vagens ficam seccas. As plantagdes feitas em Setembro sio mais producti-
vas. A variedade de grios miudos é mais apreciada.
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O feijdo ponbo rajado (Phaseolus ellipticus puntactus, H) ou feijdio olho de
pombo, tem flores cbr de lyrio e sementes pequenas, acinzentadas, mescladas
de preto. Cresce a 0,48 e tem vagens um pouco arredondadas, com0,"12 a
0,"14 de comprimento. E’ precoce e muito productivo. Sua colheita faz-se em

quatro mezes.

' O feijdo sangue de boi — (Phaseolus oblongus purpureus — Mart), tam-
bem chamado feijio cardeal, feijio cavallo, feijio vermelho da India, feijio
fava vermelho e feijio «flageolet» vermelho, apresenta-se sob tres qualidades
differentes : uma de grios vermelhos ligeiramente achatados, alongados, flo-
res roxo avermelhadas e producgio tardia; outra de grios oblongos e roligos,
flores roxo pallidas, um pouco amarellas, e ainda outra, de grios vermelhos e
esphericos, flores lilaz vermelhas, vagens curtas e longas. Esta ultima varie-
dade é a que d4 bdas vagens verdes. Sua planta é robusta e pouco exigente.

Este feijdo péde ser colhido secco em quatro mezes, porém suas va-
gens nio amadurecem de uma s6 vez. No campo elle cresce sem armagdo
a 0,"43e 0,60; cultivado em hortas, porém, procura os galhos seccos e entdo
seu crescimeuto chega as altura de 0,"80, tendo as vagens de 0,15 a 0,” 20
de cumprimento. As folhas sio pequenas.

Sua analyse foi feita no Instituto Agronomico de S. Paulo e em 100
partes de materia humida encontrou-se o seguinte :

Materia sscca °/, Materia humida °/,
Materia azotada......................... 25,06 22,23
L & B < 1,14 1,01
» liviedeazoto................... 64,91 57,61
» fibrosa.........iiiiiiiiiiine., 5,42 4,81
» mineral.......... ... il 3,47 3,06
Acido phosphorico............... ... ..., 0,95 0,84

A dosagem das materias albuminoide, amylacea,saccharina e ex-
tractiva deu este resultado. Na

Materia secca °/, Materia humida °/,
Materia albuminoide .. .......... ........ 21,42 19,00
» amylacea .......... .. ... i 52,05 46,19
» saccharina ................... ... 7,85 6,97
» extractiva ........c.cviiiinennnn 5,01 4,45

O feijio vermelho suisso (Phaseolus oblongus, Savi) ou feijio vermelho
rajado oblongo, ou feijio vermelho chita fina, apresenta diversas variedades.
Umas tém as sementes achatadas, mais compridas do que largas e de cOr de
tijollo ; outras as tém vermelhas, e ainda ha variedades de cor preta em
vagens cylindraceas, rectas e estreitas.

As sementes siio rajadas, apenas exceptuando-se as pretas. As varie-
dades rajadas crescem a 0,"50, e quando plautadas em Outubro, pédem ser
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colhidas seccas deutro de tres mezes. E’ menos productivaa variedade de
grios rajados de escuro.
Nas sementes vermelho-claras, rajadas e graudas, a analyse feita pelo
Sur. R. Belliger encontrou em 100 partes de :

Materia secca °/, Materia humida °/
Materia azotada........ e e .. 23,66 21,11
» graxa ............. 1,48 1,32
» niio azotada...... e e 65,94 58,83
» fibrosa.................... 5,15 4,61
»  mineral .......... e e 3,77 3,35
Acido phosphorico ..................... . 1,03 0,92

Nas materias albuminoide, amylacea, saccharina e extractiva, em 100

partes de :
Substancia secca °/,  Substancia humida °/,
Materia albuminoide ............. e 20,41 18,21
» amylacea.................. - 56,66 50,55
» saccharina. . ... e . 5,75 5,13
» extractiva............... e 3.53 3,15

Os grios oblongos, de cdr vermelho-escura, acham-se taxativamente
n’esta analyse.

Os pequenos lavradores, isto é, os que cultivam as hortas, chamio
Jeijdo ervillieiro ao que produz vagens verdes, dando preferencia ao « feijdo
manteiga », pois este, ainda em sua maturidade, di sementes tenras e
saborosas.

‘O veriio é mais productor do que o inverno, porém os lavradores
plantdo o feijio no inverno, dando-lhe o nome de feijdo das aguas, cuja pro-
ducgio € inferior.

MOLESTIAS E TRATAMENTO — Os feijoaes sdo entre nds muito sujeitos
4 invasio dos fungos, que originam varias molestias, conhecidas pelo vilgo
com o nome de ferrugem. Daremos aqui as que mais commummente atacam
o feijiio:

O cogumelo — (Uromyces appendiculatus — Liynk), que se manifesta
nas folhas dos feijoeiros, sob a férma de manchas, que muitos confundemn
com o Uromyces appendiculatus — Lev,

O Uromyces phaseoli — Winth — e Uromyces phaseolarun: de Bary,
que se manifesta tanto nas folhas como nas hastes, por pequenas moitas de
férma arredondada, cobertas de p6 de cor parda, devido aos espdros que sio
mais ou menos ovaes, na especie Uromyces appendiculatus, de Lev. O feijio
tem um Uromyces de férma distincta, que se manifesta por tres férmas :
acidiosporos, medosporos e telentosporos.

A primeira especie é mais rara, seus representantes sdo dispostos em
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cadeias, mais ou menos angulososos, li vremente pontuados, hyalinos, tendo
14 a 23 microns de largura e 17,32 de comprimento.

Os Medosporos apresentam-se reunidos em sdros arrendondados ou
elypsoides, cor de canella, internamente hyalinos com episporio espinhoso,
cdr parda, tendo 24 a 33 microns de comprimento e 17 a 20 de largura.

Os telentosporos, de cdr escura, sio quasi globosos, reunidos em soéros,
tendo na ponta espessada uma papilla hyalina de aspecto verrugoso. Diffe-
rem dos outros, porque sio memnores e curtos e tém a papilla apical mais
limitada e perfeitamente hyalina,

O caracter differencial consiste em que os esporidios do cogumello do
feijio penetram nas folhas dos feijoeiros notando-se manchas, que, sendo
pallidas a principio, mais tarde se tornam amarelladas, apparecendo entdo

os acidium.

TrATAMENTO.—T'em-se empregado o sulfato de cobre e o enxofre,

. porém, sem resultado. O fogo é o remedio mais proficuo. E’ preciso, porém,

ter o cuidado de niio deixar no chdo uma unica folha enferrujada e nao fazer

no anno seguinte nesse lugar plantagio de nenhuma leguminosa, prefe-
rindo-se qualquer gramminea, para extincgdo completa do mal.

CuLTURA DO FEIJR0. — Geralmente planta-se o feijio entre nés no
mez de Setembro, fazendo-se ainda uma cultura nos mezes de Janeiro a
Margo, sendo que essa cultura é menos productiva, devido & estagdo chuvosa.
Vem d’ahi a designagiio de feijdo das aguas.

Para a sua plantagio, fazem-se covas com 0,"10 de profundidade, dis-
tando uma das outras 0,3 aproximadamente. Em cada uma langam-se tres se-
mentes e no fim de oito ou dez dias ajunta-se s plantas um pouco de terra e
fag-se a capina.

No fim de tres a quatro mezes o feijdo estd em seu periodo de matura-
¢iio e entdo se faz a colheita e langam-se as vagens em terreiro limpo, onde
ellas sio batidas 4 vara para separar a palha da semente.

Costumam alguns lavradores submetter o feijdo, depois de separado
da palha, 4 temperatura elevada de um forno, afim de que, segundo dizem,
elle niio possa ser atacado pelo caruncho. Mas com esta operagio, o feijdo
fica mais duro e difficil de cozinhar, além de perder do seu sabdr.

A plantagio do feijdo sempre é feita conjunctamente com a do milho,
sendo que alguns lavradores os deixam seccar juntos. O feijdo aproveita-se
das hastes do milho para trepar, em vez de estender-se no solo.

O terreno onde se fez uma derrubada, e depois a queima, é o mais
productivo para a plantagfio do feijdo. ’

Além desta leguminosa, tambem se plantam no Brasil a ervilha, a
lentilha, etc., mas em tio pequena escala que esses productos sio conside-
rados especiaes e alcangam no mercado um prego muito elevado.

Centro Industrial do Brasil, Vol. 220
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Feijio — Importagéo geral

oo DISCRIMINAGCAO BOUIVALENTE
QUANTIDADE VALOR EM OURO

1901 7.567.143 2.127:4368 —

1902 6.011,530 1.671:1909% 733:796%

1903 6.334.878 1.928:5543% 853:8508

1904 7.063.872 | 2.097:636% 941:389%

1905 7.323.643 1.886:361$ 1.092:413%

1906 8.885,352 2.352:486% 1.396:7833%

1907 7.540.337 2.153:758% 1.202:816%

O milho. — Oriundo da America inter-tropical, é o milho uma das

plantas cerealiferas mais generalisadas; a sua cultura é actualmente feita’
em quasi todas as regides, onde presta importantes beneficios como planta
alimentar, forraginea e industrial,

No Brazil a cultura do milho remonta 4 época do seu descobrimento,
pois se sabe que, quando os primeiros portuguezes chegaram ao nosso conti-
nente, ja as tribus indigenas conheciam e cultivavam essa preciosa graminea,
que entre ellas era designada pelo nome de Abati ou Avati. '

Sem constituir objecto de grandes culturas, havia, entretanto, quatro
variedades que se distinguiam pelas denominagdes seguintes :

Abati-popoca (milho pipoca) ;

Abati-cattete (milho cattete) ;

Abati-tinga (milho branco) ;

Abati-pyranga (milho vermelho).

Tinham os selvagens por esse cereal grande estima e delle faziam
varios productos destinados & alimentagio, taes como uma farinha cha-
mada Abati-vy e uma bebida Aébati-ig, de grande celebridade nos dias
de festas.

‘As culturas eram realisadas nos mezes de Outubro e Abril, entre as
plantagdes de Mandiba (mandioca), e as colheitas nos de Janeiro e Agosto,
as quaes eram sempre realizadas em meio de festas; as mulheres encarre-
gavam-se nfo sé dos trabalhos culturaes, como ainda da confecgdo dos varios
productos. C o

O milho scientificamente chamado Zea-maiz, L., perteuce & extensa

* familia das gramineas e apresenta muitas especies, com as quaes nio se
acham ainda de accordo os botanicos relativamente ao numero, parecendo,
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segundo a opiniio de Heuzé, que a mér parte tem considerado por especie o
que nfio passa de variedade.

M. Math Bonafous, em uma interessante monocraphla que escreveu
sobre o milho, distinguiu quatro especies, que denomina e caracterisa da
férma seguinte :

1° Milho commum (Zea-maiz, L.), cujos graos sio lisos e as folhas
inteiras, e geralmente a mais generalisada.

2° Milho caragui (Zea-caragua, Mol.), caracterisado pelas folhas
denticuladas nas margens, especie que entre nbs é conhecida pelo nome de
milho Deite de cavallo. _ ‘

3° Milho de sabugo roxo (Zea-critolepsis), de grios compridos e espi-
gas roxas. '

4° Milho hirto (Zea-hirta), especic que se notabilisa pelo avelludado
de suas folhas.

Outros, porém, como Mr. Thiebaud, nfio distinguem mais que duas
especies : 0 milho commum (Zea-maiz, L.) e o milho de grios revestidos por
uma pellicula, classificado Zea-cryptosperma, de origem paraguaya.

Sendo o millio em nosso paiz objecto de uma cultura antiga e descur-
ada, torna-se difficil a determinagio positiva das especies que deram origem
4s variedades hoje cultivadas.

Niio ha terra entre nés que, se tendo recusado 4 producgio de qual-
quer outro vegetal, niio sirva para esse genero de cultura, quaesquer que
sejam os processos adoptados e tambem a constituigio chimica e minera-
logica do solo. '

Este facto e a tendencia que tem o milho para mestlg'u'-se tém ainda
mais concorrido para a formagio de um grande numero de variedades ou
ragas, que differem entre si pela cbr, férma, volume dos gridos, sua consis-
tencia, época de maturagiio ou por outras modificagdes mais ligeiras, porém
bastante firmes para se reproduzirem.

D2 um modo geral é possivel attribuir-se 4s especies denominadas
Zea-mais e Zea-caragua a origem das variedades existentes.

Cumpre, entretanto observar que esta maneira de apreciar é mera-
mente arbitraria e niio se funda em absoluto nos dominios scientificos.

VARIEDADES. — Segundo os caracteristicos que apresentam as va-
riedades cultivadas no Brasil, o milho é conhecido no Norte e Sul por
nomes especiaes, dos quaes sio mais notaveis os seguintes :

MiLuo AMARELLO. — E’ a variedade que mais se cultiva nos varios
Estados do Brasil, nio sé pela abundante producgdo, como ainda pela resis-
tencia que offerece ao gorgultho (calandra-granaria). A espiga é ligeiramente
amarella ; os carogos sio amarello-vivo e acham-se inseridos em ordem de
doze carreiras. Dé-se bem na maioria dos solos e é muiio estimado para a
fabricagiio de farinha.
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MILHO DAS GALHINHAS OU DOS PINTOS, TAMBEM CHAMADO PEROLA.—
Nome dado a uma variedade muito precoce, que serve especialmente para
alimentagio das aves; a espiga mede de 07,12 a 0",45 de comprimento; os
grios sio pequenos, duros, dispostos na espiga em ordem de vinte carreiras,
e de cOr amarello claro. Di-se bem nos terrenos argillosos ; a sua palha é
muito procurada para a confecgdo de cigarros. Cultiva-se nos Estados de
Minas, S. Paulo, Rio Grande do Sul, Parani, e em alguns Estados do Norte,
onde é conhecido pelo nome de milho duro ou pedra de fuzil.

MILHO CATTETE AMARELLO. — K’ uma variedade muito commum. A
palha é branca, bem como o sabugo, as espigas sido grandes, mas em com-
pensagiio muito cheias; os griios sio arredondados, miudos, amarellos e dis-
postos em ordem de dezeseis carreiras. E’ muito apreciado niio sé pela sua
producgdo, como ainda por ser pouco exigente quanto 4 natureza do solo.

MirLHo AMARELLAO. — Variedade distincta pela sua vigorosa vegeta-
gio: tem o colmo, folhas e grios muito desenvolvidos. Os ultimos sio chatos
e de cOr amarello carregado. Da-se bem nas terras frias e baixas. E’ culti-
vado especialmente em S. Paulo, onde é muito resistente & ferrugem
(Ustilado-maydss).

MiLHO AMARELLINHO. — E’ considerado como uma sub variedade do
cattete amarello, do qual se dintingue pela.cor amarello-pallido dos seus
car6gos.

MILHO AMARELLO DENTE D’ALHO. — As espigas desta variedade medem
0",15 de comprimento, sio muito cheias de grios pequenos e amarellos, ter-
minados por uma ponta agugada, 4 semelhauga do alho, de onde lhe veio a
designagdo. Cultiva-se em S. Paulo, Minas e Parana.

MILHO GOYANA OU MILHO CAVANA. — E’ uma das mais notaveis varie-
dades ; tem talo grosso, folhas largas, espiga grande e pesada; grios grossos,
abundantes, de cor amarella, com uma pequena mancha clara no centro. E’
considerado como sendo um producto de mesticagem do milho cattete ama-
rello com o milho vermelho. Vegeta bem em todos os solos e resiste ndo s6
is enfermidades como aos insectos. I’ especialimente cultivado nos Estados
do Norte.

MiLuo po MaRANHZO. — Variedade notavel por ter as espigas del-
gadas ; grios pequenos, amarellos e em ordem de doze carreiras. O sabugo,
como a paiha, é de cér amarella.

MILHO CATETTE BRANCO.— Esta variedade tem os carogos brancos,
miudos e um pouco arredondados ; as espigas grandes e de sabugo branco.
E’ muito exigente relativamente ao solo, vegetando bem nas terras de alu-
viao. Cultiva-se em grande escala no Parana e Rio Grande do Sul, onde é
conhecido pelo nome de Pururuca.

MILHO VERMELHO DE SABUCO ROXO. — Caracterisa-se pela cér aver-
melhada dos seus grios; as espigas sio grandes e de sabugo roxo. E’ culti-
vado em quasi todos os Estados do Brasil.

MILHO CHRYSTALLINO — Notavel pelo comprimento das espigas e
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pelos grios brancos e luzidios. E’ considerado em S. Paulo como sendo uma
das melhores variedades. ‘

Dé-se bem nos terrenos «massapé» (argilla-silica ¢ humus).

MiLuO cAsapo. — Palha branca, de carogos que variam do amarello
claro para o amarello escuro na mesma espiga e sio dispostos irregularmente.
Segundo os lavradores é uma sub-variedade proveniente do milho cattete
amarello com o cattete branco. E’ cultivado no Norte do paiz, onde resxste
bem nos periodos de secca.

MiLuo VERMELHO. — Esta variedade apresenta grios avermelhados
e grandes; a palha é branca, bem como o sabugo. Cultiva-se em Pernambuco,
Parahyba e Ceura.

MirLao rOox0.—Caracteriza-se pelo arroxeado da sua palha; os carogos
sdo avermelhados e o sabugo castanho. Di-se bem em todos os terrenos e é
cultivado especialmente no norte do paiz.

MILHO PIPOCA ROXO OU MILHO D’ALHO ROX0. — De grdos castanhos
avermelhados, com uma pequena mancha escura no centro, e terminado,
como o dente d’alho amaréllo, por uma especie de ponta. Cultiva-se em
S. Paulo e Minas.

MiLuo RAJADO DE GRX0S ARREDONDADOS. — Esta variedade tem os
carogos redondos, amarellos, com riscos vermelhos.

MiLHO ANXO OU DE SESSENTA DIAS.—Variedade assim chamada por at-
tingir nesse periodo o seu completodesenvolvimento. Os grios sio amarellos,
pequenos e acham-se inseridos' na espiga em ordem de oito carreiras.
E’ cultivado especialmente nos Estados de Pernambuco e Ceara.

MILHO DENTE DE CAVALLO. — Variedade muito notavel nos Estados do
Sul, onde é de preferencia destinada 4 alimentagio dos animaes domestlcos
A sua espiga é regular, de grios brancos e mal conformados.

MirLHO cAXEXA. — Nome dado em Pernambuco a uma variedade se-
melhante ao cattete amarello.

Mirso po PEru’ — Variedade cultivada no Estado do Amazonas.

Todas as especie e variedades do milho pédem ser igualmente uteis,
segundo o clima e variedade da semente, condigdes do terreno e demais cir-
cumstancias que influem no cultivo.

Das variedades enumeradas, umas recommendam-se por sua precoci-
dade, outras por sua fecundidade e outras ainda por se adaptarem aos cli-
mas seccos.

Assim nio se péde determinar qual a que tem predominado nos Esta- -
dos do Brasil, observando-se entretanto que em certos pomntos, se tem dado
mais aprego 4s variedades do milho branco, como sendo mais resistente aos
periodos de secca.

Algumas variedades estrangeiras tem sido introduzidas, principal-
mente americanas, as quaes, talvez por defeitos culturaes a que tém sido
submettidas, sio manifestamente inferiores aos nossos milhos denominados
cayana, cattete, amarello, vermello, voxo e ando.
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Seria de grande vantagem pratica que os nossos agricultores, de
posse de tio distinctas variedades, procurassem com certo apuro fazer a
selecgio daquellas que lhe fossem mais uteis, debaixo do ponto de vista
agricola e industrial.

Semelhante pratica entre nés é muito descurada. Os agricultoresna
grande maioria nio se ddo a este trabalho; limitio-se apenas a tirar do
meio das espigas 0s carogos que apresentam certa uniformidade, sem o mais
ligeiro exame das suas qualidades germinativas. :

Tem sido por meio da consciente selecgio das sementes, que se tém
conseguido nos Estados Unidos da America do Norte as bdas ragas que ali
se notabilisam por suas riqueza, em elementos protheicos.

Assim foi que os agricultores americanos obtiveram as celebres varie-
dades denominadas Ml dourado de Sioux, distincto pelo tamanho dos grios
e pela abundante producgio, que é avaliada em 150 hectolitros por hectar,
e como estes ainda as denominadas Milko de Dutton, Southeen-Big e o milho
Goserdsecd, cuja espiga pesa mais de uma libra.

CoxposI¢Xo Do MILHO. — A proporgio das diversas partes que consti-
tuem a planta do milho varia muito, segundo as circumstancias do clima, da
variedade e o systema de cultura empregado.

Entre nés estas observagdes nio foram ainda feitas, como seria para
desejar, existindo entretanto algumas executadas nas variedades cayana,
roxo e vermelha pele Dr. Barbalho Uchda Cavalcanti, quando Director do

_Instituto Agricola Frei Caneca, do Estado de Pernambuco, as quaes deram o
seguinte resultado, em média :

L0 - 10Tt 34.0
Hastes e folhas SECCAS. ... vttt ittt iiiiiiieei e aennas . 50.0
Espigas ............ e e e e e 5.5
Palhas...........cciiiiineinnnn. PP 10.5

100.0

Segundo Heuze, péde-se admittir em média para a planta, quando
cortada, as seguintes proporgdes :

Graos........... ... P e . 33.9
Hastes e folhas seccas................. e 51.0
Espigas ..... ettt e e 5.7
Palas . . ..o\ o\e et e ettt 9.4

100.0
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Por outras investigagGes obteve Burgér o seguinte :

A0S v vttt et ier e it i et tansassasaesoanssessassnsnnnennns 26.3
Hastes e folhas SECCAS.. . vt iiii ittt iieeirseennonnnasenanens 54.0
ESPIgas v v i i e e 6.9
Pathas.................. e D P TR EEE » 12.8

100.0

Como se vé, as observagdes feitas pelo Dr. Adolpho Barbalho, nas
variedades citadas, pouco se distanciam das feitas por Heuze e Burger.

A composigio chimica dos grdos acha-se sempre de accordo com as
variedade e fertilidade do sélo, sendo por éonsequencia por este facto muito
variada em seus elementos.

As analyses feitas por Grandeau e Leclerc em trinta e oito variedades
deram os resultados abaixo :

MAXIMA MINIMA ’ M]‘EDIA
Agua... ... .. e, 14.44 11.40 12.41
Amido. ... 72.13 48.98 70.20
GraXa .ottt i et e 7.69 1.78 4.07
Cellulose . ... . it 12.71 0.50 2.60
Cinzas .................. e 2.53 0.90 1.33
Materias azotada....... e e 18.21 6.18 9.39

Estudos recentemente feitos na Estagio de Minnesota, relativos 4 di-
gestibilidade do milho, comparada com a do trigo, deram os seguintes re-
sultados :

COEFFICIENTE DE DIGESTIBILIDADE DO @

TRIGO PILADO MILHO PILADO
Materia S€CCA.. ... oo iv it it in e 82 90 -
Protheina............... ... ... ... ..., 80 | 90
G'r.axa .................................. 70 78

Lenhoso ..oooviiii i 60 . 48

Os algarismos acima demonstram claramente que o milho, sob o
ponto de vista da digestibilidade, é superior ao trigo.

As analyses effectuadas nas variedades brazileiras apresentam varia-
¢Oes sensiveis e importantes; consignaremos aqui as feitas pelo professor
Dr. Theodoro Peckolt e pelo Sr. R. Bouliger, chimico do Instituto Agrono-
nii_cp de Campinas (S. Paulo).
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Analyse dos grios do milho de algumas variedades brazileiras

SUBSTAN- SACCARI-

VARIEDADES AGUA [cIAS PRO-| GRAxAs [P MIL Ay, & DEX.| CELLU-

THEICAS CEAS TRINA LOSE

Milho das gallinhas| 33,45 3,54 2,25 51,97 1,66 4,74
Dito cattete amarello] 24,68 2,58 2,97 60,01 1,23 4,26

Dito amarello. .. .. 11,11 9,24 4,51 51,61 16,0€ 1.99

d’atho .......... 12,08 3,19 3,13 67,30 2,06 6,45
Dito cayana ....... 25,23 2,62 4,91 59,21 0,80 4,50
Dito cattete branco.] 12,28 6,66 4,15 73,55 13,79 2,33

Dito vermelho sa-

bugo roxo....... 21,67 4,58 3,46 60,07 1,50 3,87
Dito chrystallino. .. 11,56 8,11 4,63 72,50 14,52 2,08
Dito vermelho. . ... 11,48 5,00 3,08 | 70,25 1,17 4,40
Dito roxo.......... 14,30 9,02 4,00 | 62,23 3,41 4,97
Dito pipoca roxo...| 16,20 3,60 3,09 65,03 4,57 5,50
Dito dente de cavallo] 11,78 | 7,62 3,571 74,19 12,22 1,73

Comparando-se as materias que compdem cada variedade, verifica-se
que as mais ricas em substancias protheicas sio as denominadas: amarellio,
chrystallino, roxo, amarello dente d’alho ; em substaucias graxas : o cayana,
amarelldo, o cattete branco e 0 roxo ; em substancias amilaceas: o cattete
branco e o dente de cavallo.

Em relagdo ao valor agricola e industrial, segundo os componentes
chimicos, as nossas variedades podem ser divididas : em grios ricos em sub-
stancias protheicas, proprias para a alimentagfio ;

Grios ricos em amilaceas, para fabricagio do polvilho e alcool ;

Grios ricos em graxas, proprias para a engorda de certos animaes
domesticos, e, finalmente, grios ricos em saccarina para a confecgdo de certos.
misteres domesticos, taes como: cangica, clscis, biscoutos, etc.

Commercialmente os nossos milhos recebem os nomes segundo as
procedencias, assim é que sio chamados milho amarello do Norte, milho do
Rio Grande, milho Mineiro, etc.
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GEOGRAPHIA, CLIMA, EXPOSICXO, TERRENO E SYSTEMA DE CULTURA. —
Sendo o milho uma planta dos paizes quentes, prospera na zona compre-
hendida entre 35° de latitude Norte e- 15° de latitude Sul e mnecessita
durante o seu periodo vegetativo de 2.700° de calor.

Por sua posigio geographica, pelos seus variados climas e disposigdo
orographica, o Brazil offerece uma das mais privilegiadas e ricas regides
para cultura dessa utilissima graminea.

Entre nés o milho é plantado em todos os Estados; a sua cultura é
feita desde os logares de pequena elevagio até a altitude de 800,00 acima
‘do nivel do mar e excedendo ainda algumas vezes a esta cota.

As exposigbes preferidas pelos nossos agricultores para o plantio do
milho, sfio em geral as que olham para Oeste (poente), pelo facto de ser o
vegetal melhor aquecido pelo sol e isento dos ventos rijos. Cultivam ainda
nas exposigdes Notoeste, Norte e Nordéste e evitam as do Sul e Sueste,
porque se resentem da malefica influencia dos ventos d’aquelle quadrante.

Excepto o barro frio, terreno alagadigo e arenoso, sem forga vege-
tativa, o milho prospera mais ou menos em qualquer especie de solo, desde .
que seja convenientemente estrumado e revolvido pela lavra,

Em nosso paiz, sio preferidas as terras silico-argilosas (areia e
barro) e aquellas em que predominam as argillas roxas, provenientes das
diabases.

As terras arenosas, quando se acham misturadas com bastante quan-
tidade de argilla e humus, chamadas de massapé, sio igualmente estimadas
para o cultivo do milho, sendo ainda mais preferidas, no Norte do paiz,
quando se acham 4 beira dos rios, os quaes costumam transbordar pelas
enchentes, cobrindo-as entio com uma especie de lodo que augmenta extraor-.
dinariamente a sua fertilidade.

Quando os lavradores nio dispdem dos solos acima, procuram certas
especies de terra negra, esponjosa e humida, que se tem formado pela decom-
posigio das plantas e substancias animaes e que em regra constituem o solo
das nossas mattas virgens. Ahi praticam elles as extensas derrubadas, tdo
generalisadas no Brazil.

As terras frias, isto é, que se acham do lado opposto ao nascente, vul-
garmente chamadas noruegas e as movedigas, formadas de particulas mui
divididas e sem certa consisteucia, sio em regra desprezadas para a cultura

" dessa graminea.

Entre nés o plantio do milho é ainda feito rudimentarmente, na maior
ria dos Estados ; pouco se tem melhorado na maneira de preparar a terra,
de fazer a plantagdo e colheita.

Todo o processo consiste nas derrubadas das mattas virgens e das
capoeiras grossas, tendo como complemento a respectiva queima.

_ ' Em geral, para realisagio da cultura do milho em mattas virgens,
- escolhem os lavradores, de preferencia, as que apresentam certos padries, isto
é, aquellas onde ha vegetaes que denotam pertencer aos solos ferteis.
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Nesses terrenos, proprios para o milho, florescem os seguintes speci-
mens vegetaes :

Arco de pipa (Eryptiroxylon)

Cedro ( Cetrala-Brazgiliensis).

Canella parda (Nectandra-Speciosa).

Guarubt (Peltogyne-macrocarqus).

Pau d’arco (Zecoma-speciosa).

Jangada brava (Heliocar pus-americanus).

Embatiba verde (Cecrops-adonapus).

Figueira branca (Urustigna-doliorum).

Escolhido o terreno florestal, que quasi sempre se acha nas encostas
dos morros, mais ou menos ingremes, sio nelles effectuadas as derrubadas,
que geralmente principiam do ponto mais alto.

Em primeiro logar cortam-se as pequenas arvores, cipds e os vegetaes
susceptiveis de serem cortados por foice, servigo este chamado drocagem, que
quer dizer brocar o matto, afim de fazer picadas ou carreadores que facilitem
os trabalhos posteriores ; em seguida siio cortadas as arvores grandes com
auxilio do machado ; e, quando tudo esti prompto do ponto mais alto dei-
xam-se cahir algumas arvores grandes simultaneamente sobre as que foram
cortadas a meio. Cahindo por sua vez sobre as outras, produzem estas uma
quéda geral.

Terminada a derrubada, procede-se 4 picagem do matto cahido para
operar-se uma bda queima, operagiio esta que consiste em cortar e deitar os
ramos que ficaram levantados.

Seguem-se a isso os trabalhos que tém por fim destruir por meio do
fogo as arvores cortadas, servigo que sé tem logar depois de feitos os aceiros,
ou espagos que evitam a passagem das chammas da area derrubada para as
culturas ou mattos vizinhos.

Aceirado que seja o terreno, tem logar a queima, o que geralmente se
faz em dia de sol e 4 tarde, devendo o fogo comegar dos quatro angulos, de
maneira que va lavrando igualmente até extinguir-se no centro da derru-
bada. Depois da queima segue-se a linpa ou encoivaramento, que consiste em
ajuntar em pilhas pela superficie do solo os vegetaes que ficaram intactos ou
mal queimados, para que a combustio seja completa.

As rogadas e queimadas feitas nos capoeirdes sdo menos laboriosas e
differentes da primeira, sendo preferidas em muitos casos; geralm%nte tém
logar nos solus cobertos de vegetaes de baixo porte. O instrumento empre-
gado ¢ a foice, de cabo bastante comprido para que o trabalhador, sem auxi-
lio de muita forga, possa obter em pouco tempo a maxima extensio rogada.

As derrubadas principiamordinariamente em Maio ou Junho. Deixa-se
o matto abatido seccar por espago de algum tempo, para queimar-se nos
mezes de Julho, Agosto ou Setembro.

Preparado assim o terreno, tem logar a plantagdo, que consiste na
abertura de covas 4 enxada, distantes umas das outras seis palmos (1,"30),
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nas terras de capoeiras, e cinco palmos (1,"10) ou pouco menos nas de matta
virgem; nas covas assim feitas sio langados cinco ou seis grios de milho, os
quaes se cobrem logo com a terra tirada da céva.

As plantagdes siio feitas nos mezes de Margo a Maio e de Agosto a
Outubro. Nos terrenos frios planta-se em Setembro e nos mais quentes em
Outubro. Nos Fstados do Norte planta-se em Margo, Abril e tambem em
Setembro.

Depois que o milho tem um palmo (0,722) de altura, costuma-se mon-
dar (capinar) e chegar terra ao pé (abacellar). Alguns lavradores fazem sé
uma capina, outros porém, mais zelosos fazem duas, sendo a segunda quando
a planta tem quatro palmos (0,"88). ,

Em geral, é costume plantar-se entre os claros do milharal, feijdes,
aboboras, melancias, etc. ’

Logo que as espigas seccam nos pés, o que geralmente acontece de
tres a quatro mezes depois da plantagio, procede-se 4 colheita, quebrando-se
as espigas 4 mio e conduzindo-as em cestos ou em carros. Antes de serem
recolhidas aos paibes, siio as espigas expostas ao sol até ficarem bem seccas.

A debulha, isto é, o acto de separar os carogos do sabugo, faz-se da
seguinte férma: tiram-se as palhas que envolvem as espigas e estas sfio
arrumadas em montes, depois do que se bate sobre ellas para separar os
€arogos.

Em algumas fazendas ja se pratica a debulha por meio de machinas
apropriadas.

Nos terrenos das derrubadas os nossos lavradores plantam o milho por
espago de cinco a seis annos, desprezando-os, porém, logo que comegam a
produzir a planta denominada sapé (anatherium-bicornium).

Em regra a maioria dos nossos lavradores ndo estruma os terrenos
em que cultiva o milho. Por mais que a pratica lhe haja demonstrado que
a terra necessita de elementos para recuperar as forgas perdidas, permanece
na rotina, preferindo destruir novas florestas a beneficiar os terrenos que ja
se.acham lavrados e nos quaes com pouca despeza conseguiria 0s mesmos
resultados.

E’ este um dos grandes males da lavoura do milho em muitos pontos
. do Brasil, onde o systema do trabalho, sempre em procura das terras vir-
gens, augmenta a distancia dos mercados e aggrava assim cada vez mais a
sua situagdo.

Felizmente um certo movimento de progresso se tem operado em al-
guns Estados do Sul, onde a cultura racional vai aos poucos afastando o
antigo systema. Em alguns poutos do Estado de S. Paulo, este movimento
de reacgdo estd manifestamente accentuado e 14 se vé& hoje na cultura deste
cereal o emprego quasi exclusivo dos instrumentos agrarios.

CusTo DE PRODUCCX0. — A falta de certos dados estatisticas e a im-
perfei¢io dos systemas de cultura geralmente usados ndo permittem calcular
com exactidiio o custo real da producgio entre nds.
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Entretanto, segundo varias informagdes e certos dados, embora defi-
cientes, que nos foram fornecidos, podemos calcular que para se plantar um
algueire de milho pelo methodo geralmente seguido, fazendo-se mengdo da
derrubada, aceiro, queima, plantagio e capina, é preciso despender o
seguinte :

Em terreno de matta virgem :

Derrubada ................. e e e 150$000
Aceiro e queima.............. e e 30$000
Sementes (40 TErOS). . ..« vvereenerneunenneunennenemiaranes 4$000
Plantagio . ....vveet ittt i i 19%$000
Duascapinas........c.oovvenvenenns @ttt 100$000
Quebrare juntaromilho..................... I 48%$000

351$000

A producgio correspondente de um alqueire é de dez carros de quinze
alqueires, em terrenos de matta virgem, donde se deduz approximadamente
que o custo do carro é 31$500, o do alqueire é 3$510 e o custo por litro de
750 grammas é $87,7.

Em terreno de capoeira a despeza em média é a seguinte :

ROGAAA. . .ottt iiiia et s 603000
Aceiroe queima. .. .ouvitiiine i eriiieeenanereenrnaaas 20%$000
Sementes (40 litros = 1 alqueire)........... ..ot 4$000
Plantagio.............. P 19$200
Duas capinas .. ...eveiee ittt e 60$000
Quebrar € ajuntar .......ooiniiiiitiir i 38%000
Transporte para 0 paiol.. ... .. ittt 24$000

265$000

A producgio em terreno dessa natureza corresponde a oito carros de
vinte alqueires, d’onde se deduz que o custo do carro é 33$900, o do alqueire
(40 litros) é 18666 e o custo por litro de 750 grammas é $42,5.

Empregando-se instrumentos agrarios aperfeigoados, as despezas fei-
tas em uma area de 100 bragas, correspondendo 4 mesma area dos calculos
precedentes, é em média assim distribuida :

Preparo do terreno: 14 servigos X 28500 . ... e fe e 35$000
Gradagem: 3 servigos X 28500, ... .0t 7$500 .
Destorroar » » X 28500 . ... 7$500
Plantagio com machinas. ...... ... it iiineraenens 4$000
b 0713 1 R R 548000
Quebrar e JUILAT.. . .. ittt it i i e e 22$000
L0758 & =27+ JP PSP 93000

140$000
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A producgio em terreno velho corresponde a nove carros de vinte
alqueires, donde se deduz que o custo do carro é 15$5535 e o do alqueire
é $778.

Confrontando os calculos acima, temos que o custo total do aiqueire
agrario. em matta virgem é 351$000 e o custo total do alqueire agrario em
capoeira é 2658200 e o custo total do alqueire agrario em terreno safaro,
empregando os instrumentos agricolas aperfeigoado, é 140$000,

Chama-se por convengio alqueire 4 area de terreno em que se péde
plantar um alqueire (40 litros) de sementes de milho.

Nos Estados do Sul admitte-se dois typos para unidade do alqueire
agrario. Assim é que em S. Paulo e Parani elle corresponde 4 area de cin-
coeuta bragas de frente e cem de fundo, ou cinco mil bragas quadradas, o
que ¢ igual a 24,™200,00,. ou 2 hectares e 42 ares, emquanto que no Rio
Grande do Sul, Minas, Espirito Santo e Rio de Janeiro o alqueire corre-
sponde a cem bragas de freute por cem de fundo, ou dez mil bragas qua-
dradas, o que é igual a 48."°400, metros quadrados, ou ainda 4 hectares
e 84 ares. .

No Estado da Bahia a medida agraria tem a designagio de zerefa, o
que equivale a novecentas bragas quadradas (30 